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Plyta grillowa elektryczna | energooszczedna | nastawna |
gtadko-ryflowana | Zernike | GE5060D1C

Obrébka termiczna > Ptyty grillowe elektryczne
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ROCZNIE*

Opis

e profesjonalne ptyty grillowe przeznaczone do obrébki termicznej mies, ryb, warzyw i owocéw itp.

¢ opatentowany system posredniego grzania, w ktérym elementy sg zanurzone w szczelnej komorze
wypetnionej ptynem diatermicznym umozliwia réwnomierne rozprowadzanie ciepta na catej powierzchni
ptyty

* delikatna obrébka termiczna w nizszej temperaturze (210-240°C) umozliwia przygotowywanie zdrowszych
oraz smaczniejszych potraw

* urzadzenie w catosci wykonane ze stali nierdzewnej

* panel dotykowy dostosowany do potrzeb kazdego uzytkownika

* cyfrowy wyswietlacz pokazuje rzeczywistg temperature ptyty grzewczej

* nizsze zuzycie energii w poréwnaniu do tradycyjnych ptyt grillowych

* brak ryzyka przypalenia i wysuszenia zywnosci

e zachowanie naturalnych smakéw oraz zmniejszenie utraty wiasciwosci odzywczych przyrzadzanych potraw

* zredukowane wydzielanie ciepta wewnatrz kuchni oraz promieniowania cieplnego

¢ tatwos¢ utrzymania urzadzenia w czystosci dzieki prostej budowe

¢ niska emisja dymu kuchennego wytwarzanego podczas obrdbki

e brak wydzielania substancji toksycznych oraz zanieczyszczen

* innowacyjny system ogrzewania pozwalajacy precyzyjnie ustawia¢ temperature

* brak wahan temperatury nawet przy przygotowywaniu mrozonek

¢ mozliwos¢ obrdbki termicznej produktéw mrozonych bez ryzyka utraty na jakosci i soczystosci

¢ mozliwos$¢ krojenia potraw bezposrednio na ptycie grzewczej

* wyjmowana tacka ociekowa

* elegancki wyglad

* prostota uzytkowania umozliwia szybszg i bardziej efektywna prace w kuchni

* mozliwos$¢ mycia ptyty grzewczej nawet w przypadku gdy jest jeszcze gorgca znacznie przyspiesza prace

* istnieje mozliwos¢ dokupienia dodatkowej pokrywy do kazdego modelu

e dzieki pokrywie grill staje sie wszechstronny i pozwala doskonale przyrzadzi¢ kazda potrawe, przeznaczona
do duzych kawatkéw miesa, miesa z koscig i ryb

* istnieje mozliwos¢ dokupienia podstaw

Parametry techniczne

wymiary zewnetrzne 500x600x355
moc [kW] 2,7
zasilanie [V] 400
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waga [kg] 37,5
rodzaj ptyty 1/2 gtadka, 1/2 ryflowana

Dlaczego warto wybrad ptyte grillowa Zernike?

e Mozliwo$¢ mycia ptyty roboczej w dowolnym momencie, w trakcie obrébki termicznej, bez zmiany
temperatury na powierzchni

e Rownomierna i stabilna temperatura na catej powierzchni do przyrzadzania positkdw dzieki opatentowanemu
systemowi grzania posredniego

e Zastosowanie nizszej temperatury znacznie zmniejsza promieniowanie cieplne i emisje dymu

e Ksztatt bez spoin i potgczen spawanych trudnych do czyszczenia.

* Dziata w nizszych temperaturach niz jakakolwiek inna technologia do grillowania lub smazenia, dzieki czemu
nie ulega niszczeniu jak inne urzadzenia

* Wieksza - w poréwnaniu do tac ociekowych, w ktére wyposazone sg tradycyjne grille.Tacke wystarczy
przekreci¢ do gory, aby ja wyja¢, co utatwia jej opréznianie

e Dzieki nowemu panelowi sterowanie urzagdzeniem jest jeszcze prostsze, doktadniejsze oraz bardziej
funkcjonalne. Jednym kliknieciem mozesz ustawi¢ program lub wybra¢ czas trwania obrébki termicznej

* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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