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Innowacyjnosc Doswiadczenie

Niezawodnosc

Witryna chtodnicza cukiernicza | LED | 235 | | RTC237BE (RTC235

Black)

Chtodnictwo > Witryny chtodnicze

Opis

e Witryna cukiernicza idealna do prezentacji i przechowywania wyrobéw cukierniczych
* Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo na kolor czarny

* Cyfrowy panel sterowania
* Drzwi skrzydtowe

* Pionowe, wewnetrzne o$wietlenie LED po dwdch stronach
e W standardzie 4 regulowane pétki oraz 4 regulowane nézki

Parametry techniczne
Wymiary zewnetrzne [mm]
Wymiary wewnetrzne [mm]
Pojemnos¢ [1]

Zakres temperatur [°C]

Moc [kW]

Zuzycie energetyczne [kWh/24h]
llos¢ potek

Wymiar pétek [mm]

Chtodzenie

Czynnik chtodniczy

Zasilanie [V]

Waga [kgl

515x485x1690
435x347x1233
235

0 do 12

0,25

4,44

4

410x370
statyczne wspomagane wentylatorem
R290a

230

80,5

Dlaczego warto wybrac¢ witryne chtodnicza Resto Quality RTC237BE?

* |dealnie nadaja sie do prezentacji produktéw w cukierniach, restauracjach oraz sklepach
e Sprawdzi sie do przechowania ciast, napojéw i innych produktéw spozywczych

* Przeszklone Scianki witryny pozwalaja na ekspozycje produktéw z czterech stron

* Wewnetrzne oswietlenie LED podkresla ekspozycje produktéw

¢ Mozliwos¢ regulacji pétek wedtug potrzeb

e Cyfrowa regulacja temperatury, pozwala na precyzyjne ustawienie parametréow

* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski
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Do pobrania
Instrukcja obstugi

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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