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Agregat do komory mrozniczej | RQMZU/03S1

Chtodnictwo > Komory chtodnicze i mroznicze > Agregaty do komér mrozniczych

Opis

e Urzadzenie mroznicze typu monoblok

* Monobloki to agregaty mroznicze typu plug-in wypetnione czynnikiem chtodniczym, stanowigce
catkowicie samodzielny system do montazu nasciennego

e System typu plug-in jest idealny do szybkiej i fatwej instalacji, a monoblokowe systemy mroZnicze Resto
Quality sa wysokiej jakosci i niezawodne - zapewniajgc utrzymanie wymaganych temperatur wewnetrznych
w mrozniach

* Agregaty Resto Quality sg rowniez zoptymalizowane pod katem osiggniecia maksymalnego stosunku
miedzy mocg wyjsciowgq, a iloscig pochtanianej energii (oszczedzajgc energie w poréwnaniu z nieefektywnym
systemem mrozniczym, ktéry w dtuzszej perspektywie kosztuje wiecej pieniedzy)

e tatwy i szybki montaz

* Prosty panel sterowania i autonomiczny przetacznik ON/OFF

* Taca na skropliny wraz z systemem odparowywania skroplin

e Urzadzenie wyposazone jest w mikroprzetgcznik wytaczajgcy wentylator drzwi mrozni

* Hermetyczny kompresor

e Parownik wykonany z rur miedzianych i aluminiowych lameli

* Silniki wentylatoréw o wysokiej wydajnosci i niskim poziomie hatasu

e Pokrywa zostata zaprojektowana tak, aby umozliwic¢ tatwy dostep i szybka konserwacje

e Konstrukcja nosna ze stali nierdzewnej

¢ Plastyfikowana metalowa ostona

Wyposazenie opcjonalne

¢ Panel montazowy na $ciane

e Zawér termostatyczny

* Przetacznik ci$nienia wentylatora skraplacza
* Powtoka antykorozyjna wezownicy parownika

Parametry techniczne

Zasilanie [V] 230
Wymiary zewnetrzne [mm] 455x810x700
Czynnik chtodniczy R290

Parametry agregatu sciennego typu monoblok przy temperaturze otoczenia do +43°C

Moc [HP] 1
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Moc - 0,65 kW dla pojemnosci 3 m3 - 0,78 kW dla

pojemnosci 4 m3 - 0,94 kW dla pojemnosci 5,8 m3
Wyposazenie Zakres temperatur - od -25°C dla pojemnosci 3 m3 - od -20°C dla
pizzerii pojemnosci 4 m3 - od -15°C dla pojemnosci 5,8 m3

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
D podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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