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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

M100

Ekspres przelewowy Animo M-Line | 205x380x460 mm | 2,25 kW |
M100

Wyposazenie kawiarni > Ekspresy do kawy przelewowe

Opis

* Ekspres przelewowy Animo M-Line pozwala na przygotowanie wiekszej ilosci kawy lub herbaty w krétkim
odstepie czasu

* |dealny do biura, hotelu, kawiarni czy nawet domu

¢ Urzadzenie posiada swoj wtasny zbiornik, nie wymaga podtaczenia do sieci wody

* Seria ekspreséw przelewowych M-Line wyposazona jest w czujnik wykrywajacy brak dzbanka,
automatycznie zatrzymujac proces parzenia kawy w przypadku jego braku

e Obstuga za pomoca dotykowych przyciskéw znajdujacych sie w gérnej czesci ekspresu - zapewniajacych
komfortowe uzytkowanie ekspresu

* Powiadomienie dzwiekowe informujgce o zakonczeniu parzenia kawy

e Zabezpieczenie przed wtgczeniem pustego czajnika

¢ Automatyczne podtrzymywanie zaparzonego naparu kawy w temperaturze 84-86 °C, dzieki czemu kawa
dtuzej zachowuje walory smakowe

* Mozliwos$¢ wstepnego zaparzenia kawy

¢ Wskaznik poziomu zakamienienia

* W zestawie z ekspresem dwa szklane dzbanki

e Zabezpieczenie chronigce przed wyciekiem wody przez filtr po wyjeciu dzbanka z gotowa kawa

* Dostepny w kolorze czarnym i niebieskim

* Duza wydajnos¢ i szybkos$¢ przy maksymalnej prostocie uzytkowania

e tatwa w czyszczeniu konstrukcja

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 205x380x460
Pojemnos¢ zbiornika na wode [I] 2,7
Pojemnos¢ dzbanka [I] 1,8
Wydajnos¢ 144 filizanki/h (18l)
Czas zaparzania [min] ~6
Moc [kW] 2,25
Zasilanie [V] 230
Podtgczenie do wody NIE
Waga [kg] 7,3
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Innowacyjnosé Doswiadczenie Niezawodnosc

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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