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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

CITiZEN E 9/ MC

Elektryczny modutowy piec do pizzy | 1 komorowy | 9x33 cm |
CITIZEN E 9 / MC (CITIZEN PW) | 2 lata gwarancji

Wyposazenie pizzerii > Piece do pizzy elektryczne

Opis

Piece modutowe CITIZEN sa zaprojektowane zgodnie z najnowszymi standardami projektowymi i
konstrukcyjnymi. Wykonane sg z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej i sg dostepne w dwdch réznych wersjach:
elektrycznej i gazowej. Komora piecéw CITIZEN wytozona jest ze specjalnego ogniotrwatego materiatu, ktéry
zapewnia idealne rozprowadzenie temperatury w catej komorze. Piece te idealnie nadaja sie do wypieku pizzy
bezposrednio na ptycie szamotowej lub na blachach do pieczenia. ELEKTRYCZNE piece CITIZEN dostepne sa
w réznych rozmiarach, z mozliwoscig ich pietrowania. Funkcjonalny, kompaktowy, dynamiczny i wydajny -
poznajcie CITIZEN!

Opis

e Elektryczny modutowy piec do pizzy idealnie nadaje sie do wypieku réznego rodzaju pizzy, a takze innych
dan gastronomicznych

* Modutowos¢ pieca pozwala na dostosowanie ilosci komér do wiasnych wymagan i potrzeb. Mozna pietrowacd
maksymalnie do 3 piecéw, co zwieksza wydajnos¢ lokalu, jednoczesnie oszczedza duzg ilo$¢ miejsca

* Mozliwo$¢ wyposazenia w innowacyjny i tatwy w obstudze elektroniczny panel sterowania

* Tryb energooszczedny - pozwala na zmniejszenia poboru energii przez urzadzenie - dostepny opcjonalnie
wraz z elektronicznym panelem sterowania (patrz akcesoria)

e Czasowe programowanie startu urzadzenia- dostepne opcjonalnie wraz z elektronicznym panelem
sterowania (patrz akcesoria)

* Precyzyjna kontrola ciepta poprzez elektroniczng regulacje temperatury, oraz oddzielne, niezalezne
sterowanie gérnymi i dolnymi grzatkami

e Grzatki przy drzwiczkach zabudowane sa stala nierdzewnga, co kompensuje straty ciepta

* Dno komory pieca wytozone ptyta szamotowa - idealng do wypieku pizzy

e Gwarancja réwnomiernego wypieku i niezawodnosci przy dtugotrwatej, ciggtej pracy pieca

* Mozliwo$¢ wytozenia catej komory kamieniem szamotowym - zalecane réwnoczesne zwiekszenie mocy
urzadzenia (CITIZEN E 6 / P)

¢ Doskonata izolacja komory pozwalajgca na maksymalizacje produkcji przy réwnoczesnej oszczednosci
energii

e Atermiczne uchwyty drzwiczek

* Mozliwos¢ dokupienia podstawy pod piec i komory wzrostowe;j

* Niezalezne podwdjne oswietlenie halogenowe w kazdej komorze

* Trwata i tatwa w czyszczeniu konstrukcja w catosci wykonana ze stali nierdzewnej

* Przeszklone okienko rewizyjne ze szkta hartowane umozliwiajgce podglad wypieku

* W przypadku zakupu jednego pieca i komory wzrostowej zalecane podwyzszenie konstrukcji
modutowej o wysokos¢ 30 cm (pomiedzy piecem, a komorg wzrostowa) - pozwoli to na fatwiejszy dostep
do pieca i wiekszy komfort uzytkowania
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* Uwaga - W przypadku pietrowania pieca dwukomorowego i jednokomorowego wymagane jest
zastosowanie podstawy o wysokosci 71 cm, w takiej kombinacji niemozliwa jest komora
wzrostowa!

Wyggef;"‘e * Wszystkie komponenty majgce kontakt z zywnoscia spetniajg wszystkie normy HACCP

Parametry techniczne

@ Wymiary zewnetrzne [mm] 1420x1380x430
Wymiary wewnetrzne [mm] 1050x1050x160
Wyposazenie Wysokos¢ komory [cm] 16
g Pojemnos¢ pizz @ 33 cm 9
Pojemnos¢ blach 400x600 4
Moc maksymalna [kW/h] 11,2
Moc Srednia [kW/h] 5,7
Plece Temperatura [°C] do 400
e e Zasilanie [V] 400
Waga [kgl 200
. Wyposazenie dodatkowe
%@;} e CITIZEN E / P1 400 - Zwiekszona moc pieca 1-komorowego, max. temp. 400°C (CITIZEN 6 - 13,2 kW,
CITIZEN 9 - 16,8 kW)

e CITIZEN E / P1 450 - Zwiekszona moc pieca 1-komorowego, max. temp. 450°C (CITIZEN 6 - 13,2 kW,
CITIZEN 9 - 16,8 kW)

e CITIZEN E 9 /BM - Podstawa na kétkach

¢ CITIZEN E 9 /CL - Komora wzrostowa

* CITIZEN E 9 / TP - Okap z wyciggiem grawitacyjnym

* CITIZEN E 9 / CA 600m3/h - Okap z wentylatorem wyciggowym 600 m3/h

e CITIZEN E 9 / ST - Podwyzszenie konstrukcji modutowej 30 cm

Obrébka Warunkiem udzielenia gwarancji na urzgdzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
mechaniczna podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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