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OFC120BG
Regał chłodniczy | witryna chłodnicza otwarta OFC120BG | 422 l
Chłodnictwo > Regały chłodnicze

Opis urządzenia
• OFC120BG to chłodziarka impulsowa open-front zaprojektowana pod maksymalną widoczność i

samoobsługę - świetnie sprawdza się w piekarniach, kawiarniach, delikatesach, na stacjach i w sklepach
convenience.

• Zakres temperatur 0-10°C pozwala bezpiecznie chłodzić zróżnicowany asortyment: napoje, nabiał, przekąski
czy dania gotowe.

• LED u góry i pod każdą półką daje jasne, równe światło - produkty są lepiej wyeksponowane i szybciej
zauważane.

• 3 regulowane półki z możliwością pochylenia oraz listwami cenowymi pomagają ułożyć ekspozycję tak, aby
najlepiej rotowały najbardziej dochodowe produkty.

• Szklane boki i duże przeszklenia z przodu pokazują produkty z wielu stron, co zwiększa skuteczność
sprzedaży impulsowej.

• Transparentne, samozamykające drzwi przesuwne pomagają utrzymać stabilną temperaturę wokół
produktów, ograniczają straty chłodu i wspierają oszczędność energii w ciągu dnia.

• Automatyczne odszranianie z bezobsługowym timerem ułatwia codzienną eksploatację.
• Możliwość obrandowania regału za dopłatą

Parametry techniczne
Wymiary zewnętrzne [mm] 1200x700x1425
Wymiary wewnętrzne [mm] 1150x420x810
Chłodzenie wentylowane
Czynnik chłodniczy R290a
Klasa klimatyczna 3
Klasa energetyczna B
Liczba półek [szt.] 3
Moc [kW] 0,415
Oświetlenie LED tak
Pojemność brutto [l] 422
Pojemność netto [l] 283
Sterowanie cyfrowe
Waga [kg] 172
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Wymiary półek [mm] 1131x361 / 1131x281
Zakres temperatury [°C] 0 / 10
Zamek nie
Zasilanie [V] 230
Zużycie energii [kWh/24h] 4,07

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.


