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Dzielarko-zaokraglarka pétautomatyczna Divobun 4-14 | 2 lata

gwarancji
Wyposazenie piekarni > Dzielarki, zaokraglarki piekarnicze

Opis

* Profesjonalna, pétautomatyczna dzielarko-zaokraglarka do porcjowania i formowania ciastana butki, pizze,
brioszki, itp.

* Znacznie przyspiesza i usprawnia prace w piekarni

* Prosta obstuga za pomoca dzwigni

* Glowica dzielgca z ostrzami ze stali nierdzewnej tnie gotowe ciasto na réwne porcje

* Rozdzielone ciasto jest zaokraglane za pomoca matrycy formujace;j

¢ Regulowana wysokos¢ komory

* W wyposazeniu trzy standardowe matryce przeznaczone do ciasta o gramaturze: 130 - 400 g

* Przycisk bezpieczehstwa

* Mozliwo$¢ wysuniecia nozy tngcych po podniesieniu gtowicy, w celu wyczyszczenia

* Prosta obstuga urzadzenia za pomoca trzech dZzwigni, odpowiedzialnych za docisk, rozdzielanie oraz
zaokraglanie ciasta

e tatwo utrzymadé w czystosci

¢ Urzadzenie wyposazone w kotka, utatwiajgce przesuwanie

e Matryce formujgce mozna zawiesi¢ na haku, znajdujgcym sie na boku urzadzenia

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 600x700x2200
Moc [kW] 0,75

Ilos¢ porcji 14

Zakres wagi ciasta [g] 130-400
Zasilanie [V] 400

Waga [kgl 340

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.

Resto Quality Sp. z 0.0. - ul. Zamknieta 10/1.5, 30-554 Krakéw - NIP 6751503822 - KRS 0000511822 Karta katalogowa - Divobun 4-14
tel. 12 307 06 72 - serwis 577 609 633 - www.restoquality.pl Strona 1



