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Komora chtodnicza | 5340x5340x2540

Chtodnictwo > Komory chtodnicze i mroznicze > Komory SuperEko 70

Opis

Dzieki szerokiemu zakresowi rozwigzan chtodniczych Resto Quality mozliwe jest spetnienie wszystkich potrzeb
naszych klientéw, od mini komoér chtodniczych do pétprzemystowych paneli do magazynéw chtodniczych.
Zwracamy bardzo duzg uwage na $rodowisko dlatego nasze produkty nie zawieraja freonu.

Komory chtodnicze Supereko zostaty zaprojektowane tak, aby mogty spetnia¢ kazdego rodzaju wspétczesne
potrzeby w zakresie przechowywania produktéw w niskich temperaturach. Wysoka jakos$¢ naszych komér oraz
nasze innowacyjne procedury produkcji pozwalajg na przestrzeganie najbardziej restrykcyjnych norm
sanitarnych w raz z wysoka elastycznoscia i szybkim montazem. O Swietlenie komory chtodniczej znajduje sie
przy agregacie. W zaleznosci od pozadanych parametréw dostepne sa takze rézne agregaty chtodnicze.
Istnieje mozliwos¢ zamowienia komory chtodniczej z agregatem typu MONOBLOCK montowanym na dachu lub
Scianie bocznej komory lub agregatem SPLIT, montowanym na zewnatrz budynku.

Komory Supereko sg zrobione z modutowych paneli o réznej szerokosci 400 - 600 - 800 - 1000 - 1200 mm i
grubosci 70 - 100 - 130 mm.

Izolacja zostata uzyskana dzieki wstrzyknieciu ekspandowanego sztywnego poliuretanu (gestos¢ 40 -42 kg/m3
zamkniete komérki 95%).

Opis

* montaz paneli odbywa sie za pomoca haczykéw (came-lock). Dzieki temu jest znacznie szybszy. Podtoga i
panele sufitowe wpuszczone sg w pionowe panele, aby zapewnic¢ bardziej harmonijny i estetyczny wyglad.

* wewnetrzne i zewnetrzne pokrycie $cian paneli wykonane jest z atoksycznej biatej blachy metalowej podczas
gdy panele podtogi pokryte sg antyposlizgowa stala nierdzewng AlSI 304 z odpowiednim wzmocnieniem
wnetrza dla lepszego roztozenia obcigzenia. Na zaméwienie dostepne sa inne pokrycia wykonane z
powlekanej blachy stalowej, blachy nierdzewnej AISI 304 i wzmocniona podtoga odporna na wieksze
obcigzenia.

e pokrycie $cian paneli wykonane jest z atoksycznej biatej blachy metalowej podczas gdy panele podtogi
pokryte sg antyposlizgowa stalg nierdzewng AISI 304 z odpowiednim wzmocnieniem wnetrza dla lepszego
roztozenia obcigzenia. Na zamdwienie dostepne sa inne pokrycia wykonane z powlekanej blachy stalowej,
blachy nierdzewnej AlISI 304 i wzmocniona podtoga odporna na wieksze obcigzenia

* wewnetrzna klamka bezpieczehnstwa umozliwia otwarcie drzwi zamknietych z zewnatrz nawet na klucz

* mozliwos¢ dokupienia agregatu chtodniczego typu SPLIT lub MONO BLOCK ( Sciennego lub sufitowego)

* mozliwos$¢ wykonania komory w réznych wymiarach

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 5340x5340x2540
Pojemnos¢ [m3] 64,90
Wysokos$¢ z podtogg [mm] 2540
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Dlaczego warto wybra¢ komore chtodnicza Resto Quality?

* réznorodnos¢ wymiaréw daje duze mozliwos¢ personalizacji
Wyposaienie .
pizzerii * prosty montaz
* bardzo dobre wtasciwosci izolacyjne
¢ daje mozliwos¢ wygodnego przechowywania produktéw z tatwym dostepem do nich

* mozliwo$¢ ustawienia w pomieszczeniach o waskich przejsciach
* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski
Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i

Wyposazenie podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

piekarni
Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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