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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

RQ380

Szafa chtodnicza przeszklona biata RQ380 | 595x600x1870 mm | 377
I

Chtodnictwo > Szafy chtodnicze przeszklone

Opis

* Profesjonalna szafa chtodnicza przeszklona Resto Quality RQ380 stanowi idealne rozwigzanie do efektownej
prezentacji oraz bezpiecznego przechowywania napojow, sokdéw, owocdw i warzyw

* Chtodziarka ekspozycyjna skutecznie sprzyja sprzedazy impulsowej, przyciggajgc wzrok klientéw i w
optymalny sposéb eksponujac asortyment w restauracjach, barach czy punktach samoobstugowych

* Tloczone prowadnice o zaokraglonych krawedziach zapewniajg tatwe rozmieszczenie pétek na 22
poziomach

e Zastosowanie chtodzenia dynamicznego zapewnia rGwnomierny rozktad temperatury wewnatrz catej
komory, co pozwala na zachowanie maksymalnej Swiezosci produktéw niezaleznie od ich rozmieszczenia na
potkach

e W zestawie 5 biatych, plastyfikowanych pétek, z mozliwoscig dokupienia

* Wytrzymata obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo na kolor biaty

* Drzwi z podwdjna szyba hartowana i eleganckimi zaokragleniami w gdrnej czesci gwarantuja doskonata
izolacje termiczng, co bezposrednio przekfada sie na nizsze koszty eksploatacji

* Wewnetrzne, energooszczedne oswietlenie LED podkresla walory wizualne przechowywanych
produktéw, sprawiajac, ze sg one doskonale widoczne dla personelu oraz konsumentéw nawet w stabo
oswietlonych pomieszczeniach

e Szafa prosta do utrzymania w czystosci dzieki zaokraglonym krawedziom wewnatrz komory i ttoczonym
prowadnicom

¢ Intuicyjne sterowanie mechaniczne pozwala na szybkie i bezproblemowe ustawienie temperatury

* Wyposazona w 2 kétka i w 2 nézki do poziomowania

* Mozliwo$¢ zamykania szafy na ktédke z kluczem

¢ Ekologiczny czynnik chtodniczy R290a

¢ Klasa klimatyczna: 7

* Automatyczne rozmrazanie

¢ Mozliwos¢ obrandowania szafy za doptata

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 595x600x1870
Wymiary wewnetrzne [mm] 510x477x1457
Wymiary pétek [mm] 514x417
Pojemnos¢ catkowita [I] 377
Zakres temperatur [°C] od 0 do 10
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Roczne zuzycie energii [kWh/rok] 396
Zuzycie energii [kWh/24h] 1,97
Wyposatenie Klasa energetyczna D
pizzerii
Zasilanie [V] 230
Czynnik chtodniczy R290
@ llo$¢ potek [szt.] 5
Oswietlenie LED TAK
Wyposaienie i . . . .
piekarni Zmiana kierunku otwierania drzwi NIE
Zamek TAK
Waga netto [kg] 60

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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