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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

PF8OE

Maszyna do makaronu rzemiesiniczego z nozem odcinajacym |
system chtodzenia woda | 20 kg/h | wsad 7,5 kg ciasta | PFSOE

Obrébka mechaniczna > Maszynki do produkcji makaronu

Opis

* Profesjonalna maszyna do makaronu "Lilly" model PF80OE marki Resto Quality to wysoce wydajne,
wolnostojgce urzgdzenie przeznaczone do zautomatyzowanego procesu wyrabiania ciasta i ekstruzji
Swiezego makaronu w réznorodnych ksztattach.

* Bezkompromisowa jakos$¢ wykonania obejmuje obudowe, dzieze, wspornik dziezy, hak do zagniatania oraz
mieszadto (Smigto) w catosci wykonane z certyfikowanej stali nierdzewnej AISI 304, co gwarantuje
maksymalng trwatos¢, odpornosé na korozje i najwyzsze standardy higieniczne w warunkach intensywnej
eksploatacji.

e Zintegrowany mikrowytacznik bezpieczenstwa na pokrywie dziezy natychmiastowo zatrzymuje prace
urzadzenia po jej uniesieniu, zapewniajgc petng ochrone operatora przed ruchomymi elementami.

e Azurowa (grillowana) konstrukcja pokrywy pozwala na bezpieczne i wygodne dodawanie sktadnikéw, takich
jak jajka czy woda, w trakcie trwania cyklu mieszania, bez koniecznosci przerywania pracy maszyny.

* Zaawansowany, cyfrowy panel sterowania zapewnia intuicyjng obstuge oraz precyzyjna kontrole nad
parametrami procesu, co jest kluczowe dla zachowania powtarzalnej, wysokiej jakosci makaronu na skale
przemystowa.

¢ Konstrukcja z catkowicie wyjmowang dzieza radykalnie upraszcza i przyspiesza proces mycia oraz
dezynfekcji, co pozwala na oszczednos$¢ cennego czasu personelu.

* Wyposazona w dedykowanysystem chtodzenia woda, ktéry aktywnie zapobiega przegrzewaniu sie ciasta i
makaronu podczas formowania, gwarantujac jego idealna teksture i zapobiegajac sklejaniu sie produktu.

e Urzadzenie jest standardowo wyposazone w regulowany néz do makaronu, co pozwala na precyzyjne ciecie
produktu bezposrednio przy wyjsciu z matrycy i produkcje makaronéw krétkich.

e W przeciwienstwie do mniejszych modeli, maszyna PF80E jest dostarczana w komplecie z dedykowang
podstawg, co zapewnia optymalng ergonomie pracy i stabilnos$¢ urzadzenia bez potrzeby zajmowania
cennego blatu roboczego.

* Funkcjonalnos¢ maszyny mozna rozbudowac o szeroka game akcesoriéw dodatkowych (sprzedawanych
oddzielnie), takich jak profesjonalne matryce z brazu, mobilny wézek czy specjalistyczne tace do suszenia
makaronu.

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 537x717x637/796
Wydajnos¢ [kg/h] 20
Wsad ciasta [kg] 7,5
Srednica matrycy [mm] 78
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Innowacyjnosé Doswiadczenie Niezawodnosc

Moc [kW] 1,5
Zasilanie [V] 400
Wyposaienie Waga [kg] 76

pizzerii

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

@ Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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