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Innowacyjnosé Doswiadczenie Niezawodnosc

RQEPC-4L

w@;ﬂz;;,ie Warnik do makaronu RQEPC-4L | 2 kosze | 2 kW |

pizzerii Obrdébka termiczna > Makaroniarki
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Obrébka H
termiczna o PIS

e Urzadzenie do gotowania makaronu idealnie nadaje sie do zastosowania w restauracjach, stotéwkach,
punktach gastronomicznych, gdzie potrzebne jest gotowanie wiekszych ilosci makaronu jednoczesnie
E' * Pojemnos¢ 4 litréw, zapewnia mozliwos¢ gotowania wiekszych ilosci makaronu
T e 2 kosze ze stali nierdzewnej (o wymiarach $r. 125/75x115 mm kazdy) umozliwiajg gotowanie réznych
lc-i rodzajéw makaronu jednoczesnie.
= ¢ Solidna konstrukcja: obudowa i pokrywa wykonane ze stali nierdzewnej, zapewniajg trwatos¢ i higiene
Obrébka podczas procesu gotowania.
iechaniczia  Ergonomiczny design: prosta obstuga oraz tatwo$¢ utrzymania w czystosc¢
* Proste sterowanie za pomoca pokretta
e Termostat bezpieczenstwa

Parametry techniczne

Wymiary [mm] 175x400x305
SOOI Wymiary kosza do makaronu bez uchwytu 2x 125/75x115
[mm]
] Wymiary komory [mm] 155x300x180
Moc [kW] 2,0
Wypossarie Napiecie [V] 230
kawiarni Pojemnos¢ [I] 4
Waga [kg] 5
9 Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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