


Szanowny Kliencie,
dziekujemy za wybranie miksera planetarnego Resto Quality.

Przed uzyciem miksera nalezy uwaznie przeczytac wszystkie informacje
zawarte w tej instrukcji, dla prawidtowej eksploatacji urzadzenia.

Zachowaj niniejszg instrukcje w razie przysztych konsultacji.

400 mm

1. ELEMENTY WYPOSAZENIA MIKSERA 2. GLOWNE PARAMETRY TECHNICZNE
o Mikser RQB7 - 1szt.

L Kod produktu RQB7
« Dzieza 71 - 1 szt.
« Mieszadto pfaskie - 1szt. Pojemnos¢ (1) 7
« Rozga - 1s7t. Moc znamionowa (kW) 0,35
* Hak-Tszt. Zasilanie (V) 230
« Instrukcja obstugi - 1szt.

Predkosé obrotowa (obr/min) 100 - 938

W przypadku braku ktoregos z elementow Wymiary (mm) 225 x 400 x 440
wyposazenia nalezy skontaktowac sie
ze sprzedawca. Waga (kg) 15



3. WAZNE UWAGI | ZABEZPIECZENIA

« Mikser powinien by¢ zawsze umieszczony w dobrze wentylowanym miejscu.
« Zachowaj odstep nad mikserem >10 cm.

« Zachowaj dystans miedzy kazda strona/tytem a $ciang > 10 cm dla zachowania odpowiedniej
wentylacji.

. Zadna przeszkoda nie moze znajdowac sie w poblizu miksera.
» Zachowaj wystarczajaco duzo miejsca, aby moc swobodnie trzymac mise.

« Nie umieszczaj urzadzenia w wilgotnym miejscu w poblizu Zrodet ciepta lub w miejscu bezpo-
Srednio nastonecznionym.

« Urzadzenie zawsze obstuguj na ptaskiej, rownej, czystej powierzchni.

4. SRODKI OSTROZNOSCI

« Podtacz do uziemionego gniazdka. Nie usuwaj bolca uziemiajacego.

« Nie wkiadaj rak do miski oraz ostony zabezpieczajacej podczas pracy miksera. Odigcz zasilanie
elektryczne przed czyszczeniem, naprawa lub przenoszeniem urzadzenia.

« Mikser nie jest przystosowany do pracy ciggtej.

« Umiesc mikser na czystej, rownej powierzchni. Upewnij sig, ze temperatura w pomieszczeniu nie
jest zbyt wysoka.

» Nie uzywaj miksera w wilgotnych warunkach. Nie umieszczaj miksera w poblizu urzadzenia
mogacego generowac pole elektromagnetyczne lub fale elektromagnetyczne.

« Wazne jest regularne czyszczenie miksera. Przed czyszczeniem wytacz urzadzenie i odtacz je od
pradu. Do wycierania miksera uzywaj miekkiej, wilgotnej szmatki. Do czyszczenia miksera nie
uzywaj detergentow w plynie aniw sprayu.

« Jezeli mikser zatrzymat sie podczas mieszania, oznacza to, ze jest przecigzony. Zmniejsz ilos¢
sktadnikow aby uniknac przecigzenia urzadzenia.

5. KLUCZOWE ELEMENTY MIKSERA

1 Przycisk zasilania

2 Watroboczy

3 Ostona przeciwbryzgowa
4 Mieszadto

5 Misa 7I

6 Pokretto predkosci

7 Obudowa

8 Uchwyt zamykajacy

9 Podstawa




6. INSTRUKCJA OBSLUGI
1. Napiecie znamionowe miksera musi by¢ zgodne z tabliczka seryjna (podtacz do uziemionego
gniazdka).

2. Aby przymocowac mieszadio, rozge lub hak: poluzuj uchwyt blokujacy, podnies gtowice
maszyny, a nastepnie zablokuj, przymocuj mieszadto, rozge lub hak do trzonka miksera,
obréc o 60 stopni w kierunku przeciwnym do ruchu wskazdéwek zegara, aby zamocowac.

3. Aby przymocowac miske: umiesc miske w podstawie i obroc.
4. Aby wiaczy¢ mikser: po dodaniu sktadnikow opusc gtowice miksera i zablokuj uchwyt obracajac
go, przycisnij wigcznik zasilania, ustaw zadana predkos¢, aby uruchomic mikser.

5. Po skonczonej pracy wytacz urzadzenie i odtgcz z pradu.

7. AKCESORIA

1. Mieszadtio ptaskie: przeznaczone do przyrzadzania ciast, ciastek, wyrobdw cukierniczych, nadzien.
2. Hak: przeznaczony do zagniatania ciasta.

3. Rézga: przeznaczona do ubijania jaj, Smietany, bezy, musow, sufletow.

Hak Mieszadto ptaskie

Zastosowanie Ciasta Zastosowanie Clas‘t ka’, Zastosowanie Kremy, Jajka
nadzienia masy
. Maka Woda . .
Minimalny wsad 2009 1209 Minimalny wsad 350g Minimalny wsad 0,3l 2 szt.
Maksymalny Maka Woda Maksymalny Maksymalny
wsad 800g 4809 wsad 1000g wsad 13l 25 szt
Zakres predkosci 1-4 Zakres predkosci 1-7 Zakres predkosci 1-1
8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
Problem Mozliwe powody Dziatania
Mikser nie obraca sie po wiaczeniu | Zasilanie nie jest prawidtowo podigczone Sprawdz potaczenia zasilania
Nieprawidtowe lub niskie napigcie Elektryk powinien sprawdzi¢ napiecie
Temperatur:’a’sﬂnlka jest wysoka, Przecigzenie Zmniejsz ilos¢ sktadnikéw, ciasta
a predkos¢ obrotowa spada
Nieprawidtowa koncéwka mieszajaca Postepuj zgodnle’z |r!struk(:jam|,
aby przelaczy¢ mieszadto
Mieszadto uderza w mise Wadlwya IUb. wgnieciona Zgtos usterke do serwisu
misa/mieszadto

Uwaga specjalna:

Firma zastrzega sobie prawo do modyfikacji produktu w dowolnym momencie bez wczesniejszego
powiadomienia. Zdjecia produktdw maja wytacznie charakter pogladowy.



9. OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spotke Resto Quality sp. z o.0.
na sprzedawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone
ponizej zasady ochrony gwarancyjnej obowigzuja zawsze gdy Resto Quality sp. z o.0. udziela
gwarancji na sprzedawany towar.

1. Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towardw.

2. Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

3. W okresie trwania gwarancji Spotka zobowiazuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych
dziatarh celem przywrécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w
ktérym mozliwe bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli
wada wystepowata lub byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w
chwili jego sprzedazy (wady produkcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana
przez Klienta lub osoby trzecie lub nie wynikly inne przyczyny skutkujacych utrata gwarancji.

4. Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spoétka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od
koniecznosci:

a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe

O koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie
naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowal bedzie Spdtka w oparciu o wskazania
uprawnionego serwisanta.
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5. Spodtka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem
odpowiednich czesci zamiennych.

6. Spodtka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatarh osobom trzecim.

7. Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sa objete :

a. uszkodzenia mechaniczne,

b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie wodg, zmiany napiecia

etc)

czynnosci zwigzane z konserwacja i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementow eksploatacyjnych i podlegajacych
normalnemu zuzyciu — lampy, zardwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe,
tarncuchy napedowe etc.)

d. uszkodzenia wynikajace z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczna dla normalnego
korzystania z Urzadzen,

e. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub oséb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
eksploatacji Urzadzen

g. uszkodzenia bedace skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowiazkéw spoczywajacych na
uzytkowniku Urzadzen.

h. uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowego podigczenia urzadzenia lub braku

wykorzystywania wymaganych akcesoriow (np. zmigkczacz do wodly, filtry, etc.)

jak réwniez usterki bedace nastepstwem powyzszych zdarzen

8. Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Parstwa w obecnosci
kuriera (dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzer o obowigzku
sporzadzenia protokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego
zgtoszenia reklamacji do przewoznika skutkuje utrata pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia
roszczen z tego tytutu.

9. W zakresie nie objetym gwarancja Spotka swiadczy obstuge serwisowa — za dodatkowa optata.

10. Klient moze zleci¢ Spodice przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalaja,
iz Spotka moze takie dziatania proponowad, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie
wymagato zgody Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustala¢ beda
w toku wzajemnych relacji.

o



12.

13.

14.

15.

16.
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. Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzer w uzgodnionym terminie

i miejscu w taki sposob by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych
W sposob niezaktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na
rowni z nieuzasadniong interwencja serwisowa.
W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany
bedzie do pokrycia kosztéw takiej interwencji — w szczegolnosci kosztéw dojazdu oraz
wynagrodzenia dla serwisantéw.
Spodtka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujace dziatania skutkowac beda
utratg ochrony gwarancyjnej:

dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej
ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spoétke

naruszenie plomb lub znakdw fabrycznych
stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajace z normalnego uzytkowania
(uszkodzer mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych ogniem,
wilgocia etc.)

nieprawidtowe podtaczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaganych
akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)
Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na
adres e-mail: serwis@restoquality.pl
Towary co do ktérych zgtaszane s roszczenia z tytutu gwarancji:
o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spotke adres uprawnionego serwisu
0 masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spdtki nalezy dostarczy¢ pod wskazany
przez Spdtke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych
serwisantow w miejscu jego instalacji (znajdowania sig).

przypominamy, iz na Kliencie dokonujacym przestania Urzadzenia pod wskazany adres
spoczywa obowiagzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego
transportu (w szczegdlnosci poprzez takie zapakowanie ktdre zabezpieczy Urzadzenie
przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci
zatadunkowych).
Spdtka moze — w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiadczy¢
pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.

obowiagzkiem Klienta jest terminowy odbidér Urzadzenia zwrotnie przesytanego po
przeprowadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbidr przesytki w czasie i miejscu
uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru Urzadzenia wedle pierwotnych ustaler skutkowac
bedzie obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania
/transportu Urzadzenia).

Strony ustalaja nastepujace terminy reakcji Spotki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek
Urzadzen:

zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia
wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spdtke lub inny wyznaczony do
przeprowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od terminu
realizacji dostaw przez producenta moze wynies¢ do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spodtka Klient



Thank you for choosingthis planetary mixer.

Before using the planetary mixer, please read all instructions
in this manual carefully for better operations.

Keep this manual properly for future consultation.

wuw 0%y

1. PACKING LIST 2. MAIN TECHNICAL PARAMETERS
« Planetary mixer RQB7 -1 pcs

Y Q P Type RQB7
« Bowl 7l -1 pcs
« Flat beater -1 pcs Bowl cubage () 7
« Wire whip -1 pcs Rated power (kW) 0,35
+ Hook - 1pcs Voltage (V) 230
« User manual - 1 pcs

Soeed range (rpm) 100 - 938

If any piece is missing or broken, please contact Dimensions (mm) 225 x 400 x 440
dealer. Keep the packing material properly in .
case it will be used for repair. Weight (kg) 15




3. IMPORTANT SAFEGUARDS

« Always put the mixer in a ventilated place.

« Keep the space on top of the mixer >10 cm.

« Keep the di stance between each side/back and the wall >10 cm.

« No obstacle is allowed to be nearthe mixer.

« Keep enough space to handle the bowl.

« Do not place the machine in a damp place close to heat sources or with direct sunlight.
« Floor or counter must be hard and level.

4. PRECAUTIONS

« Plug into a grounded outlet. Do not remove ground prong. Do not use gas pipe, water pipe,
lighting rod or telephone ground wire. Failure to follow these instructions can result in electri-
cal shock. Electrical leakage shall be tested after installation.

Keep hands away from moving parts especially the bowl and the safety guard when the mixer
is in operation. Disconnect or unplug elect rical powerbefore cleaning, repairing or moving the
machine.

Do not use the machine continuously, or its service life may be reduced.

Place the mixer on a clear, level surface.Ensure the room temperature is not too high. Do not
use the mixer under humid circumstance. Do not place the mixer near the device which may
generate electromagnetic field or electromagnetic wave.

It is important to clean the mixer on a regular basis. Turn off the machine and unplug before
cleaning. Please use a soft, dampcloth to wipe t he mixer, don't use liquid or spray type deter-
gent for cleaning the mixer.

If the mixer seized up or stopped during mixing, it means the mixer is overloaded. Please
reduce the mixing amount to protect the machine.

5. KEY COMPONENTS OF THE MIXER

Power switch
Working shaft
Plastic cover
Agitator

Bowl 71

Speed control
Cover

Locking handle

W O NOGOOULANWNDN--

Base



6. OPERATING INSTRUCTIONS

1. The voltage rating for your mixer must match the seri al plate. (Plug into a grounded outlet).

2. To attach beater, whip or hook: Loose the locking han dle, raise the machine head then lock,

attach the beater, whip or hook onto the mixer s haft, rotate 60 degree counterclockwise to
secure it.

3. To attach bowl: put the bowl in the bowl! base and rotate to fix it.

4, To turn on the mixer: After adding ingredients, lower the mixer head and rotate the locking
handle to secure it, turn the power switch, adjust to desired speed to ON to start the mixer.

5. Turn off the power and disconnect after use.

7. ACCESSORIES

1. Wire whip: Designed for mixtures which need to incorporate such as cream, egg whites.
2. Hook: Designed for mixing and kneading yeast doughs.
3. Flat Beater: Designed for mixing normal to heavy batters.

Hook Flat Beater

Food Cakes Food Cookies, fillings Food Cream |Egg white
Minimum Dry flour Water Minimum Minimum
amount 200g 120g amount 3509 amount 031 2pes
Maximum Dry flour Water Maximum Maximum
amount 800g 4809 amount 1000g amount 13l 25 pes
Speed range 1-4 Speed range 1-7 Speed range 1-1
8. TROUBLESHOOTING

Problem Possible Causes Action Required

Power not connected properly Check power connections

The shaft doesn’t run

when the mixer is turned on Fusing of protective tube

Change protective tube

Incorrect or low voltage Electrician to check voltage

Motor temperature is Over loaded
abnormal high, and rotation

speed decreases

Reduce batch size

Incorrect mixing attachment Follow the instructions to switch agitator

Agitator strikes the bowl Defective or dented bowl/agitator Remove dents or replace bowl/agitator

Special Note:

The Company reserves the right to modify the product at any time without prior notice. The
product pictures are for reference only. Actual product may vary due to product enhancement.
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