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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc
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Wypome.me Elektra - Ekspres kolbowy Indie IND2B | 2-grupowy

pizzerii Wyposazenie kawiarni > Ekspresy do kawy cisnieniowe

-
=

Wyposaienie
piekarni

AL\

Plece
konwekecyjno
parowe

Opis
e dwugrupowy profesjonalny ekspres do kawy wtoskiej firmy Elektra
¢ elegancki nowoczesny wyglad potaczony z innowacyjng technologia
* wyposazony w cicho pracujagca pompe wolumetryczna
¢ tryb energooszczedny pozwala na zmniejszenie zuzycia energii
¢ elektroniczna kontrola temperatury i poziomu wody w bojlerze oraz temperatury parzenia
* bardzo precyzyjna regulacja temperatury parzenia
Obrébka e ekspres posiada wymiennik ciepta
mechaniczna . 2z L . . .
* mozliwos¢ ustawienia wstepnego zaparzania pre-infusion
* intuicyjny kolorowy dotykowy wyswietlacz
¢ regulowane cisnienie w bojlerze od 0,8 - 1,8 bar, z mozliwoscig podgrzewania 30 I/h
¢ ekspres przystosowany jest do bezposredniego podtgczenia do sieci wody
* zintegrowana taca do podgrzewania filizanek
* dwie obrotowe dysze do pary i jedna do wrzgtku, sterowane przyciskami
e Uchwyty kolb wykonane sa z litego drewna debowego
* urzadzenie jest proste w czyszczeniu
¢ konstrukcja wykonana ze stali/aluminium, z panelami bocznymi i tylnymi w kolorze biatym lub czarnym
e dwa rdézne rodzaje oswietlenia, jeden ze statym Swiattem na blacie roboczym i jeden z tytu z diodami LED o
zmiennych i programowalnych kolorach (BLS)

Chiodnictwo

Parametry techniczne

Wyposaienie
kawiarni wymiary zewnetrzne [mm] 865x561x466
pojemnos¢ bojlera [I] 12
moc [kW] 3,5
zasilanie [V] 230/400
waga [kgl 71

Wyposazenie
lodziarni

Dlaczego warto wybrac ekspres kolbowy Resto Quality z linii INDIE?

* Jest to wysokiej jakosci ekspres wtoskiej marki premium
e Gwarancja najwyzszej jakosci i powtarzalnosci serwowanych kaw
* Wyposazony w cicho pracujgca pompe wolumetryczna
e W standardzie przystosowany jest do wysokich kubkéw
Technologia * Ekspres charakteryzuje sie niepowtarzalnym i eleganckim wygladem
AR L ahna * 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski
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Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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