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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

Chocolady 51

Czekoladziarka | urzadzenie do goracej czekolady Chocolady 5I
Wyposazenie lodziarni > Urzadzenia do czekolady > Czekoladziarki

Opis

* innowacyjny system podgrzewania zapobiega przypalaniu sie ptynu

* ciggta praca mieszadet zapewnia doskonatg konsystencje bez ryzyka powstania grudek
¢ termostat umozliwia ustawienie zadanej temperatury na kazdym etapie pracy
* specjalnie zaprojektowany kurek dozujgcy zapobiega zatykaniu

* bojler wykonany ze stali nierdzewnej

* nowoczesna izolacja termiczna bojlera zapobiega przegrzaniu sie urzadzenia
* tatwo demontowalny pojemnik utatwia utrzymanie czystosci

* tatwy w opréznianiu zbiornik cieptej wody

¢ duza tacka ociekowa

e antyposlizgowa podstawa

Parametry techniczne

wymiary zewnetrzne 260 mm, h=470 mm
pojemnosc¢ 51

zasilanie 230V

moc 1,0 kw

waga 8 kg

Dlaczego warto wybra¢ czekoladziarke Resto Quality?

* Jest to w petni profesjonalna czekoladziarka wyprodukowany w Hiszpanii.

* Posiada ptaszcz wodny dzieki czemu czekolada sie nigdy nie przypali.

* Dzieki specjalne zaprojektowanemu kurkowi dozujgcemu nie ma mozliwosci zatkania podajnika.
* Niezawodna i bardzo prosta w obstudze.

* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski.

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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