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Chocolady 5l
Czekoladziarka | urządzenie do gorącej czekolady Chocolady 5l
Wyposażenie lodziarni > Urządzenia do czekolady > Czekoladziarki

Opis
• innowacyjny system podgrzewania zapobiega przypalaniu się płynu
• ciągła praca mieszadeł zapewnia doskonałą konsystencję bez ryzyka powstania grudek
• termostat umożliwia ustawienie żądanej temperatury na każdym etapie pracy
• specjalnie zaprojektowany kurek dozujący zapobiega zatykaniu
• bojler wykonany ze stali nierdzewnej
• nowoczesna izolacja termiczna bojlera zapobiega przegrzaniu się urządzenia
• łatwo demontowalny pojemnik ułatwia utrzymanie czystości
• łatwy w opróżnianiu zbiornik ciepłej wody
• duża tacka ociekowa
• antypoślizgowa podstawa

Parametry techniczne
wymiary zewnętrzne 260 mm, h=470 mm
pojemność 5l
zasilanie 230V
moc 1,0 kW
waga 8 kg

Dlaczego warto wybrać czekoladziarkę Resto Quality?
• Jest to w pełni profesjonalna czekoladziarka wyprodukowany w Hiszpanii.
• Posiada płaszcz wodny dzięki czemu czekolada się nigdy nie przypali.
• Dzięki specjalne zaprojektowanemu kurkowi dozującemu nie ma możliwości zatkania podajnika.
• Niezawodna i bardzo prosta w obsłudze.
• 12 miesięczna gwarancja na terenie całej Polski.

Warunkiem udzielenia gwarancji na urządzenia siłowe (400V) i urządzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypełniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urządzenia
Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.


