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Miesiarka spiralna do ciasta | z podnoszonym hakiem i wyjmowana
dzieza | RQT40 2V | 401 | 400V | 2 predkosci

Wyposazenie pizzerii > Miksery spiralne

Opis

* Mikser spiralny z podnoszonym hakiem i wyjmowang dziezg jest idealnym rozwigzaniem dla pizzerii,
piekarni, pierogarni oraz restauracji, gdzie niezawodnos¢ i wydajnosc sg kluczowe

* Materiaty najwyzszej jakosci: Wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscig wykonane sg z najwyzszej
jakosci stali nierdzewnej, co gwarantuje higiene i trwatos¢

¢ Solidna konstrukcja: Stabilna budowa oraz solidna, wytrzymata obudowa zapewniajg dtugotrwate i
niezawodne uzytkowanie

* Bezpieczenstwo: Miesiarki wyposazone sg w ochronng ostone ze stali nierdzewnej, ktéra zapewnia
bezpieczenstwo pracy. Urzadzenie automatycznie zatrzymuje prace po uniesieniu ostony zabezpieczajgcej

* Design i funkcjonalnos¢: Wyjmowana dzieza oraz pneumatyczny system podnoszenia mieszadta utatwiaja
prace i zwiekszajg wygode uzytkowania

e Silnik: Mocny i niezawodny silnik z napedem fancuchowym oraz przektadnia pracujgca w kapieli olejowej
zapewniajg niezawodna i efektywng prace urzadzenia

¢ Cicha praca: Dzieki zaawansowanej konstrukcji napedu oraz pracy silnika w kapieli olejowej, miesiarki
dziataja wyjatkowo cicho, co znaczaco podnosi komfort pracy w kuchni

* Wygoda uzytkowania: Miesiarki wyposazone sg w timer, co pozwala na precyzyjne kontrolowanie czasu
pracy oraz w kétka do samodzielnego montazu, co zapewnia tatwe przemieszczanie i stabilnos¢
urzadzenia podczas pracy

* Predkosc¢: dwie predkosci obrotowe, umozliwiaja dopasowanie tempa mieszania do rodzaju wyrabianego
ciasta

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 485x875x765
Objetos¢ dziezy [I] 40

Pojemnos¢ [kg] 36

Wsad ciasta [kg] 15

Moc [kW] 2,2

Zasilanie [V] 400

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.

Resto Quality Sp. z 0.0. - ul. Zamknieta 10/1.5, 30-554 Krakéw - NIP 6751503822 - KRS 0000511822 Karta katalogowa - RQT40 2V
tel. 12 307 06 72 - serwis 577 609 633 - www.restoquality.pl Strona 1



