w RESTOQUALITY

Instrukcja obstugi

Piece modutowe elektryczne
Modele: BAKE 4 TS, BAKE 6 TS, BAKE 6/L TS, BAKE 9TS
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ODBIORCY

Niniejsza instrukcja jest skierowana do instalatora, operatora oraz wykwalifikowanego
personelu upowaznionego do konserwacji maszyny. Okres§lamy, Ze przez ,operatora”
rozumiemy personel odpowiedzialny za obstuge, regulacje, czyszczenie i biezaca
konserwacje maszyny. Przez ,technika konserwacji” rozumiemy personel, ktéry ukonczyt
kursy specjalizacyjne, szkolenia itp., posiadajacy doswiadczenie w zakresie instalacji,
uruchamiania, konserwacji, naprawy i transportu maszyny. Przez ,osobe narazong”
rozumiemy kazdg osobe znajdujacg sie wewnatrz lub czeSciowo wewnatrz strefy
niebezpiecznej. To urzadzenie elektryczne nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby
(w tym dzieci) o ograniczonych zdolnoS$ciach fizycznych, sensorycznych, umystowych lub
z mniejszym do$swiadczeniem i wiedzg, chyba Ze sg one nadzorowane lub przeszkolone w
zakresie uzytkowania urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
Dzieci musza by¢ nadzorowane, aby upewni¢ sie, Ze nie uzywajg urzadzenia w
niewlasciwy sposéb. Maszyna jest przeznaczona do uzytku przemystowego,
profesjonalnego, a nie powszechnego, dlatego jej uzytkowanie moze by¢ powierzone
wykwalifikowanym osobom, w szczegélnoSci:

o ktore osiggnetly petnoletnos¢;

o Kktore sa fizycznie i psychicznie zdolne do wykonywania prac o szczegdlnym
stopniu trudno$ci technicznej;

o ktore zostaty odpowiednio przeszkolone w zakresie uzytkowania i konserwacji
maszyny;

o ktore zostaly uznane za odpowiednie przez pracodawce do wykonywania
powierzonego zadania;

o Kktore potrafig zrozumie¢ i interpretowac instrukcje obstugi oraz wymagania
dotyczace bezpieczenstwa;

e ktore sg Swiadome procedur awaryjnych i ich wdrazania;

e ktore majg zdolno$¢ do obstugi okreslonego rodzaju urzadzenia;

o Kktore sg zaznajomione z odpowiednimi przepisami;

e ktore zrozumiaty procedury operacyjne okreslone przez producenta maszyny.

SELOWNIK I SYMBOLE

W niniejszym paragrafie znajdujg sie terminy niepowszechne lub o nietypowym
znaczeniu. Ponizej znajduja sie wyjasnienia uzywanych skrotéw i symboli, ktérych
zastosowanie umozliwia szybkie i jednoznaczne przekazanie informacji niezbednych do
prawidtowego i bezpiecznego uzytkowania maszyny.

Uzywane skroty:

e Strefa niebezpieczna: Strefa wewnatrz i/lub w poblizu maszyny, w ktorej
obecnos$¢ osoby narazonej stanowi ryzyko dla jej bezpieczenstwa i zdrowia.

e Osoba narazona: Kazda osoba znajdujaca sie wewnatrz lub czeSciowo wewnatrz
strefy niebezpiecznej.

e Operator: Osoba odpowiedzialna za instalacje, obstuge, regulacje, konserwacje,
czyszczenie, naprawe i transport maszyny.

o Interakcja czlowiek-maszyna: Kazda sytuacja, w ktdrej operator wchodzi w
interakcje z maszyna w kazdej fazie operacyjnej i w dowolnym momencie.
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o Kwalifikacje operatora: Minimalny poziom kompetencji, ktére musi posiada¢
operator, aby wykona¢ opisang operacje.

e Stan maszyny: Tryb pracy (praca, zatrzymanie itp.) oraz stan urzadzen
bezpieczenstwa znajdujacych sie na maszynie.

e Ryzyko: Zagrozenie, ktorego nie mozna byto wyeliminowac¢ lub wystarczajaco
zredukowac na etapie projektowania, wobec ktorego Srodki ochronne nie sg (lub
nie sg catkowicie) skuteczne.

o Element bezpieczenstwa: Element uzywany do zapewnienia bezpieczenstwa
dziatania maszyny; jesli jest wadliwy lub uszkodzony, catkowite bezpieczenstwo
maszyny jest zagrozone ryzykiem urazu osoby.

TESTY PRZEPROWADZONE PRZED DOSTAWA

Przed dostawg, w siedzibie producenta, maszyna jest poddawana testom bezpieczenstwa
zgodnym z obowigzujgcymi przepisami oraz testom dziatania. Ponadto, wszystkie
zainstalowane komponenty s3 poddawane szczegétowym kontrolom, zaréwno
wizualnym, jak i za pomoca narzedzi pomiarowych.

PRZEZNACZENIE I ELEMENTY KONSTRUKCY]JNE

W swojej podstawowej konfiguracji, urzadzenie elektryczne sktada sie z szeregu
funkcjonalnych grup, obejmujacych:

o Komora pieczenia: Wykonana ze stali aluminiowanej, w dolnej cze$ci znajduje sie
podtoga z materiatu ogniotrwatego, otwarta z przodu, aby umozliwi¢ wktadanie i
wyjmowanie produktéw spozywczych; w gornej i dolnej czesci komory pieczenia
znajduja sie grzatki, zasilane elektrycznie i sterowane termostatami; grzatki sg
dostepne z przedniej czeSci (drzwi piekarnika) do wymiany; wewnatrz komory
piekarnika znajduje sie lampa piekarnika z lampg halogenowa.

e Komora piekarnika: Izolowana panelami izolacyjnymi ,Isover Ecoblanc” o
gestosci 40/40 z podwdjng warstwa szklanej tkaniny, obejmujaca profile, blachy
oddzielajace komore pieczenia ze wszystkich stron, z wyjatkiem przedniej czeSci;
boczne, gorne i dolne blachy sg wykonane ze stali lakierowanej elektrostatycznie,
na bocznym panelu sterowania znajduje sie szereg szczelin umozliwiajacych
odprowadzanie ciepta.

e Drzwi piekarnika: Wykonane z odpowiedniej konstrukcji stalowej, wewnatrz
umieszczona jest szyba hartowana do obserwacji procesu pieczenia pizzy; drzwi
piekarnika s3 zawieszone na dolnej czeS$ci i otwierane recznie za pomoca
odpowiedniego uchwytu.

e Wyposazenie elektryczne: Znajduje sie w prawej bocznej czeSci stalowej
konstrukcji; wyposazenie elektryczne obejmuje komponenty elektryczne do
sterowania i kontroli dziatania.

o« Panel sterowania: Znajduje sie w prawej przedniej cze$ci urzadzenia
elektrycznego, steruje utrzymywaniem i automatyczng kontrolg temperatur
(nieba i podtogi).

Wszystkie cze$ci maszyny, przeznaczone do kontaktu z produktami spozywczymi,
wykonane s3 ze stali nierdzewnej lub materiatéw odpowiednich do tego celu.
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Dostarczona maszyna, bedgca przedmiotem niniejszej instrukcji, jest zbudowana z czesci

wymienionych w deklaracji zgodnoSci CE.

Dodatkowe Uwagi dotyczace Skladnikow

Jakiekolwiek sktadniki uzywane do przygotowania nie moga stanowi¢ zagrozenia dla
zdrowia operatora oraz nie mogg tworzy¢ stref potencjalnie wybuchowych. Zawsze
nalezy konsultowa¢ karty techniczne i karty charakterystyki dotyczace zagrozen
zwigzanych z kazdym produktem spozywczym. W przypadku, gdy powstaja strefy
zapylone, na przyktad przy rozsypywaniu maki, nalezy nosi¢ maske ochronna.

WARUNKI UZYTKOWANIA

Dane dla wszystkich modeli:

Dane

Kontroler Elektromechaniczny
START:4-44-6- 66

Kontroler Cyfrowy

START BIG: 4-44-6-66-9-99 -6L-66L

TL/TL-D:4-44-6-66-9-99-6L-66L

4D-44D-6D-66D-9D-99D-6LD-
66LD

TECPRO / TECPRO-D:4-44-6-66-9-99-6L - 66L

4D-44D-6D-66D-9D-99D-6LD-
66LD

TR /TR-D:4-4H-44-6-6H-66-6L-66L

4D-4HD-44D-6D-6HD-66D-6LD-

66LD

TS:4-6-6L-9

e Rodzaj pradu i czestotliwos¢: Patrz tabliczka znamionowa maszyny

e Wartos$¢ pradu: Patrz tabliczka znamionowa maszyny

o Napiecie nominalne uzytkowe: Patrz tabliczka znamionowa maszyny
e Przypuszczalny prad zwarciowy nominalny: 6 kA symetryczne

e System uziemienia i neutralny: TT i TN
« Stopien ochrony: IPX4B

e Pozycja maszyny: Stét roboczy uzywany w przemysle spozywczym o wysokos$ci
miedzy 900 a 1000 mm od poziomu podtogi, wokét maszyny musi by¢ wolna

przestrzen co najmniej 800 mm.
Miejsce uzytkowania:

o Wewnatrz.

« NIE INSTALOWAC NA ZEWNATRZ, pozostawienie maszyny na zewnatrz,
narazonej na deszcz i burze, jest bardzo niebezpieczne.

Zalecana temperatura uzytkowania: 50 + 450 °C
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Maksymalna temperatura pracy: 500 °C
Temperatura przechowywania: -5 + 65 °C
Maksymalna wilgotnos$¢ wzgledna: 50% przy 40 °C
Minimalne oswietlenie miejsca pracy: 500 lux
Dodatkowe warunki uzytkowania:

e Maszyna nie jest odpowiednia do pracy w srodowiskach, gdzie wystepuja czynniki
zanieczyszczajace, takie jak pyty, gazy korozyjne itp.

e Maszyna nie jest odpowiednia do pracy w Srodowiskach, gdzie wystepuja
potencjalnie wybuchowe atmosfery.

e Maszyna nie jest odpowiednia do pracy w Srodowiskach, gdzie wystepuja
promieniowania jonizujgce, takie jak mikrofale, promieniowanie ultrafioletowe,
lasery itp.

o Wyposazenie elektryczne nie jest odpowiednie do pracy w srodowiskach, gdzie
wystepuja wibracje i uderzenia: w takim przypadku nalezy zainstalowa¢ podpory
antywibracyjne.

PRZYGOTOWANIE PRZEZ KLIENTA

Kupujacy musi przygotowac¢ powierzchnie pod maszyne.

o Instalacja elektryczna zasilajaca musi by¢ zgodna z obowigzujacymi przepisami
krajowymi i wyposazona w skuteczne uziemienie.

o Na linii zasilajacej, przed maszyna, nalezy zainstalowac urzadzenie do odtaczania
pradu z funkcjg wszystkich biegunow.

e Przewody elektryczne zasilajgce musza by¢ dobrane pod katem maksymalnego
pradu wymaganego przez maszyne, aby catkowity spadek napiecia przy petnym
obcigzeniu wynosit mniej niz 2%.

Jesli kabel elektryczny jest uszkodzony, aby unikna¢ potencjalnych zagrozen, musi by¢
wymieniony przez producenta, serwis lub wykwalifikowanego technika.

TRANSPORT

Transport maszyny moze odbywac¢ sie za pomoca konteneréw lub transportem
drogowym.

Opakowanie zawierajagce maszyne musi by¢ chronione przed wptywem czynnikéw
atmosferycznych i absolutnie zabrania sie umieszczania na nim innych skrzyn lub
materiatdw. Skrzynia powinna by¢ manipulowana z najwieksza ostroznoscia.
Podnoszenie i transport powinny odbywac sie od dotu za pomoca woézka widtowego lub
paletowego.

Podczas przenoszenia, nalezy utrzymywac tadunek na minimalnej wysokosci od podtoza,

aby poprawic¢ stabilno$¢ fadunku.
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Operacje podnoszenia i przenoszenia muszg by¢ wykonywane przez specjalistyczny
personel upowazniony do obstugi odpowiedniego sprzetu.

Zgloszenie naprawy serwisowej zamowienia czesci zamiennych

W przypadku zgtaszania zapotrzebowania na pomoc serwisu lub zamawiania cze$ci
zamiennych, zawsze nalezy podawac¢ numer seryjny maszyny oraz model.

USTAWIENIE I STABILNOSC MASZYNY

Upewnij sie, ze powierzchnia, na ktérej ma zosta¢ ustawiona maszyna, jest odpowiednia
do podtrzymania obcigzen.

Ustaw maszyne zgodnie z instrukcjami zawartymi na rysunku ponizej, ktére okreslaja
minimalne odlegto$ci niezbedne do prawidlowego wykonywania wszystkich operacji
roboczych i/lub konserwacyjnych przez operatora lub technika.

Stabilno$¢ maszyny w warunkach roboczych pozwala na jej bezpieczne uzytkowanie bez
ryzyka przewrdcenia sie lub upadku, dlatego tez maszyna nie wymaga przymocowania do
stotu roboczego.

WSZYSTKIE OPERACJE INSTALACYJNE PIEKARNIKA (USTAWIENIE, PODLACZENIE
ELEKTRYCZNE, REGULACJE I KONTROLE) MUSZA BYC WYKONYWANE WYLACZNIE
PRZEZ UPRAWNIONY PERSONEL POSIADAJACY WYMAGANE KWALIFIKACJE
TECHNICZNO-ZAWODOWE, W PELNE] ZGODNOSCI Z OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI W
KRAJU UZYTKOWANIA PIEKARNIKA

i 2.

100 rrjlm

DA

_'E_IF

2 Z

100 mm 500 mm

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Podtaczenie elektryczne musi by¢ zgodne z obowiazujacymi przepisami kraju, w ktérym
jest uzywane. Nalezy sprawdzi¢, czy instalacja elektryczna uzytkownika spetnia

wymagania okreslone w schemacie elektrycznym.
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Instalacja uzytkownika, znajdujgca sie przed urzadzeniem sterujagcym i kontrolnym
maszyny, musi by¢ zaprojektowana i zainstalowana zgodnie z obowigzujacymi
przepisami dotyczgcymi bezpieczenstwa dla ,instalacji uzytkownikow niskiego napiecia”
zgodnie z IEC364-4 / HD384 / CEI 64-8 (najnowsze wydania). W odniesieniu do instalacji
elektrycznej dystrybucji energii, ktora zasila urzadzenie sterujace i kontrolne maszyny,
konieczne jest, aby byta ona w petni zgodna z jednym z normatywnych systeméw TT lub
TN zgodnie z IEC364-4-41 / HD382-4-41 / CEI 64-8 (4-41) (najnowsze wydania).

W ramach powyzszych przepiséw, odpowiadajgca im instalacja uziemiajgca musi by¢
catkowicie zgodna z wymaganiami dotyczacymi koordynacji z aktywnymi urzadzeniami
ochronnymi, zgodnie z [EC364-5-54 / HD382-5-54 / CEI 64-8 (5-54) (najnowsze
wydania).

ZASILANIE ELEKTRYCZNE

Podtaczenie elektryczne musi by¢ zgodne z obowiazujacymi przepisami kraju, w ktérym
jest uzywane. Zasilanie elektryczne musi by¢ zgodne z nastepujacymi wymaganiami
technicznymi:

1. Zasilanie elektryczne musi zawsze by¢ typu i mie¢ natezenie zgodne ze
specyfikacjami podanymi na tabliczce znamionowej urzadzenia elektrycznego.
Jesli zostang zastosowane nadmierne napiecia, komponenty moga zostac
nieodwracalnie uszkodzone.

2. Nieprawidtowe podtaczenie kabla zasilajgcego powoduje natychmiastowe i
nieodwracalne uszkodzenie jego czesci elektrycznych i elektronicznych.

3. Nalezy =zastosowal urzadzenie rdznicowe skoordynowane 2z obwodem
ochronnym, zgodnie z obowiazujacymi przepisami i regulacjami w kraju instalacji.

4. Kabel zasilajacy, znajdujacy sie poza obudowa urzadzenia elektrycznego, musi by¢
poprowadzony przez odpowiednie przestrzenie i odpowiednio chroniony.

5. Przewdd neutralny (N) przed zasileniem urzadzenia elektrycznego musi mieé
zapewniong ciggtos¢ (potaczenie i dostepnosc) przewodu zétto-zielonego obwodu
ochronnego.

3.11. URZADZENIE OCHRONNE PRZECIW PRZECIAZENIOM

Urzadzenie jest zaprojektowane, aby wytrzyma¢ krotkotrwaly prad zwarciowy
symetryczny nieprzekraczajacy 6 KA. Jesli przypuszczalny dopuszczalny prad zwarciowy
nominalny w miejscu instalacji jest wiekszy niz wskazana warto$¢, musi by¢ odpowiednio
ograniczony.

Poniewaz w dostarczonym urzadzeniu elektrycznym do sterowania i kontroli maszyn nie
sg zintegrowane obwody elektroniczne dziatajagce na prad staly, zaleca sie podjecie
odpowiednich srodkéw w celu zapewnienia ochrony przed posrednimi kontaktami: w
ramach ochrony przed automatycznym przerwaniem zasilania nalezy przewidzieé
ODPOWIEDNIE URZADZENIA ROZNICOWE. Urzadzenie réznicowe musi byé typu o
wysokiej odporno$ci na przepiecia impulsowe pochodzenia atmosferycznego i
manewrowego (patrz EN 61008-1 najnowsze wydania).

Ponadto:
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1. Urzadzenie do odigczania zasilania elektrycznego, na szczycie panelu
elektrycznego, nie ma okre$lonej nominalnej mocy przerywania, poniewaz jest to
kombinacja gniazdo-wtyczka; ponadto musi by¢ chronione przed zwarciami za
pomocg urzadzenia ochronnego o pradzie nominalnym nieprzekraczajgcym
danych technicznych.

2. Przed kablem zasilajagcym urzadzenia elektrycznego musi by¢ zainstalowane i
utrzymywane zgodnie z przepisami technicznymi urzgadzenie ochronne przed
przecigzeniami.

OCHRONA PRZEWODOW

Urzadzenie ochronne przed przecigzeniami w przypadku przecigzenia musi dziata¢ w
czasie zgodnym z charakterystyka przewodoéw przecigzeniowych. Weryfikacja odbywa
sie poprzez poréwnanie pragdu znamionowego z no$noscig kabla. Urzadzenie ochronne
przed przecigzeniami w przypadku zwarcia nie moze przepuszczac energii specyficznej
wyzszej niz ta, ktérg moze wytrzymac kabel.

OCHRONA 0SOB PRZED POSREDNIMI KONTAKTAMI

Srodki ochrony przed posrednimi kontaktami przez automatyczne przerwanie obwodu
zasilania urzadzenia zaleza od uzywanego systemu dystrybucji:

1. W systemie TT ochrona jest zapewniona przez urzadzenia roznicowe pradowe,
ktdre nalezy zainstalowac przed linig zasilajaca.

2. W systemie TN ochrona jest zapewniona przez urzgdzenia ochronne przed
zwarciami, ktore nalezy zainstalowac przed linig zasilajaca.

OBWOD WYROWNAWCZY OCHRONNY

Wszystkie masy obecne na maszynie sg potagczone z weztem wyréwnawczym i potaczone
z instalacjg uziemiajaca przez sie¢ zasilajacg za pomoca zacisku w listwie zaciskowej i
skoordynowane z urzadzeniami, ktére zapewniajg automatyczne przerwanie zasilania w
przypadku awarii.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Podiaczenie zasilania elektrycznego musi by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami kraju,
w ktorym jest uzywane. Zasilanie elektryczne musi by¢ zgodne z nastepujacymi
wymaganiami technicznymi:

e Zasilanie elektryczne musi zawsze by¢ typu i mie¢ natezenie zgodne ze
specyfikacjami podanymi na tabliczce znamionowej urzadzenia elektrycznego.
Zastosowanie nadmiernych napie¢ moze nieodwracalnie uszkodzi¢ komponenty.

e Nalezy zastosowac¢ urzadzenie ro6znicowe skoordynowane z obwodem
ochronnym, zgodnie z obowigzujacymi przepisami i regulacjami w kraju instalacji.

o Kabel zasilajacy panel elektryczny na zewnatrz obudowy musi by¢ poprowadzony
przez odpowiednie przestrzenie i odpowiednio chroniony.
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o Kabel zasilajacy panel elektryczny wewngtrz obudowy urzadzenia elektrycznego
musi by¢ poprowadzony przez odpowiednie przestrzenie i odpowiednio
oznaczony znakiem graficznym nr 5036 zgodnie z IEC 60417-2, zgodnie z
oznaczeniem graficznym B 3.6 z ISO 3864; znak graficzny nr 5036 zgodnie z IEC
60417-2.

o Kabel zasilajgcy panel elektryczny musi mie¢ przekroj i wtasciwosci zgodne ze
specyfikacjami podanymi na pierwszej stronie schematu obwodu zasilania (patrz
zalgcznik) oraz z tymi wskazanymi w odpowiednim paragrafie.

e Kable o przekroju innym niz wskazany mogg zmienia¢ wartosci pradu
zwarciowego, co moze skompromitowac ochrone w przypadku zwarcia.

e Materiat uzyty do przewodéw zasilajacych musi by¢ miedziany.

o Kabel zasilajacy panel elektryczny od urzadzenia ochrony przeciwprzepieciowe;j
do punktu podigczenia dostarczonego panelu elektrycznego musi by¢ w jednym
kawatku, bez posrednich przerw.

e Przewdd neutralny (N) przed zasileniem urzadzenia elektrycznego musi miec
zapewniong ciggtos$¢ (potaczenie i dostepnosc).

e Przed zasileniem urzadzenia elektrycznego nalezy zapewnic ciggto$¢ (potaczenie
i dostepnos¢) przewodu zétto-zielonego obwodu ochronnego.

Podtacz kabel zasilajacy panel elektryczny zgodnie z ponizszymi potgczeniami (Rys. 1, 2 i
3).

Rys. 1 Podlaczenie Elektryczne 400 V.3F + N+ T

e PO0S.1=L1(Fazal)

e POS. 2 =L2 (Faza 2)

e POS.3=L3 (Faza 3)

e POS.4 =N (NEUTRO) (Neutralny)

e POS.5 =N (NEUTRO) (Neutralny)

o POS. 6 = PE (GIALLO VERDE) (Uziemienie, przewdd zétto-zielony)

Upewnij sie, ze wszystkie potaczenia sg wykonane zgodnie z powyZszymi instrukcjami,
aby zapewnic¢ prawidtowe i bezpieczne dziatanie urzadzenia.
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Rys. 2 Podlaczenie Elektryczne Jednofazowe 230 V. (F + N + T)

e POS. 1 =FASE (Faza)

o POS. 2 = FASE (Faza)

e POS. 3 = FASE (Faza)

e POS. 4 =N (NEUTRO) (Neutralny)

e POS.5 =N (NEUTRO) (Neutralny)

e POS. 6 = PE (GIALLO VERDE) (Uziemienie, przewdd zo6tto-zielony)

Upewnij sie, ze wszystkie potaczenia sg wykonane zgodnie z powyzszymi instrukcjami,
aby zapewnic¢ prawidtowe i bezpieczne dziatanie urzadzenia.

Rys. 3 Podtaczenie Elektryczne 400 V.3F + N + T

T T THT
1 2@ 3@ 4® 5@ +®

NN

e POS.1=L1(Faza1l)

e POS.2=L2 (Faza 2)

e POS.3 =L3 (Faza 3)

e POS. 4 =N (NEUTRO) (Neutralny)

e POS.5 =N (NEUTRO) (Neutralny)

e POS. 6 = PE (GIALLO VERDE) (Uziemienie, przewod zo6tto-zielony)

Upewnij sie, ze wszystkie potaczenia sg wykonane zgodnie z powyzszymi instrukcjami,
aby zapewnic¢ prawidtowe i bezpieczne dziatanie urzadzenia.
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ODWADNIANIE PARY I SPALIN

Wydobywanie pary generowanej podczas pieczenia odbywa sie przez komin wydechowy
lub przy otwieraniu drzwi. Wylot komina znajduje sie na gérnej powierzchni piekarnika,
w lewym tylnym rogu.

Aby urzadzenie dziatato prawidtowo, odptyw musi by¢ zawsze catkowicie wolny.
W przypadku ustawiania jednego piekarnika na drugim, podczas instalacji, nalezy usunaé

korek z podstawy gornych piekarnikéw (patrz przyktad na rysunku ponizej, piekarniki
"An 1 ”B").

URZADZENIE DO ODEACZANIA ZASILANIA

Urzadzenie do odtgczania zasilania musi by¢ przeznaczone dla jedynego Zrédta zasilania
urzadzenia elektrycznego i musi zostaC zainstalowane przez elektryka instalatora,
zgodnie z zatgczong ilustracja.

Urzadzenie do odtgczania zasilania umozliwia oddzielenie (izolowanie) urzadzenia
elektrycznego od zasilania, aby umozliwi¢ wykonywanie prac bez ryzyka porazenia
pradem elektrycznym.

Urzadzenie do odtgczania musi mie¢ dwie mozliwe pozycje:

1. OFF lub ,wytaczone” - urzadzenie elektryczne jest odtaczone od zasilania.
2. ON lub ,witgczone” - urzadzenie elektryczne jest podigczone do zasilania.
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Zataczona ilustracja przedstawia prawidtowy sposéb instalacji urzadzenia do odtgczania
zasilania.

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Nieprzestrzeganie norm i procedur bezpieczenstwa moze stanowi¢ Zrodto zagrozen i
szkdd. Uzytkowanie maszyny jest uzaleznione od przestrzegania przepiséw przez
uzytkownika konicowego.

e Wszystkie zasady postepowania okresSlone w obowigzujacych przepisach kraju
uzytkownika, w szczeg6lnosci dotyczace instalacji elektrycznej przed maszyna, s3
obowigzujace.

o Wszystkie dodatkowe instrukcje i ostrzezenia dotyczace uzytkowania zawarte w
dokumentacji graficznej dotagczonej do maszyny sa rowniez obowiazujace.

URZADZENIA OCHRONNE I ZABEZPIECZENIA

Maszyna jest zabezpieczona obudowg, ktoéra uniemozliwia dostep do jakiejkolwiek
niebezpiecznej czesci. Zabezpieczenia i urzadzenia ochronne maszyny nie moga by¢
usuwane. JeSli muszg zosta¢ usuniete w celu przeprowadzenia konserwacji, nalezy
natychmiast podja¢ dziatania majgce na celu minimalizacje wynikajgcych z tego zagrozen.
Ponowne zamontowanie i uruchomienie zabezpieczenia lub urzadzenia ochronnego
powinno nastgpi¢ natychmiast po zakonczeniu prac wymagajacych ich tymczasowego
usuniecia.

Rodzaje oston i zagrozenia:

o Stala ostona: W tylnej, gérnej, dolnej i bocznej cze$ci maszyny znajdujg sie state
ostony wykonane z malowanej stali, aby zapobiec kontaktowi z elementami.

e Ruchoma ostona: W przedniej czeSci maszyny znajduje sie drzwi piekarnika
zamykajgce komore pieczenia, z wbudowanym okienkiem umozliwiajgcym
podglad wnetrza.

Dla statych oston:

o Wymiary statych oston s3 takie, aby nie pozostawiaty otworéw w strefie roboczej
i s3 zamocowane za pomocg Srub.
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e Dostep do obszaréw chronionych przez stata ostone jest dozwolony tylko dla
technika konserwacji.

NORMALNE UZYTKOWANIE, NIEWEASCIWE UZYTKOWANIE, ZAKAZANE
UZYTKOWANIE

Maszyna opisana w niniejszej instrukcji jest przeznaczona do uzytkowania przez jednego
przeszkolonego operatora, ktory jest Swiadomy zagrozen resztkowych i ma kompetencje
w zakresie bezpieczenstwa oraz przez personel techniczny zajmujacy sie konserwacja.

Normalne uzytkowanie:

e Maszyna moze by¢ uzywana wytgcznie do pieczenia produktéw spozywczych
(pizza, chleb, focaccia i podobne) do celéw profesjonalnych.

Niewlasciwe uzytkowanie:

e Maszyna nie moze by¢ uzywana z parametrami innymi niz te podane w Tabeli 2.7.
e Nie wolno manipulowac ani celowo uszkadza¢, usuwac lub ukrywac etykiet.
e Maszyna nie jest przeznaczona do uzytku domowego.

Zakazane uzytkowanie:

e Zakazane jest ciggniecie kabla zasilajacego.

o Zakazane jest umieszczanie kabla elektrycznego na ostrych krawedziach lub w
miejscach z niebezpieczenstwem oparzen.

e Zakazane jest uzywanie uszkodzonych lub niekompletnych kabli zasilajacych oraz
urzadzen sterujgcych.

e Zakazane jest uzytkowanie maszyny przez osoby nieupowaznione lub w odziezy
nieodpowiedniej do pracy.

e Zakazane jest umieszczanie na urzadzeniu przedmiotow innych niz przewidziane
do instalacji i ktére nie s3 wykonane z materiatéw niepalnych.

e Zakazane jest uzywanie substancji fatwopalnych, korozyjnych lub szkodliwych do
czyszczenia.

e Zakazane jest uzytkowanie maszyny bez podjecia przez uzytkownika wszelkich
Srodkow dotyczacych eliminacji zagrozen resztkowych.

e Zakazane jest palenie tytoniu lub uzywanie otwartego ognia oraz manipulowanie
materiatami rozgrzanymi bez odpowiednich srodkéw bezpieczenstwa.

e Zakazane jest wktadanie do maszyny nadmiernie duzych produktéw spozywczych.

o Zakazane jest wktadanie do maszyny materiatéw takich jak karton, plastik, papier
lub podobne, poniewaz s3 one tatwopalne.

e Zakazane jest przechowywanie jakiegokolwiek rodzaju materiatéw wewnatrz
wytaczonego urzadzenia elektrycznego.

e Zakazane jest pokrywanie dna urzadzenia elektrycznego folig aluminiowa lub
innymi przedmiotami.

e Zakazane jest wieszanie przedmiotéw lub obcigzen na uchwycie drzwi dostepu do
urzadzenia elektrycznego.
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o Zakazane jest, aby dzieci miaty kontakt z elementami sterujacymi i urzagdzeniem
elektrycznym, zwlaszcza podczas i zaraz po jego pracy, aby unikngc¢ obrazen, a
takze z opakowaniami (worki, styropian, cze$ci metalowe itp.).

e Zakazane jest blokowanie otworéw wentylacyjnych i odprowadzajacych ciepto.

e Zakazane jest pieczenie ciast z dodatkiem napojéw alkoholowych, takich jak rum,
koniak, wino itp.; alkohol paruje w wysokich temperaturach, co moze prowadzi¢
do zaptonu uwalnianych par.

e Zakazane jest podgrzewanie lub gotowanie zamknietych stoikow w urzadzeniu
elektrycznym, poniewaz ci$nienie wewnatrz stoikéw moze spowodowac ich
wybuch, uszkadzajac urzadzenie elektryczne.

e Zakazane jest uzywanie pojemnikoéw z materiatéw syntetycznych (z wyjatkiem
odpowiednich) do gotowania, poniewaz mogg sie one topi¢ w wysokich
temperaturach.

e Zakazane jest dotykanie wurzadzenia elektrycznego gotymi stopami lub
mokrymi/rekoma lub stopami.

e Zakazane jest uzywanie bezposrednich strumieni wody lub innych ptynéw do
czyszczenia urzadzenia.

Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z
nieprzestrzegania powyzszych zalecen. Uzytkownik ponosi odpowiedzialno$¢ za szkody
wynikajgce z nieprzestrzegania warunkéw normalnego uzytkowania okre$lonych w
instrukcji. W przypadku jakichkolwiek watpliwosci, prosimy o kontakt z Autoryzowanym
Centrum Serwisowym.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE ZAGROZEN RESZTKOWYCH

Srodowisko pracy musi spetniaé wymagania dyrektywy 89/654/EWG. W obszarze pracy
nie moga znajdowac sie zadne obce przedmioty. Pracodawca, zgodnie z dyrektywa
89/391/EWG dotyczaca wdrazania sSrodkéw majacych na celu poprawe bezpieczenstwa
i zdrowia pracownikow podczas pracy, musi eliminowa¢ lub minimalizowac¢ zagrozenia
resztkowe wskazane w niniejszej instrukcji. Uzytkowanie, konserwacja i czyszczenie
muszg by¢ powierzone przeszkolonemu i kompetentnemu personelowi.
Odpowiedzialnos$cig pracodawcy jest upewnienie sie, Ze instrukcje uzytkowania s3
odpowiednio przyswojone przez personel. Ponadto odpowiedzialno$¢ uzytkownika
obejmuje:

e Organizowanie szkolen zawodowych, ewentualnie we wspdipracy z producentem
maszyny, aby operatorzy i konserwatorzy byli odpowiednio przeszkoleni.

e Zapewnienie $rodkéow ochrony indywidualnej zgodnych z wymaganiami
dyrektywy 89/656 /EWG i jej p6Zniejszych zmian.

o Upewnienie sie, ze uzytkowanie, konserwacja i czyszczenie sg wykonywane przez
wykwalifikowany personel.

ZAGROZENIA

Zagrozenie zwigzane z operacjami podnoszenia i transportu

e Operacje podnoszenia i transportu urzgdzenia elektrycznego wigzg sie z ryzykiem
resztkowym, wynikajacym przede wszystkim z uderzen, zgniecen, przeciggania,
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otar¢ lub uszkodzen. Osoba odpowiedzialna za operacje transportu i
przemieszczania musi odpowiednio poinformowac personel o tych zagrozeniach
resztkowych. Zaréwno personel odpowiedzialny za przemieszczanie, jak i
operator oraz technik konserwacji, oprécz odpowiedniego przeszkolenia i
przestrzegania obowigzujacych zasad uzytkowania, musza uzywac ochrony gtowy,
rak, stép i odpowiedniej odziezy ochronne;j.

Zagrozenie zwiazane z mozliwym poslizgnieciem sie i/lub upadkiem

e Aby unikna¢ zagrozen zwigzanych z poslizgnieciem sie i/lub upadkiem na
podtodze podczas normalnego uzytkowania urzadzenia elektrycznego i w trakcie
prac konserwacyjnych, operator i technik konserwacji, oprocz odpowiedniego
przeszKolenia, muszg zawsze uzywac¢ odpowiednich ochronnych obuwia, takich
jak antyposlizgowe, wytrzymate i odpowiednie do charakteru ryzyka. Uzytkownik
musi utrzymywac¢ podloge w czystoSci, wolng od substancji, ktére moga
powodowac poslizg, takich jak ptyny lub jakiekolwiek substancje granulowane lub
pytowe.

Zagrozenie zwigzane zZ mozliwymi oparzeniami

Dla operatora, w przedniej strefie (strefa zaladunku) i na statym blacie, istnieje ryzyko
resztkowe podczas zatadunku i roztadunku, konserwacji i czyszczenia oraz podczas
wszelkich kolejnych operacji manualnych, ktére wymagaja wprowadzenia rak lub innych
czesci ciata do stref niebezpiecznych, ze wzgledu na mozliwe oparzenia wynikajace z
obecnosci elementéw o temperaturze przekraczajacej poziom oparzen (45°C).

Zaréwno operator, jak i technik konserwacji, oprécz odpowiedniego przeszkolenia,
muszg dziata¢ ostroznie, przestrzega¢ wskazowek na etykietach umieszczonych w
poblizu statych oston i ré6znych punktéw dostepu oraz zachowa¢ maksymalng ostroznos¢,
unikajac kontaktu z tymi elementami.

Zakazy uzytkowania:

e Zakazane jest podgrzewanie lub gotowanie zamknietych stoikéw w urzadzeniu
elektrycznym, poniewaz ci$nienie wewnatrz stoikow moze spowodowacl ich
wybuch, uszkadzajac urzadzenie elektryczne.

e Zakazane jest uzywanie pojemnikéw z materiatéw syntetycznych (z wyjatkiem
odpowiednich) do gotowania, poniewaz moga sie one topi¢ w wysokich
temperaturach.

e Zakazane jest dotykanie urzgdzenia elektrycznego gotymi stopami lub mokrymi
rekoma lub stopami.

e Zakazane jest uzywanie bezposrednich strumieni wody lub innych ptynéw do
czyszczenia urzadzenia.

Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z
nieprzestrzegania powyzszych zalecen. Uzytkownik jest odpowiedzialny za szkody
wynikajgce z nieprzestrzegania warunkéw normalnego uzytkowania okreslonych w
instrukcji. W przypadku jakichkolwiek watpliwosci nalezy skontaktowal sie z
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.
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Procedury po zatrzymaniu urzadzenia, w naglych przypadkach, podczas
funkcjonalnego zatrzymania lub w przypadku braku zasilania elektrycznego:

e Operator, podczas zatadunku i roztadunku, zawsze musi uzywa¢ odpowiednich
$Srodkéw ochrony rak i konczyn, takich jak rekawice i odziez chronigca przed
zagrozeniami termicznymi, wytrzymatych i odpowiednich do specyficznego
rodzaju ryzyka.

o Technik konserwacji, przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac, musi zawsze
uzywac odpowiednich srodkdw ochrony, takich jak opisane powyze;.

e Zaréwno operator, jak i technik konserwacji, przed przystapieniem do operacji
czyszczenia, konserwacji, wymiany cze$ci itp., nie mogg wprowadza¢ zadnych
czes$ci ciata, w tym rgk i ramion, do wnetrza maszyny. Musza odczeka¢ co najmniej
4 godziny po odiaczeniu zasilania (czas chtodzenia elementéw do temperatury
bezpiecznej), zgodnie z oznaczeniami na etykietach umieszczonych w poblizu
punktéw dostepu oraz oston statych lub ruchomych.

Dodatkowe zalecenia:

Pracownicy nie moga nosic¢ pierscionkow, zegarkdw, bizuterii, podartej odziezy, szalikow,
krawatow ani zadnych innych luZnych ubran lub akcesoriéw, ktére moga stanowic¢ Zrédto
zagrozenia. Rekawy powinny by¢ dobrze zapiete wokét nadgarstkow, a wtosy powinny
by¢ zawsze dobrze zebrane.

Zagrozenie zwigzane z pozarem i emisja dymu

Istnieje ryzyko resztkowe pozaru, jesSli produkty spozywcze pozostang w komorze
pieczenia dtuzej niz czas przewidziany na pieczenie. W takim przypadku moze rowniez
dojs¢ do emisji dymu. Operator, opréocz odpowiedniego przeszkolenia, musi dziata¢
ostroznie, przestrzega¢ wskazéwek na etykietach umieszczonych w poblizu oston statych
i roznych punktéw dostepu oraz zachowa¢ maksymalng ostroznos¢, stale monitorujac
proces pieczenia.

W przypadku zatrzymania, naglego zatrzymania lub braku zasilania elektrycznego,
operator musi:

o Jesli widoczne sg dymy pieczenia, z opuszczonym portelem, zatozy¢ odpowiedni
sprzet ochrony dr6g oddechowych, aby unikng¢ wdychania dyméw, ktére moga by¢
duszace.

e Recznie otworzy¢ portel, chwytajac za odpowiedni uchwyt.

e Usuna¢ produkty spozywcze z komory pieczenia za pomoca odpowiednich
narzedzi.

e Zawsze uzywac odpowiednich srodkéw ochrony rak i konczyn, takich jak rekawice
i odziez chronigca przed zagrozeniami termicznymi, wytrzymatych i
odpowiednich do specyficznego rodzaju ryzyka.

Pracownicy nie moga nosic¢ pierscionkow, zegarkdw, bizuterii, podartej odziezy, szalikow,

krawatéw ani zadnych innych luZznych ubran lub akcesoriéw, ktére mogg stanowic Zrédto
zagrozenia. Rekawy powinny by¢ dobrze zapiete wokét nadgarstkéw, a wtosy powinny
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by¢ zawsze dobrze zebrane. Aby unikng¢ zagrozen zwigzanych z pozarem, uzytkownik,
oprocz odpowiedniego przeszkolenia operatora i technika konserwacji, musi zapewnic
odpowiednie systemy gasnicze (np. przeno$ne gasnice) w poblizu miejsca pracy,
dostosowane do rodzaju materialéw mogacych sie zapali¢, takich jak urzadzenia
elektryczne i elektroniczne. Woda nie powinna by¢ uzywana do gaszenia pozarow.

Zagrozenie resztkowe zwigzane z usunieciem oslton stalych,
interwencjami na uszkodzonych lub zuzytych czesciach

Operator nigdy nie powinien probowac¢ otwiera¢ ani usuwac statej ostony lub
manipulowa¢ urzadzeniem ochronnym. Podczas konserwacji i czyszczenia, a takze
podczas wszelkich innych operacji recznych, ktére wymagaja wprowadzenia rak lub
innych czesci ciata do niebezpiecznych obszaréw urzadzenia elektrycznego, istnieje
ryzyko resztkowe zwigzane gtéwnie z:

e Uderzeniami w elementy konstrukcyjne urzadzenia elektrycznego.
e Przecigganiem sie i/lub otarciem o szorstkie czesci urzadzenia elektrycznego.

Operator i technik konserwacji, oprécz odpowiedniego przeszkolenia, muszg zawsze
uzywac Srodkéw ochrony glowy, rak, stop i odpowiedniej odziezy ochronnej podczas
wykonywania powyzszych czynnos$ci. Ponadto operator i technik konserwacji musza by¢
przeszKkoleni w zakresie operacji recznych, muszg by¢ poinformowani o zwigzanych z
nimi zagrozeniach i musza by¢ upowaznieni przez odpowiedzialng osobe.

Srodki Ostroznosci Podczas Uzytkowania Piekarnika

Kontrola przed uruchomieniem:

e Usun z komory pieczenia wszystkie opakowania, ktére miaty za zadanie chroni¢
integralnos$¢ piekarnika podczas transportu i przemieszczania.

e Upewnij sie, ze w komorze pieczenia nie ma obcych przedmiotow.

o Upewnij sie, ze wszystkie folie ochronne zostaly usuniete.

e Sprawdz, czy state ostony i drzwi komory pieczenia sg nienaruszone.

o Upewnij sie, ze systemy kontroli bezpieczenstwa sg sprawne.

Przed dostawa:

Przed dostawg, w zaktadzie producenta, maszyna jest poddawana testom bezpieczenstwa
zgodnie z obowigzujacymi przepisami oraz probom dziatania. Ponadto, wszystkie
zainstalowane komponenty sg poddawane szczegétowym Kkontrolom, zaréwno
wizualnym, jak i instrumentalnym.



Przed rozpoczeciem kazdego cyklu pracy, upewnij sie, ze maszyna jest catkowicie
czysta.

PIERWSZE URUCHOMIENIE PIEKARNIKA

Przy pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie podgrzanie piekarnika na pusto, aby usuna¢
ewentualne nieprzyjemne zapachy spowodowane izolacjg termiczng i pozostato$ciami
produkcyjnymi. Zaleca sie wietrzenie pomieszczenia podczas tego procesu. W tej fazie
normalne jest zauwazenie niewielkiej iloSci dymu lub zapachu.

1. Ustawienie temperatury na 150°C:
o Po osiagnieciu ustawionej temperatury, poczekaj 30 minut z wlgczonym
piekarnikiem i zamknietymi drzwiami.
o Wylacz piekarnik i poczekaj, az ostygnie do temperatury 60/80°C przy
otwartych drzwiach.
2. Ustawienie temperatury na 250°C:
o Po osiggnieciu ustawionej temperatury, poczekaj 45 minut z wigczonym
piekarnikiem i zamknietymi drzwiami.
o Wylacz piekarnik i poczekaj, az ostygnie do temperatury 60/80°C przy
otwartych drzwiach.
3. Ustawienie temperatury na 350°C:
o Po osiagnieciu ustawionej temperatury, poczekaj 60 minut z wtgczonym
piekarnikiem i zamknietymi drzwiami.
o Wylacz piekarnik i poczekaj, az ostygnie do temperatury 60/80°C przy
otwartych drzwiach.

Po zakonczeniu tych czynnoSci piekarnik jest gotowy do uzytku.

Dodatkowe srodki ostroznosci:

e Podczas dtugotrwalego pieczenia moze tworzy¢ sie kondensacja wewnatrz
komory, dlatego nalezy zachowac¢ ostroznos$¢ przy otwieraniu drzwi piekarnika.

e Monitoruj proces pieczenia, szczegélnie jesli uzywasz duzo ttuszczu i oleju,
poniewaz olej moze sie przegrzac i spowodowac pozar.

e Urzadzenie elektryczne jest wyposazone w drzwi piekarnika, ktore majg jedno lub
wiecej okienek z szyba. Na zewnatrz znajduje sie szkto hartowane; ten rodzaj szkta
jest bardziej wytrzymaty niz zwykte szklo, moze pekna¢, ale nie tworzy ostrych
krawedzi. Wewnatrz znajduje sie szklo ceramiczne odporne na wysokie
temperatury, ktére w razie pekniecia moze tworzy¢ ostre odtamki.

e Unikaj zarysowan powierzchni szkta hartowanego; jesli szkto jest zarysowane lub
uszkodzone, skontaktuj sie z Autoryzowanym Serwisem Technicznym.

UWAGI DOTYCZACE DZIALANIA PIEKARNIKA

e Po osiggnieciu ustawionej temperatury, grzatki wytaczajg sie chwilowo; gdy
temperatura wewnatrz komory spada, grzatki wiaczajg sie automatycznie
ponownie.
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W okresach mniejszego obcigzenia lub przerwy, zaleca sie ustawienie regulatoréw
na warto$¢ posrednia, aby uzyskaé¢ znaczng oszczedno$¢ energii i jednocze$nie
utrzymac¢ piekarnik w stanie nagrzanym, co pozwala na szybkie osiggniecie
temperatury roboczej.

UWAGA

Warto$¢ temperatury wewnatrz komory jest wskazywana na wskazniku temperatury
(POS. 3); warto$ci ustawione na termostatach (POS. 2 i POS. 5) moga réznic¢ sie od
rzeczywistej temperatury.

UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA PODCZAS PIECZENIA

Kondensacja podczas dlugotrwalego pieczenia: Podczas diugotrwatego
pieczenia moze tworzy¢ sie kondensacja wewnatrz komory pieczenia. Nalezy
zachowac ostroznos$¢ przy otwieraniu drzwi piekarnika.

Nadzor nad procesem pieczenia: Monitoruj pieczenie, zwtaszcza jesli uzywasz
duzo ttuszczu i oleju. Olej moze sie przegrzac¢ i spowodowac pozar.

Drzwi piekarnika z podwdjna szyba hartowana: Urzadzenie jest wyposazone w
drzwi piekarnika z podwdjng szybg hartowana. Ten rodzaj szkta jest bardziej
wytrzymaty niz zwykte szkto i mniej podatny na pekniecia. Szkto hartowane moze
pekna¢, ale nie tworzy ostrych krawedzi. Unikaj zarysowan powierzchni szkta
hartowanego. Jesli szklo jest zarysowane lub uszkodzone, skontaktuj sie z
Autoryzowanym Serwisem Technicznym.

ZATRZYMANIE WERSJI MECHANICZNE]

N

Obroé¢ pokretia sterujgce do pozycji "0", co spowoduje wytgczenie kontrolki.
Wylacz trzy przetaczniki (POS. 6, 7, 8).

W przypadku krétkotrwatego lub dtugotrwatego zatrzymania, przed ponownym
uruchomieniem urzadzenia elektrycznego, nalezy usung¢ wszystkie produkty
spozywcze znajdujace sie wewnatrz urzadzenia.

W przypadku dtugotrwatego zatrzymania, odtacz gtéwne zasilanie elektryczne i
odtgcz wtyczke zasilania.

WYLACZANIE WERSJI MECHANICZNE]

Procedura wytgczania urzadzenia powinna przebiega¢ zgodnie z ponizszymi krokami:

1.

w

o

Przed wylaczeniem urzadzenia poczekaj na zakonczenie procesu pieczenia
wewnatrz urzadzenia elektrycznego.

Otworz drzwi piekarnika komory pieczenia, chwytajac za uchwyt otwierania.
Usun wszystkie produkty spozywcze z wnetrza komory pieczenia.

Wytacz urzadzenie, aktywujac urzadzenie sterujace, co spowoduje wytaczenie
kontrolki.

Wytacz przetaczniki ON/OFFE

Odiacz wtyczke zasilania.

Przeprowadz czyszczenie dopiero po catkowitym schtodzeniu piekarnika.
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OPIS KONTROLERA CYFROWEGO (Modele: TL - TECPRO - TR)

Cyfrowy kontroler zarzadza aktywacja grzatek gornej i dolnej, z kontrolg procentowg
i/lub oddzielng dla gérnej i dolnej czesci.

Opcje kontroli:

o Kontroler pozwala na wyboér kontroli procentowe;j.
e Funkcja "MAX" umozliwia ignorowanie naprzemiennego dziatania grzatek,
dostarczajac 100% mocy zaréwno do gornej, jak i dolnej grzatki.

Upewnij sie, Ze wszystkie procedury sa przestrzegane, aby zapewni¢ bezpieczne i
efektywne uzytkowanie urzadzenia.

URZADZENIA STERUJACE WERS]I CYFROWE]

Cyfrowy kontroler (Zobacz Rys. 5)
Pokretto do cyfrowego kontrolera
Przelacznik ON/OFF lampy
Glowny przetacznik ON/OFF

B W=

Uruchamianie wersji cyfrowej

1. Wiacz gtéwny przetacznik ON/OFF (POS. 4).

Wiacz lampe za pomoca przetacznika ON/OFF lampy (POS. 3).

3. Ustaw odpowiednie parametry na cyfrowym kontrolerze (POS. 1) za pomoca
pokretta (POS. 2).

N

Wylaczanie wersji cyfrowej

Zakoncz proces pieczenia przed wytgczeniem urzadzenia.

Otworz drzwi piekarnika, chwytajgc za uchwyt.

Usun wszystkie produkty spozywcze z komory pieczenia.

Wytacz cyfrowy kontroler (POS. 1).

Wytacz lampe za pomoca przetacznika ON/OFF lampy (POS. 3).

Wytacz gtéwny przetacznik ON/OFF (POS. 4).

Odtacz wtyczke zasilania.

Przeprowadz czyszczenie dopiero po catkowitym schtodzeniu piekarnika.
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Symbol = Nazwa Opis
°C lkona Celsius Whaczona: jesli jednostka miary temperatury jest stopien Celsiusza
°F lkona Whaczona: jesli jednostka miary temperatury jest stopien Fahrenheita
Fahrenheit
lkona Alarmu Miganie: wskazuje, ze podczas poprzedniego uzycia kontroler zostat wytaczony
nieprawidtowo
led1 lkona Cielo Whaczona: gdy aktywna jest grzatka gorna<br>Miganie: podczas ustawiania 1 | | oC
procentowej mocy grzatki gomej = 1 oF
a| [
led2 Ikona Platea Wiaczona: gdy aktywna jest grzatka dolna<br>Miganie: podczas ustawiania p= D
procentowej mocy grzatki dolnej LB Bl el . |
- 0
led3 lkona Nie - + ”lﬂ MAX
uzywana
min lkona Nie
uZywana L‘\‘
MAX Przycisk MAX Dostarcza 100% mocy zaréwno do grzatki gérnej, jak i dolnej 5
o
&

URUCHAMIANIE WERSJI CYFROWE]

=

w

Aby wtaczy¢ lampe, nacis$nij przetacznik (POS. 3).

Aby aktywowac¢ wyswietlacz, naci$nij przetacznik (POS. 4). Zapali sie kropka na
trzeciej cyfrze.

Aby wigczy¢ panel cyfrowy, nacis$nij pokretto (POS. 2).

Z wilaczonym wysSwietlaczem, nacis$nij pokretto (POS. 2). Wyswietlacz pokaze
procent grzatki gérnej (LED “+” WLACZONY); obré¢ pokretto, aby wyswietli¢
procent grzatki dolnej (LED “-” WLACZONY).

Aby zmieni¢ wartos$¢ grzatki gérnej, obro¢ pokretto do pozycji LED “+” WLACZONY,
nacis$nij pokretto (wyswietlacz zacznie migaé), obr6¢ pokretto, aby zmienié
warto$¢ domyslng, ponownie nacisnij, aby potwierdzic.
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Aby zmieni¢ warto$¢ grzatki dolnej, obré¢ pokretto do pozycji LED “-” WLACZONY,
naci$nij pokretto (wyswietlacz zacznie migac¢), obré¢ pokretto, aby zmienié
warto$¢ domyslng, ponownie naci$nij, aby potwierdzic.

Aby zmieni¢ temperature robocza, obré6¢ pokretto do pozycji LED “+” i LED “-”
WLACZONE, naci$nij pokretto (wyswietlacz zacznie migac), obré¢ pokretto, aby
zmieni¢ ustawiong temperature, ponownie nacisnij, aby potwierdzi¢.

Piekarnik jest juz aktywny, wyswietlana bedzie wewnetrzna temperatura komory.
Aby szybciej osiggna¢ zadang temperature, nacisnij przycisk “MAX”" ta funkcja
dostarcza 100% mocy do grzatek gérnej i dolne;j.

Dodatkowe uwagi:

Kondensacja: Podczas dtugotrwatego pieczenia moze tworzy¢ sie kondensacja
wewnatrz komory pieczenia. Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ przy otwieraniu drzwi
piekarnika.

Nadzor nad procesem pieczenia: Monitoruj pieczenie, zwtaszcza jesli uzywasz
duzo ttuszczu i oleju. Olej moze sie przegrzac¢ i spowodowac pozar.

Drzwi piekarnika z podwdjng szyba hartowana: Ten rodzaj szkta jest bardziej
wytrzymaty niz zwykte szkto i mniej podatny na pekniecia. Szkto hartowane moze
pekng¢, ale nie tworzy ostrych krawedzi. Unikaj zarysowan powierzchni szkta
hartowanego. Jesli szkto jest zarysowane lub uszkodzone, skontaktuj sie z
Autoryzowanym Serwisem Technicznym.

ZATRZYMYWANIE WERSJI CYFROWE]

Przytrzymaj pokretto (POS. 2) przez 4 sekundy; wylaczy sie wszystko poza kropka
na trzeciej cyfrze wyswietlacza (POS. 5) na Rys. 5.8.1.

Wytacz caly panel, naciskajac przycisk (POS. 4).

Jesli nie wykonasz prawidlowej sekwencji wylaczania, przy nastepnym
uruchomieniu zapali sie ikona alarmu. Naci$nij pokretto, aby zresetowac.

W przypadku krotkotrwatego lub dtugotrwatego zatrzymania, przed ponownym
uruchomieniem urzadzenia elektrycznego, nalezy usung¢ wszystkie produkty
spozywcze znajdujgce sie wewnatrz urzadzenia.

W przypadku dtugotrwatego zatrzymania, odtacz gtéwne zasilanie elektryczne i
odtacz wtyczke zasilania.

WYLACZANIE WERS]I CYFROWE]

Procedura wytgczania urzadzenia powinna przebiega¢ zgodnie z ponizszymi krokami:

1.

w

Przed wylaczeniem urzadzenia, poczekaj na zakonczenie procesu pieczenia
wewnatrz urzadzenia elektrycznego.

Otworz drzwi piekarnika komory pieczenia, chwytajgc za uchwyt.

Usun wszystkie produkty spozywcze z wnetrza komory pieczenia.

Wyltacz urzadzenie, aktywujac urzadzenie sterujace, co spowoduje wytaczenie
kontrolki $wietlne;.

Wytacz przetacznik ON/OFF.

Odiacz wtyczke zasilania.
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7. Przeprowadz czyszczenie dopiero po catkowitym schtodzeniu piekarnika.

Urzadzenia Sterujace Wersji Cyfrowej (6 Przyciskow)

1. Cyfrowy kontroler
2. Przelacznik ON/OFF lampy
3. Glowny przelacznik ON/OFF

)

-




Tasto  Symbol
A ON/SBY
B

C 'y

D v

E %ot

F %l

G 6

H *C

I °F

L =

M ]

N -

0 ©

MNazwa

TASTO ON/STAND-
BY

TASTO TIMER

TASTO
INCREMENTO

TASTO
DECREMENTO

TASTO SET % CIELO

TASTO SET %
PLATEA

FUNZIOMNE PRE-
RISCALDO RAPIDO

ICONA CELSIUS
ICONA FAHRENHEIT

ICONA CIELO

ICONA PLATEA

ICONA NOMN USATA

TIMER

Opis

Controller w OFF: szybkie wizczenie piekarnika<br=Controller w
OM: szybkie ustawienie Setpoint<br=Controller w ON: diugie

nacisniecie {2 sekundy) wytacza pigkarnik
Umozliwia ustawienie | uruchomizsnie timera

Zwigksza ustawiona wartosd

Zmnigjsza ustawiong wartos

Umozliwia ustawienie wartoscl procentowe] dla grzatki gorng)

Umozliwia ustawienie wartosci procentowe] dla grzatki delnej

Dostarcza 100% mocy zarowno do grzatki gornej, jak i dolngj

Wiaczona: jesli jednostka miary temperatury jest stopien Celsius
Wiaczona: jesli jednostka miary temperatury jest stopien Fahrenheit

Wilaczona: gdy aktywna jest grzatka gorna<br>Migajaca: podczas

ustawiania procentowe] mocy grzatki gormej

Witaczona: gdy aktywna jest grzatka dolna<br=Migajaca: podczas

ustawiania procentowej mocy grzatki dolngj
Mie uzywana

Migajaca: gdy aktywny jest timer

DZIALANIE KONTROLERA CYFROWEGO (6 PRZYCISKOW)

Kontroler pozwala na zarzadzanie temperaturg piekarnika z oddzielnym sterowaniem
procentowym dla grzatki gérnej i dolne;j.

Cykl grzania

e Cykle grzania gornej i dolnej grzalki sa realizowane za pomoca naprzemiennych
cykli wiaczania (ON) i wytgczania (OFF) odpowiednich grzatek.

e (Czas cyklu grzania jest definiowany jako suma czasu wigczenia (ON) i wylgczenia
(OFF) dla kazdej grzatki, domyslnie ustawiony na 60 sekund (mozliwa zmiana tego

parametru).

Przyklad dziatania

e (Czas cyKklu: 60 sekund
e Procent mocy grzalki gornej (cielo): 70%
e Procent mocy grzalki dolnej (platea): 50%
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W takim przypadku:

o Grzatka gorna bedzie aktywna przez 42 sekundy (70% z 60 sekund).
e (Grzatka dolna bedzie aktywna przez 30 sekund (50% z 60 sekund).

Warunki aktywacji

e Grzatki gérna i dolna beda aktywowane tylko wtedy, gdy temperatura wewnatrz
piekarnika jest nizsza od ustawionego setpointu.

Procedura Uruchamiania i Ustawiania Temperatury:

1. Wilaczenie kontrolera:
o WIiacz cyfrowy kontroler, naciskajac przycisk ON/STAND-BY (A).
2. Ustawianie procentu mocy grzalki gérnej (cielo):
o Nacis$nij przycisk SET % CIELO (E).
o Wyswietlacz zacznie migacd.
o Obracaj pokretto (C) TASTO INCREMENTO lub (D) TASTO DECREMENTO,
aby ustawi¢ zgdang warto$¢ procentowa.
o Ponownie nacis$nij przycisk SET % CIELO (E), aby potwierdzi¢ ustawienie.
3. Ustawianie procentu mocy grzalki dolnej (platea):
o Nacis$nij przycisk SET % PLATEA (F).
o Wyswietlacz zacznie migac.
o Obracaj pokretto (C) TASTO INCREMENTO lub (D) TASTO DECREMENTO,
aby ustawi¢ zadang warto$¢ procentowa.
o Ponownie naci$nij przycisk SET % PLATEA (F), aby potwierdzi¢
ustawienie.
4. Szybkie rozgrzewanie:
o Nacis$nij przycisk FUNZIONE PRE-RISCALDO RAPIDO (G), aby dostarczy¢
100% mocy zaréwno do grzatki gérnej, jak i dolne;j.

Powyzsze procedury pozwalajg na doktadne sterowanie temperaturg wewnatrz
piekarnika, zapewniajgc optymalne warunki pieczenia.

< Total Time 60" »|
ON____ Time42™
OFF = e
| - >
Time 30"
ON-= === s szgmmmmmmm s s s e
L 6:5 L
OFF — o= _
L‘ 50% '|




Komendy Kontrolera Cyfrowego (6 przyciskéow)

1. Wilaczanie lampy:
o Nacis$nij przetgcznik (POS. 2).
2. Aktywowanie wyswietlacza:
o Nacis$nij przetgcznik (POS. 3). WysSwietlacz pokaze napis “OFF”.
3. Wiaczanie piekarnika:
o Nacisnij przycisk A. Wyswietlacz pokaze aktualng temperature wewnatrz
komory:.
4. Ustawianie temperatury SET-POINT:
o Nacis$nij przycisk A. Temperatura set-point zacznie migac.
o Ustaw zadang temperature, uzywajac przyciskow strzatek Ci D.
o PotwierdZz warto$¢, naciskajgc przycisk A lub poczekaj 5 sekund, aby
warto$¢ zostata automatycznie zapisana.
5. Ustawianie procentu dziatania grzalki gornej (CIELO):
o Nacis$nij przycisk E. Aktualna warto$¢ procentowa zacznie migac.
o Ustaw zadang wartos$¢ procentowa, uzywajac przyciskow strzatek CiD.
o PotwierdZz warto$¢, naciskajgc przycisk A lub poczekaj 5 sekund, aby
warto$¢ zostata automatycznie zapisana.
o Po uptywie 5 sekund wyswietlacz powrdci do pokazywania rzeczywistej
temperatury w komorze.
6. Ustawianie procentu dziatania grzalki dolnej (PLATEA):
o Nacis$nij przycisk F. Aktualna warto$¢ procentowa zacznie migac.
o Ustaw zadang wartos$¢ procentowa, uzywajac przyciskow strzatek C i D.
o PotwierdZ warto$¢, naciskajac przycisk A lub poczekaj 5 sekund, aby
warto$c¢ zostata automatycznie zapisana.
o Po uptywie 5 sekund wyswietlacz powrdci do pokazywania rzeczywistej
temperatury w komorze.
7. Aktywacja piekarnika:
o Piekarnik jest juz aktywny, a na wyswietlaczu widoczna jest wewnetrzna
temperatura komory.
8. Wskazniki LED:
o Swiecace sie diody L i M wskazuja, ze odpowiednie grzatki s3 aktywne.
9. Szybkie osigganie temperatury:
o Nacisnij jednoczes$nie przyciski E i F na 3 sekundy.
o Ta funkcja aktywuje grzatki gorng i dolng na maksymalng moc, az do
osiggniecia ustawionej temperatury set-point.
10. Ustawianie timera:
o Nacis$nij przycisk B. Wartos$¢ timera zacznie migac.
o Ustaw zadang warto$¢ czasu, uzywajac przyciskoéw strzatek Ci D.
o Aby rozpocza¢ odliczanie, ponownie naci$nij przycisk B. WysSwietlacz
pokaze pozostaty czas.
o Ikona TIMERA bedzie miga¢, wskazujac aktywne odliczanie. Po uptywie
ustawionego czasu ikona TIMERA bedzie Swieci¢ ciaggle, a buzzer bedzie
wydawat przerywany sygnat dzwiekowy:.
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Uwagi dotyczace bezpiecznego uzytkowania:

e Podczas dtugotrwatego pieczenia moze tworzy¢ sie kondensacja wewnatrz
komory pieczenia. Nalezy zachowac ostroznosc¢ przy otwieraniu drzwi piekarnika.

e Monitoruj pieczenie, zwtaszcza jesli uzywasz duzo ttuszczu i oleju. Olej moze sie
przegrzac i spowodowac pozar.

e Piekarnik jest wyposazony w drzwi z podwdjng szyba hartowang. Ten rodzaj szkta
jest bardziej wytrzymaty niz zwykle szkto i mniej podatny na pekniecia. Szkto
hartowane moze pekng¢, ale nie tworzy ostrych krawedzi. Unikaj zarysowan
powierzchni szkta hartowanego. Jesli szkto jest zarysowane lub uszkodzone,
skontaktuj sie z Autoryzowanym Serwisem Technicznym.

Uwagi dotyczace bezpiecznego uzytkowania podczas pieczenia

o Kondensacja: Podczas dtugotrwatego pieczenia moze tworzy¢ sie kondensacja
wewnatrz kKomory pieczenia. Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ przy otwieraniu drzwi
piekarnika.

e Nadzor nad pieczeniem: Monitoruj pieczenie, zwlaszcza jesli uzywasz duzo
ttuszczu i oleju. Olej moze sie przegrzac i spowodowac pozar.

e Drzwi piekarnika z podwéjna szyba hartowana: Ten rodzaj szkta jest bardziej
wytrzymaty niz zwykte szkto i mniej podatny na pekniecia. Szkto hartowane moze
pekng¢, ale nie tworzy ostrych krawedzi. Unikaj zarysowan powierzchni szkta
hartowanego. Jesli szklo jest zarysowane lub uszkodzone, skontaktuj sie z
Autoryzowanym Serwisem Technicznym.

Zatrzymywanie Kontrolera Cyfrowego (6 przyciskow)
Aby wytaczy¢ piekarnik, nalezy wykonac¢ ponizsze kroki:
e Wylaczanie piekarnika:

Naci$nij i przytrzymaj przycisk "A" przez 2 sekundy. Na wysSwietlaczu
pojawi sie napis “OFF”.

Wytacz caly panel, naciskajac przetacznik (POS. 3).

¢ Nieprawidlowa sekwencja wylaczania:
Jesli nie zostanie wykonana prawidtowa sekwencja wylaczania, przy
nastepnym uruchomieniu kontroler wyswietli na wysSwietlaczu napis “PF”
az do naci$niecia dowolnego przycisku.

e Zatrzymanie chwilowe lub dlugotrwate:

Przed ponownym uruchomieniem urzadzenia elektrycznego nalezy usung¢
wszystkie produkty spozywcze z wnetrza urzadzenia.
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W  przypadku dtugotrwatego zatrzymania odtgcz gtéwne zasilanie
elektryczne i odtgcz wtyczke zasilania.

Wylaczanie Kontrolera Cyfrowego (6 przyciskow)

Procedura wytgczania urzadzenia powinna przebiega¢ zgodnie z ponizszymi krokami:
1. Zakonczenie procesu pieczenia:

Przed wytaczeniem urzadzenia, poczekaj na zakoniczenie procesu pieczenia
wewnatrz urzadzenia elektrycznego.

2. Otwieranie drzwi piekarnika:

Otworz drzwi piekarnika komory pieczenia, chwytajac za uchwyt.
3. Usuwanie produktow spozywczych:

Usun wszystkie produkty spozywcze z wnetrza komory pieczenia.
4. Wylaczanie urzadzenia:

Wytacz urzadzenie, aktywujac urzadzenie sterujace, co spowoduje
wylaczenie kontrolki Swietlnej.

5. Wylaczanie przetacznika ON/OFF:
Wytacz przetacznik ON/OFFE

6. Odlaczanie wtyczki zasilania:
Odtacz wtyczke zasilania.

7. Czyszczenie piekarnika:
o Przeprowadz czyszczenie dopiero po catkowitym schiodzeniu piekarnika.

Dzialanie Kontrolera Touch Screen TS

Uruchamianie piekarnika

=

i
Aby wiaczy¢ piekarnik, przytrzymaj przez dwie sekundy przycisk O (Rys.1)
2. 7 wilaczonym wyswietlaczem (Rys. 2) wlacz wewnetrzne o$wietlenie komory
piekarnika.
3. Za pomoca strzatek AY centralnej cze$ci wysSwietlacza mozna regulowac
temperature setpoint oraz moc procentowg grzatek goérnej i dolnej (dla dziatania

procentowego zobacz Rys.1). Symbol ’wskaie, czy odpowiednia grzatka jest
wiaczona (czerwona) czy wytaczona (biata).

4. Temperatura wewnetrzna komory jest wySwietlana na czerwono jako "A", a w
matym biatym polu jako "B" wySwietlana jest temperatura setpoint (Rys.4).
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5. Naci$niecie ikony ® przenosi do menu godzinowego (Rys. 3), z ktérego mozna:

e Ustawi¢ format godziny (12/24h).

e Ustawic biezaca godzine za pomoca przyciskow + i -.

e Ustawic zaplanowany start piekarnika. Nalezy pamieta¢, ze aby aktywowac
te funkcje, nalezy zaznaczy¢ pole, aby funkcja byta aktywna przy nastepnym
wyltaczeniu.

@ | o

Current Time

23:45

Current Time 90%

Daily Start 275°C
05:35 v 35%

Time1:03:25  Time 2: 10:23

ECO | |POWER

MENU PROGRAMOW PIECZENIA

Kontroler umozliwia zapisywanie dwdch programoéw pieczenia. Aby je ustawic, nalezy
postepowac zgodnie z ponizszymi krokami:

1. Ustawianie Programu 1:
e WejdZz do menu programu 1, przytrzymujac przez dwie sekundy przycisk
(Rys.1).
e Pojawisie ekran 5.17.2, na ktorym mozna wprowadzi¢ parametry dziatania:
= (a) Timer pieczenia
= (b) Temperatura Setpoint

= (c) Procent mocy grzatek gérnej i dolnej

¢ Nacisnij OK, aby potwierdzi¢, lub ESC, aby wyj$¢ bez zapisywania zmian
(Rys.2)

2. Ustawianie Programu 2:
e Wejdz do menu programu 2, przytrzymujac przycisk (Rys.1).

3. Ladowanie Programu Pieczenia:
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e Szybko naci$nij przycisk programu 1 lub programu 2, aby zatadowac
odpowiedni program.

e Pojawi sie ekran 5.17.3, a kontroler osiggnie Setpoint zgodnie z
ustawieniami programu.

4. Uruchamianie Timera Pieczenia:

e Po osiagnieciu Setpoint, naci$nij przycisk, aby uruchomi¢ timer pieczenia
(d).

e (Odliczanie pojawi sie na dole wysSwietlacza; mozna wstrzymac odliczanie,
ponownie naciskajac przycisk (Rys.4).

e Po zakonczeniu odliczania kontroler wyda dzwiek Buzzer.

Powyzsze kroki pozwalajg na precyzyjne zarzadzanie procesem pieczenia, zapewniajac
optymalne warunki i tatwo$¢ obstugi urzadzenia.

Rys. 1 Rys. 2 Rys. 3 Rys.4

Funkcje ECONOMY i POWER

Kontroler cyfrowy oferuje funkcje oszczedzania energii oraz zwiekszenia mocy. Oto jak
dziataja:

Funkcja ECO - Rys.1

e Opis: Funkcja ,ECONOMY” zmniejsza czas aktywacji grzatek o 50%.
e Aktywacja: Nacis$nij przycisk ECO.
o Wskazniki aktywacji:

e Jesli ECO jest aktywne:

= Ikona ECO jest zielona.



* Tlo przycisku jest zielone.
* Trzy strzatki zmniejszania sg zielone.

e Jesli ECO jest wytaczone:

= lkona ECO jest szara.
* Tlo przycisku jest czarne.
» Trzy strzalki zmniejszania sg biate.

Funkcja POWER - Rys.2

e Opis: Funkcja ,POWER” aktywuje grzatki na 100% mocy, jesli temperatura w
komorze jest o co najmniej 50°C nizsza niz temperatura set-point, az do osiggniecia
ustawionej temperatury.

e Aktywacja: Naci$nij przycisk POWER.

e Wskazniki aktywacji:

o Jesli POWER jest aktywne:

= Jkona POWER jest czerwona.

= Tlo przycisku jest pomaranczowe.

» Trzy strzatki zwiekszania sg pomaranczowe.
o Jesli POWER jest wytgczone:

= Jkona POWER jest szara.

= Tlo przycisku jest czarne.

= Trzy strzatki zwiekszania sg czerwone.

Podsumowanie
Te funkcje pozwalaja na elastyczne zarzadzanie energia w piekarniku, umozliwiajac

zaréwno oszczedno$¢ energii podczas mniej intensywnego uzytkowania, jak i szybkie
osiggniecie wymaganej temperatury przy intensywnym pieczeniu.



Zatrzymywanie Kontrolera Touch Screen TS

Aby bezpiecznie wytaczy¢ piekarnik z kontrolerem dotykowym TS, nalezy postepowac
zgodnie z ponizszymi krokami:

1. Zakonczenie procesu pieczenia:

e Przed wylaczeniem urzadzenia, poczekaj na zakoniczenie procesu pieczenia
wewnatrz urzadzenia elektrycznego.

2. Otwieranie drzwi piekarnika:
e Otworz drzwi piekarnika komory pieczenia, chwytajac za uchwyt.
3. Usuwanie produktéw spozywczych:
e Usun wszystkie produkty spozywcze z wnetrza komory pieczenia.
4. Wylaczanie piekarnika:
e Nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy przycisk na panelu dotykowym.
5. Programowane wiaczenie:

e JesSli wczedniej ustawiono programowane wiaczenie piekarnika, na
wysSwietlaczu pojawi sie godzina nastepnego wiaczenia piekarnika “C”

(Rys.1).
6. Odlaczanie zasilania:
e 0Odiacz wtyczke zasilania.
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7. Czyszczenie piekarnika:
e Przeprowadz czyszczenie dopiero po catkowitym schtodzeniu piekarnika.

Powyzsze kroki zapewniajg bezpieczne i prawidtowe wylgczenie piekarnika oraz
przygotowanie go do kolejnych operacji.

o—a Next start: 05:35

Zawor Otwierania/Zamykania Komina (Modele: TECPRO - TR - TS)

Zawor do odprowadzania pary powstajacej w komorze pieczenia znajduje sie na lewej
kolumnie piekarnika.

« Pozycja OTWARTE (Rys.2):

e W tej pozycji dymy i pary powstajace podczas pieczenia s odprowadzane
przez komin umieszczony na gorze urzgdzenia.

o Pozycja ZAMKNIETE (Rys.3):
e W tej pozycji dymy i pary sg zatrzymywane wewnatrz komory pieczenia.
Wybor odpowiedniej pozycji zaworu zalezy od wymagan procesu pieczenia i warunkow

otoczenia. Upewnij sie, ze zawdr jest w odpowiedniej pozycji przed rozpoczeciem
pieczenia.
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Wymagania dla Pracownikow Serwisowych

Termin ,konserwacja” nie odnosi sie jedynie do okresowego sprawdzania prawidtowego
dziatania maszyny, ale takze do rozwigzywania wszelkich probleméw powodujacych jej
wytaczenie. Personel musi przeczyta¢ i zrozumie¢ niniejsza instrukcje oraz by¢
Swiadomym pozostatych zagrozen.

Wazne jest, aby czynnosci konserwacyjne, wymiana czesci i diagnozowanie usterek byty
powierzone doswiadczonemu, kompetentnemu personelowi upowaznionemu przez
pracodawce. Personel wykonujacy operacje opisane w niniejszym rozdziale, oprocz
spetniania wcze$niej wymienionych wymagan, musi przeczyta¢ i zrozumie¢ zalecenia
dotyczace bezpieczenstwa zawarte w tym rozdziale. W przypadku utylizacji zuzytych i
wymienionych materiatéw nalezy odnie$¢ sie do przepiséw rozdziatu 9.

Zadania konserwatora obejmuja:

e (Czyszczenie wewnetrznych cze$ci maszyny.
o Konserwacja i serwisowanie.

o Diagnozowanie usterek.

e Wymiana zuzytych lub uszkodzonych czeSci.

Konserwacja

Wszystkie operacje konserwacyjne, czyszczenie i wymiana czeSci muszg by¢

wykonywane wytacznie po:

e Usunieciu produktu spozywczego z urzadzenia.
e Odiaczeniu urzadzenia od Zrddta zasilania elektrycznego i innych Zrodet energii.
e Odczekaniu, az urzadzenie schtodzi sie do temperatury otoczenia.

Zalecenia dotyczace konserwacji

Lista zalecen dotyczacych konserwacji

e Regularne czyszczenie:



e Usun zanieczyszczenia i resztki produktéw spozywczych z wewnetrznych
czesci urzadzenia.

e Sprawdz stan uszczelek, drzwi i innych elementéw, ktére moga wptywac na
szczelno$¢ komory pieczenia.

e Sprawdzanie stanu technicznego:

e Regularnie sprawdzaj stan techniczny wszystkich czeSci urzadzenia,
zwtaszcza tych narazonych na zuzycie.

e Zwracaj szczeg0lng uwage na elementy grzewcze, termostaty, przewody
elektryczne i zabezpieczenia.

o Diagnostyka usterek:

e W przypadku wystgpienia probleméw z dziataniem urzadzenia,
przeprowadz doktadng diagnostyke w celu zidentyfikowania przyczyny.
e W razie potrzeby, skonsultyj sie z autoryzowanym serwisem technicznym.

« Wymiana czeSci:
¢ Wymieniaj zuzyte lub uszkodzone czesci zgodnie z zaleceniami producenta.
e Uzywaj wylacznie oryginalnych czes$ci zamiennych lub czesci zalecanych
przez producenta.

o Bezpieczenstwo podczas konserwacji:

e Zawsze stosuj sie do zalecen dotyczacych bezpieczenstwa zawartych w
niniejszym podreczniku.

e Upewnij sie, Ze urzadzenie jest odtgczone od Zrédta zasilania przed
przystapieniem do jakichkolwiek prac konserwacyjnych.

e Noszenie odpowiedniego sprzetu ochronnego jest obowigzkowe podczas
wykonywania czynno$ci konserwacyjnych.

ZALECENIA DOTYCZACE KONSERWAC(]I

Lista zalecen dotyczacych konserwacji (Tabela ponizej):
Usuwanie oston i urzadzen zabezpieczajacych
e W celu wykonania niektorych prac konieczne jest usuniecie statych oston.
Usuwanie moze by¢ przeprowadzone wylacznie przez wykwalifikowanego
konserwatora; po zakonczeniu prac ostony musza zosta¢ przywrdcone na swoje

miejsce i zablokowane za pomoca przewidzianych systeméw mocowania.

Izolacja od zrédet zewnetrznych
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e Odpowiedzialny za konserwacje musi catkowicie odigczy¢ maszyne od
zewnetrznych Zrodet energii elektrycznej przed przystapieniem do usuwania
statych oston:

e Przetgczy¢ urzadzenie ochronne znajdujace sie przed linig zasilajaca
urzadzenie elektryczne w pozycje (O - OFF) (Rys.1).

e Odtaczyc¢ gtéwny wytgcznik zasilania i zabezpieczy¢ wtyczke odpowiednimi
$rodkami (Rys.2).

o5
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e Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac konserwacyjnych, czyszczenia lub
wymiany czes$ci, nalezy zwrdci¢ uwage na etykiety umieszczone na maszynie.
Podczas tych czynnoSci nie wolno manipulowa¢ ani usuwac etykiet
ostrzegawczych ani urzadzen zabezpieczajacych, pod zadnym pozorem.

e Ewentualna wymiana powinna odbywac sie z uzyciem oryginalnych produktéw
producenta lub co najmniej produktéw o réwnowaznej jakosci, bezpieczenstwie i

charakterystyce. W celu uzyskania szczeg6towych informacji nalezy skontaktowac¢
sie z Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

Czyszczenie

e Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac czyszczacych, upewnij sie, ze
urzadzenie jest odtgczone od Zrddta zasilania.

e Prace czyszczace nalezy wykonywac¢ wylacznie przy pustym i catkowicie
schtodzonym piekarniku.

e Osoba odpowiedzialna za czyszczenie powinna uzywa¢ odpowiednich rekawic i
odziezy ochronnej, aby uniknag¢ poparzen.

Maszyna powinna by¢ czyszczona po kazdym cyklu pracy. Wszystkie powierzchnie i
czeSci maszyny majgce kontakt z produktami spozywczymi, czyli strefy Zywno$ciowe i

powierzchnia zewnetrzna maszyny, muszg by¢ czyszczone i dezynfekowane.

Instrukcje dotyczace czyszczenia maszyny:

e Nie uzywaj detergentow i narzedzi, ktére moga porysowac lub uszkodzi¢
powierzchnie.
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e Nie stosuj gabek S$ciernych ani agresywnych lub Kkorozyjnych $rodkéw
czyszczacych.

e Unikaj stosowania produktow w postaci piany, takich jak $rodki do
samoczyszczenia piekarnikéw.

e Nie czy$¢ urzadzenia strumieniami wody ani strumieniami pary pod ci$nieniem,
poniewaz mogg one uszkodzi¢ instalacje elektryczng. Uzywaj produktow
komercyjnych i zatwierdzonych do tego celu.

e Przestrzegaj sposobéw uzytkowania oraz stosuj $rodki ochrony indywidualnej

przewidziane do uzycia tych produktow.

Proces czyszczenia przez pirolize

Utrzymujac piekarnik w temperaturze 450°C przez co najmniej 1,5 godziny, umozliwiamy
przeprowadzenie procesu pirolizy, ktory pozwala na doktadne wyczyszczenie piekarnika,
eliminujgc zapachy i zabrudzenia. Po zakonczeniu cyklu czyszczenia piekarnika, usun
resztki za pomoca szczotki.

Uzywanie przepisow

Podczas korzystania z przepisu, upewnij sie, ze timer jest uruchomiony i/lub sprawdz, czy
timer nie jest ustawiony na zero, aby unikng¢ niewtasciwego uzytkowania piekarnika i
zapobiezenie powaznym uszkodzeniom. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
nieprzestrzeganie powyzszych zalecen.

Schemat czyszczenia

e Nalezy zwrdcic¢ szczegdlng uwage na czyszczenie wnetrza piekarnika, poniewaz
nagromadzenie ttuszczu i innych resztek spozywczych wewnatrz piekarnika moze
spowodowac pozary.

e C(Czyszczenie plyty ogniotrwatej:

e Wykonuj te czynno$¢ przy cieptym piekarniku. Po osiggnieciu temperatury
okoto 350°C, wytacz piekarnik, otwérz drzwi i oczy$¢ plyte za pomoca
szczotki z witdkna roslinnego lub miekkiego metalu z dtuga raczka, aby
unikna¢ kontaktu z goragcymi czeSciami piekarnika.

e (Czyszczenie komory piekarnika:

e Uzyj wilgotnej szmatki, unikaj $ciernych detergentéw lub substancji
kwasowych.

e C(Czyszczenie zewnetrznych czesci piekarnika:
e Zwro¢ uwage na panel sterowania i drzwi kontaktéow elektrycznych, nie

pozwdl, aby woda dostata sie do wnetrza ramy piekarnika.
e Regularnie czy$¢ otwory wentylacyjne paneli piekarnika.
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e (Czyszczenie szyb hartowanych powinno by¢ wykonywane tylko i wytacznie
na zimnym piekarniku, aby unikng¢ ich pekniecia z powodu nagtej zmiany
temperatury.

Lista kontrolna: Konserwacja rutynowa wykonywana przez operatora

Dla wszelkich rodzajow interwencji lub wymiany czesci, aktywuj serwis
Kkonserwacyjny.

Tabela konserwacji rutynowej:

1. Codzienna konserwacja:
e C(Czyszczenie powierzchni wewnetrznych i zewnetrznych:
= Po zakonczeniu kazdego dnia pracy doktadnie oczys¢
wszystkie powierzchnie wewnetrzne 1 zewnetrzne
piekarnika.
= Uzyj wilgotnej szmatki, unikaj Sciernych detergentéow lub
substancji kwasowych.

e (Czyszczenie plyty ogniotrwalej:

= Wykonaj czyszczenie, gdy piekarnik jest ciepty, uzywajac
szczotki z wtékna roslinnego lub miekkiego metalu.

e Sprawdzenie stanu uszczelek drzwi:

= Upewnij sie, ze uszczelki drzwi sg w dobrym stanie i szczelne.
2. Cotygodniowa konserwacja:

e Kontrola stanu technicznego wszystkich czesci:

= Sprawdz elementy grzewcze, termostaty, przewody elektryczne i
zabezpieczenia pod katem uszkodzen lub zuzycia.

e (Czyszczenie otworéw wentylacyjnych:

= Regularnie czy$¢ otwory wentylacyjne paneli piekarnika.
3. Miesieczna konserwacja:

e Smarowanie ruchomych czesci:

= Upewnij sie, ze wszystkie ruchome cze$ci s3 odpowiednio
nasmarowane, aby zapewni¢ ich ptynne dziatanie.

¢ Kontrola i wymiana uszczelek:

= Sprawdz stan uszczelek drzwi i innych elementéw. W razie potrzeby
wymien zuzyte lub uszkodzone uszczelki.
@



4. OKkresowa konserwacja (co 6 miesiecy):
¢ Kalibracja urzadzen pomiarowych:

= Sprawdz i skalibruj urzadzenia pomiarowe, takie jak termostaty i
czujniki temperatury.

e Pelna diagnostyka usterek:

= PrzeprowadZ doktadng diagnostyke w przypadku probleméw z
dziataniem urzadzenia. Skonsultuj sie z autoryzowanym serwisem
technicznym, jesli wystgpiag problemy, ktorych nie mozna rozwigzaé
na miejscu.

Uwaga:

e Dla wszelkich rodzajow interwencji lub wymiany czesci, aktywuj serwis
konserwacyjny.

o Wszystkie operacje konserwacyjne powinny by¢ wykonywane zgodnie z
zaleceniami producenta i przy uzyciu odpowiednich narzedzi oraz materiatow.

Lista kontrolna: Konserwacja zaplanowana wykonywana przez
konserwatora

Weryfikacja / kontrola Metody i wyniki

1. Sprawdzenie skutecznosci:
e Polaczenia mechaniczne:

= Wykonaj kontrole dokrecenia zaciskow, $rub, nakretek, Srub i
potaczen za pomocg odpowiednich narzedzi.
2. Kontrole ogolne:

e Urzadzenia elektryczne:

= SprawdZ cate wyposazenie elektryczne pod katem ciggtosci
dziatania i funkcjonowania. Nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie
elementy narazone na zuzycie, takie jak przewody, zaciski, sitowniki
obstugiwane przez uzytkownika, sg nienaruszone i dziataja
poprawnie.
3. Sprawdzenie skutecznoSci:

e Obwadd ekwipotencjalny i ochronny:

= Za pomocg odpowiedniej aparatury zmierz opor wzgledem
uziemienia instalacji ekwipotencjalnej i ochronnej oraz kazdego
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potaczenia, aby wupewni¢ sie, Ze warto$ci mieszcza sie w
dopuszczalnych granicach norm obowigzujacych w kraju, w ktérym
zainstalowana jest maszyna. W ramach powyzszych przepisow i
wskazoéwek, odpowiednia instalacja uziemiajgca musi by¢ w peini
zgodna z wymaganiami dotyczacymi koordynacji z urzadzeniami
aktywnymi, zgodnie z IEC364-5-54, HD382-5-54, CEI64-8 (5-54)
(ostatnie edycje).
4., Sprawdzenie:

e Pobor pradu przez poszczegodlne fazy obcigzenia:

= Za pomocy odpowiedniej aparatury zmierz pob6r pradu na kazdym
przewodzie zasilajagcym obcigzenie; wartos$ci, ktore nie mieszczga sie
w zakresie 10%, wskazuja na uszkodzenia. W takim przypadku
aktywuj serwis konserwacyjny, aby sprawdzi¢ wszystkie inne cechy
obciagzenia i silnika, poniewaz moze on wkrétce ulec awarii.
5. Sprawdzenie skutecznosci:

e Polaczenia elektryczne:

»  Sprawdz, czy nie ma luzéw. Jesli wystepuja, przywrd¢ stabilne i
trwate potaczenia, dokrecajac potaczenia odpowiednim momentem
obrotowym bezposrednio na elementach elektrycznych. Kontrola
powinna réwniez obejmowac:

= Integralno$¢ skrzynek rozgateznych, obudéw, paneli
kontrolnych i oston kabli.
= Funkcjonalnos$¢ wszystkich sitownikow sterowania i mocy.

Ponizej opisano dzialania w zakresie wykrywania usterek lub awarii oraz
odblokowywania elementéw ruchomych (Tab. 1.), ktére moga by¢ wykonywane
przez konserwatorow o kwalifikacjach, jak opisano wczesniej:

1. Brak zasilania elektrycznego:

e Przyczyna: Brak napiecia w sieci elektryczne;.
e Dzialanie: SprawdzZ Zrdédto zasilania i bezpieczniki. Upewnij sie, ze
maszyna jest prawidtowo podtaczona do zasilania.

2. Maszyna nie uruchamia sie:
e Przyczyna: Uszkodzony wylgcznik gléwny lub awaria w obwodzie
sterowania.
e Dzialanie: SprawdZ i wymien uszkodzony wytacznik gtéwny lub skonsultuyj
sie z elektrykiem w celu naprawy obwodu sterowania.

3. Elementy grzewcze nie dzialaja:

e Przyczyna: Uszkodzone elementy grzewcze lub termostat.
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e Dzialanie: SprawdZ elementy grzewcze i termostat. W razie potrzeby
wymien uszkodzone czeSci.

4. Niewlasciwa temperatura w komorze:
e Przyczyna: NiewlasSciwe ustawienia termostatu lub awaria czujnika
temperatury.
e Dzialanie: Skoryguj ustawienia termostatu lub wymien uszkodzony
czujnik temperatury.

5. Drzwi piekarnika nie zamykaja sie poprawnie:

e Przyczyna: Uszkodzona uszczelka drzwi lub zawiasy.
e Dzialanie: Sprawdz i wymien uszczelke drzwi lub napraw zawiasy.

6. Wycieki z komory piekarnika:
e Przyczyna: Uszkodzona uszczelka lub nieszczelno$¢ w systemie
odprowadzania wody.
e Dzialanie: SprawdZ i wymien uszkodzong uszczelke lub napraw system
odprowadzania wody.

7. Zablokowane elementy ruchome:

e Przyczyna: Brud lub ciata obce blokujgce mechanizmy.
e Dzialanie: Oczy$¢ mechanizmy z brudu i usun ciata obce.

Tabela 1: Interwencje w zakresie wykrywania usterek i odblokowywania elementéw
ruchomych

Objaw usterki Mozliwa przyczyna Dzialanie naprawcze

Brak zasilania Brak napiecia w sieci Sprawdz Zrodto zasilania
Maszyna nie uruchamia sie Uszkodzony wytacznik ghowny Wymien wytacznik gtowny
Elementy grzewcze nie dziata)a Uszkodzony element grzewczy Wymien element grzewczy
Miewtasciwa temperatura Miewtasciwe ustawienie termostatu Skoryguj ustawienia termostatu
Drzwi nie zamykaja sie Uszkodzona uszczelka drzwi Wymien uszczelke drzwi
Wycieki z komaory Uszkodzona uszczelka Wymien uszczelks
Zablokowane elementy Brud lub ciata obce Oczyic mechanizmy

Pamietaj, aby zawsze konsultowac sie z Autoryzowanym Centrum Serwisowym w
przypadku probleméw, ktérych nie mozna rozwigza¢ samodzielnie.
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Wymiana
Wymiana elementéw grzewczych obejmuje delikatne operacje wymagajace znacznego
doswiadczenia, dlatego musza by¢ one wykonywane przez personel wyznaczony przez

producenta lub autoryzowany przez producenta. Instrukcje dotyczace wymiany
elementéw grzewczych nie sg zawarte w niniejszym podreczniku.

Wymiana zaréwki w komorze piekarnika

Whnetrze komory piekarnika jest o§wietlane przez lampe. W przypadku jej uszkodzenia,
nalezy zaopatrzy¢ sie w odpowiednig zarowke wymienna:

o Dlamodeli START i TL: zaréwka o napieciu 220 + 240 V (50 / 60 Hz), mocy 25 W i
gwincie G9.
o Dlamodeli TECPRO, TR i TS: Zaréwka o napieciu 12 V, mocy 20 W i gwincie G4.
Nastepnie postepuj zgodnie z ponizszymi krokami:

1. Odkrecenie ochronnego szkla:

e Recznie odkre¢ szkito ochronne w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

2. Usuniecie szkla ochronnego:
e Ostroznie zdejmij szkto ochronne.
3. Wyjecie starej zarowki:
e Wyciagnij uszkodzong zar6wke z jej gniazda.
4. Wlozenie nowej zarowki:
e W16z nowa zaro6wke do gniazda.
5. Ponowny montaz:

e Zamontuj ponownie szkto ochronne, odkrecajac je w kierunku zgodnym z
ruchem wskazdéwek zegara, aby zabezpieczy¢ je na swoim miejscu.



Wymiana szyby w drzwiach piekarnika

Drzwi piekarnika komory gotowania s wykonane z hartowanego szkta i odpowiedniej
izolowanej konstrukcji stalowej. W przypadku pekniecia szyby, postepuj zgodnie z
ponizszymi krokami:
1. Otworz drzwi piekarnika:
e Recznie otwdrz drzwi piekarnika komory gotowania.

2. Poluzuj $ruby blokujace:

e Zapomoca odpowiedniego narzedzia poluzuj sSruby blokujace wewnetrznej
czesci drzwi piekarnika.

3. Usun wewnetrzny panel:

e Recznie zdejmij wewnetrzny panel drzwi piekarnika.
4. Usun uszkodzong szybe:

e Usun peknietg szybe i wszelkie jej pozostatosci.
5. Zamontuj nowaq szybe:

e Umies¢ nowa szybe hartowang o wymiarach i grubosci odpowiadajacych
usunietej szybie.

6. Ponowny montaz:

e Zmontuj wszystko w odwrotnej kolejnosci.
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ITTUWAGA!!!

Podczas wymiany nie zgina¢ kapilary w poblizu zgrzewu banki.

&\f

Prawidlowa procedura wymiany termostatu:

1. Zdjac boczna ostone stala:
e Usun boczny panel, aby uzyska¢ dostep do termostatu.
2. Zdjac¢ pokretto regulacji:
e Recznie odiacz pokretto regulacji termostatu.
3. 0Odkreci¢ Sruby mocujace termostat:
e Zapomocy odpowiedniego narzedzia odkre¢ Sruby mocujace termostat.

4. 0Odlaczyc¢ potaczenia elektryczne:
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e Odiacz przewody elektryczne podtgczone do termostatu.
5. Wyjac sonde termostatu z wnetrza komory:
e Ostroznie wyciggnij sonde termostatu z komory pieczenia.
6. Usunac termostat:
e C(Catkowicie usun termostat z jego obudowy.
7. Zamontowac wszystko w odwrotnej kolejnosci:
e Zainstaluj nowy termostat, wykonujac powyzsze kroki w odwrotnej

kolejnosci. Upewnij sie, Ze wszystkie potaczenia sg mocne, a termostat jest
bezpiecznie zamocowany.
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Prawidlowa procedura wymiany wytacznika:

1. Zdja¢ boczna ostone stala:
e Usun boczny panel, aby uzyska¢ dostep do wytacznika.
2. 0dlaczy¢ potaczenia elektryczne:
e (Odtacz przewody elektryczne podiaczone do wytacznika.
3. Za pomoca plaskiego sSrubokreta podwazy¢ zaczepy mocujace wylacznik:

e Delikatnie podwaz zaczepy mocujace wytacznik, uzywajac plaskiego
Srubokreta.

4. Usuna¢ wylacznik:
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e Wyjmij wytacznik z jego obudowy.
5. Zamontowac wszystko w odwrotnej kolejnosci:

e Zainstaluyj nowy wylgcznik, wykonujagc powyzsze kroki w odwrotnej
kolejnosci. Upewnij sie, ze wszystkie potgczenia s3 mocne, a wytgcznik jest

bezpiecznie zamocowany.
//

Prawidlowa procedura wymiany termometru:

1. Zdja¢ boczna ostone stala:
e Usun boczny panel, aby uzyska¢ dostep do termometru.
2. Za pomoca narzedzia odkreci¢ Sruby mocujace termometr:
e Uzyj odpowiedniego narzedzia, aby odkreci¢ sruby mocujgce termometr.
3. Wyjac sonde termometru z wnetrza komory:
e Ostroznie usun sonde termometru z wnetrza komory.
4. Usunac¢ termometr:
¢  Wyjmij termometr z jego obudowy.
5. Zamontowac wszystko w odwrotnej kolejnosci:
e Zainstaluj nowy termometr, wykonujac powyzsze kroki w odwrotnej

kolejnosci. Upewnij sie, ze wszystkie potaczenia sg mocne, a termometr jest
bezpiecznie zamocowany.
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Informacje zawarte w niniejszym rozdziale s3 niezbedne do
prawidlowej instalacji oraz instrukcji uzytkowania i konserwacji
produktu. Zaleca sie dokladne przeczytanie ponizszych instrukcji.

Dla informacji og6lnych prosze zapoznac sie z rozdziatem 2.
W zakresie instalacji prosze zapoznac sie z rozdziatem 3.
W kwestii bezpieczenstwa prosze zapoznac sie z rozdziatem 4.

W celu konserwacji prosze zapoznac sie z rozdziatem 6.

IDENTYFIKACJA KOMPONENTOW

Lampka gotowosci parowaru

Panel sterowania

Wiacznik

Obudowa

Przewdd zasilajacy

Przytacze weza 1/2” do doprowadzenia wody
Termostat bezpieczenstwa

Nk wh e
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DANE TECHNICZNE PAROWARU Z MASA TERMICZNA

KORPUS KOTELA: AISI 304, wymiary 100 x 80 x 400 mm
KONTROLA TEMPERATURY: Sonda | / Termostat z automatycznym resetowaniem

stykow wymiany
ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM: Termostat Kkapilarny z recznym
resetowaniem i pozytywnym zabezpieczeniem

IZOLACJA: Mata izolacyjna z widkna szklanego i blacha aluminiowa
Potaczenie elektryczne

Maodel Moc (W) Matezenie (A) MNapiecie (V)

VAPORIERA 750 3. 230V - 50 Hz

Ln

POLACZENIE HYDRAULICZNE

UPEWNI] SIE, ZE WODA DOPROWADZANA DO PAROWARU JEST ZDATNA DO PICIA
ZGODNIE Z OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI W KRAJACH UZYTKOWANIA. NAJLEPSZA
WODA DO WPROWADZANIA PARY DO KOMORY, PRZEZNACZONA DO
PRZYGOTOWYWANIA ZYWNOSCI, POWINNA BYC CZYSTA, BEZ NIEPRZYJEMNYCH
ZAPACHOW I SMAKOW (BOGATA W SOLE MAGNEZU I WAPNIA), W PRZECIWNYM RAZIE
WYGENERUJE NADMIERNIE SZTYWNA I KROTKA SIATKE GLUTENOWA.

Parowar jest zaprojektowany do pracy przy ciSnieniu sieciowym wynoszacym
maksymalnie 3 bary.
Jesli ciSnienie sieciowe jest wyzsze, nalezy zainstalowac reduktor ci$nienia na doptywie
wody.
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OPIS PANELU PRZEDNIEGO STEROWANIA PAROWAREM
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. Przycisk P: Uzywany do ustawiania punktéw nastawy oraz do
programowania parametrow.

Przycisk DOWN: Uzywany do zmniejszania warto$ci do ustawienia.
Przycisk UP: Uzywany do zwiekszania wartos$ci do ustawienia.

Przycisk U: Uzywany do polecenn START/STOP lub RESET licznika.

Diody OUT 1: Wskazuje stan wyjscia OUT 1.

Diody OUT 2: Wskazuje stan wyjscia OUT 2.

Diody separatora: Wskazuje podziat miedzy godzinami i minutami,
minutami i sekundami, sekundami i setnymi cze$ciami sekundy.

Diody SET/CNT: Wskazuje wejscie w tryb programowania (szybkie
miganie), stan trwajacego liczenia (miga z czestotliwos$cia 1 sekundy), stan
przerwanego liczenia (§wieci sie ciaggle) lub stan RESET (wytaczona).

OBSZAR PRACY

N W

®©

Para potrzebna do nasycenia komory przy wilgotnosci wzglednej 120% jest
przedstawiona w ponizszej tabeli.
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Wymagane Litry do Osiggniecia Nasycenia

Model Wymiary Wewnetrzne Komery (mm) Litry potrzebne do osiggniecia nasycenia
TR 4 830 x 840 x 180h 0.09
TR 4H 830 x 840 x 270h 0,13
TR B 820 x 1240 x 180h 013
TR &H 820 x 1240 x 270h 019
TR BL 1240 x 840 x 180h 013

Przyklad czasow wtrysku pary:

e Maksymalna pojemnos$¢ parowania: 0,16 litra/cykl.

o (Czas wstepnego nagrzewania pierwszego cyklu: okoto 20 minut.

o (Czas miedzy dwoma kolejnymi cyklami z wtryskami po 0,1 litra: okoto 6 minut
i 30 sekund.

e (Czas miedzy dwoma kolejnymi cyklami z wtryskami po 0,16 litra: okoto 10
minut.

PROGRAMOWANIE - USTAWIANIE PUNKTOW NASTAWCZYCH

Urzadzenie pozwala na ustawienie do 3 czas6w nastawczych: ,t1”, ,t2”, ,t3”. Aby ustawic
czasy, nalezy postepowac zgodnie z ponizszg procedura:

1. Ustawianie t1:

e Nacisnij i przytrzymaj przycisk P. Na wySwietlaczu pojawi sie ,t1” a dioda
SET/CNT zacznie migac szybko.

e Zwolnij przycisk. Na wyswietlaczu pojawi sie ustawiony czas t1.

e Aby go zmieni¢, uzyj przyciskbw UP (w gore) lub DOWN (w doét) w celu
zwiekszenia lub zmniejszenia wartosci.

2. Ustawianie t2 (jesli tryb pracy wymaga ustawienia czasu t2, F1 =3, 4 lub 5):

¢ Nacisnij ponownie przycisk P w ciggu 5 sekund. Na wyswietlaczu pojawi sie
Jt27

e Zwolnij przycisk. Na wyswietlaczu pojawi sie ustawiony czas t2.

e Aby go zmieni¢, uzyj przyciskéw UP lub DOWN.

3. Ustawianie t3 (jeSli tryb pracy wymaga ustawienia trzeciego punktu
nastawczego, F2 = 3 lub 4):

¢ Nacisnij ponownie przycisk P w ciggu 5 sekund. Na wyswietlaczu pojawi sie
J£3%.

e Zwolnij przycisk. Na wyswietlaczu pojawi sie ustawiony czas t3.

e Aby go zmieni¢, uzyj przyciskéw UP lub DOWN.
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4. Zakonczenie ustawiania punktow nastawczych:

e Wyjscie z trybu ustawiania punktéw nastawczych nastepuje automatycznie,
jesli przez okoto 5 sekund nie zostanie naci$niety zaden przycisk, lub przez
jednokrotne nacis$niecie przycisku U. Wtedy wyswietlacz wréci do
wys$wietlania biezacego odliczania.

Uwaga: Ustawianie czasOw jest zawsze mozliwe, zaréwno podczas trwajacego odliczania,
jak i gdy odliczanie jest zatrzymane.

Komora Fermentacyjna

Ogolne Srodki ostroznosci dotyczace maszyny

e Komora fermentacyjna powinna by¢ uzywana wytgcznie przez przeszkolony
personel, ktéry doktadnie zna zasady bezpieczenstwa zawarte w niniejszym
podreczniku.

e W przypadku wymiany personelu, nalezy odpowiednio wczeSnie zapewnic
przeszkolenie nowego personelu.

o Nawetjesli maszyna jest wyposazona w urzgdzenia zabezpieczajgce, nalezy unikac
zblizania rak do czes$ci grzewczych.

e Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy odtgczy¢ maszyne od
sieci elektryczne;j.

e Podczas konserwacji lub czyszczenia maszyny (a wiec przy zdejmowaniu oston)
nalezy doktadnie oceni¢ ryzyko zwigzane z jej obstuga.

e W trakcie konserwacji lub czyszczenia nalezy skupi¢ sie na wykonywanych
czynnosciach.

e Regularnie sprawdzaé¢ stan przewodu zasilajacego: zuzyty lub uszkodzony
przewodd stanowi powazne zagrozenie elektryczne.

e W przypadku podejrzenia lub stwierdzenia nieprawidtlowego dziatania komory
fermentacyjnej zaleca sie jej nie uzywac¢ i skontaktowa¢ sie z ,Centrum
Serwisowym”.

e Nie uzywac do produktéw niezywnosciowych.

e Nie podejmowac samodzielnie prob naprawy, zawsze kontaktowal sie z
autoryzowanymi technikami.

e Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w nastepujacych przypadkach:

maszyna zostata naruszona przez nieupowazniony personel;

czesci zostaty zastgpione innymi, nieoryginalnymi;

nie przestrzegano doktadnie instrukcji zawartych w podreczniku;
powierzchnie maszyny byty traktowane niewtasciwymi produktami.

Zabezpieczenia zainstalowane na maszynie

Zabezpieczenia przed ryzykiem natury elektrycznej i mechanicznej zostaty wdrozone
zgodnie z normami EN 60335-1. Komora fermentacyjna jest wiec wyposazona w $rodki
bezpieczenstwa dla zabezpieczen elektrycznych i mechanicznych zaré6wno w fazie pracy,
jak i w fazie czyszczenia oraz konserwacji. Istniejg jednak ,RESZTKOWE RYZYKA”, ktére
nie zostaty catkowicie wyeliminowane, wymienione w tym podreczniku w formie
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JUWAGA”, dotycza one ryzyka oparzen podczas operacji zatadunku i roztadunku
produktu, otar¢ i porazenia pragdem podczas operacji czyszczenia maszyny.

Opis maszyny

Komora fermentacyjna zostata zaprojektowana i wykonana przez nasza firme, z mysla o
zapewnieniu:

o maksymalnej higieny, osiggnietej dzieki starannej selekcji materiatéw majacych
kontakt z Zzywno$cig;

e minimalnej utraty ciepta wytwarzanego przez grzatki;

e solidnoSci i stabilnosci wszystkich jej elementow;

e doskonatej manewrowosci.

Charakterystyka konstrukcyjna

Komora fermentacyjna jest wykonana ze stali malowanej lub stali aluminizowanej, co
zapewnia higieniczno$¢ i odpornos¢ na dziatanie kwaséw i soli, a takze doskonatlg
odporno$¢ na utlenianie. Komora fermentacyjna ma solidng i kompaktowg forme,
specjalnie zaprojektowana do podtrzymywania ciezaru piecéw, jak opisano w rozdziale
4, w paragrafie ,INSTALACJA”. Grzatki opancerzone ze stali Aisi 321 sg chronione przed
przypadkowymi uderzeniami, co zapewnia wieksze bezpieczenstwo i trwatosc¢.

Skiad Maszyny
Rys. 1 - 0g6lny widok maszyny

Legenda:

Obudowa

Przewdd zasilajacy
Drzwi szklane
Potki na blachy
Tacka nawilzajaca
Panel sterowania
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Umiejscowienie maszyny

Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane w dobrze wentylowanym miejscu. Moze by¢
umieszczone blisko $cian, jednak nalezy zachowac¢ co najmniej 15 cm odstepu miedzy
maszyna a $cianami, aby unikng¢ ryzyka pozaru.

Nalezy upewnic¢ sie, ze podtoga jest idealnie rowna. Jesli komora fermentacyjna jest
wyposazona w kétka, nalezy upewnic sie, Ze sa one zawsze zablokowane.

Umiejscowienie piecow na komorze fermentacyjnej

Komora fermentacyjna "WYSOKA" zostala zaprojektowana do podtrzymywania pieca
modelu TR o tych samych wymiarach, z maksymalnym limitem 2 komor.

Komora fermentacyjna "NISKA" zostata zaprojektowana do podtrzymywania pieca
modelu TR o tych samych wymiarach, z maksymalnym limitem 3 komor.

Komora jest zaprojektowana do podtrzymywania ograniczonej liczby komor zgodnie ze
schematem ponize;j.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za niewtasciwe uzytkowanie komory
fermentacyjne;j.

Nakladanie piecow na komore fermentacyjng "WYSOKA"

Instrukcje dotyczace nakladania pieco6w na komore fermentacyjng "WYSOKA"™:
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Podlaczenie Elektryczne

Urzadzenie jest wyposazone w przewdd zasilajacy o przekroju 3x1.5 mm? i dtugosci 1.5
m oraz wtyczke SHUKO. Podigcz urzadzenie do zasilania 230 Volt 50 Hz, stosujac
wytacznik réznicowopradowy - magnetotermiczny o wartosci 15A, A I = 0.03A. Upewnij
sie, ze instalacja uziemiajgca dziata prawidtowo.

Instrukcje Bezpieczenstwa
Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa znajdujg sie w Rozdziale 4.
Sterowanie
Elementy sterujace sa rozmieszczone zgodnie z Rysunkiem:
1. Lampka Kontrolna

2. Termostat
3. Glowny Wytacznik
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Pierwsze Uzycie Urzadzenia

Urzadzenie jest dostarczane z zewnetrznymi powierzchniami chronionymi przez folie
nylonowg przeciw zarysowaniom. Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy doktadnie
usungc¢ te folie oraz wszelkie pozostatosci kleju. Podczas tej operacji nie uzywaj ostrych
narzedzi, substancji $ciernych ani fatwopalnych.

Nastepnie nalezy uruchomi¢ urzadzenie na petnej mocy przez 15-20 minut w otwartym
pomieszczeniu. Jest to konieczne, poniewaz elementy konstrukcyjne komory moga
zawierac resztki ttuszczu, wynikajace z obrobki mechaniczne;.

Uzycie Urzadzenia

o  Wiacz wytacznik [3].

e Obroc¢ pokretto termostatu [2] na zgdang temperature w zakresie 0-70°C.

e Po osiggnieciu ustawionej temperatury, kontrolka [1] zgasnie, co oznacza, Ze
ustawiona temperatura zostata osiggnieta. System po ustawieniu zgdanej
temperatury dziata automatycznie.

e Aby zatrzymac urzadzenie, obro¢ pokretta sterowania na pozycje 0°C i ustaw
wytacznik [3] w pozycji ,,0".

e W przypadku dtugotrwatego zatrzymania, odtacz gtéwny zasilacz od sieci
elektrycznej i odtacz wtyczke zasilania.

Czyszczenie i Konserwacja Urzadzenia

Zasady czyszczenia i konserwacji sg takie same jak przy piecu.



Zlomowanie

Ztomowanie jest zakonczeniem cyklu Zycia urzadzenia. Staje sie konieczne, gdy ogélna
struktura elementéw, ktdére je tworzg, nie zapewnia bezpiecznych i efektywnych
warunkow operacyjnych. Wiekszo$¢ komponentéw jest poddawana recyklingowi.

Demontaz i Likwidacja

Gtowne sekwencyjne etapy demontazu i ztomowania obejmuja:

e Odiaczenie przewodéw od wszystkich komponentow wewnatrz panelu
elektrycznego oraz wszystkich elementéw zamontowanych na maszynie i
przekazanie ich do odpowiednich instytucji lub firm zajmujacych sie zbidrka
selektywng, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

e Demontaz wszystkich komponentéw wewnatrz panelu elektrycznego oraz
zamontowanych na maszynie i przekazanie ich do odpowiednich instytucji lub firm
zajmujacych sie zbidrka selektywna, zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

e Wszystkie metalowe lub plastikowe obudowy, sSruby oraz wszelkie inne czeSci
wykonane ze stali lub plastiku powinny zosta¢ przekazane do odpowiednich
instytucji lub firm zajmujacych sie zbiérka selektywna, zgodnie z obowigzujacymi
przepisami.

Utylizacja

Sprzet elektryczny nie moze by traktowany jako odpad komunalny, ale musi by¢
zbierany oddzielnie zgodnie z przepisami dotyczacymi utylizacji odpadéw pochodzacych
ze sprzetu elektrycznego (D.Lgs n. 151 z dnia 25 lipca 2005, 2002/96/CE, 2003/108/CE).
Sprzet elektryczny jest oznaczony symbolem przekreslonego kosza na kotkach. Symbol
ten wskazuje, Ze urzadzenie zostalo wprowadzone na rynek po 13 sierpnia 2005 roku i
musi by¢ zbierane oddzielnie. Nieodpowiednia lub nielegalna utylizacja sprzetu albo jego
niewlasciwe uzycie, ze wzgledu na zawarte w nim substancje i materiaty, moze
spowodowa¢ szkody dla ludzi i Srodowiska. Niewtasciwe utylizowanie odpadow
elektrycznych niezgodne z obowigzujagcymi przepisami podlega sankcjom
administracyjnym i karnym.

Przechowywanie

Jesli zajdzie potrzeba przechowywania maszyny, konieczne warunki sg nastepujace:

e Powinna by¢ umieszczona w chronionym miejscu, aby unikng¢ mozliwych uderzen
i/lub wstrzasow, ktore moga jg uszkodzic.

e Odlaczyc¢ zasilanie elektryczne.

e Mozliwie przykry¢ plandekami ochronnymi, aby unikng¢ dtugotrwatego narazenia
na dziatanie promieni stonecznych lub czynnikéw atmosferycznych (mroz, deszcz
itp.), ktore moga nieodwracalnie uszkodzi¢ niektore czeSci maszyny.

e Powinna by¢ umieszczona na ptaskiej powierzchni, aby unikng¢ problemoéw ze
stabilnoscia.
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Ogoélne warunki gwaranciji

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spétke Resto Quality sp.
Z 0.0. na sprzedawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych,
okreslone ponizej zasady ochrony gwarancyjnej obowiazuja zawsze gdy Resto Quality sp.
z 0.0. udziela gwarancji na sprzedawany towar.

1.
2.
3.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towarow.

Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskie;.
W okresie trwania gwarancji Spétka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia
koniecznych dziatan celem przywrdcenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania
- do stanu w ktérym mozliwe bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie
z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub byta nastepstwem wad tkwigcych w
Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady produkcyjne, wady
technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie
wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spétka zobowigzuje sie do - w
zalezno$ci od konieczno$ci :

a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe
o koniecznos$ci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczeg6lnych czeSci
oraz zakresie naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spotka w
oparciu o wskazania uprawnionego serwisanta.

Spotka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z
wykorzystaniem odpowiednich czeSci zamiennych.

Spoétka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatan osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete :

a. uszkodzenia mechaniczne,

b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie wodg,
zmiany napiecia etc.)

c. czynno$ci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia
(czyszczenie, odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw
eksploatacyjnych i podlegajacych normalnemu zuzyciu - lampy, zaréwki,
bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe, tancuchy napedowe etc.)

d. uszkodzenia wynikajace z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng
dla normalnego korzystania z Urzadzen,
uszkodzenia powstate z winy Klienta lub os6b trzecich,

f. uszkodzenia wynikajace z nieprawidlowego korzystania, wykorzystywania,
uzytkowania, eksploatacji Urzadzen

g. uszkodzenia bedace skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkow
spoczywajacych na uzytkowniku Urzadzen.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

h. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podtaczenia urzadzenia lub braku
wykorzystywania wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry,
etc.)

i. jak rowniez usterki bedgce nastepstwem powyzszych zdarzen

Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panstwa w
obecnosSci kuriera (dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia
uszkodzen o obowigzku sporzadzenia protokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia
przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do przewoznika skutkuje utratg
pOZniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

W zakresie nie objetym gwarancjg Spotka Swiadczy obstuge serwisowa - za
dodatkowsa optata.

Klient moze zleci¢ Spéice przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony
ustalajg, iz Spotka moze takie dziatania proponowaé, jednak ich przeprowadzenie
zawsze bedzie wymagato zgody Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe
Strony ustala¢ bedg w toku wzajemnych relacji.

Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym
terminie i miejscu w taki sposéb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac
serwisowych w spos6b niezakiécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen
traktowany bedzie na rowni z nieuzasadniong interwencja serwisowa.

W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient
zobowigzany bedzie do pokrycia kosztow takiej interwencji - w szczegdlnosci kosztow
dojazdu oraz wynagrodzenia dla serwisantow.

Spotka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iZ nastepujace dzialania
skutkowac bedg utratg ochrony gwarancyjne;j:

a. dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerdbek, napraw czy szeroko
rozumianej ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez
Spotke

b. naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych

c. stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajace z normalnego
uzytkowania (uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych,
elektrycznych, wywotanych ogniem, wilgocia etc.)

d. nieprawidtowe podiaczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania
wymaganych akcesoriéw (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia
awarii na adres e-mail: serwis@restoquality.pl
Towary co do ktérych zgtaszane s3 roszczenia z tytutu gwarancji:

a. o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spoétke adres
uprawnionego serwisu

b. o masie powyzej 30 kg - w zaleznosci od wskazan Spotki nalezy dostarczy¢ pod
wskazany przez Spotke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie
przez wskazanych serwisantow w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c. przypominamy, iz na Kliencie dokonujacym przestania Urzadzenia pod
wskazany adres spoczywa  obowigzek nalezytego zapakowania
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reklamowanego Urzadzenia na czas jego transportu (w szczegélnosci poprzez
takie zapakowanie ktére zabezpieczy Urzadzenie przed uszkodzeniem oraz
umozliwi  jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnoSci
zatadunkowych).

Spo6tka moze - w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego
- $wiadczy¢ pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.

obowigzkiem Klienta jest terminowy odbiér Urzadzenia zwrotnie
przesytanego po przeprowadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbior
przesytki w czasie i miejscu uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru
Urzadzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowaé bedzie obcigzeniem Klienta
wyniklymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania / transportu
Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujace terminy reakcji Spétki na ewentualne zgtoszenia dot.
usterek Urzadzen:

a.
b.
C.

zwrotny kontakt telefoniczny - do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

wizyta uprawnionego serwisanta - do 14 dni od daty zgtoszenia

wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spéitke lub inny
wyznaczony do przeprowadzenia prac serwisowych podmiot cze$ci
zamiennych i w zalezno$ci od terminu realizacji dostaw przez producenta moze
wynie$¢ do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spotka Klient
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