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Instrukcja obstugi

Kociot warzelny parowy z grzaniem posrednim

Model:
RQK-200NR, RQK-301NR, RQK-401NR, RQK-501NR

C€




Dziekujemy za korzystanie z produktu naszej firmy. Aby upewnic sie, ze wydajno$¢ produktu w petni
odpowiada jego roli, prosimy o przeczytanie niniejszej instrukcji, aby unikng¢ niepotrzebnych strat
i uszkodzen oraz o dalsze zapoznanie sie z charakterystyka naszego produktu, instalacjg i dziataniem.
Prosimy réwniez o zachowanie instrukcji w celu pdzniejszego wykorzystania.
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1. Informacje wstepne

Kociot warzelny parowy jest przeznaczony do gotowania zup, herbat, dan z warzywami, makaronu
i potraw na bazie mleka bez ryzyka przypalenia, oraz do gotowania na parze miesa, ryb, warzyw, grzybow,
czy rozmrazania lub duszenia mrozonych produktow lub pdétproduktéw w profesjonalnych kuchniach i
szpitalach. Kociot nie nadaje sie do opiekania ani smazenia zywnosci.

Kotty o pojemnosci 100 i 150 litréw sg produkowane z okrggtym zbiornikiem, podczas gdy kotty
o pojemnosci 200 i 300 litrow ze zbiornikiem kwadratowym, co sprawia, ze ich zastosowanie jest
standardowe dla gastronomii i odpowiednie do zwyktego gotowania, gotowania na parze i podgrzewania
zywnosci. Operator kotta powinien przeczytac ze zrozumieniem i zachowac te instrukcje obstugi w celu
egzekwowania swoich praw.

2. Dane techniczne

Wiecej informacji na Rysunku 1.

Rodzaj kotta warzelnego RQK-200NR RQK-301NR | RQK-401NR | RQK-501NR
Pojemnos¢ nominalna kotta [l] 200 300 400 500
Czas nagrzewania od 20 do 90°C [min] 31 38 42 42
Maksymalne zuzycie pary [kg/h] 70 170 170 170
Przytacze pary [”] 1 5/4 5/4 5/4
Przytacze instalacji kondensatu [“] 3/4 1 1 1
Cisnienie pary roboczej 50kPa (0,5 bara)

Przytacze wody pitnej [] c1/

\Waga urzadzenia (kg) 160 210 220 230
Kranik spustowy [“] 2 2 2 2

3. Opis techniczny

Wszystkie gtowne czesci strukturalne kotta warzelnego sg wykonane ze stali nierdzewne;.
Kociot umozliwia gotowanie bez przypalania dzieki posredniemu podgrzewaniu.

Kociot nie nadaje sie do wytapiania ttuszczu, zageszczania ani pieczenia zywnosci.

Kociot jest ogrzewany w instalacji parowej pod cisnieniem 0,2-0,5 bara przez ztgcze 1”.

Na wypadek wyzszego cisnienia nalezy zamontowac reduktor.

Skroplona woda jest odprowadzana przez ztgcze 3/4” zamontowane w dolnej czesci kotta.

Zawor parowy urzadzenia i ciSnieniomierz znajdujg sie w tylnej czesci, z prawej strony gérnej pokrywy.
Intensywnos$¢ ogrzewania jest regulowana zaworem parowym, ktérym mozna zmieni¢ doptyw pary
do ogrzewacza: przekrecenie w prawo zmniejsza doptyw, w lewo go zwieksza.

Nieprzerwang prace kotta warzelnego parowego zapewnia automatyczne dziatanie napowietrznika
i odpowietrznika. W przypadku nieprawidtowego dziatania zawdr bezpieczenstwa zapobiega
powstawaniu wyzszego cisnienia niz dopuszczalne w ogrzewaczu.

Wytwarzana para przy nagrzewaniu kotta wypiera powietrze z ogrzewacza napowietrznikiem
i odpowietrznikiem, znajdujgcymi sie w gornej czesci. Rosngca ilos¢ pary z coraz wiekszg predkoscig
zamyka zawdr, co tworzy zamknietg komore. W wyniku ciggtego cisnienia wlotowego pary wytwarzane
jest ci$nienie w ogrzewaczu, wskazywane przez cisnieniomierz.

Pokrywe kotta mozna otworzy¢ recznie do okoto 75°. Pokrywa jest wykonana ze szlifowanej ptyty ze stali
nierdzewnej. Pokrywe mozna tatwo zamknac dzieki jej ciezarowi oraz zatrzymad w pozycji otwartej dzieki
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specjalnej sprezynie. Do kotta dodaje sie zimng wode przez zawdr napetnienia z elastyczng rurg o
Srednicy 1/2”. Kranik spustowy o $rednicy 2" stuzy do zlewania ugotowanego produktu lub mozna go
nabrac chochlg bezposrednio z kotta. Kranik spustowy jest zablokowany, aby zapobiec przypadkowemu
otwarciu.

Na zamowienie urzadzenie moze by¢ wyposazone w mieszalnik oraz sterownik do kontroli predkosci
mieszania. Skrobaki teflonowe sg zabezpieczone sprezynami, aby zapewni¢ czyszczenie wewnetrznej
powtoki i dolnej powierzchni.

4. Transport, opakowanie, przechowywanie

Do pielegnacji powierzchni kotta i pokrywy zaleca sie stosowanie odpowiednich $rodkéw do czyszczenia
stali nierdzewnej. Podczas transportu kociot jest zabezpieczony folig ochronng i umieszczony
na drewnianej palecie.

Sprzet nalezy przechowywac¢ w opakowaniu, w suchym miejscu wewnatrz pomieszczenia. Urzadzenie
jest wrazliwe na drgania i wstrzgsy, mozna je podnosi¢ za pomocg podnosnika widtowego.

5. Uruchamianie

Przed uruchomieniem nalezy zapoznac sie z instrukcjg montazu i obstugi.

Przed montazem kotta warzelnego nalezy przygotowac odpowiednie warunki do podtgczenia. Obejmuje
to zapewnienie odpowiedniej instalacji wodociggowej. Aby utatwicé czyszczenie i konserwacje, zaleca sie
przygotowanie podtgczen do odptywu, ktére beda znajdowaé sie pod kranikiem do wylewania
ugotowanego produktu. Po ustalaniu miejsca pracy kotta warzelnego, nalezy upewnic sie, ze pracownicy
bedg mieli niezaktdcony dostep do przedniej czesci kotta. Kociot musi by¢ umieszczony w poziomym,
solidnym miejscu. Nalezy sprawdzi¢, czy miejsce jest odpowiednio wypoziomowane. Kociot warzelny
nalezy rozpakowywac z odpowiednig ostroznoscig. Zdjg¢ folie ochronng z pokrywy rozpakowanego
naczynia, a nastepnie umy¢ urzadzenie odpowiednim Srodkiem czyszczagcym, sptukaé i doktadnie
wysuszy¢. Nalezy przestrzegac¢ zasad okreslonych w rozdziale dotyczgcym czyszczenia. Aby podtgczyé
instalacje, nalezy zdja¢ dolng obudowe.

Przed uruchomieniem uzytkownik musi sprawdzi¢ nastepujgce instalacje pod katem zgodnosci
z obowigzujgcymi przepisami w danym kraju.

e instalacja parowa i kondensatu,

e instalacja wodna,

e instalacja odptywu (zalecane).

5.1 Instalacja parowa i kondensatu

Montaz powinien by¢ przeprowadzany przez wykwalifikowanego hydraulika. Wymiary potgczen znajdujg
sie na rysunku 1. Nalezy zainstalowac i ustawi¢ odpowiedni separator kondensatu. Zaleca sie montaz
separatora kondensatu z termostatem.

5.2 Instalacja wodna

Wymiary potaczen znajduja sie na rysunku 1. Instalacje powinien przeprowadzi¢ tylko wykwalifikowany
monter. Zaleca sie zabezpieczenie czesci i ptaszcza kotta warzelnego przed zanieczyszczeniami z instalacji
wodnej, montujac filtr wody na ztgczu.

5.3 Podtaczenie do odptywu (zalecane)
Zaleca sie podtaczenie do odptywu, aby odprowadzac wode wykorzystywang przy czyszczeniu.
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5.4 Kranik spustowy
Przed uruchomieniem nalezy sie upewnic, ze kran spustowy jest doktadnie dokrecony i zablokowany przy
rurze odptywowej. Po podtgczeniu i zainstalowaniu kotta nalezy przeprowadzi¢ prébe dziatania zgodnie
z nastepujgcymi krokami:

e Napetni¢ kociot wodg przez wylewke i sprawdzi¢ potaczenie.

e Uruchomic ogrzewanie parg, sprawdzi¢ potaczenia pod katem nieszczelnosci.

e Ugotowac wode.

e QOproéznic kociot.

e Zamontowac ponownie obudowe.

6. Obstuga

Kociot warzelny mogg obstugiwac¢ wytgcznie osoby przeszkolone z zakresu obstugi, zagrozen
wystepujgcych podczas pracy i sSrodkdw ochrony przed nimi, oraz otrzymaty stosowne zaswiadczenie.
Nie wolno korzystac z urzadzenia bez zamontowanych oston lub z uszkodzonymi elementami.
Obstuga kotta warzelnego parowego jest prosta, nalezy:

e Napetni¢ naczynie materiatem do gotowania i zamkng¢ pokrywa.

e Przekreci¢ zawdr parowy w lewo do korica, tak aby rozpoczgé nagrzewanie kotta.

e Przekrecenie zaworu parowego w prawo zmniejsza ilo$¢ pary, ktéra jest potrzebna do ciggtego

gotowania.
e Po ugotowaniu nalezy zamkng¢ zawdr parowy, przekrecajgc go w prawo.

Uwaga!
W przypadku odgtoséw stukania, przypominajgcych uderzanie mtotkiem, nalezy natychmiast zakrecic
zawor parowy i wezwac serwis.

W trakcie obstugi nalezy pamietac:

- Gdy kociot jest gorgcy, nalezy ostroznie (powoli) otwiera¢ pokrywe, aby para z zywnosci
nie oparzyta rak.

- Nie wolno dotyka¢ gotymi rekami nagrzewajacych sie czesci zaworu spustowego stuzgcego
do oprdzniania zawartosci kotta.

- Podczas gotowania nalezy regularnie sprawdzac¢ cisnienie wskazywane przez cisnieniomierz;
jesdli jest wyzsze niz 0,5 bara lub nie wskazuje wartosci, ale kociot jest pod cisnieniem,
nalezy skontaktowac sie z serwisem.

- Jedli podczas gotowania (po automatycznym odpowietrzaniu) z zaworu bezpieczenstwa
lub innych czesci ciggle wydobywa sie para lub kapie woda, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

- Nie wolno wlewac¢ od razu duzej ilosci zimnej cieczy do rozgrzanego zbiornika.

- Podczas pracy nalezy regularnie sprawdzac stan miernika napiecia oraz kontrolowac pod katem
wyciekow pary przy ztgczach.

Nie wolno korzystac z kotta warzelnego z uszkodzonym sterowaniem lub urzgdzeniem zabezpieczajqcym.
Po zakoniczeniu pracy nalezy doktadnie wyczysci¢ kociot warzelny.

7. Czyszczenie

Oproéznic kociot z ugotowanego jedzenia przez zawodr spustowy lub nabraé bezposrednio ze zbiornika.
Wyczysci¢ kociot. Konieczne jest czyszczenie urzadzenia przestrzegajac instrukcji dotyczacych sprzatania,
czyszczenia i dezynfekcji.
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Przy czyszczeniu kotta nalezy ostroznie wybierac srodki czyszczgce. Na rynku znajdujg sie rozne $rodki
przeznaczone do danego rodzaju zanieczyszczenia i czyszczonego materiatu.

Co do zasady nalezy przestrzegac nastepujgcych kwestii:

Na stali nierdzewnej mogg réwniez pojawic sie plamy zwigzane z zanieczyszczeniami lub substancjami
zracymi czy Srodkami czyszczgcymi.

Nalezy unikac stosowania srodkow czyszczacych i dezynfekujgcych zawierajgcych chlor, poniewaz sg one
szczegdlnie szkodliwe dla stali nierdzewnej.

Nalezy wybiera¢ detergenty, ktdre sg szczegdlnie polecane do czyszczenia materiatu nierdzewnego.
Podczas czyszczenia gorgcych powierzchni (np. zbiornika) skutecznos¢ detergentu oraz jednoczesnie jego
agresywnosc¢ wobec powierzchni wzrasta.

Nalezy przestrzegac zasad zwigzanych ze stezeniem $rodkow czyszczgcych.

8. Konserwacja

Materiat, jako$¢ oraz budowa czesci konstrukcyjnych urzadzenia nie wymagajg zadnej specjalnej
konserwacji ze strony uzytkownika oprocz czestego uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem. Konserwacja
sprawdzajgca dziatanie oraz zapobiegajgca uszkodzeniom urzadzen elektrycznych i elementéw
zabezpieczajgcych powinna by¢ jednak przeprowadzana regularnie przez specjaliste, co najmniej raz w
roku, oraz powinna by¢ udokumentowana zaswiadczeniem na korncu niniejszej instrukcji obstugi (z datg,

podpisem i pieczatka).

Warunki gwarancji podejmowane przez producenta odnoszg sie tylko do urzadzen konserwowanych z
zaswiadczeniem. Brak konserwacji spowoduje, ze zadanie gwarancji nie zostanie zweryfikowane.

Konserwacja obejmuje nastepujgce elementy (ponowna regulacja, ustawienie, czyszczenie lub wymiana
w razie potrzeby):
e urzadzenia bezpieczenstwa: cisnieniomierz, napowietrznik i odpowietrznik, sprawdzanie zaworu
wydmuchowego pod katem szczelnosci i sprawnosci;
e sprawdzanie: pod katem niezaktdconego ruchu zaworu parowego i pokrywy, smarowania;
e instalacja wodociggowa: szczelno$¢ kranika, zamkniecie bez kapania, smarowanie;
e separator kondensatu, napowietrznik i odpowietrznik, czysto$¢ filtra, brak uszkodzen
na powierzchniach uszczelek.

9. Wymagania dotyczace zasad bezpieczenstwa

Przy uruchamianiu i obstudze kotta warzelnego nalezy przestrzega¢ nastepujgcych zasad:

e (Cisnienie pary zasilania nie moze by¢ wieksze niz 0,5 bara. W przypadku wysokiego cisnienia
nalezy zainstalowad reduktor pary przed zbiornikiem.

e  Obstuga kotta warzelnego z wadliwym sterowaniem lub kontrolkami jest ZABRONIONA.

e W przypadku pracujgcego kotta, otworzy¢ pokrywe i ostroznie oprézniaé kranikiem, poniewaz
istnieje ryzyko oparzenia.

e Nie wolno wlewac¢ od razu duzej ilosci zimnej cieczy do rozgrzanego zbiornika.

e Podczas pracy nalezy regularnie sprawdzac stan miernika napiecia oraz kontrolowac¢ pod katem
wyciekow pary przy ztgczach.
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Rysunek 1. Typowe wymiary, potgczenia (przyktadowy model)
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Rysunek 2. Zalecany odptyw
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10. Ogdlne warunki gwarang;ji

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spdtke Resto Quality sp. z o.o.

na sprzedawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej

zasady ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze, gdy Resto Quality sp. z o.0. udziela gwarancji

na sprzedawany towar.

1.
2.
3.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towaréw.

Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskie;.

W okresie trwania gwarancji Spotka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan

celem przywrdécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktérym mozliwe

bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen- jezeli wada wystepowata lub

byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady

produkcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub

nie wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spdtka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od

koniecznosci:

a. przeprowadzenie nieodptatne]j diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzgdzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzgdzenia na nowe

O koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie naprawy

(wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spotka w oparciu o wskazania uprawnionego serwisanta.

Spotka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem

odpowiednich czesci zamiennych.

Spdétka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatan osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete:

a.uszkodzenia mechaniczne,

b.uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powdd?, zalanie wodg, zmiany napiecia etc.)

c.czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegajgcych normalnemu
zuzyciu — lampy, zarowki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe, tancuchy napedowe etc.)

d.uszkodzenia wynikajgce z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego
korzystania z Urzadzen,

e.uszkodzenia powstate z winy Klienta lub oséb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajagce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
eksploatacji Urzadzen

g.uszkodzenia bedgce skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkdow spoczywajgcych na
uzytkowniku Urzadzen.

h.uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podtgczenia urzadzenia lub braku wykorzystywania
wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak réwniez usterki bedace nastepstwem powyzszych zdarzen

Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Paristwa w obecnosci kuriera

(dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzadzenia
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

protokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do

przewoznika skutkuje utratg pdZniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

W zakresie nieobjetym gwarancjg Spoétka Swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowgq optata.

Klient moze zleci¢ Spotce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spdtka

moze takie dziatania proponowad, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody

Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustala¢ bedg w toku wzajemnych relacji.

Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i miejscu

w taki sposdb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposdb

niezaktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na rowni z

nieuzasadniong interwencjg serwisowa.

W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie do

pokrycia kosztow takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztéw dojazdu oraz wynagrodzenia dla

serwisantow.

Spotka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje, iz nastepujgce dziatania skutkowac bedga utratg

ochrony gwarancyjnej:

a.dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerdbek, napraw czy szeroko rozumianej ingerencji w
Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spotke

b.naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych

c.stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego uzytkowania (uszkodzen
mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych ogniem, wilgocig etc.)

d.nieprawidtowe podtgczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaganych akcesoriow
(np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie- poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres e-

mail: serwis@restoquality.pl

Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

a.0 masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spotke adres uprawnionego serwisu

b.o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spoétki nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spotke
adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych serwisantéw w miejscu jego
instalacji (znajdowania sie).

c.przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres spoczywa
obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego transportu (w
szczegolnosci poprzez takie zapakowanie, ktore zabezpieczy Urzadzenie przed uszkodzeniem oraz
umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci zatadunkowych).

d.Spdétka moze — w zaleznosci od ustaler Stron oraz w ramach gestu handlowego — $wiadczy¢ pomoc
w organizacji transportu Urzadzenia.

e.obowigzkiem Klienta jest terminowy odbidr Urzgdzenia zwrotnie przesytanego po przeprowadzeniu
prac serwisowych w szczegdlnosci odbidr przesytki w czasie i miejscu uzgodnionym. Ewentualny brak
odbioru Urzadzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowac bedzie obcigzeniem Klienta wyniktymi z
tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania / transportu Urzgdzenia).

Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spotki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urzadzen:

a.zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

b.wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

c.wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do
przeprowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od terminu realizacji
dostaw przez producenta moze wynies¢ do 60 dni od daty wizyty serwisanta.
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