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Tron

Automatyczny mtynek do kawy z wyswietlaczem Tron
Wyposazenie kawiarni > Mtynki do kawy

Opis

e profesjonalny automatyczny mtynek do kawy

* precyzyjna regulacja mielenia za pomoca $ruby mikrometrycznej, regulacja ciggta

* wyposazony w stalowe zarna o srednicy 60 mm

¢ ekran dotykowy utatwia programowanie i uzytkowanie

* mozliwe zaprogramowanie trzech réznych programéw dozowania: pojedynczego, podwdjnego bgdz
manualnego domielenia

* nowy system dozowania zmielonej kawy, ktéry zapewnia czysta komore mielenia po zakonczeniu pracy
mtynka

e informacja o czasie mielenia poszczegdlnej dozy

¢ licznik zrobionych kaw

* pojemnik na kawe ziarnistg wykonany z wytrzymatego i odpornego na odksztatcenia materiatu, z systemem
szybkiej blokady w przypadku braku kawy, z mozliwo$cig mycia w zmywarce w temperaturze 90°C

e korpus miynka pokryty materiatem odpornym na zarysowania, wykonany z trwatego tworzywa

¢ dostepne kolory: szary, czarny.

Parametry techniczne

wymiary zewnetrzne [mm] 170x340x410
pojemnos¢ zbiornika na kawe ziarnista [kg] 1

predkos¢ [obr./min] 1300-1600
srednica zaren [mm] 60

moc [kW] 0,28

zasilanie [V] 230

waga [kg] 8

Dlaczego warto wybraé¢ mtynek do kawy Resto Quality z linii Automat?

* Jest to w petni profesjonalny mtynek zarnowy wyprodukowany w Hiszpanii.
* Miynek podaje zawsze idealng dawke Swiezo zmielonej kawy.

* Niezawodny i bardzo prosty w obstudze.

* Posiada mikrometryczna regulacje zaren.

* Elektroniczne sterowanie podawania dozy zmielonej kawy.

* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski.
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Do pobrania
Instrukcja obstugi

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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