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Opis

¢ Urzadzenie chtodnicze typu monoblok

* Monobloki to agregaty chtodnicze typu plug-in wypetnione czynnikiem chtodniczym, stanowigce
catkowicie samodzielny system do montazu nasciennego

e System typu plug-in jest idealny do szybkiej i fatwej instalacji, a monoblokowe systemy chtodnicze
Resto Quality sg wysokiej jakosci i niezawodne - zapewniajgc utrzymanie wymaganych temperatur
wewnetrznych w chtodniach
Obrébka ¢ Agregaty Resto Quality sg réwniez zoptymalizowane pod katem osiggniecia maksymalnego stosunku

iechaniczia miedzy moca wyjéciowa, a ilocia pochtanianej energii (oszczedzajac energie w poréwnaniu z nieefektywnym
systemem chtodniczym, ktéry w dtuzszej perspektywie kosztuje wiecej pieniedzy)

e tatwy i szybki montaz

* Prosty panel sterowania i autonomiczny przetacznik ON/OFF

* Taca na skropliny wraz z systemem odparowywania skroplin

* Urzadzenie wyposazone jest w mikroprzetacznik wytgczajgcy wentylator drzwi chtodni

* Hermetyczny kompresor

e Parownik wykonany z rur miedzianych i aluminiowych lameli

* Silniki wentylatoréw o wysokiej wydajnosci i niskim poziomie hatasu

e Pokrywa zostata zaprojektowana tak, aby umozliwic¢ tatwy dostep i szybka konserwacje

e Konstrukcja nosna ze stali nierdzewnej

¢ Plastyfikowana metalowa ostona

Chiodnictwo

Vpostia'e Wyposazenie opcjonalne

¢ Panel montazowy na $ciane

e Zawér termostatyczny

* Przetacznik ci$nienia wentylatora skraplacza

* Powtoka antykorozyjna wezownicy parownika

Wybosatenie Parametry techniczne
lodziarni . .
Zasilanie [V] 230
Wymiary zewnetrzne [mm] 755x810x700
Czynnik chtodniczy R290

Parametry agregatu sciennego typu monoblok przy temperaturze otoczenia do +43°C

Technologia Moc [HP] 2x0,5
zmywania i higiena

Resto Quality Sp. z 0.0. - ul. Zamknieta 10/1.5, 30-554 Krakéw - NIP 6751503822 - KRS 0000511822 Karta katalogowa - RQMZHU/09S2
tel. 12 307 06 72 - serwis 577 609 633 - www.restoquality.pl Strona 1




Wyposaienie
pizzerii

WP

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

\SZ

Obrébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chiodnictwo

85

Wyposaienie
kawiarni

Wyposazenie
lodziarni

Technologia
zmywania i higiena

: Posiie @
RESTOQUALITY o VS @ KN
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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc
Moc - 1,52 kW dla pojemnosci 9 m3 - 1,74 kW dla
pojemnosci 11,2 m3 - 1,98 kW dla pojemnosci 18,4
m3
Zakres temperatur - od -5°C dla pojemnosci 9 m3 - od 0°C dla
pojemnosci 11,2 m3 - od +5°C dla pojemnosci 18,4
m3

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzgdzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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