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MP30
Obieraczka do ziemniaków MP30 | wsad 30 kg
Obróbka mechaniczna > Obieraczki do ziemniaków

Opis
• Profesjonalna obieraczka do ziemniaków, stanowiąca niezbędne wyposażenie każdej kuchni gastronomicznej
• W obieraczce można umieścić jednocześnie maksymalnie 30 kg ziemniaków, które po

trzyminutowym cyklu są gotowe. W ciągu godziny produkuje się do 600 kg obranych ziemniaków
• Wyposażona w solidną i trwałą tarczę ścierną
• Solidna i wytrzymała obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
• Tarcza i wewnętrzne ścianki pokryte materiałem ściernym
• Obudowa ze stali nierdzewnej
• Obieraczka do ziemniaków stoi na czterech gumowych nóżkach, dzięki czemu pozostaje na swoim miejscu

podczas użytkowania
• Wymagane podłączenie do wody oraz odpływu
• Wysoka wydajność w zakresie 100-600 kg/h
• Czas obierania: 2-3 minuty
• Urządzenie łatwe w obsłudze i czyszczeniu
• Certyfikat CE
• Możliwość dokupienia separatora obierzyn

Parametry techniczne
wymiary zewnętrzne [mm] 530x530x970
wydajność [kg/h] 600
pojemność [kg] 30
moc [kW] 1,5
zasilanie [V] 230
waga [kg] 60

Dlaczego warto wybrać obieraczkę do ziemniaków Resto Quality MP30?
• prosta w obsłudze
• wydajne maty ścierne
• 12 miesięczna gwarancja na terenie całej Polski

Warunkiem udzielenia gwarancji na urządzenia siłowe (400V) i urządzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypełniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urządzenia
Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.


