Wyposaienie
pizzerii

WP

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekcyjno
parowe

&

Obrébka
mechaniczna

Chiodnictwo

Wyposaienie
kawiarni

Wyposazenie
lodziarni

Technologia
zmywania i higiena

@ RESTOQUALITY &% %&F 2

Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

PF25E

Maszyna do makaronu rzemieslniczego | ostona zabezpieczajaca | 8
kg/h | wsad 2 kg ciasta | PF25E

Obrébka mechaniczna > Maszynki do produkcji makaronu

Opis

* Profesjonalna maszyna do makaronu "Lilly" model PF25E to zaawansowane urzadzenie zaprojektowane do
kompleksowe] produkcji Swiezego makaronu, obejmujgcej zaréwno proces wyrabiania ciasta, jak i jego
formowanie w réznorodnych ksztattach.

e Kluczowe elementy majgce bezposredni kontakt z ciastem, czyli narzedzie do zagniatania oraz mieszadto
(Smigto), zostaty wykonane z certyfikowanej stali nierdzewnej AISI 304, co gwarantuje najwyzszy poziom
higieny, neutralnos¢ w kontakcie z zywnoscig oraz wyjatkowg trwatos¢.

e Zintegrowany mikrowytacznik bezpieczenstwa umieszczony na pokrywie dziezy automatycznie zatrzymuje
prace urzadzenia w momencie jej otwarcia, zapewniajac petng ochrone operatora przed ruchomymi
czesciami.

* Praktyczna, azurowa (grillowana) konstrukcja pokrywy pozwala na bezpieczne dodawanie dodatkowych
sktadnikéw, takich jak jajka, woda czy barwniki, w trakcie trwania cyklu mieszania, bez koniecznosci
przerywania pracy.

e Zastosowanie nowoczesnego, cyfrowego panelu sterowania sprawia, ze obstuga maszyny jest intuicyjna, a
kontrola nad procesem produkcyjnym precyzyjna, co przektada sie na powtarzalng jakos$¢ koncowego
produktu.

e Konstrukcja urzgdzenia pozwala na catkowite wyjecie dziezy, co radykalnie utatwia i przyspiesza proces
czyszczenia - zaréwno recznego, jak i w zmywarkach gastronomicznych - oszczedzajac cenny czas
personelu.

* Maszyna sprzedawana jest bez matryc, dajac uzytkownikowi petng swobode w doborze ksztattéw makaronu
z szerokiej gamy dostepnych akcesoriow.

* Funkcjonalnos$¢ urzadzenia mozna tatwo rozbudowad dzieki dedykowanym akcesoriom dodatkowym
(sprzedawanym oddzielnie), takim jak réznego typu matryce z brazu, néz do ciecia makaronu, mobilny
wozek, stabilna podstawa czy profesjonalne tace na swiezy makaron.

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 310x550x420/540
Wydajnos¢ [kg/h] 8
Wsad ciasta [kg] 2
Srednica matrycy [mm] 57
Moc [kW] 0,37
Zasilanie [V] 230/400
Waga [kg] 33,5
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Wyposazenie dodatkowe

Wiboratesle * Matryca formujaca o réznych ksztattach
"E?mn e Elektryczny néz odcinajacy ACCOLPFN1

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

@ Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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