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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

CHOCOHOTTWO

Dyspenser do czekolady | nastawny | dwa zbiorniki 5,5 kg | 1,9 kW |
230V | 740x460x820 mm | CHOCOHOTTWO

Wyposazenie lodziarni > Urzadzenia do czekolady > Dyspensery do czekolady

i J_rr
i
B

Opis

* Profesjonalny i innowacyjny wtoski dyspenser do czekolady

¢ Urzgdzenie moze zosta¢ wykorzystane do polewania rozkéw i kubkéw z lodami, tworzenia dekoracji itp.

* Doskonale sprawdzi sie w cukierniach i pracowniach czekoladowych, lodziarniach, hotelach czy
restauracjach

* Temperéwka posiada dwa osobne mocne i wydajne silniki, zasilajace prace mieszadta i slimaka

¢ Silnik przektadni slimakowej posiadafunkcje rewersu

* Wyjmowany $limak ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenia urzadzenia i pozwala na szybka wymiane
czekolady

* Dyspenser posiada intuicyjny i funkcjonalny dotykowy panel

* Funkcja automatycznego dozowania odpowiedniej ilosci czekolady

* Dwa zbiorniki o pojemnosci 5,5 kg

* Urzadzenie posiada tryb nocny

¢ Solidna i trwata obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

¢ Urzgdzenie jest proste w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci

* W standardzie pedat i przycisk do sterowania przeptywem czekolady

* Wyposazona w 4 antyposlizgowe ndzki

* Dyspenser moze zosta¢ wbudowany w lade za pomoca specjalnego zestawu montazowego - za doptata

* Mozliwo$¢ dokupienia 5 réznych specjalnych wymiennych dysz, dajacych odmiennie efekty fontanny do
czekolady - za doptata

Wyposazenie dodatkowe

* RQ14.1.INCASSO2 - zestaw do montazu w ladzie
* RQ14.1.CHOCOHOT - wymienna dysza do fontanny

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 740x460x820
Pojemnos¢ zbiornika [kg] 2x 5,5

Moc [kW] 1,9

Zasilanie [V] 230

Waga [kg] 65

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzgdzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia
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