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Wymiary komorypieczenia
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Transport Waga 52kg
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Dopuszczalny zakres temperatur
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Mikroprocesor208-300 Volt
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Czagieczenia

Regulacja w zakresie 4% sdo 5 min
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SEKCJA 5: Programowanie
Wszystkimi funkcjami tostera steruje mikroprocesor. Togtgmaga zaprogramowania przed urucho-
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@ TIME
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PROGRAM PAGE
COOKING PAGE
UTILITY PROGRAMS

USER GUIDE

LOGO -

5201yA2 a{¢whb! twhDw!al!é¢d bl S{NIYYAS LR2F6A &At

az2d0S8al dfAa®S2tiiyYerlS ¢ YSydz 30ss6yeyYo

"9



PASSWORD PAGE

PLEASE ENTER YOUR PASSWORD

PASSWORD 0
52G1yA2 LRt | a02d 2LA&al 12R pppp A TlLadGzadz2zo t
NO 0 PROGRAM PAGE ‘
COOKING _
TIME 2 [min| O | sec

TOP TEMPERATURE RATE 80,0 %
TEMPERATURE 120,0 °C
BOTTOM TEMPERATURE RATE 50,0 %
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numer dla nowego produktu.
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OPERATION STYLE -

MANUAL OPERATION

CLEANING PROGRAM

STANDBY MODE
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Tryb czuwania

52G1yA2 at¢twlLé YPheadNRyAS aRRSO[ St w! /i NED AS2 Di §MI v
25% energii.
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1. Po przekoczeniu limitu temperatury tosteg @ 1 6 A SGt 1 2&8GNJ S6SyAS ot wt

¢t9atow! ¢! w, ¢

2. WSTfA LINRBRdzZl G yAS LIASOT S aAt gatermperddy  2Nn02 3
WST fA LINRPRdzl G &aAt LINJ SINI SpEendza G t dza Gl 6A Sy
4. WST £ A 4 NI 2T OApieCreriaidz INNJGSNRISNG & TzNB LIISER dX (& v

an yl RpdcdHMN AISF RT 62Z R2 Yyl ao

w

220n0l Sya s
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blFral S Yraleye YIFan 1 2yiNRf2glyS 12YdzyAlldGe 2a0NJ
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Temperaturadeterminujel ¢ I NR& t

w$
11

¢ SYLISNI GdzNF yAS NRTYASY

TEA 2FH1F12t6AS] 61 NI21 6 GSYLISNIGdzZNE yAS T2a0l T
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T yASé

Awaria silnika pasowego

Y2Ydzy A1TFG o! 6F NRF AAEYAlF GFTY26S32¢ LRl gAL AAT
Przekroczono limit temperatury

WST A gFNI2T36 GSYLISHNNIE8RE &4 NRF BeWFRd B2 HE BIB2C 9 GSY
T NRT yAS LRRgedSe R2fyp3el alNBaat INRPS3z0Rk $BGpphn NE ST
NJ G dzNE ¢
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FUNKCJE
t NI SONOT yAl GSYLISNI (G dzNE

Tosteryd D s&Ll2al 62yS 6 6280NOT YyALA GSYLISNI (dNE REF ¢
projektowanetak,a® T I L2 o6AS3II 6 LR GSyoOaltyey dAal 1 2RI SyAzy
automatycznie.

h{¢w%9A9bLOH bAS dzwéesla TSyt GNIyS3aI2 LINT SONOT yAj
Instalacje elektryczne

OSTRZEO b L9H t NI SiBntosteraylati$d @ 6LIMI 6 A RV262 gel12yl o d .
St STUNRBOI YS LIg2Rdz2N T YASNIStYS 20NIOdSYyAl fdzo 1Y
5flF galeadliAOK {Nrasg 1TF3ANIyYyAOl yeoOKY

Zastosuj lokalne przepisy elektryczne.

1. 2aT1@48G1AS 06AS3dzye ©OnNOI NOS LINI SONOT YATA Ylan :
2. DU2aknblauzieh  2N0S32 28ad 1. LRgNRGSY yI (2a0GSNJ S

S 2l Y& 02 RARIBEERR Aiy28Fai2SINIdza| Al OYRAS 6l 265011 Sa

wWSidzda gl al o6At O
7 8aG1AS LINI SONOT YAlA LRéAYyYyE 089

2
geOonNOT yAlZ k al

Konserwacja operatora

h{ ¢w%9 A9 b FaSilehie prRkety fefvisowaniem lub czyszczerdeNd N R Zabefpiekz zasila-

YAST o6& yAS 12aGl02 LINJeLIR1262 LINIesNsO0O2ySd bA
OSYALl OAIOFZ L} NINOSyYy S LINNIZRS W (Foaizaias | arded sl O/8A8-a iiia2da (2
RSy Lldzy1id LRRONOI SyAl TlFLaatlryalo tNI SR Ol eal Of Sy
ONOTYAlA Tyl2Rdz2n &aAt ¢ LRI1Te&02A ahCCé¢od

Aby zaK 2 6 6 YI 1adYltynI sgpRYyeryAl vS (i2&a & NHzi NdtkéeY | yA S
Ol f dZ ®I&yjné Bsfer y I £ S0& NBIdzZ | NYyAS fei®ad 2RI abEMAD
dzoed126FyAR NRRUB®Hz LINPRdzl Gdzd _F Z2O0dzOK y I LIt R2g @
O20Ge32RyA2S32 Oelftdz Ol @al Ol SyAll =t dzioyee Ya LINI ZRAzAKBS
2h5! W9 ! {%BYh5%9bL9 aAfYALll VyILXRdz LINI Sy21i yAll @
WST f Ay Ai2 aRITSANJ O = aLINF 6 RT 0STLIASOT yAlZ o6& dzlSéyA
aAt 1T L dzi2aNBT 2g6FyeY aSNBAASY dzZLISgy A 2azwaAriuBer 0S g & T
G§StSF2ydz dzi2NRBT 261 yS32 &aASNBAadz LRAYyYye TylaR26l

Instrukcje dot. czyszczenia

Tosterzawiera elementy ekdryczne. Przed czyszczeniem tobter 6 @ N OT A 2 RONOT 32 2
trycznego.

AFRyS StSYSyide StSTGNEBOTYS yAS Y23DiDdebod I R2PpalyR
GNJ S0 IRIAGB NI YAS gt Sste@l oM YWREJI 12 BRIRADI 332 O1 & &
$SYdz T 4t ol fdzo &UGNHZYASYASY S@AS yamSy Ag226RelY df dwdS T Af yAy
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g0ONOT SYyASY yIlfSoe dzZJSéyrAo6 aiats 0S dFRSy I yAOK y
gNGLIE Ag21 OA a12yidl1ddz2z aAt 1T Fdzi2aNBT26Fyn FANXD
h{¢w%9AIbY@&HA ¢@&A SOK U RINE ¢Qilon S 200 wA I YSOKI yA Ol vy
lowej ani szczotek drucianych na powierzchniach ze stali nierdzewne;.

CODZIENNJE
1. 22801 el o6 1SsyticNbsef > LIz OSSNDRYDO 3I2 OFIF2RyeyY |
g2RN fdzo R2aitLlyeyY ¢ KI staRhiedzdweR R1ASY R2 Ol 2al
222018106 LIHGStYyAS A 2a02ye ylI 21 NHzOKez vYeano
Ol eadn é2RN®
32801 &l o6 6ytiaiNI Sz TILYALFLGlI2nNnO s6alead iAsS tddyS «
NEY RSGSNBSyildz A &aL0Ddz0T Ol eadn 62RNG
4, 22 ObelINI Sy2TyAl Griyvyzges LINISOASNI2nO 32 Ol &
RNXzOA I y DN
Y 1 SgynNhiNi2ati R&GENT e LIASOT 2y@O0OK NRBILINRBalser 2t Sadz
dzadzyNno T LRY20N 2SRyS3I2 1 1AONNOREED t {LYy2\OKdzAsl d¢a

yeyY Rz2aidlsglOno
alL9{ LB/ %b
1. BRS2YAa LI t0Ss NRIY2yiGdze A gedielood
2. BbRS2YA2 LINJI Sy2i yA1s NBIY2yGdzz A geOi el OAd @
21 DI'Y tFEYAtGFre2s oé ¢8O0l &l OAd A ALINYgRIAG 21 LI
Konserwacja ochronna:
ChDAl d G(BgadtediBNILINR2S]l26lye GF1Z Foeé 00 211 Y
aSNBIFO2lr TFHLRoASILegOl I 2S5adG yASTotRYylFX Foeé dziNJ @
gSydetli2NE A St STAONRYAOT yoSNHSEAEY SlydaNel da GAS Nink2ynaOSBO 1¢
LISGYyADd LINI 6ARU26S OKOUO2RI SyASed tNISaNIiIyAsS gLIO@S
yeOK StSYSyilsgo
hiNB&a2sS 21 NBae OTeal Ol SyAaAl TFLR2oASIHNBIREZIA a2 Xr.
g 1 GsSINBIYOIR G2aidSNJ
Y2YyASOTl yS 2Sai 2Ys56ASyAS LRGNI Soe {12yaSNyl O2Aa 11
ustanowienia odpowiedniego programu.

SEKCJA 6: Pieczenie

bASTiUsNB 1T LINRPRdzl 56> {GsNB Y20yl LASO 6 yAyarSea
w Brownie w Talerz warzyw mie- w Borek
w Hamburger szanych w { INT RSO 1 dzND
w Hot dogi w Talerz ze stekami w Grillowany kurczak
w Omlet w {T+Faloei{a w Kurczak Saute
w bl tSTYyALA w Klopsiki w Chleb
w Ziemniaki w Ryba
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w Owoce morza w Lahmacun w Ciasto
w Pizza w Pita
w Lavas w Kunefe

{9Y/ W pY 2@8RlIa2y216 LINRRdzl Oegayl
OBLICZANIEC Yh2 L¢9Dh 9C9Y¢! twh5! Y/ WL

ﬁolrigrza 2f o Czas pieczeni 50da2[ & 60 Minut 2 aRlFevi2]1 &
pieczer?ia (minuty) produktu produkcyjna

2 BRI ayz‘ 8 [AO] ol LJN’EF‘"Z‘[[/ FO126A0L | s8R ay2l

produkcyjna patelni produkciji

t NI @1 OFR mY

50dA21 6 12Y808&8m.LIASOTI SyAly
Czas pieczenia: 2 min
50dz321 ¢ :1QN®ETR dz]| § dz

SEEHE
IR LT

t NTJ @1 OFR HY

5 O dz3 @vioy pidczenia03mm.
Czas pieczenia: 5 min.
50dz321 & LIN@TRdz] G dzY

Wydajno
603 5 dk. 250 60 28,94 I o I
2RI Pyt
AR PR
3 28,94 86,82 geRI2y3216 Yyl
A2RI AYT

O¢



{9Y/ Wl
SET280

50dza2T1 6 LI

« 250 ———»

L 100 —»

50dz2321 6

LJIN




























































