
 

 

 

 

Toster przelotowy 
Model: SET280, SET400 

 

 

         

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

             LƴǎǘǊǳƪŎƧŀ ƻōǎƱǳƎƛ 



 
 
 

   2 
 
 

{Ǉƛǎ ǘǊŜǏŎƛ 
{9Y/W! мΥ LƴŦƻǊƳŀŎƧŜ ƻƎƽƭƴŜ ...................................................................................................... 3 

SEKCJA 2: Budowa ...................................................................................................................... 4 

{9Y/W! оΥ aƻƴǘŀȍ ..................................................................................................................... 10 

{9Y/W! оΥ hōǎƱǳƎŀ .................................................................................................................... 12 

SEKCJA 5: Programowanie ........................................................................................................ 15 

SEKCJA 6: Pieczenie .................................................................................................................. 21 

{9Y/W! рΥ ²ȅŘŀƧƴƻǏŏ ǇǊƻŘǳƪŎȅƧƴŀ ........................................................................................... 22 

{9Y/W! сΥ /ȊťǏŎƛ ȊŀƳƛŜƴƴŜ ....................................................................................................... 23 

{9Y/W! тΥ 5ƛŀƎǊŀƳȅ ǇƻƱŊŎȊŜƵ ŜƭŜƪǘǊȅŎȊƴȅŎƘ ........................................................................... 32 

{9Y/W! уΥ wƻȊǿƛŊȊȅǿŀƴƛŜ ǇǊƻōƭŜƳƽǿ ..................................................................................... 38 

{9Y/W! фΥ hƎƽƭƴŜ ǿŀǊǳƴƪƛ ƎǿŀǊŀƴŎƧƛ ....................................................................................... 42 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5ȊƛťƪǳƧŜƳȅ Ȋŀ ȊŀƪǳǇ ƴŀǎȊŜƎƻ ǇǊƻŘǳƪǘǳΦ tǊȊŜŘ ǇƛŜǊǿǎȊȅƳ ǳȍȅŎƛŜƳ ǇǊƻǎƛƳȅ ŘƻƪƱŀŘƴƛŜ ȊŀǇƻȊƴŀŏ 

ǎƛť Ȋ ƴƛƴƛŜƧǎȊŊ ƛƴǎǘǊǳƪŎƧŊ ƻōǎƱǳƎƛΦ 



 
 
 

   3 
 
 

SEKCJA 1Υ LƴŦƻǊƳŀŎƧŜ ƻƎƽƭƴŜ  
WPROWADZENIE  

Przed ǊƻȊǇƻŎȊťŎƛŜƳ ǳȍȅǘƪƻǿŀƴƛŀ ŘŀƴŜƎƻ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŀ ƴŀƭŜȍȅ ǇǊȊŜŎȊȅǘŀŏ ȊŜ ȊǊƻȊǳƳƛŜƴƛŜƳ ǇƻƴƛȍǎȊŊ  

ƛƴǎǘǊǳƪŎƧťΦ 

bƛƴƛŜƧǎȊŀ ƛƴǎǘǊǳƪŎƧŀ Ƴǳǎƛ ōȅŏ ȊŀǿǎȊŜ ŘƻǎǘťǇƴŀ Řƭŀ ƻǎƽō ǳǇƻǿŀȍƴƛƻƴȅŎƘ Řƻ ƻōǎƱǳƎƛ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŀ  

ƛ ǇǊȊŜŎƘƻǿȅǿŀƴŀ ǿ ƧŜƎƻ ǇƻōƭƛȍǳΣ w bezpiecznym miejscu. 

tǊƻŘǳŎŜƴǘ ƴƛŜ Ǉƻƴƻǎƛ ȍŀŘƴŜƧ ƻŘǇƻǿƛŜŘȊƛŀƭƴƻǏŎƛ Ȋŀ ƧŀƪƛŜƪƻƭǿƛŜƪ ǎȊƪƻŘȅ ǿȅǊȊŊŘȊƻƴŜ ƻǎƻōƻƳΣ ȊǿƛŜǊȊťπ

tom i mieniu spowodowane nieprzestrzeganiem zasad opisanych w niniejszej instrukcji. 

Instrukcja ƧŜǎǘ ƛƴǘŜƎǊŀƭƴŊ ŎȊťǏŎƛŊ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŀ ƛ Ƴǳǎƛ ōȅŏ ǇǊȊŜŎƘƻǿȅǿana do ostatecznej utylizacji samej  

maszyny. 

¦ǇƻǿŀȍƴƛŜƴƛ ƻǇŜǊŀǘƻǊȊȅ ƳƻƎŊ ǿȅƪƻƴȅǿŀŏ przy ǳǊȊŊŘȊŜƴƛǳ ǘȅƭƪƻ ǘŜ ŎȊȅƴƴƻǏŎƛΣ Ȋŀ ƪǘƽǊŜ ǎŊ ƻŘǇƻǿƛŜπ

dzialni. 

OSTRZEZENIA  

Upewnij ǎƛťΣ ȍŜ ƛƴǎǘŀƭŀŎƧŜ ŜƭŜƪǘǊȅŎȊƴŜ Řƻ ǇƻŘƱŊŎȊŜƴƛŀ ƳŀǎȊȅƴȅ ǎŊ ƻŘǇƻǿƛŜŘƴƛƻ ǇǊȊȅƎƻǘƻǿŀƴŜ ǇǊȊŜȊ 

wykwalifikowany personel zgodnie z przepisami prawa, zanim autoryzowany ǎŜǊǿƛǎ ǇǊȊȅōťŘȊƛŜ ƴŀ 

Ƴƻƴǘŀȍ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŀΦ 

² ǇǊȊȅǇŀŘƪǳ ǿŀƘŀƴƛŀ ƭǳō ƎŘȅ ƴƛŜ ƳŀǎȊ ƧŀǎƴƻǏŎƛ Ŏƻ Řƻ ǇŜǿƴȅŎƘ ƪǿŜǎǘƛƛΣ ȊŀŘȊǿƻƵ Řƻ ƴŀƧōƭƛȍǎȊŜƎƻ ŀǳπ

ǘƻǊȅȊƻǿŀƴŜƎƻ ǎŜǊǿƛǎǳ ƛ ǇƻǇǊƻǏ ƻ ƛƴŦƻǊƳŀŎƧŜ. 

UWAGA: Niniejszy dokument ȊŀǿƛŜǊŀ ǿŀȍƴŜ ƛƴǎǘǊǳƪŎƧŜ ŘƻǘȅŎȊŊŎŜ ōŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿŀΣ ƛƴǎǘŀƭŀŎƧƛ  

ƛ ƻōǎƱǳƎƛΦ ²ǎȊȅǎŎȅ ƻǇŜǊŀǘƻǊȊȅ ǎŊ ȊƻōƻǿƛŊȊŀƴƛ Řƻ ŘƻƪƱŀŘƴŜƎƻ ǇǊȊŜŎȊȅǘŀƴƛŀ ƴƛƴƛŜƧǎȊŜƧ ƛƴǎǘǊǳƪŎƧƛ 

ǇǊȊŜŘ ǇǊȊȅǎǘŊǇƛŜƴƛŜƳ Řƻ ƻōǎƱǳƎƛ ƛ ǳȍȅǘƪƻǿŀƴƛŀ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŀΦ .ƱťŘƴŀ ƛƴǎǘŀƭŀŎƧŀΣ ustawienie i konserwacja 

ƳƻƎŊ ǎǇƻǿƻŘƻǿŀŏ ǳǎȊƪƻŘȊŜƴƛŜ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŀΣ ƻōǊŀȍŜƴƛŀΣ ŀ ƴŀǿŜǘ ǏƳƛŜǊŏΦ 

h{¢w½9À9bL9Υ ¢Ŝƴ ǇǊƻŘǳƪǘ ƴƛŜ ƧŜǎǘ ǇǊȊŜȊƴŀŎȊƻƴȅ Řƻ ǳȍȅǘƪǳ ǇǊȊŜȊ ŘȊƛŜŎƛ ƭǳō ƻǎƻōȅ ŘƻǊƻǎƱŜ ƴƛŜπ

ǇŜƱƴƻǎǇǊŀǿƴŜΦ hǎƻōȅ ƴƛŜǇŜƱƴƻǎǇǊŀǿƴŜ ƳƻƎŊ ǳȍȅǿŀŏ ǘŜƎƻ ǇǊƻŘǳƪǘǳ ǘȅƭƪƻ ǇƻŘ nadzorem 

ƻǎƻōȅ ŘƻǊƻǎƱŜƧΣ ƎŘȅ ǿǎǇƻƳƴƛŀƴŀ ƻǎƻōŀ ƻǇƛŜƪǳƧŊŎŀ ǎƛť ǇƻŘŜƧƳƛŜ ƴƛŜȊōťŘƴŜ ǏǊƻŘƪƛ ōŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿŀΦ bŀπ

ƭŜȍȅ ǳǇŜǿƴƛŏ ǎƛťΣ ȍŜ ƳŀƱŜ ŘȊƛŜŎƛ ƴƛŜ ōŀǿƛŊ ǎƛť ǇǊƻŘǳƪǘŜƳΦ 

h{¢w½9À9bL9Υ .ƱťŘƴŀ ƛƴǎǘŀƭŀŎƧŀΣ ǳǎǘŀǿƛŜƴƛŜΣ ǿȅƳƛŀƴŀ ƭǳō ƪƻƴǎŜǊǿŀŎƧŀ ƳƻȍŜ ǎǇƻǿƻŘƻǿŀŏ 

uszkodzŜƴƛŜ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŀΣ ƻōǊŀȍŜƴƛŀ ŎƛŀƱŀΣ ŀ ƴŀǿŜǘ ǏƳƛŜǊŏΦ bƛŜ ǳȍȅǿŀƧ ǇǊƻŘǳƪǘǳ ŀƴƛ ƴƛŜ ǳǊǳŎƘŀπ

miaj go przed przeczytaniem instrukcji. 

¦²!D!Η bƛŜ ƴŀƭŜȍȅ ǇǊŀŎƻǿŀŏ z rozpuszczonymiΣ ŘƱǳƎƛƳƛ ǿƱƻǎŀƳƛΣ ǇŜƱƴȅƳ ǳōǊŀƴƛŜƳ ƭǳō ǿƛπ

ǎȊŊŎŊ ōƛȍǳǘŜǊƛŊ ǿ Ǉƻōƭƛȍǳ ǇŀǎƪŀΦ tƻŎƘǿȅŎŜƴƛŜ ich przez pasek ƳƻȍŜ ǎǇƻǿƻŘƻǿŀŏ ǇƻǿŀȍƴŜ 

ƻōǊŀȍŜƴƛŀΦ 

¦²!D!Η 5ƭŀ ǿƱŀǎƴŜƎƻ ōŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿŀ ƴƛŜ ǇǊȊŜŎƘƻǿǳƧ ŀƴƛ ƴƛŜ ǳƳƛŜǎȊŎȊŀƧ ōŜƴȊȅƴȅΣ ŀƴƛ ƛƴƴȅŎƘ 

ƴƛŜǇŀƭƴȅŎƘ ǇǊȊŜŘƳƛƻǘƽǿ ǿ Ǉƻōƭƛȍǳ ǇǊƻŘǳƪǘǳΦ 

h{¢w½9À9bL9Η WŜǏƭƛ ƭƛƴƛŀ ȊŀǎƛƭŀƧŊŎŀ ƧŜǎǘ ǳǎȊƪƻŘȊƻƴŀΣ ƴƛŜ ǇǊƽōǳƧ ƻōǎƱǳƎƛǿŀŏ ǇǊƻŘǳƪǘǳΦ bƛŜπ

ȊǿƱƻŎȊƴƛŜ ǎƪƻƴǘŀƪǘǳƧ ǎƛť Ȋ autoryzowanym ǎŜǊǿƛǎŜƳ ǘŜŎƘƴƛŎȊƴȅƳ ƭǳō ǿŜȊǿƛƧ ŘƻǏǿƛŀŘŎȊƻƴŜƎƻ 

elektryka. 
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¦²!D!Η tǊƻŘǳƪǘȅ Řƻ ƻōǊƽōƪƛ ƴƛŜ ƳƻƎŊ ȊǿƛŜǊŀŏ ǇŀƭƴȅŎƘ ǊȊŜŎȊȅΣ ǘŀƪƛŎƘ Ƨŀƪ ǇŀǇƛŜǊΣ ǇƻƴƛŜǿŀȍ 

ƳƻƎŊ ǎǇƻǿƻŘƻǿŀŏ ǇƻȍŀǊΦ 

¦²!D!Η bƛŜ ǳƳƛŜǎȊŎȊŀƧ ȍŀŘƴȅŎƘ ǇǊȊŜŘƳƛƻǘƽǿ ƴŀ ȍŀŘƴŜƧ ŎȊťǏŎƛ ƳŀǎȊȅƴȅ ǇƻȊŀ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪƛŜƳ. 

 

ω Toster ƴŀƭŜȍȅ ǳƳƛŜǏŎƛŏ ǇƻŘ ǿŜƴǘȅƭŀǘƻǊŜƳΣ ŀōȅ ȊŀǇŜǿƴƛŏ ƻŘǇƻǿƛŜŘƴƛ ŘƻǇƱȅǿ ǇƻǿƛŜǘǊȊŀΦ 

ω bŀƭŜȍȅ ȊŀǇŜǿƴƛŏ ƳƛƴƛƳŀƭƴŜ ƻŘǎǘťǇȅ ƻŘ ǿǎȊȅǎǘƪƛŎƘ ǏŎƛŀƴ ƛ ƳŀǘŜǊƛŀƱƽǿ ǇŀƭƴȅŎƘΦ  

ω Zawsze utrzymuj toster ǿ ŎȊȅǎǘƻǏŎƛ ƛ ǳǎǳǿŀƧ ƳŀǘŜǊƛŀƱȅ ƱŀǘǿƻǇŀƭƴŜΦ 

ω ½ŀŎƘƻǿŀƧ ƻŘǇƻǿƛŜŘƴƛŊ ǇǊȊŜǎǘǊȊŜƵ Řƭŀ ƻǘǿƻǊƽǿ ǿŜƴǘȅƭŀŎȅƧƴȅŎƘΦ 

ω bƛŜ ȊŀǎƱŀƴƛŀƧ ƻǘǿƻǊƽǿ ǿŜƴǘȅƭŀŎȅƧƴȅŎƘΦ 

ω Toster ƴŀƭŜȍȅ ŜƪǎǇƭƻŀǘƻǿŀŏ ǘȅƭƪƻ ǿ ǎǇƻǎƽō ǿǎƪŀȊŀƴȅ ƴŀ ǘŀōƭƛŎȊŎŜ ȊƴŀƳƛƻƴƻǿŜƧΦ 

ω LƴǎǘǊǳƪŎƧť ƴŀƭŜȍȅ ȊŀŎƘƻǿŀŏ Řƻ ǿȅƪƻǊȊȅǎǘŀƴƛŀ ǿ ǇǊȊȅǎȊƱƻǏŎƛΦ 

ω tǊȊȅƎƻǘǳƧ ƭƛǎǘť ǘŜƎƻΣ Ŏƻ ǇƻǿƛƴƛŜƴŜǏ ȊǊƻōƛŏΣ ƎŘȅ ǇƻŎȊǳƧŜǎȊ ȊŀǇŀŎƘ ƎŀȊǳ ƛ ǘǊȊȅƳŀƧ ƧŊ ǿ Ǉƻōƭƛȍǳ 

tostera. 

ω DŀȊ ƴƛŜ ǇǊȊŜǇƱȅǿŀ ǇǊȊŜȊ Ǉŀƭƴƛƪ ōŜȊ ǇǊŊŘǳΦ  

 

SEKCJA 2: Budowa 

 

 

1. ²9W|/LE κ ²¸W|/LE PRODUKTU 

2. POJEMNIK NA ODPADKI 

3. EKRAN STEROWANIA LCD 

4. Pw½9_+/½bLY ²_+/½ κ ²¸_+/½ 

5. bjÀY! 

6. t!{9Y tw½9bh|bLYh²¸ 

7. KOMORA TOSTERA 

8. TACA ²9W|/L! κ ²¸W|/L! 

9. thYw¸²! ²9W|/L! κ ²¸W|/L! 

10. TACA ²9W|/L! κ ²¸W|/L! twh5¦Y¢¦ 

11. ²9b¢¸[!¢hw /I_h5bL/½¸ 

12. DOLNA POKRYWA 

¦ǿŀƎŀΥ ǿŜƧǏŎƛŜ ǇǊƻŘǳƪǘǳ ȊŀƭŜȍȅ ƻŘ ǎǘȅƭǳ pieczeniaΦ !ǊƪǳǎȊ ȊŜǿƴťǘǊȊƴȅ Ƴƻȍƴŀ ǇǊȊȅƳƻŎƻǿŀŏ Ȋ ŘǊǳƎƛŜƧ 

strony tostera. 
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Korpus tostera 

YŀȍŘȅ toster Ȋ ǘŜƧ ǎŜǊƛƛ Ƴŀ ƪƻǊǇǳǎ ƎƱƽǿƴȅ 

 

hōǎƱǳƎŀ ƳƛƪǊƻǇǊƻŎŜǎƻǊŀ  

YŀȍŘȅ Ƴƛƴƛ toster jest sterowany osobnym programowalnym mikroprocesorem. Mikroprocesor steruje 

wszystkimi funkcjami piecŀΦ DƽǊƴŊ ǎǘǊŜŦť ƎǊȊŜǿŎȊŊ Ƴƻȍesz ǳǎǘŀǿƛŏ ƴŀ ȍŊŘŀƴȅ ǎǘƻǇƛŜƵ ǿ ȊŀƪǊŜǎƛŜ ƻŘ 

млл ϲ / Řƻ слл ϲ /Σ ŀ ŘƻƭƴŊ ǎǘǊŜŦť ƎǊȊŜǿŎȊŊ ƻŘ млл ϲ / Řƻ рлл ϲ /Φ /Ȋŀǎ pieczenia Ƴƻȍesz ǳǎǘŀǿƛŏ  

ǿ ȊŀƪǊŜǎƛŜ ƻŘ мр ǎŜƪǳƴŘ Řƻ р ƳƛƴǳǘΦ ¢Ǌȅō ŎȊǳǿŀƴƛŀ ȊŀǇŜǿƴƛŀ ƻǎȊŎȊťŘƴƻǏŏ ŜƴŜǊƎƛƛΦ aƻȍŜǎȊ ǿ ƪǊƽǘƪƛƳ 

czasie upiec standardowe i pyszne produkty. 

Funkcja pieczenia 

tǊťǘȅ ƎǊȊŜǿŎȊŜ ǎŊ ǳƳƛŜǎȊŎȊŀƴŜ ƴŀ ƎƽǊȊŜ ƭǳō ƴŀ ŘƻƭŜ pasa i ǿȅǎȅƱŀƧŊ ŦŀƭŜ ŎƛŜǇƱŀ ǿ ǇƻŘŎȊŜǊǿƛŜƴƛΦ ¢Ŝ ŦŀƭŜ 

ƴƛŜ ƻƎǊȊŜǿŀƧŊ ǇƻǿƛŜǘǊȊŀ, tylko produkt.  

 

tǊȊŜƴƻǏƴƛƪ όǇŀǎύ 

tǊȊŜƴƻǏƴƛƪƛ ȊŀǇŜǿƴƛŀƧŊ ǿŜƧǏŎƛŜ ƛ ǿȅƧǏŎƛŜ ǇǊƻŘǳƪǘǳΦ tŀǎŜƪ ƧŜǎǘ ǎǘŜǊƻǿŀƴȅ ƳƛƪǊƻǇǊƻŎŜǎƻǊŜƳΦ /Ȋŀǎ pie-

czenia Ƴƻȍƴŀ ǳǎǘŀǿƛŏ ǿ ȊŀƪǊŜǎƛŜ ƻŘ мр ǎŜƪǳƴŘ Řƻ р ƳƛƴǳǘΦ tǊťŘƪƻǏŏ ǘŀǏƳȅ ŘŜŎȅŘǳƧŜ ƻ ŎȊŀǎƛŜ pieczenia 

tǊƻŘǳƪǘƽǿΦ {ȊŜǊƻƪƻǏŏ Ǉŀǎŀ {9T280 wȅƴƻǎƛ нту ƳƳΣ ǎȊŜǊƻƪƻǏŏ Ǉŀǎŀ {9¢ 400 405 mm i ǎƪƱŀŘŀ ǎƛť  

Ȋ ŘǊǳǘƽǿ ōƭƻƪǳƧŊŎȅŎƘ. 

LƴŦƻǊƳŀŎƧŜ ƻƎƽƭƴŜ 

ω LƴŦƻǊƳŀŎƧŜΣ ƪǘƽǊŜ ȊƴŀƧŘǳƧŊ ǎƛť ƴŀ ƴŀǎǘťǇƴȅŎƘ ǎǘǊƻƴŀŎƘΣ ǇƻƳƻƎŊ /ƛ ǿ ƛƴǎǘŀƭŀŎƧƛ tostera. 

ω Przede wszystkƛƳ ŘƻƪƱŀŘƴƛŜ ǎǇǊŀǿŘȋ ŎȊťǏŎƛ ǘƻǎǘŜǊa. 

ω tǊȊŜŘ ƳƻƴǘŀȍŜƳ ƻƪǊŜǏƭ ōŜȊǇƛŜŎȊƴŜ ƳƛŜƧǎŎŜ Řƭŀ ǘƻǎǘŜǊa. 

DOLNY ELEMENT GRZEJNY 

Djwb¸ ELEMENT GRZEJNY 
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Dane SET280 

SzerokoǏŏ ǘŀǏƳȅ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀ 254 mm 

5ƱǳƎƻǏŏ ǎǘǊŜŦȅ όƪƻƳƻǊȅύ ƎǊȊŜǿŎȊŜƧ 603 mm 

Wymiary komory pieczenia 5ƱΦ 603 mm x Szer. 278 mm x Wys. 76 mm 

Strefa pieczenia ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀ 0,17 Ƴч  

hƎƽƭƴŜ ǿȅƳƛŀǊȅ ǇƻƧŜŘȅƴŎȊŜƎƻ tostera 
SȊŜǊƻƪƻǏŏΥ 440 mm 
²ȅǎƻƪƻǏŏΥ 490 mm 
5ƱǳƎƻǏŏ ŎŀƱƪƻǿƛǘŀΥ 1240 mm 

Waga  45 kg 

Transport: Waga  52 kg 

Transport: Wymiary 5ƱΦ 930 mm x Szer. 500 mm x Wys. 705 mm 

|ǊŜŘƴƛŜ ȊǳȍȅŎƛŜ kW 2,3 kW 

Dopuszczalny zakres temperatur ƎƽǊƴŀ мллϲ/ - сллϲ/Σ Řƻƭƴŀ мллϲ/ - рллϲ/ 

{ȅǎǘŜƳ ƴŀǇťŘƻǿȅ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀ 
Mikroprocesor 208-300 Volt 
{ȅǎǘŜƳ ǎǘŜǊƻǿŀƴƛŀ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪƛŜƳΦ 

Czas pieczenia Regulacja w zakresie od 15 s do 5 min 

Izolacja о ǎǘǊƻƴȅ όƎƽǊŀ κ ǇǊŀǿŀ κ ƭŜǿŀύ 

¾ǊƽŘƱƻ ŎƛŜǇƱŀ му ¾ǊƽŘŜƱ ŎƛŜǇƱŀ 

Komora do pieczenia Stal nierdzewna 430 

YƻǊǇǳǎ ȊŜǿƴťǘǊȊƴȅ ȊŜ ǎǘŀƭƛ Stal nierdzewna 430 

Poziom DB < 30 dba 

Moc Energia elektryczna  

 

9ƭŜƪǘǊȅŎȊƴƻǏŏ - dane techniczne SET280 

TABELA DANYCH TECHNICZNYCH  

bŀǇƛťŎƛŜ Fazy N T(PE) 
Minimalny prze-
ƪǊƽƧ ƪŀōƭŀ 

tƻƧŜƳƴƻǏŏ 
(Kw) 

tƻƧŜƳƴƻǏŏ ŀƳǇŜǊƻǿŀ 

L1 L2 L3 

400V 
50/60 Hz 

3 1 1 2,5 mm2 4,7 kW 7 7 7 

 

¦ǿŀƎŀΥ tǊƻŘǳŎŜƴǘ ƳƻȍŜ ȊƳƛŜƴƛŏ ǎǇŜŎȅŦƛƪŀŎƧŜΦ tƻǿȅȍǎȊŜ ǎǇŜŎȅŦƛƪŀŎƧŜ ǇƻŘŀƴƻ ǿ ŎŜƭŀŎƘ ƛƴŦƻǊƳŀŎȅƧƴȅŎƘΦ 

Dane SET400 

{ȊŜǊƻƪƻǏŏ ǘŀǏƳȅ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀ 381 mm 

5ƱǳƎƻǏŏ ǎǘǊŜŦȅ όƪƻƳƻǊȅύ ƎǊȊŜǿŎȊŜƧ 736 mm 

Wymiary komory pieczenia 5ƱΦ 736 mm x Szer. 405 mm x Wys. 96 mm 

Strefa pieczenia ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀ 0,3 Ƴч  

hƎƽƭƴŜ ǿȅƳƛŀǊȅ ǇƻƧŜŘȅƴŎȊŜƎƻ ǘƻǎǘŜǊa 
{ȊŜǊƻƪƻǏŏΥ 590 mm 
²ȅǎƻƪƻǏŏΥ 530 mm 
5ƱǳƎƻǏŏ ŎŀƱƪƻǿƛǘŀΥ м560 mm 

Waga  63 kg 

Transport: Waga  67 kg 

Transport: Wymiary 5ƱΦ 1660 mm x Szer. 690 mm x Wys. 630 mm 
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|ǊŜŘƴƛŜ ȊǳȍȅŎƛŜ kW 4,1 kW 

Dopuszczalny zakres temperatur ƎƽǊƴŀ мллϲ/ - сллϲ/Σ Řƻƭƴŀ мллϲ/ - рллϲ/ 

{ȅǎǘŜƳ ƴŀǇťŘƻǿȅ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀ 
Mikroprocesor 208-300 Volt 
{ȅǎǘŜƳ ǎǘŜǊƻǿŀƴƛŀ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪƛŜƳΦ 

Czas pieczenia Regulacja w zakresie od 15 s do 5 min 

Izolacja о ǎǘǊƻƴȅ όƎƽǊŀ κ ǇǊŀǿa / lewa) 

¾ǊƽŘƱƻ ŎƛŜǇƱŀ 24 ¾ǊƽŘŜƱ ŎƛŜǇƱŀ 

Komora do pieczenia Stal nierdzewna 430 

YƻǊǇǳǎ ȊŜǿƴťǘǊȊƴȅ ȊŜ ǎǘŀƭƛ Stal nierdzewna 430 

Poziom DB < 30 dba 

Moc Energia elektryczna  

 

9ƭŜƪǘǊȅŎȊƴƻǏŏ - dane techniczne SET400 

TABELA DANYCH TECHNICZNYCH  

bŀǇƛťŎƛŜ Fazy N T(PE) 
Minimalny prze-
ƪǊƽƧ ƪŀōƭŀ 

tƻƧŜƳƴƻǏŏ 
(Kw) 

tƻƧŜƳƴƻǏŏ ŀƳǇŜǊƻǿŀ 

L1 L2 L3 

400V 
50/60 Hz 

3 1 1 2,5 mm2 8,3 kW 12 12 12 

 

¦ǿŀƎŀΥ tǊƻŘǳŎŜƴǘ ƳƻȍŜ ȊƳƛŜƴƛŏ ǎǇŜŎȅŦƛƪŀŎƧŜΦ tƻǿȅȍǎȊŜ ǎǇŜŎȅŦƛƪŀŎƧŜ ǇƻŘŀƴƻ ǿ ŎŜƭŀŎƘ ƛƴŦƻǊƳŀŎȅƧƴȅŎƘΦ 

Wymiary 

SET280 

 

Widok oŘ ƎƽǊȅ 
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           Widok od frontu                                                                Widok od boku  

 

SET400 

 

²ƛŘƻƪ ƻŘ ƎƽǊȅ 
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                Widok od frontu                                                                Widok od boku 
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{9Y/W! оΥ aƻƴǘŀȍ 

 

Nr bŀȊǿŀ ŎȊťǏŎƛ LƭƻǏŏ 

1 Pojemnik na odpady 2 

2 |ǊƻŘƪƻǿŀ Ƴƛǎƪŀ ƴŀ ƻŘǇŀŘȅ 1 

3 hǎƱƻƴŀ ǿŜƧǏŎƛƻǿŀ ƛ ǿȅƧǏŎƛƻǿŀ 2 

 

Mƻƴǘŀȍ ŀǊƪǳǎȊȅ 

 

bŀƧǇƛŜǊǿ ȊŀƳƻƴǘǳƧ ǏǊƻŘƪƻǿŊ Ƴƛǎƪť ƴŀ ƻŘǇŀŘȅΣ ŀ ƴŀǎǘťǇƴƛŜ ǿŜǇŎƘƴƛƧ Ƴƛǎƪƛ Řƻ ƪƻǊǇǳǎǳΦ 
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!ǊƪǳǎȊ ǿŜƧǏŎƛƻǿȅ ƛ ǿȅƧǏŎƛƻǿȅ ǇǊƻŘǳƪǘǳ Ƴƻȍƴŀ ȊƱƻȍȅŏΣ Ƨŀƪ ǇƻƪŀȊŀƴƻ ƴŀ ǊȅǎǳƴƪǳΦ 

½ŜǎǇƽƱ ǇǊȊŜǿƻŘǳ ǘŀǏƳƻǿŜƎƻΥ 

 

мΦ ½ŀƛƴǎǘŀƭƻǿŀƴȅ ǘŀƪΣ Ƨŀƪ ǇƻƪŀȊŀƴƻ ƴŀ ǊȅǎǳƴƪǳΦ όtǊȊŜǿƽŘ ƱŊŎȊŊŎȅ ƪǊŀǿťŘȋ Ǉƻ ƭŜǿŜƧ ƛ ǇǊŀǿŜƧ ǎǘǊƻƴƛŜύ 

 

нΦ aƻŎƻǿŀƴȅ ǎȊŎȊȅǇŎŀƳƛ όǏǊƻŘƪƻǿȅ ǇǊȊŜǿƽŘ ƱŊŎȊŊŎȅύ 
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оΦ WŜǏƭƛ ǇƻƧŀǿƛ ǎƛť problem z drutem paska, wyjmij drut, jak pokazano na rysunku 

 

пΦ YƻƵŎƻǿȅ Ƴƻƴǘŀȍ ŘǊǳǘǳ 

 

tƻŘŎȊŀǎ ŘŜƳƻƴǘŀȍǳ ǿȅƪƻƴŀƧ ǿǎȊȅǎǘƪƛŜ ŎȊȅƴƴƻǏŎƛ ǿ ƻŘǿǊƻǘƴŜƧ ƪƻƭŜƧƴƻǏŎƛΦ 

¦ǿŀƎŀΥ tǊȊŜǿƽŘ Ǉŀǎƪŀ ƴŀƭŜȍȅ ŎȊȅǏŎƛŏ ǊŀȊ ǿ ǘȅƎƻŘƴƛǳ ƭǳō ƳƛŜǎƛŊŎǳΣ ŀōȅ ǳȊȅǎƪŀŏ ƭŜǇǎȊŊ ǿȅŘŀƧƴƻǏŏ 

SEKCW! оΥ hōǎƱǳƎŀ 
²ȅƳŀƎŀƴƛŀ ŘƻǘȅŎȊŊŎŜ ƳƛŜƧǎŎŀΥ 

Toster Ƴǳǎƛ ƳƛŜŏ мол ƳƳ ƻŘǎǘťǇǳ ƻŘ ǇƻǿƛŜǊȊŎƘƴƛ ǇŀƭƴȅŎƘΦ 

UWAGA: Nie instaluj tego (tych) tosterŀ όƽǿύ ǿ ƧŀƪƛƳƪƻƭǿƛŜƪ ƳƛŜƧǎŎǳ ƻ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȊŜ ƻǘƻŎȊŜƴƛŀ ǇǊȊŜπ

ƪǊŀŎȊŀƧŊŎŜƧ пл ϲ /Φ {ǇƻǿƻŘǳƧŜ ǘƻ ǳǎȊƪƻŘȊŜƴƛŜ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŀΦ 

JesǘŜǏ Ǝƻǘƻǿȅ ƴŀ ǇƻŘƱŊŎȊŜƴƛŜ tosteraΦ tƻǿƛƴƛŜƴ ǘƻ ȊǊƻōƛŏ ǿȅƪǿŀƭƛŦƛƪƻǿŀƴȅ ŜƭŜƪǘǊȅƪ ƭǳō ƛƴǎǘŀƭŀǘƻǊ 

bL9 twj.¦W ¦w¦/I!aL!0 ¢h{¢9w!Σ ŘƻǇƽƪƛ ǇƻŘƱŊŎȊŜƴƛŜ ƛ ƛƴǎǘŀƭŀŎƧŀ ƴƛŜ ȊƻǎǘŀƴŊ ǿ ǇŜƱƴƛ ǎǇǊŀǿŘȊƻƴŜ 

(KONTROLA ROZRUCHU) przez autoryzowanego technika serwisowego. 

Jest ǘƻ ǿŀȍƴŀ ǳǎƱǳƎŀΣ ŀōȅ ǳǇŜǿƴƛŏ ǎƛťΣ ȍŜ ǘƻǎǘŜǊ (yύ ƧŜǎǘ κ ǎŊ ǇǊŀǿƛŘƱƻǿƻ ȊŀƛƴǎǘŀƭƻǿŀƴŜ ƛ ǎǇǊŀǿƴŜΦ 

DǿŀǊŀƴŎƧŀ ȊŀŎȊȅƴŀ ƻōƻǿƛŊȊȅǿŀŏ Ǉƻ ǎǇǊŀǿŘȊŜƴƛǳ ǇƻǇǊŀǿƴƻǏŎƛ ƳƻƴǘŀȍǳΦ DǿŀǊŀƴŎƧa nie ma zastoso-

ǿŀƴƛŀΣ ƧŜǏƭƛ ǘƻǎǘŜǊ (yύ ƧŜǎǘ κ ǎŊ ǳǊǳŎƘŀƳƛŀƴŜ ƛ ƻōǎƱǳƎƛǿŀƴŜ ǇǊȊŜŘ αYhb¢wh[+ wh½w¦/I¦έ ǇǊȊŜǇǊƻǿŀπ

ŘȊƻƴŊ ǇǊȊŜȊ ŀǳǘƻǊȅȊƻǿŀƴŜƎƻ ǘŜŎƘƴƛƪŀ ǎŜǊǿƛǎƻǿŜƎƻΦ 
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bL9.9½tL9/½9c{¢²hΗ bƛŜ ǇǊŀŎǳƧ ǿƻƪƽƱ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀ ǘŀǏƳƻǿŜƎƻ Ȋ ǊƻȊǇǳǎȊŎȊƻƴȅƳƛΣ ŘƱǳƎƛƳƛ ǿƱƻǎŀƳƛΣ 

ƭǳȋƴŊ ƻŘȊƛŜȍŊ ƭǳō ȊǿƛǎŀƧŊŎŊ ōƛȍǳǘŜǊƛŊΦ ½ŀƘŀŎȊŜƴƛŜ ƻ ǇŀǎŜƪ ƳƻȍŜ ǎǇƻǿƻŘƻǿŀŏ ǇƻǿŀȍƴŜ ƻōǊŀȍŜƴƛŀ.                

bL9.9½tL9/½9c{¢²hΗ WŜǏƭƛ ǇǊȊŜǿƽŘ ȊŀǎƛƭŀƧŊŎȅ ǿȅƎƭŊŘŀ ƴŀ ǳǎȊƪƻŘȊƻƴȅΣ ƴƛŜ ƴŀƭŜȍȅ ǳǊǳŎƘŀƳƛŀŏ ǳǊȊŊπ

ŘȊŜƴƛŀΦ {ƪƻƴǘŀƪǘǳƧ ǎƛť Ȋ autoryzowanym serwisem w celu naprawy! 

Elementy instalacyjne 

SET280 

3 x 16 A (K AUTOMAT) - Bezpiecznik 

tǊȊŜƪǊƽƧ ƪŀōƭŀ нΣр ƳƳч όY!.9[ ¢¢w - 3 FAZE / 1 NEUTRALNY / 1 UZIEMIENIE) 

¦²!D!Υ YŀōŜƭ ¢¢w ƧŜǎǘ ŜƭŀǎǘȅŎȊƴȅΣ ƴƛŜǘƱǳƪŊŎȅ ƛ ƻŘǇƻǊƴȅ ƴŀ ǇƻƭǳȊƻǿŀƴƛŜ 

¦ȊƛŜƳƛŜƴƛŜ Ƴǳǎƛ ōȅŏ ǇǊŀǿƛŘƱƻǿŜΦ 

¦ȍȅƧ ǊŜƎǳƭŀǘƻǊŀΣ ƧŜǏƭƛ ƴŀǇƛťŎƛŜ ƧŜǎǘ Ȋŀ ǿȅǎƻƪƛŜ ƭǳō Ȋŀ ƴƛǎƪƛŜΦ 

¦²!D!Υ WŜǏƭƛ ǿȅƪƻƴŀǎȊ ǇƻǿȅȍǎȊŜ ŎȊȅƴƴƻǏŎƛ ǘƻ ǇǊƻŎŜǎ Ƴƻƴǘŀȍǳ ǇǊȊŜōƛŜƎƴƛŜ ǎǇǊŀǿƴƛŜ ƛ ǎȊȅōƪƻ 

SET400 

3 x 20 A (K OTOMAT) - Bezpiecznik 

tǊȊŜƪǊƽƧ ƪŀōƭŀ нΣр ƳƳч όY!.9[ ¢¢w - 3 FAZE / 1 NEUTRALNY / 1 UZIEMIENIE) 

¦²!D!Υ YŀōŜƭ ¢¢w ƧŜǎǘ ŜƭŀǎǘȅŎȊƴȅΣ ƴƛŜǘƱǳƪŊŎȅ ƛ ƻŘǇƻǊƴȅ ƴŀ ǇƻƭǳȊƻǿŀƴƛŜ 

¦ȊƛŜƳƛŜƴƛŜ Ƴǳǎƛ ōȅŏ ǇǊŀǿƛŘƱƻǿŜΦ 

¦ȍȅƧ ǊŜƎǳƭŀǘƻǊŀΣ ƧŜǏƭƛ ƴŀǇƛťŎƛŜ ƧŜǎǘ ǿȅǎƻƪƛŜ ƭǳō ƴƛǎƪƛŜΦ 

¦²!D!Υ WŜǏƭƛ ǿȅƪƻƴŀǎȊ ǇƻǿȅȍǎȊŜ ŎȊȅƴƴƻǏŎƛ ǘƻ ǇǊƻŎŜǎ Ƴƻƴǘŀȍu przebiegnie sprawnie i szybko 

 

Dane techniczne tostera SET280 

bŀǇƛťŎƛŜ Fazy N T(PE) 
Minimalny prze-
ƪǊƽƧ ƪŀōƭŀ 

tƻƧŜƳƴƻǏŏ 
(Kw) 

PojŜƳƴƻǏŏ ŀƳǇŜǊƻǿŀ 

L1 L2 L3 

400V 
50/60 Hz 

3 1 1 2,5 mm2 4,7 kW 7 7 7 

 

Dane techniczne tostera SET400 

bŀǇƛťŎƛŜ Fazy N T(PE) 
Minimalny prze-
ƪǊƽƧ ƪŀōƭŀ 

tƻƧŜƳƴƻǏŏ 
(Kw) 

tƻƧŜƳƴƻǏŏ ŀƳǇŜǊƻǿŀ 

L1 L2 L3 

400V 
50/60 Hz 

3 1 1 2,5 mm2 8,3 kW 12 12 12 
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SET280-400 3-C!½h²9 th_+/½9bL9 

 

 

                     

 

 

 

 

 

 

 

 

²9W|/L9 Y!.[! ½!{L[!W+/9Dh 
TERMINAL 
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SEKCJA 5: Programowanie 
Wszystkimi funkcjami tostera steruje mikroprocesor. Toster wymaga zaprogramowania przed urucho-

ƳƛŜƴƛŜƳΦ tǊƻƎǊŀƳƻǿŀƴƛŜ ƧŜǎǘ ƻǇƛǎŀƴŜ ƴŀ ƴŀǎǘťǇƴȅŎƘ ǎǘǊƻƴŀŎƘΦ 

²ƱŊŎȊΣ ƭƻƎƻ ǇƻƧŀǿƛ ǎƛť ƴŀ ŜƪǊŀƴƛŜΦ 

5ƻǘƪƴƛƧ ƭƻƎƻΣ ƴŀ ŜƪǊŀƴƛŜ ǇƻƧŀǿƛ ǎƛť ƳŜƴǳ pieczenia. 

 

aǳǎƛǎȊ ȊŀǇǊƻƎǊŀƳƻǿŀŏ ǘƻǎǘŜǊ ǇǊȊȅ ǇƛŜǊǿǎȊȅƳ ǳȍȅŎƛǳΦ 5ƻǘƪƴij αa9b¦έΣ ƴŀ ŜƪǊŀƴƛŜ ǇƻƧŀǿƛ ǎƛť ƳŜƴǳ 

ƎƱƽǿƴŜ. 

 

5ƻǘƪƴƛƧ α{¢whb! twhDw!a¦έΦ bŀ ŜƪǊŀƴƛŜ ǇƻƧŀǿƛ ǎƛť ŜƪǊŀƴ ƘŀǎƱŀ 

aƻȍŜǎȊ ǘŀƪȍŜ ȊƳƛŜƴƛŏ ƧťȊȅƪ ǿ ƳŜƴǳ ƎƱƽǿƴȅƳΦ 
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5ƻǘƪƴƛƧ Ǉƻƭŀ IŀǎƱƻΦ ²ǇƛǎȊ ƪƻŘ рррр ƛ ȊŀǎǘƻǎǳƧΦ tƻŎȊŜƪŀƧΣ ŀȍ ǇƻƧŀǿƛ ǎƛť {¢whb! twhDw!a¦Φ 

 

5ƻǘƪƴƛƧ Ǉƻƭŀ αbOέ ƴŀ ǎǘǊƻƴƛŜ ǇǊƻƎǊŀƳǳΦ bŀǎǘťǇƴƛŜ ǿǇǊƻǿŀŘȋ ƪƻŘ όƴǇ ΦΥ мύΣ ŘƻǘƪƴƛƧ ǇǳǎǘŜƎƻ Ǉƻƭŀ Ǉƻ 

ƭŜǿŜƧ ǎǘǊƻƴƛŜ ƛ ǿǇǊƻǿŀŘȋ ƴŀȊǿť ǇǊƻƎǊŀƳǳ όƴǇ ΦΥ ƪŀƴŀǇƪŀΣ ŎƘƭŜōΣ ǇƛŘŜΣ ǇƛȊȊŀύΦ bŀǎǘťǇƴƛŜ ŘƻǘƪƴƛƧ Ǉƽƭ 

min i sec i ustaw czas pieczeniaΦ bŀǎǘťǇƴƛŜ ŘƻǘƪƴƛƧ ŘƻƭƴŜƎƻ ǇǊƻǎǘƻƪŊǘŀ ƛ ǳǎǘŀǿ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊťΦ DƽǊƴŊ 

ǎǘǊŜŦť ƎǊȊŜǿŎȊŊ Ƴƻȍƴŀ ǳǎǘŀǿƛŏ ƴŀ ȍŊŘŀƴȅ ǎǘƻǇƛŜƵ ǿ ȊŀƪǊŜǎƛŜ ƻŘ млл ϲ / Řƻ слл ϲ /Σ ŀ ŘƻƭƴŊ ǎǘǊŜŦť 

grzŜǿŎȊŊ ƻŘ млл ϲ / Řƻ рлл ϲ /Φ 

aƻȍŜǎȊ ȊŀǇƛǎŀŏ ǿƛťŎŜƧ ƴƛȍ ƧŜŘŜƴ ǇǊƻƎǊŀƳΦ 5ƻǘƪƴƛƧ Ǉƻƭŀ αbOέ ǿ ƭŜǿȅƳ ƎƽǊƴȅƳ ǊƻƎǳ ƛ ǿǇǊƻǿŀŘȋ ƴƻǿȅ 

numer dla nowego produktu. 

Po ustawieniu programu pieczeniaΦ 5ƻǘƪƴƛƧ ǇǊȊȅŎƛǎƪǳ αa9b¦έ ƴŀ ǎǘǊƻƴƛŜ ǇǊƻƎǊŀƳǳ ƛ ǿǊƽŏ Řƻ αa9b¦ 

D_j²b9Dhέ ŘƻǘƪƴƛƧ ǇǊȊȅŎƛǎƪǳ α{¢whb! PIECZENIAέ ƛ ǿǊƽŏ Řƻ ƳŜƴǳ pieczenia. 
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²ȅōƛŜǊȊ ƴǳƳŜǊ ǇǊƻŘǳƪǘǳ Ȋŀ ǇƻƳƻŎŊ ǇǊȊȅŎƛǎƪƽǿ Ҍ ƛ -Φ bŀǎǘťǇƴƛŜ ŘƻǘƪƴƛƧ α½!{¢h{¦WέΦ YƛŜŘȅ ǳǎǘŀǿƛŜƴƛŀ 

ǇƻƧŀǿƛŊ ǎƛť ƴŀ ŜƪǊŀƴƛŜΣ ŘƻǘƪƴƛƧ α{¢!w¢έ ƛ ǳǊǳŎƘƻƳ ǘƻǎǘŜǊΦ DŘȅ ǘƻǎǘŜǊ ǇǊŀŎǳƧŜΣ ǊƻȊƎǊȊŜƧŜ ǎƛť ƛ ǘŀǏƳa 

ȊŀŎȊƴƛŜ ǎƛť ǇǊȊŜǎǳǿŀŏΦ DŘȅ ǘƻǎǘŜǊ ǿȅǎǘŀǊŎȊŀƧŊŎƻ ǎƛť ƴŀƎǊȊŜƧŜΣ ƴŀ ŜƪǊŀƴƛŜ ǇƻƧŀǿƛ ǎƛť αw9!5¸έΦ bŀǎǘťǇƴƛŜ 

ƳƻȍŜǎȊ ȊŀŎȊŊŏ toster ǎǿƽƧ ǇǊƻŘǳƪǘΦ 

¦ǿŀƎŀΥ ƧŜǏƭƛ ǿŎƛǏƴƛŜǎȊ ǇǊȊȅŎƛǎƪ αt!¦{9έ ǇƻŘŎȊŀǎ pieczenia ǇǊƻŘǳƪǘǳΣ ǘŀǏƳŀ ȊŀǘǊȊȅƳŀ ǎƛťΣ ŀƭŜ ǘŜƳǇŜǊŀπ

ǘǳǊŀ ǎƛť ƴƛŜ zmieni. 

5ƻǘƪƴƛƧ ƛƪƻƴȅ α[L{¢!έΣ ƧŜǏƭƛ ŎƘŎŜǎȊ ȊƻōŀŎȊȅŏ ƭƛǎǘť ǇǊƻƎǊŀƳƽǿ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ǿǊŀȊ Ȋ ƛŎƘ ƴǳƳŜǊŀƳƛΦ 

 

tǊƻƎǊŀƳȅ ƴŀǊȊťŘȊƛƻǿŜΥ 

Dotknij αtwhDw!a¸ b!w½B5½Lh²9έ ǿ ƳŜƴǳ ƎƱƽǿƴȅƳΦ bŀ ŜƪǊŀƴƛŜ ȊƻǎǘŀƴƛŜ ǿȅǏǿƛŜǘƭƻƴȅ ƪƻƳǳƴƛƪŀǘ 

α{¢¸[ ht9w!/WLέ. 
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wťŎȊƴŀ ƻōǎƱǳƎŀ 

Dotknij α{¢9wh²!bL9 wB/½b9έ ǿ ƳŜƴǳ α{¢¸[ tw!/¸έΦ bŀ ŜƪǊŀƴƛŜ ǇƻƧŀǿƛ ǎƛť ǎǘǊƻƴŀ ƘŀǎƱŀΦ ²ǇǊƻǿŀŘȋ 

ƘŀǎƱƻ αппппέΣ ŘƻǘƪƴƛƧ α9b¢9wέ ƛ ǇƻŎȊŜƪŀƧΦ bŀ ŜƪǊŀƴƛŜ ǇƻƧŀǿƛ ǎƛť a!b¦![ t!D9. 

 

aƻȍŜǎȊ ǎǘǿƻǊȊȅŏ ǎǇŜŎƧŀƭƴȅ ǇǊƻƎǊŀƳ pieczenia ƴŀ ǎǘǊƻƴƛŜ ǇƻŘǊťŎȊƴƛƪŀΦ bŀƧǇƛŜǊǿ ŘƻǘƪƴƛƧ Ǉƽƭ Ƴƛn i se-

ƪǳƴŘ ƛ ǿǇǊƻǿŀŘȋ ŎȊŀǎ pieczeniaΦ bŀǎǘťǇƴƛŜ ǿǇǊƻǿŀŘȋ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊť pieczenia w polu nad tekstem 

α²9b¢¸[!¢hwέΦ 5ƻǘƪƴƛƧ ǇǊȊȅŎƛǎƪƽǿ α½!{¢h{¦Wέ ƛ α{¢!w¢έΦ ¢ƻǎǘŜǊ rozpocznie pieczenie z ustawie-

ƴƛŀƳƛ ǊťŎȊƴȅƳƛΦ 

Program czyszczenia 

Dotknij αtwhDw!a /½¸{½/½9bL!έ ƴŀ ǎǘǊƻƴƛŜ α{¢¸[ tw!/¸έΦ bŀ ŜƪǊŀƴƛŜ ǇƻƧŀǿƛ ǎƛť ƪƻƳǳƴƛƪŀǘ α¢h{¢9w 

5½L!_! ² ¢w¸.L9 /½¸{½/½9bL!έΦ tǊƻƎǊŀm czyszczenia spala odpady z tostera i zbiera je do pojemnika 

ƴŀ ƻŘǇŀŘȅΦ tǊƻƎǊŀƳ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛŀ ŘȊƛŀƱŀ ǇǊȊŜȊ рл ƳƛƴǳǘΦ ² ǊŀȊƛŜ ǇƻǘǊȊŜōȅ ŘƻǘƪƴƛƧ ǇǊȊȅŎƛǎƪǳ α²¸W|/IE Z 

¢w¸.¦ /½¸{½/½9bL!έΣ ŀōȅ ǿȅƧǏŏ Ȋ ǘǊȅōǳ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛŀ. 
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Tryb czuwania 

5ƻǘƪƴƛƧ α¢w¸. Dh¢h²h|/Lέ ƴŀ ǎǘǊƻƴƛŜ α{¢¸[ tw!/¸έΦ ¢ƻǎǘŜǊ ǇƛŜŎȊŜ ǿ ǘǊȅōƛŜ ŎȊǳǿŀƴƛŀΣ ƻǎȊŎȊťŘȊŀƧŊŎ 

25% energii. 

½ŀǇŜǿƴƛŀ ƎƻǘƻǿƻǏŏ ǘƻǎǘŜǊŀ ǿ ƻƪǊŜǏƭƻƴȅŎƘ ȊŀƪǊŜǎŀŎƘ ǳȍȅǘƪƻǿŀƴƛŀΦ ²ȅƧŘȋ Ȋ α¢w¸.¦ Dh¢h²h|/LέΣ ƴŀπ

ŎƛǎƪŀƧŊŎ ǿ ǊŀȊƛŜ ǇƻǘǊȊŜōȅ ǇǊȊȅŎƛǎƪ α¢w¸. Dh¢h²h|/LέΦ 

hǎǘǊȊŜȍŜƴƛŀ  

1. Po przekroczeniu limitu temperatury toster ǿȅǏǿƛŜǘƭŀ ƻǎǘǊȊŜȍŜƴƛŜ αtw½9Ywh/½hbh [LaL¢ 

¢9at9w!¢¦w¸έΦ 

2. WŜǏƭƛ ǇǊƻŘǳƪǘ ƴƛŜ ǇƛŜŎȊŜ ǎƛť ǿȅǎǘŀǊŎȊŀƧŊŎƻΣ ǳǎǘŀǿ ŎȊŀǎ ǇƛŜŎȊŜƴƛŀ ƛ ǳǎǘŀǿƛŜƴƛa temperatury. 

3. WŜǏƭƛ ǇǊƻŘǳƪǘ ǎƛť ǇǊȊŜƎǊȊŜƧŜΣ ǳǎǘŀƭ ǳǎǘŀǿƛŜƴƛŀ ŎȊŀǎǳ ƛ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȅ pieczenia. 

4. WŜǏƭƛ ǿŀǊǘƻǏŎƛ ŎȊŀǎǳ ƛ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȅ pieczenia ǎŊ ǇǊŀǿƛŘƱƻǿŜΣ ŀ ǇǊƻŘǳƪǘȅ ƴŀŘŀƭ ǎƛť ƴƛŜ ǇƛŜŎȊŊ lub 

ǎŊ ƴŀŘƳƛŜǊƴƛŜ pieczoneΣ ȊŀŘȊǿƻƵ Řƻ ƴŀǎΦ 

²ȅƱŊŎȊŜƴƛŜ: 

Dotknij przycisƪǳ α{¢htέΣ ƴŀ ŜƪǊŀƴƛŜ ǇƻƧŀǿƛ ǎƛť α²¸_+/½έΦ bŀǎǘťǇƴƛŜ ƳƻȍŜǎȊ ǿȅƱŊŎȊȅŏ 

YƻƳǳƴƛƪŀǘȅ ƻ ōƱťŘŀŎƘ κ ƻǎǘǊȊŜȍŜƴƛŀŎƘ 

bŀǎȊŜ ƳŀǎȊȅƴȅ ƳŀƧŊ ƪƻƴǘǊƻƭƻǿŀƴŜ ƪƻƳǳƴƛƪŀǘȅ ƻǎǘǊȊŜƎŀǿŎȊŜΦ WŜǏƭƛ ǿȅǎǘŊǇƛŊ ƴƛŜƻŎȊŜƪƛǿŀƴŜ ōƱťŘȅΣ ƴŀ 

ŜƪǊŀƴƛŜ ǇƻƧŀǿƛŊ ǎƛť ƪƻƳǳƴƛƪŀǘȅ ƻ ƛŎƘ ǿȅǎǘŊǇƛŜƴƛǳ. 

Temperatura determinuje ŀǿŀǊƛť 

WŜǏƭƛ ƧŀƪŀƪƻƭǿƛŜƪ ǿŀǊǘƻǏŏ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȅ ƴƛŜ ȊƻǎǘŀƱŀ ǿȅƪǊȅǘŀ ǇǊȊŜȊ ǇŀƴŜƭ ǎǘŜǊƻǿŀƴƛŀΣ ǇƻƧŀǿƛ ǎƛť ƪƻƳǳƴƛπ

ƪŀǘ α¢ŜƳǇŜǊŀǘǳǊŜ 5ŜǘŜǊƳƛƴŜ CŀƛƭǳǊŜέ. 

¢ŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ƴƛŜ ǊƻǏƴƛŜΥ 

WŜǏƭƛ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ǘƻǎǘŜǊŀ ƴƛŜ ǿȊǊƻǏƴƛŜ ǇǊȊŜȊ Ǉƛťŏ ƳƛƴǳǘΣ ǇƻƧŀǿƛ ǎƛť ƪƻƳǳƴƛƪŀǘ α¢ŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ƴƛŜ Ǌƻπ

ǏƴƛŜέ. 

Awaria silnika pasowego 

YƻƳǳƴƛƪŀǘ α!ǿŀǊƛŀ ǎƛƭƴƛƪŀ ǘŀǏƳƻǿŜƎƻέ ǇƻƧŀǿƛŀ ǎƛťΣ ƎŘȅ ǿȅǎǘťǇǳƧŜ ǇǊƻōƭŜƳ Ȋ ǎƛƭƴƛƪƛŜƳ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀΦ 

Przekroczono limit temperatury 

WŜǏƭƛ ǿŀǊǘƻǏŏ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȅ ǿȊǊƻǏƴƛŜ ǇƻǿȅȍŜƧ ƎƽǊƴŜƧ ǎǘǊŜŦȅ ƎǊȊŜǿŎȊŜƧ срл ϲ /κ WŜǏƭƛ ǿŀǊǘƻǏŏ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȅ 

ǿȊǊƻǏƴƛŜ ǇƻǿȅȍŜƧ ŘƻƭƴŜƧ ǎǘǊŜŦȅ ƎǊȊŜǿŎȊŜƧ ррл ϲ /, pƻƧŀǿƛŀ ǎƛť ƪƻƳǳƴƛƪŀǘ αtǊȊŜƪǊƻŎȊƻƴƻ ƭƛƳƛǘ ǘŜƳǇŜπ

ǊŀǘǳǊȅέ 

hǎǘǊȊŜȍŜƴƛŜ ƻ ƴƛǎƪƛƳ ǇƻȊƛƻƳƛŜ ƴŀƱŀŘƻǿŀƴƛŀ ōŀǘŜǊƛƛ 

DŘȅ ōŀǘŜǊƛŀ ƧŜǎǘ ǎƱŀōŀΣ ǇƻƧŀǿƛŀ ǎƛť ƪƻƳǳƴƛƪŀǘ αhǎǘǊȊŜȍŜƴƛŜ ƻ ƴƛǎƪƛƳ ǎǘŀƴƛŜ ōŀǘŜǊƛƛέΦ 

DƻǘƻǿƻǏŏ 

YƻƳǳƴƛƪŀǘ αDƻǘƻǿŜέ ǇƻƧŀǿƛŀ ǎƛťΣ ƎŘȅ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ǘƻǎǘŜǊŀ ƻǎƛŊƎƴƛŜ ȍŊŘŀƴȅ ǎǘƻǇƛŜƵ 
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FUNKCJE 

tǊȊŜƱŊŎȊƴƛƪ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȅ 

Tostery ǎŊ ǿȅǇƻǎŀȍƻƴŜ ǿ ǿȅƱŊŎȊƴƛƪƛ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȅ Řƭŀ ¢ǿƻƧŜƎƻ ōŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿŀΦ ¢Ŝ ǇǊȊŜƱŊŎȊƴƛƪƛ ǎŊ Ȋŀπ

projektowane tak, abȅ ȊŀǇƻōƛŜƎŀŏ ǇƻǘŜƴŎƧŀƭƴȅƳ ǳǎȊƪƻŘȊŜƴƛƻƳ ǎǇƻǿƻŘƻǿŀƴȅƳ ǇǊȊŜƎǊȊŀƴƛŜƳΦ 5ȊƛŀƱŀ 

automatycznie.                    

h{¢w½9À9bL9Η bƛŜ ǳȍȅǿŀƧ ȊŜǿƴťǘǊȊƴŜƎƻ ǇǊȊŜƱŊŎȊƴƛƪŀΣ ŀōȅ ƴƛŜ ōƭƻƪƻǿŀŏ ǇǊȊŜƱŊŎȊƴƛƪŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊȅΦ 

Instalacje elektryczne: 

OSTRZEÀ9bL9Η tǊȊŜŘ Ȋŀƛƴǎǘŀƭƻǿŀƴiem tostera ƴŀƭŜȍȅ ǇǊŀǿƛŘƱƻǿƻ ǿȅƪƻƴŀŏ ǳȊƛŜƳƛŜƴƛŜΦ ¦ǎȊƪƻŘȊŜƴƛŀ 

ŜƭŜƪǘǊȅŎȊƴŜ ǇƻǿƻŘǳƧŊ ǏƳƛŜǊǘŜƭƴŜ ƻōǊŀȍŜƴƛŀ ƭǳō ǏƳƛŜǊŏ 

5ƭŀ ǿǎȊȅǎǘƪƛŎƘ ƪǊŀƧƽǿ ȊŀƎǊŀƴƛŎȊƴȅŎƘΥ 

Zastosuj lokalne przepisy elektryczne. 

1. ²ǎȊȅǎǘƪƛŜ ōƛŜƎǳƴȅ ƱŊŎȊŊŎŜ ǇǊȊŜƱŊŎȊƴƛƪƛ ƳŀƧŊ ǎȊŜǊƻƪƻǏŏ оƳƳΦ 

2. DƱƻǿƛŎa kabla uziemƛŀƧŊŎŜƎƻ ƧŜǎǘ Ȋ ǇƻǿǊƻǘŜƳ ƴŀ ǘƻǎǘŜǊȊŜ. 

WŜǏƭƛ ǳȍȅǿŀǎȊ ǿƛťŎŜƧ ƴƛȍ ƧŜŘƴŜƎƻ ǘƻǎǘŜǊŀ όǇƻŘǿƽƧƴŜƎƻ ƭǳō ǇƻǘǊƽƧƴŜƎƻύΣ ƪŀȍŘȅ ǘƻǎǘŜǊ Ƴǳǎƛ ƳƛŜŏ ǿƱŀǎƴȅ 

ǿȅƱŊŎȊƴƛƪΣ ŀ ǿǎȊȅǎǘƪƛŜ ǇǊȊŜƱŊŎȊƴƛƪƛ Ǉƻǿƛƴƴȅ ōȅŏ ōƭƛǎƪƻ ǎƛŜōƛŜΦ 

Konserwacja operatora 

h{¢w½9À9bL9Η hŘƱŊŎȊ zasilanie przed serwisowaniem lub czyszczeniem ǳǊȊŊŘȊŜƴƛŀ. Zabezpiecz zasila-

ƴƛŜΣ ŀōȅ ƴƛŜ ȊƻǎǘŀƱƻ ǇǊȊȅǇŀŘƪƻǿƻ ǇǊȊȅǿǊƽŎƻƴŜΦ bƛŜȊŀǎǘƻǎƻǿŀƴƛŜ ǎƛť Řƻ ǘŜƎƻ ƳƻȍŜ ǎǇƻǿƻŘƻǿŀŏ ƻōǊŀπ

ȍŜƴƛŀ ŎƛŀƱŀΣ ǇƻǊŀȍŜƴƛŜ ǇǊŊŘŜƳ ƭǳō ǏƳƛŜǊŏΦ ² ǇǊȊȅǇŀŘƪǳ ǳǎǘŀǿƛŀƴƛŀ ǘƻǎǘŜǊƽǿ ǿ ǎǘƻǎ ƧŜǎǘ ǿƛťŎŜƧ ƴƛȍ ƧŜπ

ŘŜƴ Ǉǳƴƪǘ ǇƻŘƱŊŎȊŜƴƛŀ ȊŀǎƛƭŀƴƛŀΦ tǊȊŜŘ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛŜƳ ƭǳō ƪƻƴǎŜǊǿŀŎƧŊ ǳǇŜǿƴƛƧ ǎƛťΣ ȍŜ ǿǎȊȅǎǘƪƛŜ ǇǊȊŜπ

ƱŊŎȊƴƛƪƛ ȊƴŀƧŘǳƧŊ ǎƛť ǿ ǇƻȊȅŎƧƛ αhCCέΦ 

Aby zacƘƻǿŀŏ ƳŀƪǎȅƳŀƭƴŊ ǿȅŘŀƧƴƻǏŏ ǘƻǎǘŜǊŀΣ ƪƻƴƛŜŎȊƴŜ ƧŜǎǘ ǳǘǊȊȅƳŀƴƛŜ Ǝƻ ǿ ŎȊȅǎǘƻǏŎƛΣ ǿǎȊystkie 

ȍŀƭǳȊƧŜ ǿŜƴtylacyjne tosterŀ ƴŀƭŜȍȅ ǊŜƎǳƭŀǊƴƛŜ ŎȊȅǏŎƛŏΦ /ȊťǎǘƻǘƭƛǿƻǏŏ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛŀ ȊŀƭŜȍȅ ƻŘ ǎǇƻǎƻōǳ 

ǳȍȅǘƪƻǿŀƴƛŀ ǘƻǎǘŜǊŀ ƛ ǊƻŘȊŀƧǳ ǇǊƻŘǳƪǘǳΦ _ŀƵŎǳŎƘ ƴŀǇťŘƻǿȅ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀ ƴŀƭŜȍȅ ǎǇǊŀǿŘȊŀŏ ǇƻŘŎȊŀǎ 

ŎƻǘȅƎƻŘƴƛƻǿŜƎƻ Ŏȅƪƭǳ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛŀΣ ŀōȅ ǎǇǊŀǿŘȊƛŏΣ ŎȊȅ ǎƛť ǇƻƭǳȊƻǿŀƱΦ tǊŀŎŀ Ȋ ƭǳȋƴȅƳ ƱŀƵŎǳŎƘŜƳ {thπ

²h5¦W9 ¦{½Yh5½9bL9 ǎƛƭƴƛƪŀ ƴŀǇťŘǳ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪŀΦ 

WŜǏƭƛ ǘƻǎǘŜǊ ƴƛŜ ŘȊƛŀƱŀΣ ǎǇǊŀǿŘȋ ōŜȊǇƛŜŎȊƴƛƪΣ ŀōȅ ǳǇŜǿƴƛŏ ǎƛťΣ ȍŜ ƧŜǎǘ ǿƱŊŎȊƻƴȅΦ tǊȊŜŘ ǎƪƻƴǘŀƪǘƻǿŀƴƛŜƳ 

ǎƛť Ȋ ŀǳǘƻǊȅȊƻǿŀƴȅƳ ǎŜǊǿƛǎŜƳ ǳǇŜǿƴƛƧ ǎƛťΣ ȍŜ ǿȅƱŊŎȊƴƛƪ ŀǳǘƻƳŀǘȅŎȊƴȅ ƧŜǎǘ ǎǇǊŀǿƴȅΦ bazwa i numer 

ǘŜƭŜŦƻƴǳ ŀǳǘƻǊȅȊƻǿŀƴŜƎƻ ǎŜǊǿƛǎǳ Ǉƻǿƛƴƴȅ ȊƴŀƧŘƻǿŀŏ ǎƛť ƴŀ ŘƻƭŜ ǘŀōƭƛŎȊƪƛ ȊƴŀƳƛƻƴƻǿŜƧΦ 

Instrukcje dot. czyszczenia 

Toster zawiera elementy elektryczne. Przed czyszczeniem tosterŀ ǿȅƱŊŎȊ ƛ ƻŘƱŊŎȊ Ǝƻ ƻŘ Ȋŀǎƛƭŀƴƛŀ ŜƭŜƪπ

trycznego. 

ÀŀŘƴŜ ŜƭŜƳŜƴǘȅ ŜƭŜƪǘǊȅŎȊƴŜ ƴƛŜ ƳƻƎŊ ōȅŏ ƴŀǊŀȍƻƴŜ ƴŀ ǿƛƭƎƻŏΦ 5ƭŀǘŜƎƻ ǿŀȍƴŜ ƧŜǎǘΣ ŀōȅ ŘƻƪƱŀŘƴƛŜ ǿȅπ

ǘǊȊŜŏ ǘƻǎǘŜǊΦ bLD5¸ ƴƛŜ ǿȅƭŜǿŀƧ ǿƛŀŘŜǊ Ȋ ǿƻŘŊ ƴŀ toster ŀƴƛ ƴƛŜ ǇƻŘŘŀǿŀƧ Ǝƻ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛǳ ŎƛǏƴƛŜƴƛƻπ

ǿŜƳǳ Ȋ ǿťȍŀ ƭǳō ǎǘǊǳƳƛŜƴƛŜƳ ŎƛǏƴƛŜƴƛƻǿȅƳΦ WŜǏƭƛ ƴŀ ƪǳŎƘŜƴƪť ǿȅƭŜƧŜ ǎƛť ǿƻŘŀ ƭǳō ƛƴƴȅ ǇƱȅƴΣ ǇǊȊŜŘ 
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ǿƱŊŎȊŜƴƛŜƳ ƴŀƭŜȍȅ ǳǇŜǿƴƛŏ ǎƛťΣ ȍŜ ȍŀŘŜƴ Ȋ ƴƛŎƘ ƴƛŜ ŘƻǎǘŀƱ ǎƛť Řƻ ƻōǎȊŀǊǳ ǎƪǊȊȅƴƪƛ ǎǘŜǊƻǿƴƛŎȊŜƧΦ ² ǊŀȊƛŜ 

ǿŊǘǇƭƛǿƻǏŎƛ ǎƪƻƴǘŀƪǘǳƧ ǎƛť Ȋ ŀǳǘƻǊȅȊƻǿŀƴŊ ŦƛǊƳŊ ǎŜǊǿƛǎƻǿŊΦ 

h{¢w½9À9bL9Η ¢ƻǎǘŜǊ Ƴǳǎƛ ōȅŏ ŎƘƱƻŘƴȅΦ bƛŜ ǳȍȅǿŀj ǎǇǊȊťǘǳ Řƻ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛŀ ƳŜŎƘŀƴƛŎȊƴŜƎƻΣ ǿŜƱƴȅ ǎǘŀπ

lowej ani szczotek drucianych na powierzchniach ze stali nierdzewnej. 

CODZIENNIE; 

1. ²ȅŎȊȅǏŏ ȊŜǿƴťǘǊȊƴŜ ǇƻǿƛŜǊȊŎƘƴƛe tosterŀΣ ǿȅŎƛŜǊŀƧŊŎ Ǝƻ ƱŀƎƻŘƴȅƳ ŘŜǘŜǊƎŜƴǘŜƳ ƛ ŎȊȅǎǘŊ 

ǿƻŘŊ ƭǳō ŘƻǎǘťǇƴȅƳ ǿ ƘŀƴŘƭǳ ǏǊƻŘƪƛŜƳ Řƻ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛŀ stali nierdzewnej. 

2. ²ȅŎȊȅǏŏ ǇŀǘŜƭƴƛŜ ƛ ƻǎƱƻƴȅ ƴŀ ƻƪǊǳŎƘȅΣ ƳȅƧŊŎ ƧŜ ǿ ǊƻȊǘǿƻǊȊŜ ƱŀƎƻŘƴŜƎƻ ŘŜǘŜǊƎŜƴǘǳ ƛ ǎǇƱǳƪǳƧŊŎ 

ŎȊȅǎǘŊ ǿƻŘŊΦ 

3. ²ȅŎȊȅǏŏ ǿƴťǘǊȊŜΣ ȊŀƳƛŀǘŀƧŊŎ ǿǎȊȅǎǘƪƛŜ ƭǳȋƴŜ ŎȊŊǎǘŜŎȊƪƛΣ ƴŀǎǘťǇƴƛŜ ǳƳȅƧ ƧŜ ƱŀƎƻŘƴȅƳ ǊƻȊǘǿƻπ

ǊŜƳ ŘŜǘŜǊƎŜƴǘǳ ƛ ǎǇƱǳŎȊ ŎȊȅǎǘŊ ǿƻŘŊΦ 

4. ²ȅŎȊȅǏŏ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪ ǘŀǏƳƻǿȅΣ ǇǊȊŜŎƛŜǊŀƧŊŎ Ǝƻ ŎȊȅǎǘŊ ǎȊƳŀǘƪŊ ƭǳō ǎȊŎȊƻǘƪǳƧŊŎ ƳƛťƪƪŊ ǎȊŎȊƻǘƪŊ 

ŘǊǳŎƛŀƴŊ 

½ ȊŜǿƴŊǘǊȊ ǘƻǎǘŜǊŀ ƻǎŀŘȅ ǇǊȊȅǇƛŜŎȊƻƴȅŎƘ ǊƻȊǇǊȅǎƪƽǿΣ ƻƭŜƧǳΣ ǎƳŀǊǳ ƭǳō ƭŜƪƪƛŜ ǇǊȊŜōŀǊǿƛŜƴƛŀ Ƴƻȍƴŀ 

ǳǎǳƴŊŏ Ȋŀ ǇƻƳƻŎŊ ƧŜŘƴŜƎƻ Ȋ ƪƛƭƪǳ ŘƻǎǘťǇƴȅŎƘ ǿ ƘŀƴŘƭǳ ǏǊƻŘƪƽǿ ŎȊȅǎȊŎȊŊŎȅŎƘΦ {ƪƻƴǎǳƭǘǳƧ ǎƛť Ȋ ƭƻƪŀƭπ

ƴȅƳ ŘƻǎǘŀǿŎŊΦ 

aL9{LB/½bIE; 

1. ½ŘŜƧƳƛƧ ǇŀƭŎŜΣ ǊƻȊƳƻƴǘǳƧ ƛ ǿȅŎȊȅǏŏΦ  

2. ½ŘŜƧƳƛƧ ǇǊȊŜƴƻǏƴƛƪΣ ǊƻȊƳƻƴǘǳƧ ƛ ǿȅŎȊȅǏŎƛŏΦ  

¦²!D!Υ tŀƳƛťǘŀƧΣ ŀōȅ ǿȅŎȊȅǏŎƛŏ ƛ ǎǇǊŀǿŘȊƛŏ ƻƪŀǇ ȊƎƻŘƴƛŜ ȊŜ ǎǇŜŎȅŦƛƪŀŎƧŀƳƛ ǇǊƻŘǳŎŜƴǘŀ ƻƪŀǇǳΦ 

Konserwacja ochronna: 

ChoŎƛŀȍ ǘŜƴ ǘƻǎǘŜǊ ȊƻǎǘŀƱ ȊŀǇǊƻƧŜƪǘƻǿŀƴȅ ǘŀƪΣ ŀōȅ ōȅƱ Ƨŀƪ ƴŀƧōŀǊŘȊƛŜƧ ōŜȊǇǊƻōƭŜƳƻǿȅΣ ƻƪǊŜǎƻǿŀ ƪƻƴπ

ǎŜǊǿŀŎƧŀ ȊŀǇƻōƛŜƎŀǿŎȊŀ ƧŜǎǘ ƴƛŜȊōťŘƴŀΣ ŀōȅ ǳǘǊȊȅƳŀŏ ƴŀƧǿȅȍǎȊŊ ǿȅŘŀƧƴƻǏŏΦ YƻƴƛŜŎȊƴŜ ƧŜǎǘΣ ŀōȅ ǎƛƭƴƛƪƛΣ 

ǿŜƴǘȅƭŀǘƻǊȅ ƛ ŜƭŜƪǘǊƻƴƛŎȊƴŜ ŜƭŜƳŜƴǘȅ ǎǘŜǊǳƧŊŎŜ ōȅƱȅ ǿƻƭƴŜ ƻŘ ōǊǳŘǳΣ ƪǳǊȊǳ ƛ ȊŀƴƛŜŎȊȅǎȊŎȊŜƵΣ ŀōȅ Ȋŀπ

ǇŜǿƴƛŏ ǇǊŀǿƛŘƱƻǿŜ ŎƘƱƻŘȊŜƴƛŜΦ tǊȊŜƎǊȊŀƴƛŜ ǿǇƱȅǿŀ ƴƛŜƪƻǊȊȅǎǘƴƛŜ ƴŀ ȍȅǿƻǘƴƻǏŏ ǿǎȊȅǎǘƪƛŎƘ ǿȅƳƛŜƴƛƻπ

ƴȅŎƘ ŜƭŜƳŜƴǘƽǿΦ 

hƪǊŜǎƻǿŜ ƻƪǊŜǎȅ ŎȊȅǎȊŎȊŜƴƛŀ ȊŀǇƻōƛŜƎŀǿŎȊŜƎƻ ƳƻƎŊ ǎƛť ȊƴŀŎȊƴƛŜ Ǌƽȍƴƛŏ ǿ ȊŀƭŜȍƴƻǏŎƛ ƻŘ ǏǊƻŘƻǿƛǎƪŀΣ 

ǿ ƪǘƽǊȅƳ ŘȊƛŀƱŀ ǘƻǎǘŜǊ. 

YƻƴƛŜŎȊƴŜ ƧŜǎǘ ƻƳƽǿƛŜƴƛŜ ǇƻǘǊȊŜōȅ ƪƻƴǎŜǊǿŀŎƧƛ ȊŀǇƻōƛŜƎŀǿŎȊŜƧ Ȋ ŀǳǘƻǊȅȊƻǿŀƴȅƳ ǎŜǊǿƛǎŜƳ ǿ ŎŜƭǳ 

ustanowienia odpowiedniego programu. 

SEKCJA 6: Pieczenie 
bƛŜƪǘƽǊŜ Ȋ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿΣ ƪǘƽǊŜ Ƴƻȍƴŀ ǇƛŜŎ ǿ ƴƛƴƛŜƧǎȊȅƳ ǳǊȊŊŘȊŜƴƛǳ   

ω Brownie 

ω Hamburger 

ω Hot dogi 

ω Omlet 

ω bŀƭŜǏƴƛƪƛ 

ω Talerz warzyw mie-

szanych 

ω Talerz ze stekami 

ω {ȊŀǎȊƱȅƪƛ 

ω Klopsiki 

ω Ziemniaki 

ω Borek 

ω {ƪǊȊȅŘŜƱƪŀ ƪǳǊŎȊŀƪŀ 

ω Grillowany kurczak 

ω Kurczak Saute 

ω Chleb 

ω Ryba 
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ω Owoce morza 

ω Pizza 

ω Lavas 

ω Lahmacun 

ω Pita 

ω Kunefe 

ω Ciasto

 

{9Y/W! рΥ ²ȅŘŀƧƴƻǏŏ ǇǊƻŘǳƪŎȅƧƴŀ 
OBLICZANIE C!_Yh²L¢9Dh 9C9Y¢¦ twh5¦Y/WL 

 

 

 

 

hώΨώΨώǇ  

 

 

 

5ƱǳƎƻǏŏ 
komory 

pieczenia

Czas pieczenia 
(minuty)

5ƱǳƎƻǏŏ 
produktu

60 Minut
²ȅŘŀƧƴƻǏŏ 

produkcyjna

²ȅŘŀƧƴƻǏŏ 
produkcyjna

[ƛŎȊōŀ ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ κ 
patelni

/ŀƱƪƻǿƛǘŀ ǿȅŘŀƧƴƻǏŏ 
produkcji

603 5 dk. 250 60 28,94
Wydajno
Ǐŏ ƴŀ 
ƎƻŘȊƛƴť

3 28,94 86,82
/ŀƱƪƻǿƛǘŀ 
ǿȅŘŀƧƴƻǏŏ ƴŀ 
ƎƻŘȊƛƴť

tǊȊȅƪƱŀŘ мΥ 

5ƱǳƎƻǏŏ ƪƻƳƻǊȅ ǇƛŜŎȊŜƴƛŀΥ 603 mm. 

Czas pieczenia: 2 min  

5ƱǳƎƻǏŏ ǇǊƻŘǳƪǘǳ: 100 mm. 

 

                                                                                                                                                                                                                                            

603 2 dk. 100 60 18,09
Wydajn
ƻǏŏ ƴŀ 
ƎƻŘȊƛƴť

2 18,09 36,18
/ŀƱƪƻǿƛǘŀ 
ǿȅŘŀƧƴƻǏŏ 
ƴŀ ƎƻŘȊƛƴť

tǊȊȅƪƱŀŘ нΥ 

5ƱǳƎƻǏŏ ƪomory pieczenia: 603 mm. 

Czas pieczenia: 5 min. 

5ƱǳƎƻǏŏ ǇǊƻŘǳƪǘǳΥ нр0 mm. 

 



 
 
 

   23 
 
 

 

 

 

 

{9Y/W! сΥ /ȊťǏŎƛ ȊŀƳƛŜƴƴŜ 
SET280 

5ƱǳƎƻǏŏ ǇǊƻŘǳƪǘǳ ό!ύ 5ƱǳƎƻǏŏ ǇǊƻŘǳƪǘǳ ό.ύ 

250 100 
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