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Wyposatenie Chtodziarka do wina | szafa chtodnicza na wino | SV45B | 1261
pizzerii Chtodnictwo > Chtodziarki do wina
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¢ Chtodziarka idealna do prezentacji i przechowywania wina
e Sterowana za pomocg cyfrowego panelu
* System chtodzenia powietrzem
* Front urzadzenia wykonany z przyciemnianego szktfa z filtrem UV i cienkg ramka
* Obudowa malowana proszkowo w kolorze czarnym
e Bukowe, wyjmowane pétki w komplecie
Obrébka e Wyposazona w cichy kompresor z niskim poziomem wibracji
iechaniczia * Wewnetrzne oswietlenie LED bez promieniowania UV
* Drzwi otwierane na prawa strone

* Mozliwa zmiana kierunku otwierania drzwi
% * Urzadzenie przeznaczone wytacznie do przechowywania wina

Parametry techniczne

Chiodnictwo Wymiary zewnetrzne [mm] 540x548x845
Wymiary wewnetrzne [mm] 422x433x723
] Pojemnoé¢ brutto [I] 126
Q Pojemnos¢ netto [1] 115
Wyposaiai® llos¢ butelek [750 ml] 39
kawiami lloé¢ pétek 6
Chtodzenie statyczne wspomagane wentylatorem
Czynnik chtodniczy R600A
9 Zakres temperatur 4 do 22°C
tnosatenis Zuzycie energii [kWh/24h] 0,38
dzami Moc [kW] 0,11
Zasilanie [V] 230
E Waga [kg] 30,5
Technologia
zmywania i higlena
Resto Quality Sp. z 0.0. - ul. Zamknigta 10/1.5, 30-554 Krakdéw - NIP 6751503822 - KRS 0000511822 Karta katalogowa - SV45B

tel. 12 307 06 72 - serwis 577 609 633 - www.restoquality.pl Strona 1




' Ity )
' TN A\
@ RESTOQUALITY o, s &) AN
Innowacyjnosc Doséwiadczenie Niezawodnosé

Dlaczego warto wybra¢ chtodziarke do wina Resto Quality SV45B?

* W petni profesjonalne urzgdzenie przeznaczone do przechowywania i ekspozycji wina
Wyposdlehie o We\./vnetrz[we.os',wietlenie LED podkresla prezentowane produkty
pizzerii * Posiada pétki wykonane z drewna bukowego
* Elegancka obudowa urzadzenia w kolorze czarnym
* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
Wyposazenle gap yjny 9 q y.p
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