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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

RQSF7

wy;om;.me Nadziewarka do kietbas | 4 lejki | 7 1 | 315x275x750 mm | RQSF7

pizzerii Obrébka mechaniczna > Nadziewarki do kietbas

WP

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekcyjno
parowe

Opis

* Manualna nadziewarka do kietbas znajduje idealne zastosowanie w restauracji, sklepach miesnych czy matej
gastronomii - wszedzie tam, gdzie wyroby sa wytwarzane samodzielnie, wedtug wtasnych receptur

* Doskonale sprawdza sie w codziennej pracy przy produkcji réznorodnych wyrobéw wedliniarskich

¢ Dostepne modele o pojemnosciach 3, 5i 7I

e Za pomocg korbki mozna podnosic¢ ttok oraz opuszczac w celu napetnienia ostonki farszem

e Bardzo fatwa w utrzymaniu w czystosci, dzieki demontowalnym elementom majacym kontakt z zywnoscig
Obrébka ¢ Wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

iechaniczia * W zestawie 4 wymienne lejki ze stali nierdzewnej o réznych rozmiarach 16, 18, 24 i 38 mm

Parametry techniczne

Wymiary [mm] 315x275x750
Pojemnos¢ [1] 7

Chiodnictwo Srednica otworu leja [mm] 48
Waga [kg] 16

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.

Wyposaienie
kawiarni

Wyposazenie
lodziarni

Technologia
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