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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

DN435/1 CD

Piec do pizzy elektryczny Cuppone Donatello | jednokomorowy |
panel cyfrowy | 4x36 | DN435/1 CD

Wyposazenie pizzerii > Piece do pizzy elektryczne
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Cuppone wtoska jakos¢ od 1963 roku

¢ Cupponeto wtoski producent dziatajacy na rynku gastronomicznym od ponad 60 lat, specjalizujacy sie w
produkcji piecéw do pizzerii, piekarni, restauracji.

e Rzetelna praca, precyzja i przyktadanie wagi do najwyzszej jakosci wykonania sprawity, ze Cuppone jest
obecnie Swiatowym liderem w produkcji piecéw gastronomicznych.

* Aby zagwarantowa¢ doskonata jakos¢ produktu, rodzina Cuppone zdecydowata sie na opracowanie
wszystkich etapéw produkcji we wtasnym zakresie - na powierzchni okoto 5000 metrow kwadratowych od
projektowania po obrébke i montaz gotowego urzadzenia

e Trzonem firmy jest dziat badan i inzynierii, w ktérym dzieki doskonatej pracy zespotowej powstajg nowe
piece i zaawansowane projekty, a produkty sg testowane we wspdtpracy z profesjonalistami z branzy, aby
zaspokoi¢ wszystkie potrzeby rynku, od matych sklepéw po duze sieci

Opis

e Elektryczny wtoski piec do pizzy Cuppone Donatello,ktéry idealnie nadaje sie do wypieku réznego rodzaju
pizzy

* Komora wytozona jest ptytg z kordierytu, ktéry bardzo dobrze absorbuje i rGwnomiernie rozprowadza ciepto
oraz zapewnia doskonata cyrkulacje powietrza pod pizza. Dzieki temu ciasto jest idealnie wypieczone

* Precyzyjna kontrola ciepta poprzez elektroniczng regulacje temperatury, oraz oddzielne, niezalezne
sterowanie gérnymi i dolnymi grzatkami

* Mozliwos¢ regulacji mocy grzatek na 3 poziomach: 0 / MIN / MAX = 0% / 33% / 100%

* Intuicyjne sterowanie za pomoca cyfrowego wyswietlacza z przyciskami

* Zintegrowany system odzyskiwania ciepta w komorze gotowania -nadmiar ciepta zgromadzony pod
kamieniem jest odprowadzany do komory w celu oszczedzania energii

* Dzwignia regulujgca poziom wilgotnosci w komorze

e Wskaznik temperatury umozliwiajgcy podglad i kontrole wypieku

* Przeszklone okno wizyjne umozliwia kontrole procesu pieczenia

* Drzwiczki i komora pieca wykonane ze stali nierdzewnej

* Uszczelnienie termiczne miedzy drzwiami a komorg pieczenia

* Oswietlenie halogenowe

¢ Doskonata izolacja komory pozwalajgca na maksymalizacje produkcji przy réwnoczesnej oszczednosci
energii

* |zolacja z wetny mineralnej

e Termostat bezpieczenstwa

* Wentylator chtodzacy

* Sygnat dzwiekowy zakonhczenia pieczenia

e Urzadzenie dostarczane jest bez kabla i wtyczki
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Innowacyjnosé Doswiadczenie Niezawodnosc

Wyposazenie opcjonalne

¢ KDN435 NT - Okap do pieca bez wyciggu Donatello DN435/1 D, DN435/1 CD, DN435/2 D, DN435/2 CD

¢ KDN435 AS -Okap do pieca z pieciobiegowym wentylatorem wyciggowym Donatello DN435/1 D, DN435/1
CD, DN435/2 D, DN435/2 CD

¢ SDN 435/1 -Podstawa pod piec Donatello bez kétek DN435/1 D, DN435/1 CD

@ * RS - Kétka do podstawy

Parametry techniczne

Wyposaienie
pizzerii

Wyposaienie

SIakarni Wymiary zewnetrzne [mm] 1150x1060x440
Wymiary komory [mm] 720x720x140
llo$¢ komér 1

Pojemnos$¢ wypiekowa 4x030/4x035/1x@50 cm; 1x40x60
Moc [kW] 5,8
kon\:i:::ﬂno Zuzycie energii [kWh] 3,5

PATCONV Waga netto [kg] 147

Waga brutto [kg] 167

Zasilanie [V] 400

‘i\@ Temperatura maksymalna [°C] 450

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i

Obrébka podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzgdzenia

termiczna
Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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