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Miesiarka spiralna do ciast ciezkich RQHS 30 litrow | stata gtowica |
230V | 1,5kW | 2 predkosci
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Opis

* Mikser spiralny Resto Quality ze statg gtowica oraz dzieza jest idealnym rozwigzaniem dla pizzerii, piekarni,
pierogarnii oraz restauracji, gdzie niezawodnos¢ i wydajnos¢ sa kluczowe

* Wysoka jakos¢ wykonania: Wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscig s wykonane z najwyzszej
jakosci stali nierdzewnej, co gwarantuje higiene, trwatos¢ i fatwosc czyszczenia

¢ Stabilna konstrukcja: Solidna i wytrzymata obudowa zapewnia stabilnos¢ urzadzenia podczas pracy, co
jest kluczowe przy wyrabianiu ciezkich ciast

¢ Ochrona i bezpieczenstwo: Miesiarka wyposazona jest w ostone ze stali nierdzewnej, ktéra zabezpiecza
uzytkownika. Automatyczne zatrzymanie pracy po uniesieniu ostony dodatkowo zwieksza bezpieczenstwo

* Wydajne mieszanie: Wysokie]j jakosci mieszadto spiralne oraz mocny i niezawodny naped gwarantujg
efektywne wyrabianie ciasta.

* Dwie predkosci obrotowe: Miesiarka oferuje dwie predkosci obrotowe - pierwsza do poczatkowego
mieszania sktadnikéw, druga do kohcowego formowania ciasta, co pozwala na optymalne dostosowanie
procesu wyrabiania do réznych etapéw przygotowywania ciasta

* Wytrzymata obudowa: Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali lakierowanej na biato zapewnia nie
tylko estetyczny wyglad, ale takze dtugotrwatg odpornos¢ na uszkodzenia i korozje

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 432x725x886
Pojemnos¢ [kgl* 12

Objetos¢ misy [I] 30

Predkos$¢ mieszania [obr/min] 240/110

Moc [kW] 1,5

Zasilanie [V] 230

*Maks. obcigzenie misy wsadem suchym (maka)

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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