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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

RTF 20 TR 2V

Mikser spiralny RTF 20 TR 2V | podnoszona gtowica i niewyjmowana
dzieza | 211| 1,1 kW

Wyposazenie pizzerii > Miksery spiralne

Opis produktu

* Profesjonalny mikser spiralny do wyrabiania ciasta ciezkiego z silnikiem dwubiegowym, ktéry umozliwia
precyzyjne przygotowanie mas o wymagajacej recepturze, np. na pizze lub pierogi

¢ Urzadzenie wyposazono w podnoszong gtowice wspomagana ttokiem gazowym, ktéry zapewnia jej ptynne,
kontrolowane i w petni bezpieczne unoszenie.

* System szybkiego otwierania Easy-Up w potgczeniu z ergonomicznym uchwytem pozwala na wygodna
obstuge urzadzenia

¢ Kluczowe elementy robocze, takie jak dzieza oraz spirala, zostaty wykonane z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej 304, co zapewnia petna higiene pracy.

* Naped fancuchowy z przektadnig w kapieli olejowej gwarantuje niezawodnos¢ urzadzenia oraz znaczaco
redukuje poziom generowanego hatasu

* Podniesienie ostony ochronnej dziezy powoduje natychmiastowe zatrzymanie pracy miksera, co zapewnia
wysoki poziom bezpieczehstwa personelu

* Maszyna jest standardowo wyposazona w manualny timer oraz zestaw kétek, co utatwia precyzyjna kontrole
Czasu pracy i przemieszczanie urzadzenia

¢ Produkt zostat w catosci zaprojektowany i wykonany we Witoszech, co stanowi gwarancje najwyzszej jakosci
komponentéw

* Urzadzenie jest dostarczane z kablem bez wtyczki

Parametry techniczne

Wymiary [mm] 390x670x670
Pojemnos¢ dziezy [I] 21

Wymiary dziezy [mm] 360 @ x 210h
Moc [kW] 0,75/1,1
Zasilanie [V] 400

Obroty [obr./min] 85/170

Waga [kg] 71
Podnoszona gtowica TAK
Wyjmowana dzieza NIE
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Innowacyjnosé Doswiadczenie Niezawodnosc

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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