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Szafa chtodnicza przeszklona DCC360BD | 360 |

Chtodnictwo > Szafy chtodnicze i mroZnicze > Szafy chtodnicze przeszklone
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Opis urzadzenia

e DCC360BD to ekspozycyjna szafa chtodnicza, ktéra pomaga sprzedawac - przeszklony front i mocne
podswietlenie pokazuja produkty w najlepszy sposéb, zachecajgc klientéw do szybkiego wyboru

* Pojemnos¢ 274 | netto daje wiecej miejsca na zatowarowanie, dzieki czemu rzadziej uzupetniasz pétki i
sprawniej obstugujesz ruch w lokalu

e 2 pionowe listwy LED rownomiernie doswietlajg catg komore - produkty sg dobrze widoczne od géry do dotu

¢ 5 regulowanych pétek drucianych (o obcigzeniu do 38,5 kg/pétke) utatwia dopasowanie uktadu do
asortymentu i estetyczne wyeksponowanie towaru

* Drzwi z domykaniem, mozliwoscig zmiany kierunku otwierania i zamkiem pomagaja utrzymac temperature
oraz zabezpieczy¢ zawartosc

* Wentylowane chtodzenie zapewnia réwnomierna temperature w catej komorze

e 4 kétka (2 z hamulcem) pozwalajg bezpiecznie przestawi¢ urzadzenie do sprzatania lub zmiany ekspozycji

* Rozmrazanie reczne
e Podswietlany panel reklamowy
* Mozliwos$¢ obrandowania szafy za doptata

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 600x577x2029
Wymiary wewnetrzne [mm] 491x487x1556
Moc [kW] 0,25
Chtodzenie statyczne, wspomagane wentylatorem
Czynnik chtodniczy R600a

Klasa klimatyczna 4

Klasa energetyczna D

llo$¢ potek [szt.] 5

Maks. obcigzenie pétki [kg] 38,5
Oswietlenie LED tak, 2 x
Pojemnos¢ brutto [I] 360

Pojemnos¢ netto [1] 274

Sterowanie mechaniczne
Waga brutto [kg] 78
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Waga netto [kg] 72
Wymiary pétek [mm] 516,5x413,5
Wyposatenie Zakres temperatury [°C] 0-10
pizzerii
Zamek tak
Zasilanie [V] 230

@ Zuzycie energii [kWh/24h] 1,72

Ly Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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