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Dziekujemy za korzystanie z produktu naszej firmy. Aby upewnié¢ sie, ze wydajnos¢ produktu w petni
odpowiada jego roli, prosimy o przeczytanie niniejszej instrukcji, aby unikng¢ niepotrzebnych strat i
uszkodzen oraz o dalsze zapoznanie sie z charakterystyka naszego produktu, instalacjg i dziataniem. Prosimy
réwniez o zachowanie instrukcji w celu pdzniejszego wykorzystania.

Spis tresci
1. INSTRUKCIE BEZPIECZENSTWA ..ottt et e e et eeeeeeeee e et eeaesueeeeeesesaeeeeeeteeseseeeaeesessesreeneeeneseesneenesnesneas 4

2. INFORMAGCIE WSTEPNE ..ottt e e e e e ettt e e e e e e e ettt e e e e e eeaebaa e s eeeeeasbaa e e eeaeensnaaanseeeeeenssaan 7
2.1 POZNQ] SWOJ PIEKAINIK ...eeeiniiiieieiitee ettt ettt ettt e e ettt e e sttt e e e it b e e e sataeeesntbeeeesabbeeessabeeeessbeeesanbaeeennns 7
2.2 ZaSAAY UZYEKOWENIA....c.eetieiecri ettt sttt ettt et e et esestestesessesaesessesesse e sasesereaseeeeetesansessesersesessesessensrsareansssenen 8
2.3 SYSTEIM @WATIYJNY ..eitiitieiitietietieiet et te et raes et s st e e e s st steses st st saesaeentessaaearsassenears et aebers et eessensentessensen e sessen e tesenses shenee seen 9

2.4 Pare rad
2.4.1 Niezadowalajace efekty pieczenia

2.5 Ptyta obrotowa

3. UZYTKOWANIE
3.1 Dotykowy panel sterowania....
3.1.1 Piekarnik w trybie czuwania

3.1.2 Piekarnik W trybi@ PIECZENIA......ccuriere ettt ettt st e e e saeste s es et et ee et e se e esn s eneareetennanesseneeas 15
3.2 Sterowanie ptytg obrotowg
3.3 Sterowanie ptytg obrotowg za pomocg Panelu StEFOWANIA.......ccuvveveeeeeiieeireire et se e st es s reste st e enes 17
3.4 Korzystanie z pPieCa KrOK PO KFOKU.........cciueieiriee s sttt ss e s tsese et sttt st e sesess e ersssestesesaesseserensestesessenssareansons 18
3.4.1 Reczne wigczanie i Wytgczanie PieKarniKa........ocoveieeeeice ettt sttt eneas 19
3.4.2 Ustawianie podgrzeWania WSLEPNEEO......cceceeueereeeetesteseseeseesessestesssssssesassesestessesesssssssssssssssessssessessssasessessensssns 19
3.4.3 Reczne ustawianie ParameEtrOW PrZEPISU....coeicueiereeieeiestesesetrsereeseteessessessssesestessesessessssssssssssesesssssnssnsesessessnnen 20

3.4.4 Zapisywanie ustawionych parametrow
3.4.5 Korzystanie z zapisanego przepisu

3.4.6 Funkcje specjalne: WybOr WIielOKIOTNY.......ccciceeeireirect ettt sttt sae st st aes et ss et sa e ssn e anesneenenn
3.4.7 ROzZpoCzecie PIeCZeNia.. i cveerececeeeere s

3.4.8 Wigczenie Swiatta (opcjonalne)
3.4.9 WHgczanie timerOW (OPCIONGINE)......coiirice ettt ettt ete e e st sas e bebessa s aae st bessae st setebesassessrsssnsesansesens
3.4.10 Zatrzymanie trwajacego timera
3.5 KOIZYSTANIE Z PIrZEPISOW. . uuvevierieriieteeseieeest et eaestesesaesaesesestesse e sessesassessssestesensassesarsesessesessessasansansasestesassnssesarensessnnnnsenns
3.5.1 KOrzystanie z ZapiSANEE0 PrZEPISU....cuiceererrieerreerieesseestesressistessesseesessesssesssssessasssssssssssessssssesssssessessessessessessessenss
3.5.2 Tworzenie/zapisywanie przepisu
3.5.3 Wprowadzenie parametrOW SOTOWANIA. ......c.ecveeireeeeieierietiriee st se e e saesveses et et aes s etesassessassanssrestessssassesaeas 31
3.5.4 Modyfikowanie zapisanego przepisu Na UrZgdzZeNiU........cccccieeeieeierireereeereeseesiessesesestesaese s s sssrssssasessesaneas 32

3.5.5 Usuwanie zapiSanego PrzePiSU.....cccuecueererreeresreesseressesseessesneas
3.5.6 Duplikowanie zapisanego przepisu
3L PrOSIAM IMAX e ettt sttt crtte e sttt e st e s be et e e et sae e st e ebae st aaeeeates e saeaebesaes oa sheeese s ban e aueaebees e eheeetese et sueensaesaees
3.7 Program ECO....ci i ioiieiiiicis ettt sttt s et ettt e e saeese e ba st e st saeaes e e st saeaesbesesae et eenses e saeeebbesbe s eae et aenae e et aereetbeneten ene
3.8 OPtYM Al ZATOT UZYCI .t ietieieieiii ettt ettt et ettt ettt et eeaeeteebebe s e s aeb s saebesbe s asss et sasasseaeebesessasbessesetesbensssensessrsenssaeaen
3.0 HaIMONOZIAM c.titiie ettt st ettt st ste et et et e s ste e s te st et ateeaeaesse s sbeabe st ses b aaeeneaes e s abeeseasaes e eueereaense sueeseaebbetateennaesenen
3. 10 USTAWIENIE WAKAC]i...ueveveueetecteuiietietietetestesteetet et seetesetesaeeaeeaeetestesesaesaesssetesssssssessssarssseebessesassessessrsesessenssseasasansaneeten
3L AT USTAWIBNIA .. e ettt ettt ettt ettt b e et s et e b s e e e be s e e ee e st e e e e She e e eE eh eaeeaeeRe eateueetent et et eeteneeneeneenens
4. KONSERWAGCIA | CZYSZCZENIE.......coietiriririerireereiesensetessesstssssesesessesessesesessssssesessesesssessssesssesssesessnsesesesensessssssssesassssssnsasessssases
4.1 Ostrzezenia

£.2 CZYSZCZENIE PICA.uccuieitreiteceeetees et st estaessteste st aet st ssesstesbe et aesses suesebeessesabeste s sansse sueesesessesabeareessaansee saeeneaesaessbante et aanssanes




4.2.1 Czyszczenie zewnetrznych elementOw StAlOWYCH ..o e s e e s 60
4.2.2 CzySzCZENIE SZKIANYCH AIZWi....cuiieieit ittt st e st b st b e s e b e s e eb e e e es e s tn

4.2.3 Czyszczenie panelu dotykowego .

4.2.4 Czyszczenie powierzchni ogniotrwatej

4.2.5 Czyszczenie komory z wykorzystaniem funkcji PIrOliZy.......o.ceeeceeureerenienece et 62
4.3 Wymiana KOMPONENTOW.....c.ccueuieiririrrieeeie st ettt ettt

4.4 Dtuzsze przerwy w pracy pieca
4.5 Utylizacja PO UKOACZENIU ZYWOTNOSCI....cuevueeeeeeirieirieieirire et ettt ettt ettt st et ses e sese s s e seasaeses e sessseesaresenes 64
5. OGOLNE WARUNKI GWARANCI ...cevee ettt e sses e essss et ss s ses e sassassnssss et st s e sss e sssesssssessssssssssssssssessessosssea 66



1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
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Akapity oznaczone tym znakiem zawierajg niezbedne informacje dotyczgce
bezpieczedstwa. Wymagana jest maksymalna czujnos¢ operatora w celu
unikniecia niepozadanych lub niebezpiecznych konsekwencji.

Powierzchnie oznaczone tym symbolem moga by¢ gorgce i dlatego nalezy
je dotyka¢ ostroznie

Uwaga wysokie napiecie

Ryzyko wybuchu

Odniesienie do innego rozdziatu, w ktérym temat zostat omdéwiony bardziej
szczegotowo.

Wskazdéwka producenta

Ostrzezenie producenta

Przed instalacjg, uzytkowaniem i konserwacjg urzgdzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ akapit oznaczony tym symbolem

Firma nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne btedy drukarskie lub transkrypcyjne, zastrzegajgc sobie
prawo do wprowadzania zmian w miejscach, w ktdérych uzna to za stosowne, bez uprzedniego
powiadomienia. CzeSciowe powielanie bez zgody Producenta jest zabronione. Wymiary majg charakter
wyltgcznie orientacyjny i nie sg wigzgce. Jezykiem oryginalnym, w ktérym sporzgdzono niniejszg instrukcje,
jest angielski: producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne btedy ttumaczenia/interpretacji lub

druku.
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. Przed rozpoczeciem uzytkowania i konserwacji urzadzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z

@ niniejszym przewodnikiem przechowywac¢ go w tatwo dostepnym miejscu, aby rdézni

operatorzy mogli z niego skorzysta¢ w przysztosci. Instrukcja musi zawsze towarzyszyc
produktowi przez caty okres jego uzytkowania, nawet w przypadku jego przekazania.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych, wymiany elementéw lub
rutynowego/nadzwyczajnego czyszczenia nalezy odtgczy¢ zasilanie elektryczne.

Nieautoryzowane dziatania, ingerencje lub modyfikacje niezgodne z informacjami zawartymi w
niniejszej instrukcji mogg spowodowaé uszkodzenia, obrazenia lub wypadki Smiertelne oraz
uniewaznic¢ gwarancje.

Uzytkowanie lub konserwacja niezgodne z instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukcji moga
spowodowac uszkodzenia, obrazenia lub wypadki Smiertelne.

Tabliczka znamionowa zawiera wazne informacje techniczne. Jest to niezbedne w przypadku
zgtoszenia konserwacji lub naprawy urzadzenia: prosimy jej nie usuwaé, nie uszkadzac ani nie
modyfikowad.

Niektére czesci urzadzenia moga osigga¢ wysokie temperatury. Zalecamy unikania dotykania
powierzchni oraz nieumieszczania materiatéw fatwopalnych lub wrazliwych na ciepto w poblizu
urzadzenia.

Nie nalezy ktas¢ przedmiotéw na piekarniku, zwtaszcza wykonanych z materiatéw wrazliwych na
ciepto.

Urzadzenia te sg przeznaczone do zastosowan komercyjnych, na przyktad w kuchniach
restauracyjnych, stotéwkach, szpitalach oraz w przedsiebiorstwach takich jak piekarnie, sklepy
miesne itp., ale nie do ciggtej i masowe] produkcji zywnosci. Uzycie inne niz okreslone jest uwazane
za niewtasciwe, potencjalnie niebezpieczne dla ludzi i zwierzat oraz moze trwale uszkodzi¢
urzadzenie. Niewtasciwe uzytkowanie sprzetu powoduje utrate gwaranciji.

Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub osoby, ktérym brakuje doswiadczenia
oraz wiedzy, o ile zostaty one poddane nadzorowi lub przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia oraz rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.

Do czyszczenia urzadzenia, jego elementéw lub akcesoriow oraz podkonstrukcji NIE WOLNO
uzywac:

- srodkéw czyszczacych o dziataniu sciernym, w proszku, agresywnych lub korozyjnych (np. kwasu
solnego lub siarkowego, sody kaustycznej itp.);

- narzedzi sciernych lub ostrych (np. ggbek sciernych, skrobakéw, szczotek stalowych itp.);

- parowe lub ci$nieniowe strumienie wody.

Personel obstugujacy urzadzenie musi by¢ profesjonalnie przygotowany i okresowo szkolony w
zakresie jego obstugi, a takze przepiséw dotyczacych bezpieczenstwa i zapobiegania wypadkom.
Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzagdzeniem ani jego czesciami.

Zawsze uzywaj narzedzi odpornych na wysokg temperature (np. ze stali). Przybory kuchenne z
tworzyw sztucznych lub podobnych materiatdbw mogg nie wytrzymaé wysokich temperatur
panujgcych w piekarniku.

Nalezy regularnie sprawdzaé, czy opary moga by¢ bezpiecznie odprowadzane. Nie nalezy z zadnego
powodu blokowa¢ kanatu wentylacyjnego.

ZAGROZENIE POZAROWE: obszar wokét urzadzenia nalezy utrzymywaé w czystoéci i wolnym od
materiatéw palnych. Nie przechowuj materiatéw tatwopalnych w poblizu tego urzadzenia.
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OSTRZEZENIE: RYZYKO WYBUCHU! uzywanie piekarnika w $rodowiskach zagrozonych wybuchem.
OSTRZEZENIE: po zakoriczeniu uzytkowania urzadzenia nalezy zawsze wytgczyé wytgcznik gtéwny,
zwtaszcza podczas czyszczenia lub w przypadku dtuzszej przerwy w uzytkowaniu.

W przypadku zauwazenia jakichkolwiek nieprawidtowosci (np. uszkodzonego przewodu
zasilajgcego itp.), nieprawidtowego dziatania lub usterki, nie nalezy uzywac urzadzenia i nalezy
skontaktowac sie z centrum serwisowym autoryzowanym przez producenta. Nalezy domagac sie
oryginalnych czesci zamiennych, w przeciwnym razie gwarancja zostanie uniewazniona.

Umies$¢ numery telefondw alarmowych w widocznym miejscu.

OSTRZEZENIE: zabrania sie umieszczania tatwopalnych substancji statych lub ptynnych (np.
alkoholi) w komorze piekarnika podczas pracy.

Nalezy monitorowac urzadzenie podczas catej jego pracy, nie pozostawiaé potraw w
piekarniku bez nadzoru!

Nieprzestrzeganie tych przepiséw moze spowodowac uszkodzenie lub nawet smiertelne
obrazenia, uniewaznié gwarancje i zwolnié¢ producenta z wszelkiej odpowiedzialnosci.
Zalecamy, aby urzgdzenie byto sprawdzane przez autoryzowany serwis co najmniej raz w
roku.

MINIMALNA

Dolng komore mozna wykorzysta¢ jako schowek (na przyktad na pudetka do pizzy).
Zaleca sie zachowanie co najmniej 7 cm (2,8 cala) wolnej przestrzeni nad
przedmiotami, aby umozliwi¢ cyrkulacje powietrza.

A Ostrzezenie: nie nalezy zastania¢ wentylatorow chtodzacych znajdujgcych
sie pod panelem elektrycznym.



2. INFORMACIE WSTEPNE

2.1 Poznaj swaj piekarnik
Piekarnik moze stuzy¢ wytgcznie do pieczenia pizzy lub podobnych potraw, takich jak chleb lub
focaccia, oraz do grillowania warzyw. Jego gtdwne elementy to:

Rys.2

1. Komora pieczenia ze stali nierdzewnej

Komin do odprowadzania oparéw z

pieczenia

Powierzchnia do pieczenia

Gniazdo zasilajgce

Obudowa ze stali nierdzewnej

Dotykowy panel sterowania

Otwory wentylacyjne w komorze

oswietlenia

8. Pokretto do otwierania/zamykania zaworu
wentylacyjnego

9. Joystick do regulacji predkosci
obrotowej ptyty

10. Gniazdo zasilajgce okapu

11. Odtacznik (tylko rynek USA/Kanady)

12. Przetacznik trybu pracy

13. Termostat regulacji temperatury dna

14. Termostat regulacji temperatury komory

15. Port USB

16. Grzybek awaryjny

17. Dtawik kablowy (tylko rynek USA/Kanady)

N

Noubkw

Temperatura w komorze jest regulowana przez ptytki, ktére wtaczajg i wytaczajg grzatki w celu
utrzymania ustawionej temperatury. Piekarnik moze oddzielnie zarzagdza¢ mocami:

e dolnej czesci komory piekarnika;

e goérnej czesci komory piekarnika.




2.2 Zasady uzytkowania

Doktadnie wyczy$¢ piekarnik i wszelkie akcesoria, zaréwno
wewnatrz, jak i na zewnatrz, postepujac zgodnie z instrukcjami
zawartymi w rozdziale , Konserwacja i czyszczenie” (Patrz: str.
60).

Po wiaczeniu piekarnika, przy pierwszym uzyciu konieczne jest
przeprowadzenie procedury FIRST START UP (pierwsze
uruchomienie) nalezy JA przeprowadzi¢ bez wkiadania
potraw do piekarnika.

1A 1B Nacisnij NAME (nazwa) aktualnie uruchomionego
przepisu [w przyktadzie CLASSIC (Klasyczny)] lub ikone
PROGRAMS (programy).

2. Pojawi sie lista dostepnych przepiséw: wybierz program
FIRST START UP (pierwsze wigczenie).

3. Piekarnik natychmiast zaczyna sie nagrzewaé zgodnie z
ustawionymi parametrami. Co godzine temperatura wzrasta o
50 stopni, az do osiggniecia 300 stopni, po czym urzgdzenie
wytgcza sie automatycznie.

Pierwszy dzien uzytkowania traktowany jest jako okres docierania: w tym czasie
o cegly ogniotrwate i izolacja z wetny mineralnej uwalniajg wilgo¢, az do catkowitego
odparowania nadmiaru wilgoci.

Niektore czesci urzadzenia mogg osigga¢ wysokie temperatury. Zalecamy unikanie
dotykania powierzchni oraz nieumieszczanie materiatéw tatwopalnych lub wrazliwych
na ciepto w poblizu urzgdzenia.

Nie nalezy kfas¢ przedmiotdw na piekarniku, zwtaszcza wykonanych z materiatow wrazliwych na
ciepfo.

Nalezy zachowad ostroznos¢ i uzywacd srodkéw ochrony osobistej (np. rekawic) podczas wktadania
potraw do komory piekarnika lub ich wyjmowania.



2.3 System awaryjny

(16) - Grzybek awaryjny: po nacis$nieciu wytgcza obroét ptyty, na wyswietlaczu pojawia sie ekran
alarmowy (Patrz: rys. 5) i stychaé sygnat diwiekowy. Grzybek nalezy uzywa¢ w sytuacjach
awaryjnych; aby zatrzymac obracajacg sie ptyte w normalny sposdb, nalezy uzyé przycisku STOP
na wyswietlaczu. Aby go odblokowac i wznowié¢ normalng prace, nalezy obréci¢ go w prawo.

Rys. 4

Urzadzenie systemu awaryjnego

Jesli kluczyk (12) znajduje sie w pozycji D.C.: piekarnik dziata normalnie przy uzyciu panelu
dotykowego.

Jesli kluczyk (12) jest w pozycji OFF:

® Funkcja obrotu ptyty jest wytgczona, pojawia sie ekran alarmowy (rys. 5) i wtgcza sie brzeczyk.
e Grzatki sg wyfaczone i dlatego sie nie nagrzewaja.

e Dotykowy panel sterowania pozostaje wigczony, ale mozna aktywowad tylko nastepujgce
funkcje:

- funkcje okapu (oswietlenie i predkos¢)

- o$wietlenie komory

Jesli kluczyk znajduje sie w pozycji M.C: piekarnik mozna kontrolowa¢ za pomocg gérnego i
dolnego termostatu za pomocg pokretet (13) i (14).

Jest to przydatne w przypadku awarii elementu elektronicznego (np. panelu dotykowego lub ptytki
sterujacej elementami grzewczymi), ktéra uniemozliwia podgrzanie lub regulacje elementéw.

Z tego trybu pracy nalezy korzysta¢ wyfacznie w rzeczywistych sytuacjach awaryjnych, aby
przerwac dziatanie urzadzenia do czasu przybycia wyspecjalizowanego personelu, ktdry jako
jedyny jest w stanie rozwigzac problem.

Jesli kluczyk (12) znajduje sie w pozycji M.C.
e Funkcja obrotu ptyty obrotowej jest wytgczona.
e Grzejniki gérne/dolne sg wtgczone przez obrot pokretet na (13) i (14) na wybrang temperature:



(13) ustawienie temperatury dolnej;
(14) ustawienie temperatury komory.

Po ustawieniu temperatury zapalajg sie lampy (17) i (18) wiaczajg sie, aby pokazaé, ze grzatki
pracujg, aby osiggnaé ustawiong temperature.

W tym trybie:

e w przypadku awarii ptyty panelu dotykowego: panel dotykowy wytgcza sie.

W konsekwencji: funkcje okapu (o$wietlenie i predko$é) oraz o$wietlenie komory sg wytgczone.

e jesli ulegnie awarii ptytka sterujgca grzatki, a ptytka panelu dotykowego dziata: dotykowy panel
sterowania pozostaje wiaczony; w zwigzku z tym dziatajg jedynie funkcje okapu (oswietlenie i
predkos$é) oraz oswietlenie komory.

Rys. 5

POZYCJA D.C. Piekarnik jest sterowany za pomocg panelu
dotykowego

POZYCJA WYLACZONA pewne ograniczenia w korzystaniu z p
piekarnika

POZYCIA M.C.: temperatury dna i komory sg regulowane za pomocg pokretet. W przyktadzie:

e pokretto po lewej stronie (temperatura dna) jest ustawione na 250 °C — 482 °F. Swiecaca
kontrolka oznacza, ze grzatki sg wtgczone, poniewaz nie osiggnieto jeszcze ustawionej temperatury;

e pokretto po prawej stronie (temperatura komory) jest ustawione na 150 °C—302 °F. Zgaszona
kontrolka oznacza, ze grzatki sg wytgczone, poniewaz osiggnieto ustawiong temperature.

UWAGA: Nadruk na panelu sterowania moze sie rozni¢ w zaleznosci od kraju przeznaczenia.
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2.4 Pare rad

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy zawsze rozgrzac piec: jest to niezbedne do uzyskania
E dobrych rezultatéw. Piec musi byé rozgrzany przez co najmniej godzine; dlatego zawsze
zaleca sie korzystanie z funkcji SCHEDULER (harmonogram), aby w momencie otwarcia

lokalu piec byt juz rozgrzany i gotowy do uzycia.

SCHEDULER (harmonogram) (patrz: str. 38):

e Podczas pracy utrzymuj powierzchnie ogniotrwate w czystos$ci za pomocy szczotki z twardym
wiosiem.

e Przechodzgc od jednego rodzaju pizzy do drugiego, nalezy odczekaé czas niezbedny do
ustabilizowania sie pieca.

e Nie spiesz sie z dostosowywaniem parametréw pieczenia do wzrostu lub spadku obcigzenia
pieca.

e Nadmiar maki w komorze pieczenia moze powodowa¢ dymienie, nieprzyjemny zapach oraz
nadac pizzy nieprzyjemny smak.

® Po zakonczeniu pracy wyczys¢ piekarnik.

Czym jest Pizzaform? / Grzatka gérna Rys. 6

Pluzaform to  opatentowane g //// //

urzgdzenie. Jest to specjalna prasa,
Promieniowanie

dostepna w pigciu wersjach, stuzgca

do formowania krgzkéw ciasta na

pizze o $rednicy do 52 cm [@ 2,0

cala].

Jego gtéwne cechy to:

- wysoka wydajnos¢ godzinna , do
400 pizz na godzing, bez
koniecznosci zatrudniania
wyspecjalizowanej sity roboczej;

- jednolity ksztatt i grubosc¢ krazka
ciasta, bez utraty tradycyjnego
brzegu, uzyskane dzieki
specjalnemu ksztattowi
chromowanych ptyt;

- mozliwos¢ tatwej zmiany grubosci
krazkéw ciasta.

L

Grzatka dolna ?

P P P

g

e[o3amuoy
‘I&l#l

W piecach produkty pieczg sie dzieki potgczonemu dziataniu (Patrz: rys.6):

e promieniowanie: ciepto i promienie podczerwone wytwarzane przez goérne grzatki sprawiaja, ze
produkty stajg sie chrupigce i ztociste. Parametr ten jest kontrolowany przez wartos¢ procentowg
TOP (gora).

e konwekcja: gorgce powietrze kragzagce w komorze piecze produkt réwnomiernie. Parametr ten
jest regulowany przez ustawienie temperatury w komorze.

* przewodzenie: grzatki dolne ogrzewajg ogniotrwate powierzchnie, na ktdérych lezg produkty.
Parametr ten jest kontrolowany przez temperature i dolne grzatki.
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2.4.1 Niezadowalajgce efekty pieczenia

Jesli efekty pieczenia nie sg zgodne z oczekiwaniami, sprébuj sprawdzié, czy wystepuje/wystepuja:
Rys. 7

¢ nieprawidtowe parametry pieca:

—temperatura w komorze jest zbyt wysoka lub zbyt

niska

— moc (procent) gornej lub dolnej grzatki jest zbyt

wysoka lub zbyt niska

* nieprawidtowe rozgrzewanie: Zawor odprowadzajacy

— rozgrzewanie jest niezbedne, aby uzyskac spaliny jest zamkniety.

doskonate rezultaty juz od pierwszej pizzy

— podczas podgrzewania ustawiono zbyt wysoka

wartos¢ procentowg dolnej czesci: powierzchnie

ogniotrwate (bez pizzy) zbytnio sie nagrzaty i

przypality pierwsze pizze.

¢ nieprawidtowe uzycie komina wentylacyjnego:

— w goérnej czeéci komory pieczenia znajduje sie Zawér odprowadzajacy

komin wentylacyjny, ktéry nalezy otworzyé lub spaliny jest otwarty.

zamkna¢ w zaleznosci od rodzaju pieczonego produktu:

na przyktad, jesli nie zostanie otwarty, w komorze moze by¢ zbyt wysoka wilgotnosé, co

uniemozliwi promieniom podczerwonym gornych elementdéw przypieczenie powierzchni

produktéw.

2.5 Ptyta obrotowa

Zaroodporna ptyta obrotowa pozwala na réwnomierne pieczenie pizzy bez koniecznosci recznego
obracania (sterowanie ptytg obrotowa: str. 16).

Wydajnos¢ A0110:

80 pizz/godz. (Srednica 30 cm | 11,8 cala)

60 pizz/godz. (Srednica 35 cm | 13,8 cala)

25 pizz/godz. ($rednica 50 cm | 19,7 cala)

12 blach do pieczenia/godz. (rozmiar: 60 x 40 cm | 23,6 x 5,7 cala)

A0140:

140 pizz/godz. (Srednica 30 cm | 11,8 cala)

110 pizz/godz. (Srednica 35 cm | 13,8 cala)

35 pizz/godz. ($rednica 50 cm | 19,7 cala)

24 blachy na godzine (rozmiar: 60 x 40 cm | 23,6 x 5,7 cala

12



ALPHA 110

PIZZA @ 35 em [13,8 cala)

ALPHA 140

PIZZA# 35 em [13,8 calg)

e

PIZZA @ 50 em (19,7 cla)

WS

PIZZA » 50 em [19,7 cla)

PizzA® 30 cm (118 ek

@

Q)

O

O

O

®
O%QQ
O

PIZZA® 30 cm (118 k)

%

O

Rys.

FORMA DO PIECZENIA B0 x 40 cm [23,6x
5,7 cala)

BLACHA DO PIECZENIA 60x40 cm [23,6x

Wartosci podane w tabelach majg charakter wytgcznie orientacyjny, poniewaz moga sie rézni¢ w
zaleznosci od ilosci ciasta oraz jego rodzaju (np. rodzaj maki, stopien nawodnienia itp.).

Formowanie reczne Formowanie z Pizzaform
PIECZENIE CZAS
TYP CZAS TEMP. % TEMP. % | CZAS | TEMP. % TEMP. % DOt
KOMORY | GORA | GORA | DOt KOMORY | GORA | GORA
Classic 3min | 320°C - | 90% 270°C | 5% 3min | 320°C - | 80% 270°C - | 0%
608°F - 608°F 518°F
518°F
Neapolitan Ns 360°C - | 90% 300°C | 5% 350°C - | 90% 300°C - | 0%
680°F - 90 662°F 572°F
572°F sec
Pieczenie 7 min | 300°C - | 50% 300°C | 60%
bezposrednio 572°F -572°
na ptycie
Podpiekanie 5min | 280°C - | 60% 310°C | 40%
536°F -
590°F
Dopiekanie 4 min | 280°C - | 40% 300°C | 60%
536°F -
572°F
Tryb mieszany | 6 min | 270°C - | 70% 285°C | 20%
518°F -
545°F
topatka: 5min | 280°C - | 70% 280°C | 20%
podpiekanie 536°F -
536°F
topatka: 5min | 270°C - | 60% 270°C | 20%
dopiekanie 518°F -
518°F
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Rozgrzewanie dla obu metod (reczne formowanie lub z uzyciem Pizzaform): czas: 1 godzina (moze
sie rézni¢ w zaleznosci od ustawionych wartosci procentowych oraz temperatury pomieszczenia,
w ktorym znajduje sie piec).

Temperatura lub procent: taka sama jak dla danego rodzaju pizzy.

@

3.1

Podczas rozgrzewania zawér odprowadzajgcy spaliny musi byé zawsze zamkniety, aby zapobiec
ucieczce ciepta z komory oraz przypadkowemu wigczeniu elementéw grzejnych, co mogtoby
spowodowac przegrzanie powierzchni ogniotrwatych i przypieczenie potraw.

UZYTKOWANIE

Dotykowy panel sterowania

Rys. 9

ii;

Piekarnik w trybie STAND-

3.1.1 Piekarnik w trybie czuwania

Przycisk SERVICE (Se): umozliwia dostep do ustawien uzytkownika.

Przycisk sterowania ostong: Umozliwia regulacje predkos$ci wentylatora oraz witgczenie
o$wietlenia.

Przycisk CHAMBER LIGHT (o$wietlenie komory): Wtacza i wytgcza oswietlenie komory
gotowania.

Przycisk ON/OFF: Wtaczanie i wytgczanie piekarnika.

Przycisk SCHEDULER (harmonogram).

W trybie EASY MODE (str. 38) mozna zaprogramowac wigczanie i wytgczanie piekarnika na
kazdy dzien tygodnia (maksymalnie 4 wydarzen dziennie, tj. 4 wigczenia i 4 wytaczenia
kazdego dnia).

W TRYBIE PRO (str. 42) mozna zaprogramowac rézne wydarzenia (na przyktad wiagczenie,
wyswietlenie notatki lub rozpoczecie pirolizy).

Przycisk MAGAZYN.
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7.

Przycisk VACATION (urlop): funkcja ta pozwala na tymczasowe wstrzymanie
cotygodniowego wigczania i wytgczania piekarnika na okreslony czas, bez koniecznosci
anulowania program.

3.1.2 Piekarnik w trybie pieczenia

Patrz: rys. 10

8.
9

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

23.

24,

Piekamik w trybie

Przycisk programu PIROLIZY: uruchamia program pirolizy w celu wyczyszczenia piekarnika.
Przycisk programu ECO: uruchamia program ECO (str. 35).

Przycisk programu MAX: uruchamia program MAX (str. 34).

Przycisk PROGRAM: Umozliwia przegladanie i korzystanie z zapisanych programow.
Przycisk regulacji mocy dolnych grzatek w procentach.

Przycisk ustawien temperatury komory gotowania.

Przycisk ustawiania temperatury dolnej.

Przycisk ustawienia mocy jako procent dolnych elementéw grzejnych.

Przycisk ustawienie maksymalnego zuzycia energii.

Przycisk: Oswietlenie komory.

Przycisk: Sygnat dzwiekowy.

Przycisk: Predkos¢ wyciggu okapu.

Pokazuje czas i date.

Przycisk SERWIS (ustawienia).

Przycisk NOTES (notatki): nacisniecie przycisku spowoduje wyswietlenie wszelkich
notatek zwigzanych z przepisem.

Przycisk SCHEDULER (harmonogram):

e W EASY MODE (trybie tatwym) (patrz: str. 38) mozna zaprogramowac wtgczanie i
wytgczanie piekarnika na kazdy dzien tygodnia (maksymalnie 4 wydarzenia
dziennie, tj. 4 wigczenia i 4 wylgczenia kazdego dnia).

e W TRYBIE PRO (strona 42) mozna zaprogramowac rézne wydarzenia (na przyktad
wigczenie, wyswietlenie notatki lub rozpoczecie pirolizy).

Przycisk ON/OFF.
0 Z panelu sterowania nalezy korzysta¢ wytgcznie suchymi i czystymi palcami.
Rys. 10
25
g
E Panel ten w zaawansowany
B sposob steruje obrotem plyty
E ogniotrwatej; wiecej

informacji znajduje sie na
nastepnej stronie




3.2 Sterowanie ptyta obrotowg

Ptytg mozna sterowac¢ na dwa sposoby: za pomocg panelu sterowania lub joysticka
Aby przetaczy¢ sterowanie z jednego trybu na drugi (Patrz: rys.11):

Nacisnac przycisk JOYSTICK na panelu sterowania i dotknac ikony (Przetacz
joystick) na wyswietlonym ekranie. (m

Jesli kolor ikony JOYSTICK jest zielony predkos¢ obrotowa ptyty reguluje sie za
pomocy JOYSTICKU. Przesuwajgc joystick w prawo lub w lewo.

Ptyte mozna obracac¢ powoli (ikona zétwia) lub szybko (ikona zajgca). Joystick pozwala sterowaé
wytgcznie predkoscig obrotowg ptyty.

Biaty JOYSTICK obrét ptyty steruje sie za pomocg PANELU STEROWANIA; umozliwia on
szereg zaawansowanych funkcji, wymienionych w tabeli na nastepnej stronie.

Rys.11

CLASSIC

Rys. 12
STEROWANIE PLYTA OBROTOWA ZA POMOCA JOYSTICKA

Ikona ic')’rwi?: Ikona zajaca:
powolny obrét szybki obrot
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3.3 Sterowanie ptytg obrotowg za pomocg panelu

B CLASSIC

25

SET 320°C

25

LERN  SET 270°C

J;| ~

sterowania

Rys. 13

STOP: Zatrzymuje obrot ptyty. Nalezy uzywac tej funkcji tylko w razie rzeczywistej potrzeby;
podczas podgrzewania lub gotowania ptytg obrotowa powinien obracad sie w sposoéb ciggty,
aby zapewnic¢ rGwnomierne gotowanie i zachowac funkcjonalno$¢ samego piekarnika.
START: Umozliwia obrdt ptyty zgodnie z ustawionymi parametrami.

Kierunek obrotu ZGODNY Z RUCHEM WSKAZOWEK ZEGARA
Jesli funkcja jest aktywna (kolor pomarariczowy), ptyta obraca sie zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara.

Kierunek obrotu WSTECZ
Jesli funkcja jest aktywna (kolor pomaranczowy), ptyta obraca sie w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara.

TRYB ZAJACA: szybki obroét
Jesli funkcja jest aktywna (kolor
pomaranczowy), ptyta obraca sie w
trybie szybkim (jeden petny obrét co 6
sekund).

TRYB ZOtW powolny obrét
Jesli przycisk jest podswietlony (kolor
pomaranczowy), ptyta obraca sie w
trybie wolnym (jeden petny obrét co
13 sekund).

Podczas gotowania mozna tymczasowo zmienic czas
obrotu, dotykajgc symbolu MOD i ustawiajgc zadany
czas
(w sekundach).

Aby ustawienie stato sie trwate:
® zapisz przepis z nowym ustawionym czasem patrz
rozdziat ,Zapisywanie ustawionych parametrow”
na stronie 21;
lub alternatywnie
e zmieni¢ ustawienia przepisu (patrz rys. 28 na
stronie 30).
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PRZELACZANIE MIEDZY JOYSTICKIEM A PANELEM STEROWANIA
Po naci$nieciu przycisku sterowanie obrotem ptyty przechodzi z joysticka na panel
sterowania i odwrotnie.
Jesli jest aktywny (kolor zielony), obrét ptyty jest sterowany za pomocg joysticka. Jesli nie
jest aktywny (kolor biaty), obrot ptyty jest sterowany za pomocga panelu sterowania.

PRZYCISK ODWROCENIA KIERUNKU OBROTU
Gdy przycisk jest aktywny (kolor pomararnczowy), kierunek obrotu ptyty jest automatycznie
odwracany zgodnie z ustawionym czasem (aby go sprawdzi¢, nalezy dotkngé przycisku
|E ODWROCENIE KIERUNKU OBROTU). Na przykfad, jesli ustawiona warto$¢ wynosi 120's, co
o~ | 120 sekund ptyta zmienia kierunek obrotu ze zgodnego z ruchem wskazéwek zegara na
s | przeciwny do ruchu wskazéwek zegara.

- Czas odwrdcenia moze by¢ rézny dla kazdego przepisu (na przyktad moze sie odwracac co
120 sekund dla przepisu CLASSIC lub co 100 sekund dla przepisu NEAPOLITAN).
Podczas sesji pieczenia czas odwrdcenia mozna ustawi¢ zgodnie z potrzebami, naciskajac
przycisk ROTATION DIRECTION REVERSAL. Nalezy jednak pamieta¢, ze zmiana ta jest tylko
tymczasowa, tzn. dotyczy wytacznie biezgcej sesji. Aby uczynic jg stata:

e zapisac przepis z nowym ustawionym czasem; patrz rozdziat ,Zapisywanie ustawionych
parametrow” na stronie 21; lub alternatywnie
e zmien ustawienia przepisu, patrz rys. 28 na stronie 30.

Symbol ,,MOD”: dotkniecie przycisku powoduje wyswietlenie klawiatury numerycznej,
ktéra pozwala na zmiane czasdw obrotéw aktualnie aktywnego trybu oraz zmiane czasow
domysinych. Zmiany majg charakter tymczasowy; wartosci powracajg do wartosci
domysInych po zatrzymaniu obrotow.

3.4 Korzystanie z pieca krok po kroku

Witaczanie piekarnika w razie

potrzeby; nalezy odczekac co Zapoznaj sie z ponizszg
RECZNE najmniej god2|.ne., az plelfarn|k mstruqu
sie nagrzeje i osiggnie obstugi
odpowiednig (punkty A, B, Citp.).
temperature.
Programowanie
ZAPROGRAMOWANE |  2utomatycznego wiaczania Patrz: str. 38

wytaczania piekarnika na
caty tydzien.
Za pomocg zegarka lub

wiadomosci SMS (z modutami Sprawdz dokumentacje
AUTOMATYCZNE zewnetrznymi dotaczong
niedostarczonymi przez do zakupionego produktu.
Producenta).
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3.4.1 Reczne wtaczanie i wytaczanie piekarnika

Patrz: rys 14

Po witgczeniu zasilania piekarnika wyswietlacz
zapala sie i pokazuje strone STAND-BY.

Naciéniecie przycisku ON/OFF@ powoduje
wyswietlenie strony COOKING (piekarnik zawsze
uruchamia sie z ostatnim przepisem uzywanym
przed wytgczeniem; w przyktadzie ,,CLASSIC”).
Aby przywrdci¢ piekarnik do trybu czuwania,
nalezy ponownie nacisng¢ przycisk ON/OFF

& UWAGA, gdy piekarnik jest w trybie
czuwania, nadal jest pod napieciem!

3.4.2 Ustawianie podgrzewania wstepnego

Rozgrzewanie musi mie¢ te same parametry
gotowania, co przepis, ktéry ma by¢ uzyty. Nalezy
je przeprowadzi¢ bez produktéw w komorze
gotowania, a przygotowanie piekarnika do
gotowania zajmuje okoto godziny.

Rozgrzewanie mozna ustawi¢ na dwa sposoby:

Rys.14

Piekarnik zawsze uruchamia sie z ostatnim
przepisem uzywanym przed wytagczeniem (w
przyktadzie przepis Classic)

e Rys. 15: poprzez reczne wprowadzenie temperatury w komorze i na dnie oraz zgdanej

mocy gornej i dolnej grzatki

e Wprowadzonych parametrow nie mozna zapisaé, dlatego trzeba je za kazdym razem
ustawia¢ od nowa. Aby tego unikngé, nalezy recznie zapisa¢ parametry (str. 21) lub

utworzyé nowy przepis (str. 24);

e Rys. 17: uruchomienie wczesniej zapisanego przepisu.

Podczas rozgrzewania zawor odprowadzajacy spaliny musi by¢ zawsze zamkniety, aby
zapobiec ucieczce ciepta z komory i wtaczeniu sie elementéw grzejnych, co mogtoby
spowodowac przegrzanie powierzchni ogniotrwatych i przypalenie produktow.

3.4.3 Reczne ustawianie parametrow przepisu

Patrz: rys. 15
1. Dotknij odpowiedniego pola i ustaw:
e maksymalng moc (w procentach);

e temperature w komorze gotowania;
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e temperature dolng;
e moc dolnej grzatki (w procentach);
e oraz w razie potrzeby, ustawienia obrotu ptyty.
2. Otworzy sie klawiatura alfanumeryczna, na ktérej mozna wprowadzi¢ zagdane ustawienie
(patrz tabela na stronie 13).
3. PotwierdZz wprowadzong wartos¢ przyciskiem lub anuluj za pomoca &
4. Po ustawieniu tych parametréw piekarnik natychmiast rozpocznie nagrzewanie zgodnie z
ustawionymi parametrami. Obok nazwy przepisu pojawi sie:

e gwiazdka (w przyktadzie CLASSIC*), wskazujgca, ze uzytkownik zmienit oryginalny
przepis;
e ikona dysku, wskazujgca, ze ustawione parametry mozna zapisac.

Jesli podczas gotowania lub podgrzewania aktualna temperatura w komorze jest:
e NIZSZA od ustawione] (grzatki sg wigczone): ikony oznaczajace grzatke gérng i dolng sa
CZERWONE.

e ROWNA lub WYZSZA od ustawionej (grzatki sa wytaczone), ikony wskazujace gére i dét sa
BIALE

Jesli wyswietlana temperatura dna piekarnika (np. 210 °C) jest wyzsza od
ustawionej (np. 150 °C), ale ikony sg biate (grzatki sg wytgczone), oznacza to, ze
na czujnik wykrywajgcy temperature na dnie wptywa nagromadzenie ciepta
spowodowane nagrzewaniem sie piekarnika. W takim przypadku pieczenie
przebiega normalnie bez problemow.

Rys. 15

Ustaw wartos¢ gérna

Temperatura komory .

Temperatura dolna .

‘ Obroty ptyty

Po co zapisywac przepis?

Aby mie¢ do dyspozycji prawdziwg, spersonalizowang
ksigzke z przepisami, tatwg w dostepie i obstudze.
Korzystanie z juz zapisanego przepisu oznacza mozliwos¢
rozpoczecia gotowania za pomocyg zaledwie kilku
czynnosci, bez koniecznosci kazdorazowego resetowania
parametrow gotowania: gwarantuje to maksymalng
funkcjonalnosc i spdjne wyniki.
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3.4.4 Zapisywanie ustawionych parametrow

Patrz: rys. 16
Jesli chcesz zapisa¢ wprowadzone ustawienia:
1. Nacisnij przycisk DISC (Dysk).
2. Wybierz, czy chcesz nadpisaé przepis, czy zapisac jego kopie. Jesli wybrates:
2A: POPRAW
e przepis CLASSIC zostanie zapisany z nowymi parametrami i zastgpi poprzednig wersje
przepisu.
2B: ZAPISZ KOPIE
e przepis CLASSIC zachowa oryginalne parametry i zostanie utworzona kopia, np. CLASSIC
(01), ktora zostanie zapisana z nowymi parametrami.

W przypadku wyboru opcji 2B:
3. Wopisz nazwe nowego przepisu, w przyktadzie CLASSIC (01)

4. Potwierdz przyciskiem (patrz rys. 17).

Po co zapisywac przepis?

Aby mieé¢ do dyspozycji prawdziwg, spersonalizowang ksigzke z przepisami, tatwg w dostepie i
obstudze. Korzystanie z juz zapisanego przepisu oznacza mozliwos¢ rozpoczecia gotowania za
pomocy zaledwie kilku czynnosci, bez koniecznosci kazdorazowego resetowania parametrow
gotowania: gwarantuje to maksymalng funkcjonalnosc i spdjne wyniki.
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WYBOR PARAMETROW

Rys. 17

Nazwy programéw s3
przyktadowe.

3.4.5 Korzystanie z zapisanego przepisu

Patrz: rys. 17

Napis wskazuje, z ktérego
przepisu korzystasz (na
przyktad NEAPOLITAN).
Jesli interweniujesz
recznie, zmieniajgc
parametr (np.
temperature), napis
zmienia sie na
NEAPOLITAN*. Aby
zaznaczy¢ interwencje
uzytkownika.

1. Nacisnij przycisk PROGRAM 1A na wyswietlaczu lub dotknij napisu 1B
2. Pojawi sie lista dostepnych przepiséw: dotknij RECIPE NAME (nazwy przepisu), z ktérego
chcesz skorzystac (na przyktad NEAPOLITAN): piekarnik natychmiast zacznie sie nagrzewacd

zgodnie z parametrami ustawionymi w przepisie.

3 —5Jeslichcesz, mozesz zmienic¢ parametry wybranego przepisu (na przyktad temperature),
zgodnie z wyjasnieniem w poprzednim rozdziale: wprowadzone zmiany bedg miaty
zastosowanie wyfacznie do trwajgcego gotowania/podgrzewania i nie wptyng na

oryginalny przepis (efekt tymczasowy).

Jesli chcesz trwale zmodyfikowac przepis, mozesz to zrobi¢ na dwa sposoby:
e Zobacz strone 33, aby zmienic¢ przepis z menu PROGRAMS EDITING (edycja programoéw).

e Wykonaj czynnosci opisane w rys. 18:
1. Nacisnij przycisk DISC

2. Wybierz, czy chcesz nadpisaé przepis, czy zapisac jego kopie. Jesli wybrates:
2A: NADPISZ - Przepis NEAPOLITAN zostanie zapisany z nowymi parametrami i zastgpi

poprzedni przepis.

2B: ZAPISZ KOPIE - przepis NEAPOLITAN zachowa oryginalne parametry domysine zostanie

utworzona kopia — NEAPOLITAN CHEF — ktdry zostanie zapisany z nowymi parametrami.

Jesli wybierzesz opcje 2B

3. Wopisz NAZWE nowego przepisu (w przyktadzie NEAPOLITAN CHEF).

4. Potwierdz, klikajac
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rys. 18

3.4.6 Funkcje specjalne: Wybdr wielokrotny

CEL FUNKCJI: Funkcja MULTI SELECTION umozliwia zapisanie dodatkowych ustawien, dzieki czemu
konfiguracja przepisu jest szybsza i wygodniejsza.

Wybor istniejgcej wartosci

Ustawienie mocy gornej grzatki z Rys.19 Ustawienie mocy gérnej grzatki z Rys. 20
wielokrotnym wyborem. wielokrotnym wyborem.

Patrz: rys. 19
Ekran ustawien parametréw w trybie MULTI SELECTION.

Aby wybra¢ istniejgcg wartosc:
1. Nacisnij wybrang wartos$é wybierajac ja z listy (w przyktadzie 85%).
2. Potwierdz wprowadzong wartos¢ przyciskiem lub anuluj za pomoca

Jesli istniejgce ustawienia nie odpowiadajg twoim potrzebom:

1. Wpisz zadang wartos¢ na klawiaturze

2. PotwierdZ wprowadzong wartosé¢, klikajac lub anuluj za pomocg
Dodaj wartos¢ na ekranie wielokrotnego wyboru
Patrz: Rys.21

1. Dotknij wybranego pola.
2. Dotknij *
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3. Wprowadz wybrang wartos¢; zalecamy ustawienie wartosci, z ktérych korzystasz czesciej.
4. Potwierdz, naciskajgc . Mozna wprowadzi¢ do 4 wartosci dodatkowych,
powtarzajgc procedure opisang w akapicie 2.

Aby nie utraci¢ wprowadzonych ustawien, na koricu procedury nalezy zapisa¢ zmiany (patrz:
rys. 16).

Rys. 21

Jesli ustawiono kilka opcji wielokrotnego wyboru, ustawienie przepisu przebiega szybcie;.

Usun istniejgcg wartos¢

Patrz rys. 22
1. Nacisnij przycisk
2. Nacis$nij przycisk odpowiadajacy wartosci, ktérg chcesz usungc.
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Rys. 22

3.4.7 Rozpoczecie pieczenia

Po zakonczeniu rozgrzewania mozna rozpoczg¢ gotowanie i pieczenie produktéw, uzywajgc
Srodkow ochrony osobistej (np. rekawic) oraz narzedzi przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig i
wykonanych z materiatow odpornych na wysokie temperatury (np. stali).

o Aby uzyskac optymalne wyniki, nalezy zawsze przestrzegac¢ pojemnosci piekarnika podane;j
przez producenta i rGwnomiernie roztozy¢ produkty w komorze piekarnika.

Podczas gotowania mozna w dowolnym momencie zmieni¢ dowolne ustawienie (na przyktad
temperature) w zwykty sposdb.

Patrz: rys. 24

Okap mozna réwniez sprawdzi¢ i ustawi¢ z poziomu okna gotowania (wtgczanie/wytaczanie
Swiatta i ustawianie predkosci ssania):

3.4.8 Wtaczanie Swiatta (opcjonalne)

Patrz: rys.25
W razie potrzeby mozna wigczy¢ oswietlenie komory gotowania. Aby je wytaczy¢, nalezy dotkngé tego
samego przycisku.

3.4.9 Wigczanie timerdéw (opcjonalnie)

Jesli chcesz, mozesz wtgczy¢é maksymalnie trzy timery, ktére wyfacza sie po uptywie ustawionego
czasu. Odpowiada to czasowi, jaki wedtug ciebie potrzeba na upieczenie pizzy.
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Odciag wytgczony, swiatto Odciag wtaczony, $wiatto
wytgczone B wytgczone

Odciag wiaczony, swiatto ‘ e Odciag wytgczony, Swiatto
wigczone wiaczone

minimalna predkos¢ odciggania powietrza

maksymalna predkos¢ odciggania powietrza

Rys. 23

Ustawianie timeréw
Ustawianie z poziomu wyswietlacza (Patrz rys. 26) Rys. 24

wigczafwylapcza odwietlenie okapu

dotknij paskdw postepu, aby ustawid
predkoid stania okapu

1. Dotknij ikony TIMER, ktéry chcesz ustawic
Rys. 25
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2. Pojawi sie klawiatura alfanumeryczna, na ktérej mozna wprowadzi¢ zgdang wartos¢ (w
minutach: sekundach).

3. Potwierdz wprowadzong wartos¢ przyciskiem lub anuluj za pomoca E
Powtdrz czynnosci opisane od 1 do 3 z aby ustawic timery 2 i 3.
Timer w trakcie dziatania: po ustawieniu timera rozpoczyna sie odliczanie.
Po uptywie czasu ustawionego dla kazdego timera:
® mijajacy czas miga;
e uruchamia sie sygnat dzwiekowy (aby go wytaczy¢, nalezy nacisng¢ odpowiedni przycisk timera).

UWAGA: po uruchomieniu sygnatu dzwiekowego piekarnik nadal sie nagrzewa!

3.4.10 Zatrzymanie trwajgcego timera

o Nacisnij ikone timera, ktory chcesz anulowad.

Piekarnik wyswietla nieprawidtowg date lub godzine?
Przy pierwszym witgczeniu zasilania lub po nagtym lub dtuzszym okresie wytgczenia data lub
o godzina w piekarniku mogg by¢ nieprawidtowe: przejs¢ do sekcji ,,USTAWIENIA/DATA |
GODZINA”, aby wprowadzi¢ prawidtowe wartosci (zobacz: str. 52).
3.5 Korzystanie z przepisow
Zapisanie przepisu oznacza, ze mozna go ponownie wykorzysta¢ bez konieczno$ci ponownego

ustawiania parametrow gotowania. Ponadto nadajgc mu nazwe, mozna go fatwo znalez¢ i szybko
uruchomié.

3.5.1 Korzystanie z zapisanego przepisu

Rys. 26

Po uptywie ustawionego czasu (na przyktad 3 minut)
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy sygnalizujacy koniec
gotowania. Piekarnik nadal jednak pcﬁrzewa do

momentu nacisniecia przycisku ON/OFF
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Aby skorzystac z zapisanego przepisu (patrz: rys. 27):

1. Nacisnij przycisk PROGRAM na wyswietlaczu 1A lub dotknij ekranu z napisem 1B.
2. Pojawi sie lista dostepnych przepiséw: dotknij NAZWY PRZEPISU, z ktérego chcesz
skorzysta¢ (na przyktad NEAPOLITAN): piekarnik natychmiast zacznie sie nagrzewad

zgodnie z parametrami ustawionymi w przepisie.

3.—- 5. Jeslichcesz, mozesz zmienié¢ parametry wybranego przepisu (na przyktad gérng wartosc
procentowg), zgodnie z wyjasnieniem w poprzednim rozdziale: wprowadzone zmiany bedga
miaty zastosowanie wytgcznie do trwajacego gotowania i nie wptyng na oryginalny przepis

(efekt tymczasowy).

Rys. 27

PROGRAM SELECTION

Nazwy programéw s3
przyktadowe.

Nazwa wskazuje, z ktérego
przepisu korzystasz (na przyktad

NEAPOLITAN). Selektywne usuwanie

wartosci dodatkowych

Napis wskazuje, z ktdérego
przepisu  korzystasz  (na
przyktad NEAPOLITAN). Jesli
interweniujesz recznie,
zmieniajgc  parametr (np.
temperature), napis zmienia
sie na NEAPOLITAN*.

Jedli podczas tworzenia
przepisu wprowadzites$
USTAWIENIA DODATKOWE,
pojawiajg sie jako
alternatywne skréty (na
przyktad 80%, 85%, 90%).
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3.5.2 Tworzenie/zapisywanie przepisu

Patrz: rys. 28
Przepis mozna zapisa¢ w trakcie gotowania (patrz rys. 16, rozdziat ,Zapisywanie ustawionych
parametrow”) lub postepujac zgodnie z ponizszg procedurg:

1. Dotknij ikony SERVICE (gdy piekarnik jest w trybie czuwania).

2. Wybierz ikone PROGRAMS EDITING.

3. Nacis$nij przycisk NOWY PROGRAM.

Przepisywanie nazwy przepisu
4. A. Naci$nij przycisk OLOWKA.
4B. Nadanie nazwy przepisowi (w przyktadzie ,CLASSIC (02)”) za pomocy klawiatury
alfanumerycznej.
4C. Potwierdz wprowadzong nazwe za pomocg .

4, Ustawianie nazw przepisow

PROGRAMS EDITING Moc gorna

e Ustawianie nazwy przepisu
P oy

Moc dolna

Wartosc gtéwna
Wartos¢ dodatkowa

Temperatura dna

Temperatura komory
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6. Wprowadzenie parametrow ptyty obrotowej

Ustawianie czasu potrzebnego
do wykonania jednego obrotu.

Ustawianie predkosci SLOW przy
poczatku przepisu.

Ustawianie predkosci SZYBKIEJ
na poczatku przepisu.
Witacza/wytacza funkcje zmiany
kierunku obrotéw.

Ustawia, co, ile sekund kierunek
obrotu ptyty ulega odwrdceniu (z
zgodnego z ruchem wskazéwek
zegara na przeciwny do ruchu
wskazéwek zegara.

Na powyzszym przyktadzie:

Obrot ptyty w lewo lub w prawo na
poczatku przepisu.
START: przepis wymaga obrotu ptyty.

STOP: przepis NIE wymaga obracania
ptyty. Zablokuj ptyte obrotowa tylko
W razie rzeczywistej potrzeby;
podczas podgrzewania lub
gotowania ptyta powinna obracaé sie
w sposéb ciggly, aby zapewnic
réwnomierne gotowanie i zachowaé
funkcjonalnos$¢ samego piekarnika.

e ptyta obrotowa bedzie obracata sie z predkoscia SLOW (15 sekund na wykonanie petnego

obrotu);

® obrot bedzie nastepowat co godzine;

® obroty ptyty sq wtgczone (STOP);

e funkcja automatycznego odwracania kierunku obrotu jest wtgczona i nastepuje co 30 sekund.
Biata ikona: funkcja wytgczona

Pomaranczowa ikona: funkcja wtgczona

3.5.3 Wprowadzanie parametréw gotowania

Aby poprawnie wypetni¢ formularz, nalezy wprowadzic:

wartos$¢ gtdwng wartos$é¢ domysing, od ktdrej rozpoczyna sie przepis;
warto$ci dodatkowe wartosci, ktére podczas gotowania mozna szybko wybrac¢ jako

alternatywe dla wartosci domysine;.

3.5.4 Ustawienie parametrow obrotu ptyty

6. Patrz:rys. 28

Ustawienie timerow (opcjonalne)

W razie potrzeby mozna wigczyé maksymalnie 3 timery, ktére wytgczg sie po uptywie ustawionego

czasu (opcjonalnie) (Patrz: rys. 29).
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7A Nacisnij strzatki= = .
7B Dotknij ikony TIMER w menu (Ustawienia), ktdrg chcesz ustawic¢ (w przyktadzie: timer
7C Pojawi sie klawiatura alfanumeryczna, na ktérej mozna wprowadzié zgdang wartosé
(w minutach: sekundach).
7D PotwierdZz wprowadzong wartosc przyciskiem lub anuluj za pomocg E Powtdrz
punkty od 1 do 3, aby ustawié timery 2 i 3. PotwierdZ wprowadzong wartos¢, klikajgc lub
anuluj za pomocg E

Rys.291/2

PROGRAMS EDITING

[
ARERL

PROGRAMS EDITING

Stukajac w ikone GWIAZDKI, mozna oznaczy¢ przepis jak ,UIubiony". Przepisy oznaczone w ten
sposéb zostang umieszczone na gorze listy, zaraz po opcjach FIRST POWER ON, MAX i ECO.

Wstaw notatki (opcjonalne)
8A Nacisnij strzatki <>
8B Nacisnij przycisk OLOWKA.

8C Otworzy sie klawiatura alfanumeryczna, na ktérej mozna wpisaé zgdang notatke.
8D Potwierdz przyciskiem IEl lub anuluj za pomocy &
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Zapisz ustawienia
Rys. 30

PROGRAMS EDITING

Patrz: rys. 30
9. Potwierdz zapisanie z przepis zostat utworzony, a jego nazwa pojawi sie na liscie (w
przyktadzie: CLASSIC).
Kolejnos¢ przepiséw jest nastepujaca:
e Pierwsze uruchomienie| ECO | MAX;
® przepisy oznaczone jako Ulubione;
e przepisy w porzgdku alfabetycznym.

3.5.5 Modyfikowanie zapisanego przepisu w urzadzeniu

Patrz: rys. 31

1. Dotknij ikony SERVICE (gdy piekarnik jest w trybie czuwania).

2. Dotknij ikony PROGRAMS EDITING (edycja programow).

3. Dotknij NAZWY przepisu, ktéry chcesz usungé (w przyktadzie ,,CLASSIC”).
4A, 4B, 4C Zmien wartosci w zwykty sposob.

5. PotwierdZ wprowadzong wartos$¢ przyciskiem lub anuluj za pomoca CE

Rys. 31
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3.5.5 Usuwanie zapisanego przepisu

Patrz: rys. 32

Dotknij ikony SERVICE (gdy piekarnik jest w trybie czuwania).

Dotknij ikony PROGRAMS EDITING (edycja programoéw).

Dotknij NAZWY przepisu, ktéry chcesz usung¢ (w przyktadzie ,,CLASSIC”).
Dotknij ikony 10l |

Potwierdz lub anuluj za pomoca E

e whe

3.5.6 Duplikowanie zapisanego przepisu Rys. 32

FPROGRAMS EDITING

Patrz: rys. 33
1. Dotknij ikony SERVICE (gdy piekarnik jest w trybie czuwania).
2. Nacisnij ikone PROGRAMS EDITING (edycja programow).
3. Dotknij NAZWY przepisu, ktéry chcesz skopiowac, na przyktad CLASSIC.
4. Dotknij zostanie utworzony nowy przepis o nazwie przyktad CLASSIC (01); mozna go
dowolnie zmienia¢, podczas gdy przepis wyjsciowy CLASSIC zachowa parametry.

Rys. 33
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3.6 Program MAX

Program MAX stuzy do szybkiego podwyzszenia temperatury komory gotowania i powierzchni
ogniotrwatej, gdy uzytkownik stwierdzi, ze s one zbyt
niskie w stosunku do jego potrzeb.

DomysIne wartosci programu MAX:

czas trwania: 1 minuta;

temperatura: wzrost o 30°C - 86°F w stosunku
do temperatury komory;

moc: gorna i dolna na 100%.

Uruchamianie programu

1. Aby uruchomi¢ program, dotknij ikony

2. Pojawi sie ekran, na ktérym mozna:

2A: uruchomié program, naciskajac
przycisk:

w tym przypadku program potrwa 1 minute
(domysIny czas trwania).

2B: ustawi¢ czas trwania programu, wpisujgc
zgdany czas (np. 4 minuty i 30 sekund) oraz 2C
uruchomié go, naciskajgc przycisk

Pojawia sie ekran podsumowania: dotknij
przycisku TOP (géra) lub BOTTOM (ddt), mozna
ustawi¢ moc na 100% lub 0% (nie mozna
ustawi¢ mocy innych niz te dwie wartosci).
Wprowadzone wartosci sg tymczasowe, tzn.
majg zastosowanie tylko do aktualnie
uruchomionego programu MAX.

Program konczy sie:

po nacisnieciu;
po wybraniu innego programui;
po wytgczeniu piekarnika;

Rys.34

po uptywie czasu domysinego (1 minuta) lub ustawionego przez uzytkownika (na

przyktad 4 minuty i 30 sekund) rozlega sie sygnat dzwiekowy i nastepuje powrét do

programu, ktéry byt aktywny wczesniej.
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3.7 Program ECO

Program ECO @ stuzy do zachowania sprawnosci pieca, gdy NIE pracuje.

Wartos$ci domysine programu ECO
e temperatura: 280 °C
e moc: gbérna 45% i dolna 0%

Uruchamianie programu

1. Aby uruchomic program, dotknij ikonki .

2. Otworz komin, aby unikng¢ przegrzania kamienia.

3. Program ustawiony przez producenta uruchomi sie automatycznie, zapewniajgc state
utrzymanie temperatury w komorze, oszczednos¢ energii oraz brak przegrzania dna.

Program zakonczy sie:
e Po nacisnieciu przycisku ECO.
e W przypadku wyboru innego programu: piekarnik powrdci do poprzednich
ustawien i szybko osiggnie ustawiong temperature.
e W przypadku wytaczenia piekarnika.

3.8 Optymalizator uzycia

Patrz: rys. 36
Program ENERGY umozliwia ustawienie maksymalnego zuzycia energii przez piekarnik, dzieki
czemu limit ten NIGDY nie zostanie przekroczony.

Uruchamianie programu

1. Aby uruchomic program, nacisnij przycisk .
2. Na wyswietlonym ekranie widoczne jest aktualne zuzycie energii przez piekarnik w kW.
Przesuwajgc zielony pasek,
mozna ustawi¢ maksymalne zuzycie energii, jakie moze osiggng¢ piekarnik.

3. PotwierdZ za pomoca Bl |ub anuluj za pomocaks: na gtéwnym ekranie przycisk
zmienia kolor na zielony, wskazujac, ze funkcja jest wtgczona.

4. Jesli uzytkownik ustawi parametry gotowania, ktére spowodowatyby zuzycie energii
wyzsze niz ustalony limit, pojawi sie wyskakujgce okienko z ostrzezeniem.
Wybierajac:
Piekarnik akceptuje parametry wprowadzone przez uzytkownika i anuluje funkcje

ENERGY.
Piekarnik proponuje parametry dostosowane do maksymalnego zuzycia energii
ustawionego w funkcji ENERGY, uwzgledniajac jednoczesnie potrzeby uzytkownika.

Program zakonczy sie po nacisnieciu E i zatwierdzeniu z .

35



O

o
9
>

&«

Rys. 35

B@E e

5631
l_._.u

Rys. 37

36



3.9 Harmonogram
Korzystajgc z EASY MODE (trybu tatwego) (patrz: str. 38), mozna zaprogramowac:

e wigczanie, wytgczanie, automatyczny start pirolizy piekarnika na kazdy dzien tygodnia;
e maksymalnie 4 wydarzenia dziennie (tj. 4 uruchomienia i 4 wytaczenia dziennie), a
takze pirolize.

W trybie PRO strona 42 mozna zaprogramowac rozne wydarzenia (na przyktad wiaczenie,
wyswietlenie notatki lub rozpoczecie pirolizy).

Aby przetgczy¢ sie z TRYBU PRO do EASY MODE (trybu tatwego) i odwrotnie, dotknij napisu w
lewym gérnym rogu i potwierdz z

Easy mode

Ta funkcja jest bardzo przydatna, poniewaz pozwala zaprogramowac wtgczenie piekarnika
w okreslony dzien tygodnia, dzieki czemu w momencie otwarcia lokalu piekarnik jest juz
rozgrzany i gotowy do uzycia.

Ustawianie wtgczenia/wytgczenia

Patrz: rys. 38

1A 1B Nacis$nij ikone SCHEDULER (harmonogram).
2. dotknij biatego pola odpowiadajgcego dniu, w
ktorym chcesz zaprogramowaé wigczenie lub
wyltaczenie (w przyktadzie poniedziatek).

——— —
——
i —
—— —
]
—— —
——— -

Ustaw szczegdty, wybierajgc:

3A czas witgczenia piekarnika;

3B czas wytgczenia piekarnika;

4. przepis, od ktérego piekarnik ma rozpoczgc
prace;

5. dni, w ktére ma nastgpi¢ zaprogramowane
wydarzenie (w przyktadzie w poniedziatki,

wtorki i pigtki);

pomaranczowy dzien: zaplanowane wydarzenie
szary dzien: brak zaplanowanych wydarzen

6. Potwierdz wprowadzone wartosci, klikajac IS
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7-16. W razie potrzeby zaprogramuj nastepujgce wydarzenie powtarzajgc te samg procedure.
17. Aby zaprogramowac cykl pirolizy (opcjonalnie):
17A Wybierz dzien, w ktérym ma sie to wydarzy¢ (w przyktadzie wtorek) i kliknij odpowiedni
kursor pod ikong ptomienia. Kursor zmieni kolor na zielony i wyswietli sie cyfra [T
17B Ustaw czas rozpoczecia jak zwykle i potwierdz go przyciskiem [ v |
17C Kursor zmieni kolor na zielony i wyswietli sie cyfra 1“5,
17D Potwierdz IE@: kursor zmienit kolor na zielony, co oznacza, ze piroliza zostata wigczona

na wybrany dzien.
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WEEKLY

Rys. 40

C CUPPONE

Mait poe
-
TR
¢ (2 )
A\ C/;, Gdy aktywny jest harmonogram tygodniowy,
N’ strona STAND-BY wskazuje datg i godzing

rozpoczegcia zaplanowanego przepisu

Patrz: rys. 40
1. Na koniec ustawien nalezy wtgczy¢ funkcje tygodniowa, przesuwajgc kursor w prawo,
tak aby zmienit kolor na zielony i wyswietlit cyfre 1.

2. Nacisnij, aby potwierdzié i zakonczyé programowanie.
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Anulowanie programu tygodniowego

Patrz: rys. 41
1. Nacisnij ikone SCHEDULER (harmonogram).
2. Wytacz harmonogram, przesuwajac kursor w lewo, tak aby stat sie szary i wyswietlat cyfre
0.
3. Potwierdz wybor, naciskajac .

Od tego momentu piekarnik musi by¢ wtgczany/wytaczany recznie przez uzytkownika w zaleznosci
od rodzaju zaprogramowanego wydarzenia. Poprzednie ustawienie pozostaje jednak w pamieci;
aby je ponownie aktywowaé, wystarczy przesungé kursor z powrotem w prawo, tak aby zmienit
kolor na zielony i wyswietlit sie komunikat.

Harmonogram (programowanie) Harmonogram (programowanie) Rys. 41

AKTYWNY NIEAKTYWNY

Anulowanie wydarzenia

Patrz: rys. 42

Nacisnij ikone SCHEDULER (harmonogram).
Dotknij wydarzenia, ktére chcesz usungé.
Nacisnij ikone KOSZYKA.

Potwierdz wybor, naciskajac IEM.

Wytacz harmonogram.

Wyjd? z funkcji programowania za pomocg IEM.

ounhkwnNeE

Rys. 42

W tym przyktadzie wydarzenie, ktére obejmowato wigczenie o godz. 18:00 i wytgczenie o godz. 23:30
we wtorki z przepisem CLASSIC, zostato anulowane. Wszystkie pozostate wydarzenia pozostajg aktywne
i zaplanowane.
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Modyfikowanie wydarzenia

Patrz: rys. 43
1. Nacisnij ikone SCHEDULER (harmonogram).
2. Dotknij wydarzenia, ktére chcesz zmodyfikowac.
3. Dotknij parametru, ktéry chcesz zmodyfikowaé (czas rozpoczecia lub zakonczenia
wydarzenia, program, przy ktérym piec ma sie wigczyc).
4. Wprowadz zgdane wartosci.
5. Potwierdz wprowadzong warto$¢ przyciskiem I,
6. Potwierdz programowanie przyciskiem IE,
7. Wiacz harmonogram.
8. Wyjdz z zaprogramowanej funkcji za pomoca.

Rys. 43

C CUPPOME

TRYB PRO
Tryb PRO pozwala zaplanowac¢ wiele wydarzen, nawet réznych typéw, w tym samym dniu, np.:

wigczenie piekarnika z przepisem;
uruchomienie funkcji pirolizy PIROLIZA;
wyskakujgce okienko z notatkg NOTE;
wytgczenie piekarnika.

Po zaprogramowaniu wydarzen mozna zdecydowaé, czy majg one sie uruchamiac:
e tylko w zaplanowanym dniu, na przyktad tylko we wtorek;
e w kazdy poniedziatek;
e codziennie.

W dwdch ostatnich przypadkach mozna rdwniez okredli¢ czas trwania programowania, ustawiajgc
date zakonczenia na stronie.

Przyktad programowania:
Dzien: poniedziatek 14.04.2025
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¢ wyskakujgce okienko z notatkg o godz. 15:00 (na przyktad ,,zamoéw ser mozzarella”)

Dzien: wtorek, sroda, czwartek

e rozpoczecie o godz. 17:30 z przepisem CLASSIC;

e koniec o godz. 23:30;

* Piroliza o godz. 23:40.

Program powtarza sie w kazdy wtorek, Srode i czwartek do pazdziernika.

Dzien: pigtek, sobota i niedziela

e rozpoczecie o godz. 11.30 z wydarzeniem CLASSIC;

e koniec wydarzenia z przepisem o godz. 14:00;

e wigczenie o godz. 17:30 z przepisem NEAPOLITAN;

e koniec o godz. 23.00.

Program powtarza sie w kazdy pigtek, sobote i niedziele do pazdziernika.

Przykfad programu:

Tue

1 4

TRITEN CLASEE LA ] CLASE A
e H)Pyrdym oL - ol

11

T30 CLASET

I-_.'J.n.".. SLEADUTAM

Konfiguracja przepiséow

Dzieki tej funkcji mozna zaprogramowac automatyczne wigczenie piekarnika z przepisem. Funkcja
jest bardzo przydatna, poniewaz w momencie otwarcia lokalu piekarnik jest juz rozgrzany, a
gotowy do uzycia. Za pomocg tej samej funkcji mozna réwniez zaprogramowac automatyczne
wytgczenie piekarnika.

1A 1B Naciénij ikone SCHEDULER (harmonogram): wyswietli sie ostatnio widziana wersja (na
przykfad tryb EASY, z 3 edytowalnymi wydarzeniami dla wszystkich 7 dni tygodnia).

2A 2B Aby przetaczy¢ sie do trybu PRO, kliknij na pole przy prawym gérnym rogu (2A): pojawi sie
ekran z najblizsze 7 dni co nalezy potwierdzi¢ za pomocg 3 czerwona krzyzyk (2B).

3. Wybierz dzien, ktéry chcesz ustawic (w przyktadzie: WTOREK). Ponizej wyjasniono, jak w razie
potrzeby rozszerzyé programowanie na inne dni.

4. Nacisnij przycisk + NEW EVENT (nowe wydarzenie).
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5. Wybierz stowo RECIPE (przepis) Rys. 44

Tisnndiny T/04{005

6. Wybierz interesujgcy Cie przepis (w przyktadzie , CLASSIC”)
Ustaw czas wiaczenia

7A Nacisnij pole EVENT STARTING TIME (czas rozpoczecia).
7B Ustaw czas rozpoczecia wydarzenia.
7C PotwierdZ wprowadzong wartos¢ przyciskiem lub anuluj za pomoca

Ustaw godzine zakonczenia przepisu

Patrz: rys. 45
Ustaw godzine zakoriczenia przepisu
1. Nacisnij kursor: zmieni kolor na zielony i pojawi sie cze$¢ zwigzana z koncem wybranego
wydarzenia.

43



2A Nacisnij pole CZAS ZAKONCZENIA WYDARZENIA.
2B Ustaw czas zakoniczenia wydarzenia.
2C Potwierdz wprowadzong wartos¢ przyciskiemBE@ lub anuluj za pomoca

Rys. 45

CLASSIC

Ustaw, w ktore dni programowanie jest wigczone

Patrz: rys. 46
Ustaw dni, na ktére utworzono harmonogram.
1. Wybierz jedng z opcji:

3.

1A POTWIERDZ: programowanie dotyczy WYLACZNIE wskazanego dnia.

1B +1: programowanie jest aktywne do nastepnego dnia. W tym przyktadzie, jesli
nacisniesz +1, piekarnik witaczy sie o godz. 17:30 i wyfaczy o godz. 23:30 z przepisem
,CLASSIC” we wtorek i srode.

1C REPEAT EVERYDAY (powtarzaj codziennie).

W tym przykfadzie piekarnik wtgczy sie codziennie o godz. 17:30 z przepisem ,,CLASSIC” i
wytgczy sie o godz. 23:30.

1D REPEAT EVERY TUESDAY (powtarzaj w kazdy wtorek).

W przyktadzie piekarnik wtgcza sie w kazdy wtorek o godz. 17:30 z programem ,,CLASSIC”
i wytgcza o godz. 23:30.

Jesli 1C i 1D zostata wybrana, wybierz do kiedy oprogramowanie bedzie aktywne
ustawiajac date zakonczenia.

2A Kliknij pole REPEAT UNTIL (powtarzaj do).

2B Ustal ostatni dzierh programowania (na przyktad 24 maja 2025 .).

2C potwierdZ lub anuluj. W polu REPEAT UNTIL (powtarzaj do) wyswietli sie data
zakonczenia wydarzenia jako przypomnienie.
Jesliwybrano 1C i 1D, dotknij przycisku CONFIRM (zatwierdzenie).
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Rys. 46

ue
15/04,/ 3025
#1

Wyswietlanie i aktywacja programowania

Patrz: rys 47
1A 1B Naciskajac przyciskEE mozna zmodyfikowa¢ ustawiony harmonogram.
Po nacisnieciu przycisku = prawym dolnym rogu harmonogram wyswietla sie w
TRYBIE KALENDARZA (pokazuje wydarzenia zaplanowane na kazdy dzien).
2. Aby witgczy¢ programowanie, przesun kursor w prawo, tak aby:
kursor zmieni kolor na zielony wyswietli sie cyfra 1 napis zmieni sie z SCHEDULER NOT
ACTIVE (harmonogram nieaktywny) na SCHEDULER ACTIVE (harmonogram aktywny)
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Planowanie wielu wydarzen w tym samym dniu

Jesli chcesz zaplanowac¢ wiele wydarzen w tym samym dniu, dotknij przycisku + NEW EVENT i
zaprogramuj nowe wydarzenie RECIPE z réznymi godzinami.

W tym samym dniu mozna zaplanowaé rdzne wydarzenia, takie jak uruchomienie przepisu,
automatyczne uruchomienie pirolizy lub wytgczenie piekarnika.

Zaplanuj pyrolize

Dzieki tej funkcji mozna zaprogramowac automatyczne uruchomienie pirolizy. Piroliza stuzy do
czyszczenia komory piekarnika; polega na procesie termochemicznym, ktéry powoduje
krystalizacje resztek potraw osadzonych w komorze poprzez podgrzanie piekarnika do
temperatury 400°C | 752°F na okreslony czas. Funkcja automatycznego uruchamiania pirolizy jest
przydatna, poniewaz mozna jg ustawic tak, aby powtarzata sie (np. codziennie) w godzinach, w
ktdrych nie przewiduje sie korzystania z piekarnika. Piroliza zatrzymuje sie automatycznie po
zakonczeniu funkcji, wiec nie ma potrzeby jej wytgczania

Patrz: rys. 48

1A 1B Nacisnij ikone SCHEDULER (harmonogram): spowoduje to wyswietlenie ostatnio
uzywanej wersji (na przyktad trybu EASY, z 4 edytowalnymi wydarzeniami dla wszystkich
7 dni tygodnia).
2A 2B Aby przetgczy¢ sie do trybu PRO, kliknij pole przy géornym rogu (2A): pojawi sie ekran
pokazujacy najblizsze 7 dni (po ostrzezeniu o zmianie programow) co nalezy potwierdzic¢
przyciskiem z czerwonym znacznikiem (2B)
3. Nacisnij dzien, w ktdrym chcesz rozpoczgc¢ pirolize (w przyktadzie: WTOREK)

Rys.47

Po nacisnieciu tego

przycisku harmonogram

wyswietla sie w trybie
kalendarza.

Mozliwos¢ zaplanowania
wielu wydarzen dziennie.

Kalendarz Jesli harmonogram jest
aktywny, ekran wyglada w
ten sposob.

46



6A

6B

6C

Rys. 48

Nacisnij pole + NEW EVENT
Wybierz stowo PYROLYSIS
Nacisnij pole EVENT STARTING TIME (Czas rozpoczecia)

Ustaw czas rozpoczecia

Potwierdz lub anuluj za pomoca

Po wykonaniu tych czynnosci zaprogramowano proces pirolizy na wybrany dzien i godzine.

W przykfadzie ponizej piekarnik uruchomi funkcje pirolizy we wtorek o godz. 23:40.

Jesli chcesz zaprogramowad pirolize réwniez na inne dni, zapoznaj sie z rozdziatem ,Ustawianie
dni, w ktérych programowanie jest wigczone” na stronie 44. Aby rozpoczgé programowanie patrz
rozdziat ,Wyswietlanie i aktywacja programowania” na stronie 44.
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Ustaw notatke

Funkcja ta umozliwia zaprogramowanie wyswietlenia wyskakujgcej notatki (pop-up) w
okreslonym dniu i o okreslonej godzinie.

Patrz: rys. 49

1A 1B

2A 2B

4,
5.
5A
5B
6A
6B
6C

Naciénij przycisk PROGRAMOWANIE WYDARZEN: spowoduje to wyswietlenie
ostatnio widzianej wersji (na przyktad tryb EASY, z 4 edytowalnymi wydarzeniami dla
wszystkich 7 dni tygodnia).

Aby przetaczy¢ sie do trybu PRO, kliknij pole przy prawym gérnym rogu: pojawi sie
ekran z najblizsze 7 dni (po ostrzezeniu o zmianie programoéw), co nalezy potwierdzi¢
przyciskiem czerwonym haczykiem.

Wybierz dzien, w ktédrym ma pojawi¢ sie przypomnienie (w przyktadzie:
PONIEDZIALEK). Ponizej wyjasniono, jak w razie potrzeby rozszerzy¢ ustawienia na
inne dni.

Nacisnij przycisk + NEW EVENT

Nacisnij stowo NOTE

Whpisz zgdany tekst za pomoca klawiatury alfanumeryczne;j.

Potwierdz, wybierajgc lub anuluj, wybierajac opcje

Nacisnij pole EVENT STARTING TIME (czas rozpoczecia)

Ustaw czas wyswietlania okienka.

Potwierdz lub anuluj za pomoca <= |

Po wykonaniu tych czynnosci zaprogramowano proces pirolizy na wybrany dzien i godzine.

W tym przyktadzie piekarnik uruchomi funkcje pirolizy we wtorek o godz. 23:40.

Jesli chcesz zaprogramowac pirolize réwniez na inne dni, zapoznaj sie z rozdziatem ,Ustawianie
dni, w ktdrych programowanie jest wtgczone” na stronie 44.

Aby rozpoczgé programowanie patrz rozdziat , Wyswietlanie i aktywacja programowania” na

stronie 45.
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Ustaw wytgczenie

Dzieki tej funkcji mozna zaprogramowac automatyczne wytaczenie piekarnika.
Ustawienie czasu wytgczenia jest opcjonalne, poniewaz uzytkownik moze chcie¢ wytgczyé
piekarnik recznie po zakoniczeniu pracy.

Patrz: rys. 50

1A 1B

2A 2B

6A
6B
6C

Nacisnij przycisk EVENT PROGRAMMING (programowanie wydarzenia): spowoduje to
wyswietlenie ostatnio widzianej wersji (na przyktad tryb EASY z 4 edytowalnymi
wydarzeniami dla wszystkich 7 dni tygodnia).

Aby przetaczyc sie do trybu PRO, kliknij pole przy w prawym gérnym rogu (2A): pojawi sie
ekran z

najblizsze 7 dni (po ostrzezeniu o zmianie programu), co nalezy potwierdzi¢ przyciskiem
czerwonym znacznikiem (2B).

Nacisnij dzien, w ktdrym piekarnik ma sie wytgczy¢ automatycznie (w przyktadzie WTOREK).
Ponizej

wyjasniono, jak w razie potrzeby rozszerzy¢ programowanie na inne dni.

Nacisnij przycisk + NEW EVENT (nowe wydarzenie).

Wybierz stowo SHUTDOWN (wytgczenie).

Nacisnij pole EVENT STARTING TIME (czas rozpoczecia)

Ustaw czas wyfaczenia.

PotwierdZ wprowadzong wartosé, klikajgc lub anuluj za pomoca CE}
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Po wykonaniu tych czynnosci wytgczenie
zostato zaprogramowane na ustawiony
dzien i godzine.

W tym przyktadzie piekarnik wytgczy sie
we wtorek 15.04.2025 o godz. 01:30.

Jesli chcesz zaplanowa¢ wytgczenie
rbwniez w inne dni, zobacz rozdziat
,Ustawianie dni, w ktorych
programowanie jest wigczone” na stronie
44,

Aby rozpoczgé programowanie wyzej
wspomnianej funkcji, zapoznaj sie z
rozdziatem ,Wyswietlanie i aktywacja
programowania” na stronie 45.

Ustaw wydarzenie REMOTE START

Dzieki tej funkcji mozina zdalnie
wigczy¢ piekarnik, tgczac sie z
portalem 4.0.

SHUTDOWN

3.10 Ustawienie wakacji

Jesli funkcja jest wigczona:

e przerywa ewentualne zaprogramowane cotygodniowe wtgczanie/wytaczanie, do ustawione;j
daty i godziny, bez koniecznosci jego usuwania: jest to przydatne, jesli lokal jest zamkniety z
powodu swigt i w zwigzku z tym piekarnik nie musi wigczac sie automatycznie w tym okresie;

o wyswietla komunikat, jesli sprébujesz wtgczy¢ piekarnik recznie za pomoca przycisku ON/OFF
: zapobiega to przypadkowemu wigczeniu, na przyktad podczas sprzgtania w okresie
zamkniecia.

Patrz: rys. 51

1. Dotknij ikony VACATION (wakacje)
2A Ustaw szczegdty, wybierajgc:
2B e date zakoniczenia (np. 28 czerwca 2025 r.)
e godzine zakonczenia (np. 13:56)
3. Na koncu ustawien nalezy wtgczyé funkcje wakacji, dotykajac ikony w prawym dolnym
rogu.

Jesli ikona ma kolor:
Biaty: funkcja urlopowa nie jest aktywna, ale pozostaje zaplanowana
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Pomaranczowy: funkcja urlopowa jest aktywna (piekarnik pozostaje trybie czuwania
do ustawionej godziny/daty).

Na ekranie gtdwnym wyswietla sie komunikat , Tryb aktywny do” wraz z ustawiong
godzing/data.

Od tego momentu funkcja cotygodniowego witgczania/wytaczania jest wytgczona do ustawionej
godziny i daty.

W tym przypadku (pomaranczowa ikona: aktywna funkcja), jesli spréobujesz wiaczy¢ piekarnik,
pojawi sie okienko.

27 M 2024

28 JUN_2025
M s
k.

Wprowadzenie daty i godziny zakonczenia urlopu i aktywacja funkcji.

Rys. 52

3.11 Ustawienia

Sekcja jest przeznaczona dla trzech rdéznych oséb: uzytkownika, instalatora i technika
serwisowego.

Aby uniemozliwi¢ osobom nieuprawnionym dostep do programowania parametréw, ktére

0 w przypadku nieprawidtowego ustawienia mogg wptyngé na dziatanie pieca, niektére
menu sg chronione hastem dostarczonym specjalnie przez Producenta.
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Data i godzina

Patrz: rys. 53
W tej sekcji mozna ustawic aktualng date i godzine.

1A 1B 1A 1B Dotknij ikony SERVICE (serwis).

2. Dotknij ikony daty i godziny.

3. Ustaw aktualng date za pomocg strzatek

4, Ustaw aktualng godzine, dotykajac strzatek

5A Ustaw przefgcznik automatyczny na czas letni (DST)

e Europa: czas letni zaczyna sie w ostatnig niedziele marca o godz. 2:00, czas
zimowy zaczyna sie w ostatnig niedziele pazdziernika o godz. 3:00

e Stany Zjednoczone: czas letni zaczyna sie w drugg niedzieli marca o godz. 2:00;
Czas zimowy zaczyna sie w pierwszg niedziele listopada o godz. 2:00

5B Ustaw strefe czasowg GMT (Greenwich Mean Time),
\fvybierajqc swoéj obszar geograficzny (na przykfad dla Witoch: GMT +1 Europa
Srodkowa).

6. Po zakonczeniu konfiguracji potwierdz z lub anuluj za pomocg przycisku .

Rys. 53

aktualna godzina

aktualna data

@ustamame strefy

SOWE|

QDSI rzejécie na czas letnl

Zmiana jezyka

Patrz: rys. 54
1A 1B Nacisngc przycisk SERVICE (serwis).

2. Nacisnij przycisk LANGUAGE (jezyk). Wyswietl dostepne jezyki (do wyboru: angielski,
wtoski, francuski, hiszpanski, niemiecki i rosyjski) za pomoca strzatek bocznych O |ub
przewin wyswietlacz w dot.

3. Dotknij preferowanego jezyka wybierajgc funkcje LANGUAGE.

4, PotwierdZIE |ub anuluj za pomocg I

Jak wgra¢ dodatkowe jezyki (Patrz: rys. 55):
1. W16z pamiec¢ USB z jezykami do zatadowania do gniazda USB znajdujgcego sie z boku
deski rozdzielczej.
2. Nacisnij przyciskIEEEIEFT™™ (importuj jezyki), aby zatadowa¢ dodatkowe jezyki (jesli sa
dostepne).
3. Potwierdz lub anuluj za pomocg KA .
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Edytowanie programow
o Patrz: ,,Modyfikowanie zapisanego przepisu w urzgdzeniu” na str. 32
Wersje oprogramowania

Patrz: rys. 56
Mozliwos¢ sprawdzenia wersji oprogramowania sprzetowego aktualnie zainstalowanego w
urzadzeniu.

Wyczyszczenie ekranu
Jesli ekran dotykowy jest zabrudzony i prébujesz go wyczyscié szmatka, istnieje duze
prawdopodobienistwo, ze niechcgcy uruchomisz rézne funkcje. Po uruchomieniu funkcji CLEAN

SCREEN (wyczys¢ ekran) ekran staje sie nieaktywny i przez 15 sekund wys$wietla sie na nim biaty
kolor (kolor ten zaznacza obszary wymagajgce wyczyszczenia).
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Patrz: rys. 57
1A 1B  Nacisnij przycisk SERVICE.
2. Nacisnij przycisk CLEAN SCREEN.

Informacje o pracy maszyny
Zawierajg informacje o:

1A 1B t3gcznej liczbie godzin pracy pieca;

2. liczbie godzin od ostatniej konserwacji. Gdy licznik osiggnie 400 godzin, pojawia sie
wyskakujgce okienko z

ostrzezeniem, ze wymagana jest konserwacja. Przycisk Il resetuje licznik godzin po
przeprowadzeniu

konserwacji);

czasie pracy piekarnika w trybie czuwania;

czasie pracy gornego i dolnego elementu grzejnego;

zuzyciu w kW w ciggu ostatnich 7 dni.

Po nacisnieciu przycisku (zuzycie w ciggu ostatnich 7 dni) pojawia sie
wykres stupkowy przedstawiajgcy zuzycie pieca w ciggu ostatnich 7 dni.

oukw

Opcje mozna wtgczyé poprzez:

Patrz: rys. 58
1A 1B Nacisniecie przycisku SERVICE (serwis).
2. Nacisniecie przycisku WORKING INFO (informacje o pracy maszyny).

Rys. 56

I/— 2\ (7 \I p ~\

)
&/ L7,
CLEAN SIREEN  WORIING INFOD usa
oD &
\ Y/ \_ /i
>

COMRIGURATION
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Rys. 57

CLEAN SCREEM

WORKING INFO

0]

uUsB

Importowanie i eksportowanie nowych przepiséw lub jezykdéw (Patrz: rys. 59).
Aby wtgczyc tg opcje musisz:

1A Nacisng¢ przycisk SERVICE
1B
2. Nacisnij przycisk USB. Wtéz pamie¢ USB do gniazda USB znajdujacego sie z boku panelu
sterowania.
3.  Teraz mozesz wykonac 4 rdzne operacje:
e zaimportowanie nowych przepiséw z pamieci USB do piekarnika;
e wyeksportowanie nowych przepiséw z piekarnika na pamie¢ USB;
e importowanie nowych jezykdéw z pamieci USB do piekarnika;
¢ importowanie nowego logo z pamieci USB do piekarnika.

Rys.59
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Alarm

Na tym ekranie mozna wyswietli¢ alarmy, ktore miaty miejsce (Patrz: rys. 60).

Przegladaj liste alarmdéw za pomocg strzatek bocznych B8 b przewijajac wyswietlacz w dét.

1A 1B Nacisngc przycisk SERVICE.

2. Nacisnij przycisk ALARM HISTORY (historia alarméw). Wit6z pamie¢ USB do
gniazda USB znajdujacego sie z boku deski rozdzielcze;j.

3. Naciskajac przycisk IEEEEI=IM mozna pobra¢ historie alarméw w formacie
Excel na pamiec¢ USB. PotwierdzZ operacje przyciskiem&.

Jesli IEMprzycisk ma kolor:
biaty: brak nowych alarméw do wyswietlenia
pomaranczowy: nowe alarmy do wyswietlenia

Rys. 60

Parametry
Zmiana niektérych parametréw zwigzanych z funkcjonalnoscia pieca (Patrz: rys. 61).

1A 1B Nacisng¢ przycisk SERVICE (serwis).
2. Nacisnij przycisk PARAMETERS (parametry).
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Konfiguracja
Na ekranie widaé¢ model i numer seryjny piekarnika.

QR
Skanujac kod QR wyswietlany na ekranie za pomocg osobistego urzadzenia elektronicznego (np.

P0O11 | wyswietlanie temperatury w °C lub °F;

P012 | czas trwania sygnatu dzwiekowego timera (s)

P0O53 | wiaczenie lub wytgczenie okapu (tylko piekarnik pod okapem musi pozosta¢ ustawiony na 1);

PO65 | zrodto sygnatu dzwiekowego (z ekranu dotykowego lub z dolnej ptytki);

PO71 | wiaczenie lub wytaczenie funkcji gotowania na parze;
1: funkcja gotowania na parze witgczona;
2: parownik NIE jest wigczony;

P098 | automatyczne uruchamianie sie okapu podczas gotowania

P104 | czy koniec czasu pracy timera powinien by¢ sygnalizowany sygnatem dzwiekowym;

P107 | uruchomienie timera

P130 | Ustawienia chmury

P131 | liczba pizz w komorze piekarnika;

P173 | wylaczenie sie swiatta w komorze pieczenia po wytgczeniu piekarnika;

P191 | Harmonogram.

smartfona, tabletu itp.), mozna pobrac instrukcje obstugi, skrocone instrukcje i listy czesci
zamiennych lub uzyska¢ dostep do strony internetowej producenta lub chmury.

Strzatki < > umozliwiajg przewijanie dostepnych kodow QR. Na koncu ekranu mozna wyjsé¢ z funkcji
za pomocy KRN,

Rys. 61
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Rys. 62

- FRHWARL
= | VERSIRS

PARBMITIES [OARFIGURATION L= o

Resetowanie licznika godzin pracy

Licznik wewnatrz pieca rejestruje przepracowane godziny; po uptywie okreslonej liczby godzin na
wyswietlaczu pojawia sie komunikat ostrzegajgcy o koniecznosci przeprowadzenia konserwacji
pieca. Po wykonaniu wymaganych czynnosci (np.

wyczyszczeniu przestrzeni pod kamieniami) nalezy zresetowac licznik godzin pracy, aby rozpoczgc
od zera.

WARNING

1. Dotknij ekranu z napisem WARNING
(ostrzezenie), aby kontynuowac operacje.
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Standard

C CUPPONE

2. Gdy piec znajduje sie w trybie czuwania, nalezy
nacisng¢ przycisk SERVICE (serwis).

3. Nacisnij przycisk WORKING HOURS (godziny pracy).

4, Dotknij ikony kosza.

WORKING INFO

5.  Nacisnij przycisk , aby potwierdzi¢
zresetowanie godzin serwisowych (zresetowanie
licznika godzin).

WORKING INFO

Fours From the list maintance. [
sactien

) 6. Naci$nij klawisz lub klawisz E3 , albo
odczekaj kilka sekund, aby wyjs¢ z ekranu.

7. Nacis$nij przycisk SERVICE (serwis), aby powrdcié
do ekranu gotowosci.
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4. KONSERWACIJA | CZYSZCZENIE

4.1 Ostrzezenia

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy wytgczy€ zasilanie urzadzenia (za pomocga wytacznika

gtéwnego) i zatozy¢ odpowiednie srodki ochrony osobistej (np. rekawiczki itp.). Uzytkownik
moze wykonywac wytgcznie rutynowag konserwacje; w przypadku konserwacji nadzwyczajnej
nalezy skontaktowad sie z Centrum Serwisowym, proszgc o interwencje autoryzowanego technika.
Gwarancja producenta nie obejmuje uszkodzenn spowodowanych niedbatg lub nieprawidtowg
konserwacjg lub czyszczeniem (np. uzycie nieodpowiednich srodkéw czyszczacych).

& Wszelkie czynnosci czyszczace nalezy wykonywaé¢ przy catkowicie schtodzonym
piekarniku i w srodkach ochrony osobistej (np. rekawiczkach itp.).

Podczas czyszczenia jakichkolwiek czesci lub akcesoriéw NIE nalezy uzywac:

e Srodkéw czyszczgcych o dziataniu sciernym lub w proszku;

e agresywnych lub zZrgcych srodkéw czyszczacych (np.
kwasu solnego lub siarkowego, sody kaustycznej itp.).
Uwaga! Nigdy nie uzywaj tych substancji réwniez podczas
czyszczenia podtoza/podtogi pod urzadzeniem lub jego
podstawag;

e narzedzi Sciernych lub ostrych (np. gabek Sciernych,
skrobakow, szczotek stalowych itp.); strumieni pary lub
wody pod cisnieniem.

Najlepiej jest zleci¢ serwisowi konserwacje i przeglad
o urzadzenia co najmniej raz w roku, aby zapewnic
optymalne warunki pracy i bezpieczenstwa.

Utrzymuj otwory wentylacyjne komory elektrycznej w czystosci i
nie zastaniaj ich (Patrz: rys 64).

4.2 Czyszczenie pieca

4.2.1 Czyszczenie zewnetrznych elementéw stalowych

Nalezy uzy¢ Sciereczki zwilzonej gorgcg wodg z mydtem, a na
koniec sptukaé i osuszyc.

4.2.2 Czyszczenie szklanych drzwi

Wszelkie powierzchnie szklane nalezy czyscié miekka Sciereczkg i specjalnym $rodkiem do
czyszczenia szkfa.
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4.2.3 Czyszczenie panelu dotykowego

Wyswietlacz nalezy czysci¢ miekka Sciereczka i niewielka iloscig detergentu przeznaczonego do
delikatnych powierzchni. Nalezy unika¢ stosowania zbyt duzych ilosci srodka, poniewaz jego
przedostanie sie do wnetrza moze spowodowac uszkodzenie wyswietlacza. Nalezy rowniez unika¢
stosowania bardzo agresywnych detergentéw, ktére moga uszkodzié materiat, z ktérego
wykonano wyswietlacz.

4.2.4 Czyszczenie powierzchni ogniotrwatej

Patrz: rys. 63

Na powierzchni ogniotrwatej zwykle gromadzg sie resztki jedzenia (np. ttuszcz, resztki potraw itp.),
ktdre nalezy czesto usuwac ze wzgleddw higienicznych i bezpieczenstwa. Grubsze resztki jedzenia
nalezy usungc za pomocg szczotki z naturalnego widkna; nastepnie, w razie potrzeby, nalezy wyjgc
cegly ogniotrwate z powierzchni do gotowania, jak pokazano na rysunku i odessa¢ zweglone
resztki zgromadzone pod nimi na dnie piekarnika za pomocg pojemnika do usuwania popiotu.
Nigdy nie nalezy uzywac ptynnych detergentdéw do czyszczenia powierzchni ogniotrwatej.

& Podczas wymiany powierzchni ogniotrwatej nalezy uwaza¢, aby nie przytrzasnac palcow.

o Zastepcze cegty ogniotrwate mozna naby¢ u producenta.
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4.2.5 Czyszczenie komory z wykorzystaniem funkcji pirolizy

Piroliza to termochemiczny proces krystalizacji resztek potraw, ktére osadzity sie w komorze
piekarnika, zachodzgcy po podgrzaniu piekarnika do temperatury 400°C — 752°F.

Przed rozpoczeciem pirolizy nalezy usung¢ grubsze resztki jedzenia za pomocg szczotki z
naturalnego witékna.

Reczne czyszczenie komory z pirolizg

1.  Nacisnij przycisk ON/OFF (jesli piekarnik jest
wyfaczony).

2. nacisnij przycisk pirolizy;

3. potwierdz, naciskajgc przycisk: ogrzewanie komory
piekarnika i trwa do momentu osiggniecia temperatury
400°C — 752°F, po czym funkcja zostaje zatrzymana, a
piekarnik wytgcza sie automatycznie bez koniecznosci
wykonywania jakichkolwiek czynnosci. Aby wczesniej
wytgczyc¢ te funkcje, nacisnij ponownie przycisk pirolizy
lub wytgcz piekarnik przyciskiem ON/OFF;

4, w zimnym piekarniku wyczys$¢ komore z krysztatow
resztki potraw za pomocg szczotki z naturalnego
wtdkna, a nastepnie odkurzy¢ za pomocg pojemnika na
popiot (Patrz: rys. 66).

Po uruchomieniu funkgji pirolizy oswietlenie
komory piekarnika wytacza sie ze wzgledéw
bezpieczenstwa.

Czyszczenie komory z uzyciem w trybie WEEKLY
PROGRAMMING

Mozliwe jest czyszczenie komory za pomocg pirolizy

o jako zaprogramowanego wydarzenia, przechodzac do

menu SCHEDULER (harmonogram) (patrz: str. 38) i
wskazujgc czas, w ktérym ma zostac przeprowadzona piroliza.

Uwaga: jesli zaprogramujesz rozpoczecie funkgcji:
o e na poniedziatek o godz. 23:59, funkcja uruchomi sie
tego dnia o tej godzinie;
e godz. 00:00 funkcja zawsze uruchomi sie w
poniedziatek o pétnocy.
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4.3 Wymiana komponentéw

Uzytkownik moze wymienia¢ wytacznie wymienione elementy: w przypadku awarii lub
ﬁh koniecznosci przeprowadzenia konserwacji nadzwyczajnej nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawcg i poprosi¢ o interwencje autoryzowanego technika.

i Jako zamienniki nalezy zawsze stosowaé oryginalne czesci zamienne, ktére nalezy
zamodwic u producenta: stosowanie czesci nieoryginalnych moze spowodowaé obrazenia
0s06b, nieoptymalng prace, a nawet powazne uszkodzenie samego urzadzenia.

A Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac zwigzanych z wymiang nalezy odtgczy¢
urzadzenie od zasilania (za pomoca wytgcznika gtéwnego).

Wszystkie wymiany nalezy przeprowadza¢ przy catkowicie schtodzonym piekarniku i w
A srodkach ochrony indywidualnej (np. rekawiczkach itp.).

Wymiana szyby w drzwiach
Patrz: rys. 68
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4.4 Dtuzsze przerwy w pracy pieca

Podczas wszelkich przestojéw nalezy wytgczy¢ zasilanie (patrz: rys. 69) Zabezpieczy¢ stalowe
powierzchnie zewnetrzne, przecierajac je miekka sciereczka lekko zwilzong olejem wazelinowym.
Drzwiczki pozostawi¢ uchylone, aby zapewni¢ prawidtowa wentylacje.

Przed wznowieniem pracy:
e doktadnie wyczy$¢ urzadzenie i akcesoria;
e podtgcz urzadzenie do zasilania;
e sprawdzi¢ urzadzenie przed uzyciem.

4.5 Utylizacja po ukonczeniu zywotnosci

A Przed utylizacjg urzadzenia nalezy odcig¢ lub odigczy¢ przewdd zasilajacy, po uprzednim
odfaczeniu urzadzenia od Zrédta zasilania, aby zapobiec nieuprawnionemu uzyciu i
zZwigzanym z tym zagrozeniom.

& Zablokowac otwor drzwiczek (na przyktad tasmg samoprzylepng lub klipsami), aby zadne
dziecko nie mogto przypadkowo zosta¢ uwiezione wewngtrz komory gotowania podczas
zabawy.

Zgodnie z art. 13 dekretu ustawodawczego nr 49 z 2014 r. ,,Wdrozenie dyrektywy WEEE
2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego”.

Przekreslony pojemnik na $mieci oznacza, ze produkt zostat wprowadzony na rynek po 13 sierpnia
2005 r. i ze po zakoniczeniu okresu uzytkowania nie wolno go wyrzucac¢ wraz z innymi odpadami,
lecz nalezy go utylizowac oddzielnie. Cate urzadzenie zostato wykonane z materiatow metalowych
nadajacych sie do recyklingu (stal nierdzewna, zelazo, aluminium, blacha cynkowa, miedz itp.),
ktore stanowig ponad 90% jego masy. Nalezy zwrdci¢ uwage na sposdb postepowania z tym
produktem po zakonczeniu jego cyklu zycia, ograniczajac wszelki negatywny wptyw na srodowisko
i poprawiajgc efektywnos¢ wykorzystania zasobdw, stosujgc zasady ,zanieczyszczajgcy ptaci”,
zapobiegania, przygotowania do ponownego uzycia, recyklingu i odzysku. Nalezy pamietaé, ze
nielegalne lub nieprawidtowe usuwanie produktu podlega karze zgodnie z prawem.

Informacje dotyczace utylizacji w krajach Unii Europejskiej
Dyrektywy UE dotyczace sprzetu WEEE zostaty wdrozone w rézny sposdb przez poszczegdlne kraje,
dlatego w celu prawidfowe] utylizacji tego sprzetu zalecamy skontaktowanie sie z lokalnymi
witadzami lub sprzedawca.
Utylizacja popiotow i resztek zywnosci

Popidt i resztki zywnosci usuniete podczas czyszczenia nalezy utylizowac zgodnie z

przepisami obowigzujagcymi w kraju, w ktérym piekarnik jest uzywany. W razie
watpliwosci zalecamy skontaktowanie sie z lokalnymi wtadzami w celu uzyskania informacji
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o prawidtowej metodzie utylizacji. W oczekiwaniu na utylizacje popidt i resztki zywnosci nalezy
przechowywac w ognioodpornych metalowych pojemnikach, odpornych na wysokie temperatury
i wyposazonych w pokrywe, ktéra musi pozostawaé zawsze zamknieta. Pojemniki te nalezy
przechowywac z dala od czynnikdw atmosferycznych oraz w miejscu niedostepnym dla dzieci i
zwierzat. Nie nalezy umieszczaé ich w poblizu materiatéw tatwopalnych, wybuchowych lub
wrazliwych na ciep
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5.

OGOLNE WARUNKI GWARANCII

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spétke Resto Quality sp. z 0.0. na sprzedawane Towary i
stanowi zafacznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej zasady ochrony gwarancyjnej obowigzuja
zawsze, gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na sprzedawany towar.

1.
2.
3.

10.

11.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towardw.

Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

W okresie trwania gwarancji Spétka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan celem przywrdcenia

Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktédrym mozliwe bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem

korzystanie z urzgdzen - jezeli wada wystepowata lub byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu)

w chwili jego sprzedazy (wady produkcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby

trzecie lub nie wynikty inne przyczyny skutkujacych utratg gwarancji.

Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spdtka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od koniecznosci: a.

przeprowadzenie nieodpfatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodpfatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzagdzenia na nowe

O koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie naprawy (wymiany)

kazdorazowo decydowac bedzie Spdétka w oparciu o wskazania uprawnionego serwisanta.

Spétka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem odpowiednich czesci

zamiennych.

Spétka moze zlecié przeprowadzenie dziatan osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete:

a.uszkodzenia mechaniczne,

b.uszkodzenia wyniktfe z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie wodg, zmiany napiecia etc.)

c.czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzgdzenia (czyszczenie, odkamienianie, smarowanie,
wymiana elementdw eksploatacyjnych i podlegajgcych normalnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie,
uszczelki, paski klinowe, tancuchy napedowe etc.)

d.uszkodzenia wynikajgce z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego korzystania z Urzadzen,
uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osdb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania, eksploatacji Urzadzen

g.uszkodzenia bedgce skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkéw spoczywajgcych na uzytkowniku Urzadzen.

h.uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowego podtgczenia urzadzenia lub braku wykorzystywania wymaganych
akcesoriéw (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak réwniez usterki bedgce nastepstwem powyzszych zdarzen

Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panistwa w obecnosci kuriera (dostawcy,

przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzgdzenia protokotu zgtoszenia szkody. Brak

sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do przewoznika skutkuje utratg pozniejszej mozliwosci

do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

W zakresie nieobjetym gwarancjg Spotka swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowgq opfata.

Klient moze zleci¢ Spétce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spotka moze takie dziatania

proponowac, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace

dodatkowe Strony ustala¢ bedg w toku wzajemnych relacji.

Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i miejscu w taki sposdb by

mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposdb niezaktécony. Ewentualny brak

udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na rowni z nie
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12.
13.

14.

15.

16.

17.

uzasadniong interwencjg serwisowa.

W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie do pokrycia kosztéow

takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztdw dojazdu oraz wynagrodzenia dla serwisantéw.

Spotka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje, iz nastepujgce dziatania skutkowa¢ beda utratg ochrony

gwarancyjnej:

a.dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej ingerencji w Urzadzenia
przez osoby inne niz wskazane przez Spétke

b.naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych

c.stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajace z normalnego uzytkowania (uszkodzern mechanicznych,
termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych ogniem, wilgocia etc.)

d.nieprawidtowe podtgczenie urzadzenia, jak rowniez brak wykorzystywania wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz
do wody, filtry, etc.)

Zgtoszenie usterki odbywa¢ bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres e-mail:

serwis@restoquality.pl

1Towary co do ktdrych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

a.o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spotke adres uprawnionego serwisu

b.o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spdtki nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spétke adres
uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych serwisantéw w miejscu jego instalacji
(znajdowania sie).

c.przypominamy, iz na Kliencie dokonujagcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres spoczywa obowigzek
nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego transportu (w szczegdlnosci poprzez takie
zapakowanie, ktére zabezpieczy Urzgdzenie przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i
wykonywanie czynnosci zatadunkowych).

d.Spdétka moze — w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — Swiadczy¢ pomoc w organizacji
transportu Urzadzenia.

e.obowigzkiem Klienta jest terminowy odbiér Urzadzenia zwrotnie przesytanego po przeprowadzeniu prac
serwisowych w szczegdlnosci odbidr przesytki w czasie i miejscu uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru Urzadzenia
wedle pierwotnych ustalend skutkowac bedzie obcigzeniem Klienta wyniklymi z tego kosztami (m.in. kosztami
ponownego przestania / transportu Urzadzenia).

Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spétki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urzadzen:

a.zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

b.wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

c.wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do przeprowadzenia prac
serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od terminu realizacji dostaw przez producenta moze wynies¢
do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spétka Klient

Resto Quality Sp. z 0.0.
Zamknieta 10/1,5
30-554 Krakow

E-mail: info@restoquality.pl
Telefon: 12 307 06 72, Tel2: 791 003 909 www.restoquality.pl

Resta.Quality.sp- 2 o.0.
Ul. Zamknieta 10/1.5 tel. 12 307 06 72 www.restoquality.pl
30-554 Krakow
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