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DOLCE VISIONE 700 W5

Witryna cukiernicza chtodnicza Dolce Visione Premium 700 |
podswietlany cokét | 700x670x1300 mm

Chtodnictwo > Witryny chtodnicze cukiernicze

Opis

* Nowoczesna witryna cukiernicza Dolce Visione idealnie nadaje sie do eksponowania i przechowywania
wyroboéw cukierniczych

e Elegancki, uniwersalny wyglad sprawia, ze witryna bedzie pasowa¢ do kazdego wnetrza

e Specjalnie zaprojektowana konstrukcja gwarantujgca maksymalng widocznos¢ produktéw - bez spoin, czy
sitodruku

* Frontowa szyba uchylna

¢ Regulowane na wysokos¢ potki co 43 mm

e Oswietlenie LED gérne oraz na kazdej pétce doskonale podkresla prezentowane produkty

e Pods$wietlany cokét na catej dtugosci witryny

e tatwa w eksploatacji - petna ergonomia pracy dla personelu

* Tylne, skrzydtowe drzwiczki pozwalaja na wygodny dostep do witryny -w standardzie zawias po prawej
stronie

¢ Mozliwos¢ zmiany kierunku otwierania drzwiczek - po zadeklarowaniu zmiany przy sktadaniu zamoéwienia

* Wymuszony obieg powietrza gwarantuje stabilng temperature i jej rownomierny rozktad

e Kurtyna powietrzna przy drzwiczkach redukuje straty podczas otwierania urzadzenia

* Dno wytozone blacha malowang proszkowo

¢ Ekologiczny czynnik chtodniczy R290

* Prosta szyba frontowa

* Wyposazona w 3 pétki wykonane ze szkta hartowanego

¢ No&zki regulowane na wysokosci 5-25 mm pozwalajg na wypoziomowanie urzgdzenia

* Automatyczne odparowanie skroplin

e Elektroniczny termostat z cyfrowym wyswietlaczem firmy Carel umieszczony od strony obstugi

* 3 klasa klimatyczna

* Urzadzenie polskiej produkgji

e Mozliwos¢ tgczenia witryn w cigg bez dodatkowych optat

Wyposazenie opcjonalne - za doptata
Mozliwos¢ zamoéwienia obudowy - za doptata

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 700x670x1300

Pojemnos¢ uzytkowa [dm3] 200
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Innowacyjnosc

Czynnik chtodniczy R290

Zakres temperatur [°C] od +5 do +15
Zuzycie energii [kWh/24h] 5,4

Moc chtodnicza [kW] 0,6

Zasilanie [V] 230

Waga [kgl 125

Doswiadczenie

&

Niezawodnosc

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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