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Innowacyjnosé Doswiadczenie Niezawodnosc

SET3000

w;.-;om;me Grill tasmowy | grill automatyczny 2-tasmowy | 13 kW | 300 - 500°C |
pisen SET3000

Obrébka termiczna > Grille automatyczne | grille tasmowe

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

\SZ

Obrébka
termiczna
Opis
e Automatyczny grill tasmowy wysokotemperaturowy, ktéry znajduje idealne zastosowanie w obrébce
21 termicznej miesa, stekéw, hamburgeréw, klopsikéw, czy warzyw
IC‘i e Rownomierne grillowanie, predkos¢ i oszczednos¢ czasu
- ¢ Palniki gazowe umieszczone sg nad i pod tasma
v * Przeznaczone do ciggtego i seryjnego uzytku, np. w sieciach restauracji
mechaniczna * Model SET3000 wyposazony jest w 2 tasmy, co umozliwia przygotowywanie dwéch rodzajéw potraw na raz

* Grille wyrézniaja sie prostota w uzytkowaniu, zapewniajg doskonate i powtarzalne rezultaty w obrébce
miesa, dzieki mozliwosci zapisywania programoéw

e Cyrkulacja goragcego powietrza gwarantuje rownomierne i doskonate efekty grillowania

* Regulacja predkosci przesuwu tasmy zapewniajg wysokie tempo produkcji oraz wydajnosc

* Wygodny i intuicyjny panel dotykowy

* Mozliwo$¢ zapisywania swoich receptur dla kazdego rodzaju pieczonego produktu (18 programoéw)

Chiodnictwo * Mozliwos¢ ustawienia temperatur w zakresie 300°C - 500°C

* Mozliwos¢ ustawienia czasu grillowania od 1 do 7 minut

¢ Solidna konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej AISI 304

] * Zasilanie gazowe

* Mozliwo$¢ odwrdécenia kierunku przesuwu tasmy

e Grill wyposazony w komin do odprowadzania spalin

Wyposaienie .
kawiarni Parametry techniczne
Wymiary [mm] 690x1087x800
Wymiary wewnetrzne komory grillowania 380x508x45
[mm]
Szerokos$¢ tasmy [mm] (2x) 160
W 2eni
f:::;,ﬁ?e Zasilanie [V] gaz/230
Moc [kW] 13
Zakres temperatur [°C] 300 - 500
E Srednie zuzycie gazu [m3/h] 0,65
Waga [kg] 113
Technologia
Zmywania i higiena Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i

podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia
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Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg
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