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RQEF12L

Frytownica elektryczna RQEF12L | frytownica automatyczna |

automatyczne podnoszenie kosza | 121 | 3,6 kW
Obrébka termiczna > Frytownice

Opis

* Profesjonalna frytownica Resto Quality zostata wyposazona w inteligentny system automatycznego
podnoszenia kosza, ktéry gwarantuje powtarzalnos¢ smazenia i eliminuje ryzyko przeciggniecia produktéw

* Profesjonalny design i duza pojemnos¢ sprawiajg, ze frytownica gastronomiczna Swietnie nadaje sie do
restauracji, lokali fast food, baréw z przekaskami, food truckéw, sklepédw, supermarketéw oraz innych tego
rodzaju miejsc

* Wysoka moc 3,6 kW sprawia, ze frytownica osigga duzg wydajnos¢ smazenia w niezwykle krétkim czasie

¢ Urzadzenie oferuje zaawansowany panel sterowania z mozliwoscia zaprogramowania do 9 réznych
cykli smazenia, co pozwala na pelng automatyzacje pracy i ujednolicenie standardéw w kuchni

* Specjalny tryb oszczedzania energii (Energy Saving) pozwala na redukcje kosztéw eksploatacji w
okresach mniejszego natezenia ruchu w lokalu

* Inteligentny tryb pracy Pr-2 automatycznie opuszcza kosz dopiero po osiagnieciu przez olej
zaprogramowanej temperatury, co eliminuje btedy obstugi i zapewnia idealne rezultaty za kazdym razem

* Funkcja Time Delay umozliwia elastyczne wydtuzenie czasu smazenia 0 10% lub 30% w trakcie trwania
cyklu, co jest niezwykle przydatne przy smazeniu produktéw o réznej gramaturze

* Tzw. ,zimna strefa” sprawia, ze okruchy i resztki jedzenia opadajac na dno zbiornika
przechowywane sa w oleju o nizszej temperaturze i nie przypalaja sie

e Zakres regulacji temperatury 50-200°C pozwala usmazy¢ zaréwno Swieze, jak i gteboko mrozone produkty.
Wybrana wartos¢ fatwo ustawisz, uzywajac wygodnego pokretta. Automatyczny termostat utrzymuje
temperature i oszczedza energie. Dobrze widoczne kontrolki na panelu sterowniczym informujg o
nagrzewaniu oraz osiggnieciu wybranej temperatury

¢ Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej zapewnia wyjatkowa trwatos¢, odpornosé na
uszkodzenia mechaniczne oraz utatwia codzienne utrzymanie higieny zgodnie ze standardami HACCP

* Bezpieczenstwo uzytkowania podnosi wbudowany ogranicznik temperatury (240°C) oraz system ochrony
przed przegrzaniem, ktéry chroni urzadzenie i personel przed niebezpiecznymi awariami .

Parametry techniczne

Wymiary [mm] 270x585x390
Moc [kW] 3,6
Zasilanie [V] 230
Pojemnosc¢ [I] 12
Zakres temperatur [°C] 50-200
Wymiary kosza [mm] 205x240x175
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Wymiary komory [mm] 270x325x200
Waga netto [kg] 16

Materiat wykonania stal nierdzewna
Liczba programéw 9

Zobacz jak dziata frytownica automatyczna

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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