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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

SO 3100 INOX

wypogzg;,;e Pita do kosci i miesa | 1,87 kW | 400V | 840x966x1900 | SO 3100
5y INOX

Obrébka mechaniczna > Pity do kosci
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Opis

e Profesjonalna pétautomatyczna wtoska pita do kosci ze stali nierdzewnej

e Elektryczna pita do kosci pozwala na krojenie, rozdrabnianie i porcjowanie swiezych lub mrozonych kosci,
miesa z koscig i bez kosci oraz ryb

¢ |dealnie sprawdzi sie w rzezniach, zaktadach przetwérstwa miesnego, zaktadach rozbioru, supermarketach,
v restauracjach, kuchniach gastronomicznych oraz przemystowej produkcji

mechaniczna * Mocny i wydajny naped z asynchronicznymi i wentylowanymi silnikami, chronionymi przez doskonale
uszczelniong mise olejowa

¢ Pita do kosci posiada hartowane ostrza o srednicy 16 mm, pozwalajace na krojenie zaréwno swiezych jak
i mrozonych kosci

¢ Urzadzenie posiada dwa kota pasowe, gdrne stuzace do naciggania brzeszczotu oraz dolne, ktére petni role

napedowa
* System automatycznego naciagania brzeszczotu i zwalniania ostrza za pomoca dzwigni
Chiodnictwo * Kota pasowe wykonane sg z polerowanego aluminium z mozliwosciag zaméwienia két ze stali nierdzewnej AlSI

304 - za doptata

* Gorne koto pasowe wyposazone jest w hermetyczne tozyska

* Wyjmowany porcjowacz pozwala na regulacje grubosci ciecia

* Pita do kosci SO 3100 INOX wyposazona jest w 6 lub 8 biegunowe silniki z ostong termiczng i hamulcem,
zapewniajace duzg moc i predkos¢ przy niewielkiej absorbcji

Wyposazenie * Duza powierzchnia robocza 795x830 mm z podziatka liniowa, utatwiajaca ustawienia grubosci porcji
kawlarni e Zamykany pojemnik na odpady, widry kostne - z tatwym dostepem do niego z zewnatrz

* Wyjmowane drzwiczki i wymienny skrobak z tworzywa sztucznego

e Drzwi i taca wyposazone sg w mikrowytacznik bezpieczenstwa

e Popychacz do kosci i miesa wykonany ze stali nierdzewnej, chronigcy operatora przed skaleczeniem

* Mechanizm szybkiego zwalniania gérnego kota pasowego, ktéry utatwia czyszczenie i wymiane ostrza

* Ostona zabezpieczajgca elektroniczny uktad sterowania wykonana ze stali nierdzewnej klasy IP 67 z

Wyposasenie wodoszczelnym kotnierzem z tworzywa sztucznego chronigcym silnik
lodziarni e Wktadka prowadzgca ostrze - prowadnica ostrza pity pozwala na utrzymanie brzeszczotu we wtasciwej
pozycji

* Antyposlizgowe nézki

e Urzadzenie tatwe w konserwacji, moze by¢ w wyczyszczone natryskiem wodnym

¢ Opcjonalnie mozliwo$¢ zamdwienia dodatkowego sktadanego blatu, umozliwiajgcego zwiekszenia miejsca
roboczego - za doptata
Technologla * Wytrzymata i trwata obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AISI 304

zmywania i higiena * Mozliwos$¢ zamédwienia urzadzenia zasilanego na 230V - za doptata

* Wszystkie komponenty majgce kontakt z zywnoscia spetniajg wszystkie normy HACCP
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Parametry techniczne
Wymiary zewnetrzne [mm]
Wymiary stotu roboczego [mm]
Moc [ kW]

Dtugos¢ brzeszczotu [mm]
Srednica kota pasowego [mm]
Predkos¢ brzeszczotu [obr/min]
Stopien ochrony [IP]

Zasilanie [V]

Waga [ kg]
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Innowacyjnosc Doswiadczenie

840x966x1900
795x830

1,87
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Niezawodnosc

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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