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Watkowarka piekarnicza | watkownica do ciasta | SIRIO 600/1600

Wyposazenie piekarni > Watkowarki piekarnicze
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Watkownice Sirio moga perfekcyjnie rozwatkowadé kazdy rodzaj ciasta !!

Opis

* Profesjonalna watkowarka, idealna do rozwatkowywania kazdego rodzaju ciasta

* Znajduje idealne zastosowanie w piekarniach, cukierniach, restauracjach, hotelach czy matych i $rednich
przedsiebiorstwach

* Urzadzenie wolnostojace

e Zsynchronizowane przenosniki i cyfrowy wyswietlacz umozliwiajg bardziej precyzyjna prace w celu uzyskania
idealnego ciasta

* Prosta obstuga kierunku przesuwu tasmy za pomoca przyciskéw oraz gatki

* Urzadzenie nie ,meczy” ciasta, czyli nie niszczy jego struktury

* Solidna konstrukcja

e Urzadzenie bardzo prosto wyczysci¢ przez mozliwos¢ tatwego demontazu elementéw watkownicy

* Watkownica wyposazona w pojemnik na make i w kétka utatwiajgce przemieszczanie

¢ Regulacja grubosci ciasta w zakresie 0,2-37 mm

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 3810x1090x1300
Moc [kW] 0,75

Szerokos¢ watka [mm] 600

Dtugos¢ ramion [mm] 2x1600

Zasilanie [V] 400

Waga [kg] 266

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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