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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

FTII16RUT

Wilk do mielenia miesa FTI116RUT | system UNGER | 400 kg/h | 400V

Obrébka mechaniczna > Wilki do miesa

Opis

* Profesjonalny wilk do mielenia miesa wtoskiej produkcji z systemem Unger
* Wysokiej jakos¢ silnik z zabezpieczeniem przed przegrzaniem

¢ Silnik z przektadnig pracujaca w kapieli olejowej

e tatwy i szybki demontaz gardzieli

e Mikrowytgcznik bezpieczenstwa

* Popychacz z tworzywa ABS

* Elementy tngco-mielgce wykonane ze stali nierdzewnej

e Zabezpieczenie wtagcznika wodoodporng, gumowg ostonag

e Total Unger w zestawie: szarpak, 2 sitka z otworami 6 i 10 mm, 2 noze oraz $limak
* Certyfikat CE

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 260x450x530
Moc [kW] 1,5

Predkos¢ obrotowa [ilo$¢/min.] 140
Wydajnos¢ chwilowa [kg/hl] 400

Srednica wsadu [mm] 52

Srednica wyjécia gardzieli [mm] 82

Zasilanie [V] 400

Waga [kg] 33

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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