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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

QUICK 1 RED

Piec konwekcyjny szybkiego gotowania | ogrzewanie nadmuchowe |
cyfrowy panel sterowania | 3,6 kW | 230V | 397x598x410 mm |
QUICK 1 RED

Piece > Piece szybkiego gotowania

QuICK

Gotowanie
¢ Piece QUICK, wykorzystujg dwie metody obrébki termicznej: nawiew oraz obrébka konwekcyjna

System Plug & Play

e Pozwala na szybkie uruchomienie urzgdzenia bez koniecznosci instalacji. Wystarczy tylko podtaczy¢
urzadzenie do pradu i gotowe!

Nowa technologia nadmuchu

* Dzieki zastosowaniu technologii obiegu powietrza skraca sie czas przygotowania dania, dzieki czemu moze
by¢ ono podane w ciggu kilku minut.

e Krétki czas oczekiwania, zwieksza tempo wydawania serwowanych potraw co przektada sie na wzrost
sprzedazowy.

Kompaktowa i solidna konstrukcja

* Piece QUICK, dzieki niewielkim wymiarom idealnie nadaja sie do lokali o ograniczonej przestrzeni uzytkowej,
takich jak bary, kawiarnie, stacje benzynowe, bary przy plazy, food trucki

¢ Dodatkowo piece mozna pietrowac - nawet do czterech sztuk jednoczesnie! Zewnetrzna czes¢ konstrukcji
pieca pozostaje chtodna w dotyku, co zapewnia bezpieczniejsze uzytkowanie.

Proste czyszczenie

* Posiada catkowicie wyjmowane wnetrze, dzieki czemu doktadnie umyjemy kazdy element, co zapobiega
powstawaniu trudnych zanieczyszczen oraz wynikajgcych z nich probleméw technicznych.

e Komora pieca wykonana jest ze stali AISI 304 i wyjmowane elementy mozemy umy¢ w zmywarce.tatwy
dostep do filtréw powietrza

Bez okapu

e Dzieki filtrom katalitycznym, przestrzen, w ktérej znajduje sie piec jest wolna od dymu i zapachéw. Nie ma
potrzeby stosowania okapu! Filtry katalityczne sa do osobnego zakupu (patrz akcesoria).

Resto Quality Sp. z 0.0. - ul. Zamknieta 10/1.5, 30-554 Krakéw - NIP 6751503822 - KRS 0000511822 Karta katalogowa - QUICK 1 RED
tel. 12 307 06 72 - serwis 577 609 633 - www.restoquality.pl Strona 1



Wyposaienie
pizzerii

WP

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

Obrébka
mechaniczna

Chiodnictwo

Wyposaienie
kawiarni

Wyposazenie
lodziarni

Technologia
zmywania i higiena

@ RESTOQUALITY &% &

Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

Réwnoczesne gotowanie

e Skroc czas oczekiwania na takie dania jak hamburger z frytkami, dzieki funkcji gotowania réznych potraw w
jednym czasie!

Sterowanie ekranem dotykowym lub przyciskami szybkiego dostepu

¢ Konfigurowalne panele sterowania pozwalajg na zapisywanie ulubionych przepiséw i szybki dostep do nich.

Powtarzalnos¢ wynikéw i jakos¢ za kazdym razem

e W piecu QUICK proces pieczenia zawsze odbywa sie z zachowaniem najlepszej jakosci i powtarzalnym
efektem koncowym. Pomaga to zoptymalizowac Twojg kuchnie i unikna¢ strat. Mozliwo$¢ wgrania przepiséw
przez tgcze USB w modelu QUICK 1T

Wybierz swéj kolor!

* Piece dostepne sa w trzech wariantach kolorystycznych: czarnym, bezowym i czerwonym

System Plug & Play

* Pozwala na szybkie uruchomienie urzadzenia bez koniecznosci instalacji. Wystarczy tylko podtaczy¢
urzadzenie do pradu i gotowe!

Nowa technologia nadmuchu

* Dzieki zastosowaniu technologii obiegu powietrza skraca sie czas przygotowania dania, dzieki czemu moze
by¢ ono podane w ciggu kilku minut.

e Krétki czas oczekiwania, zwieksza tempo wydawania serwowanych potraw co przektada sie na wzrost
sprzedazowy.

Kompaktowa i solidna konstrukcja

* Piece QUICK, dzieki niewielkim wymiarom idealnie nadaja sie do lokali o ograniczonej przestrzeni uzytkowej,
takich jak bary, kawiarnie, stacje benzynowe, bary przy plazy, food trucki

¢ Dodatkowo piece mozna pietrowac - nawet do czterech sztuk jednoczesnie! Zewnetrzna czes¢ konstrukcji
pieca pozostaje chtodna w dotyku, co zapewnia bezpieczniejsze uzytkowanie.

Proste czyszczenie

* Posiada catkowicie wyjmowane wnetrze, dzieki czemu doktadnie umyjemy kazdy element, co zapobiega
powstawaniu trudnych zanieczyszczen oraz wynikajacych z nich probleméw technicznych.

e Komora pieca wykonana jest ze stali AISI 304 i wyjmowane elementy mozemy umy¢ w zmywarce.tatwy
dostep do filtréw powietrza.

Bez okapu

e Dzieki filtrom katalitycznym, przestrzen, w ktérej znajduje sie piec jest wolna od dymu i zapachéw. Nie ma
potrzeby stosowania okapu! Filtry katalityczne s do osobnego zakupu (patrz akcesoria).

Réwnoczesne gotowanie

e Skrdc czas oczekiwania na takie dania jak hamburger z frytkami, dzieki funkcji gotowania réznych potraw w
jednym czasie!

Sterowanie ekranem dotykowym lub przyciskami szybkiego dostepu
¢ Konfigurowalne panele sterowania pozwalajg na zapisywanie ulubionych przepiséw i szybki dostep do nich.

Powtarzalnos¢ wynikéw i jakos¢ za kazdym razem

e W piecu QUICK proces pieczenia zawsze odbywa sie z zachowaniem najlepszej jakosci i powtarzalnym
efektem koncowym. Pomaga to zoptymalizowa¢ Twoja kuchnie i unikna¢ strat. Mozliwo$¢ wgrania przepiséw
przez tgcze USB w modelu QUICK 1T

Wybierz swéj kolor!
* Piece dostepne sg w trzech wariantach kolorystycznych: czarnym, bezowym i czerwonym
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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

PANEL STEROWANIA

Panel sterowania z przyciskami szybkiego dostepu. Wystarczy skonfigurowac i zapisa¢ swoje ulubione lub
najczesciej uzywane przepisy.

Podswietlany panel cyfrowy LED

* Wskazuje wszystkie parametry i procesy

Programy gotowania
e Umozliwia zapisanie do 100 programéw + 8 programéw szybkiego dostepu

Regulacja parametrow
e Ustawianie zgdanej wartosci dla kazdego parametru

Wskaznik temperatury

* Kazda ikona swieci sie, aby wskaza¢:
- Wstepne nagrzewanie
- Gotowos¢ do pracy
- Schtadzanie

Funkcja szybkiego schtadzania
QUICK ma te zalete, ze schtadza sie w ciggu kilku minut.
Po zakonczeniu dnia pracy zaleca sie schtodzenie QUICK'a przed wyjeciem komory i umyciem jej w zmywarce.

Wyposazenie w standardzie

* Ptaska ptyta do gotowania

¢ Szufelka aluminiowa z rantami bocznymi 280x280 mm
* Pojemnik teflonowy perforowany 280x280x25 mm

* Ptyta z powtokg nieprzywierajgcg 280x280 mm

Wyposazenie dodatkowe

* QFILTER - Zestaw filtréw katalitycznych, likwidujgcy konieczno$¢ stosowania okapéw wyciggowych
* QSAB - Szufelka aluminiowa z rantami bocznymi 280x280 mm

* QSAS - Szufelka aluminiowa z rantami bocznymi 140x280 mm

* QSSK - Szpatutka katowa

* QPPG - Nieprzywierajgca powtoka do ptyty grillowej 280x280 mm

* QPGR - Ptyta grillowa ryflowana

* QPT28 - Pojemnik teflonowy (2 szt.) 280x280x25 mm

* QPT1428 - Pojemnik teflonowy (2 szt.) 140x280x25 mm

* QPT14 - Pojemnik teflonowy (2 szt.) 140x140x25 mm

* QPTP28 - Pojemnik teflonowy perforowany (2 szt.) 280x280x25 mm

* QPTP1428 - Pojemnik teflonowy perforowany (2 szt.) 140x280x25 mm
* QPTP14 - Pojemnik teflonowy perforowany (2 szt.) 140x140x25 mm

* QGR - Uchwyt/chwytak

* QDETCL - Detergent do mycia 1l

e QDETPR - Ptynny srodek konserwujacy 11

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 397x598x410
Wymiary komory [mm] 310x310x138
Zakres temperatury [°C] 100-275

Moc [kW] 3,6

Zasilanie [V] 230

Kolor czerwony
Waga [kg] 60
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Do pobrania
Instrukcja obstugi

Gwarancja wynosi 12 miesiecy. Warunkiem udzielenia 24-miesiecznej gwarancji jest rejestracja
urzadzenia na stronie producenta: https://mychefpro.com/en/support/warranty-extension

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzgdzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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