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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

GR435/1D

Piec do pizzy Cuppone Giorgione | GR435/1D | gazowy | 4x36 cm | 15
kW | 1230x1120x810 mm

Wyposazenie pizzerii > Piece do pizzy gazowe
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Cuppone wtoska jakos¢ od 1963 roku

¢ Cupponeto wtoski producent dziatajacy na rynku gastronomicznym od ponad 60 lat, specjalizujacy sie w
produkcji piecéw do pizzerii, piekarni, restauracji.

e Rzetelna praca, precyzja i przyktadanie wagi do najwyzszej jakosci wykonania sprawity, ze Cuppone jest
obecnie Swiatowym liderem w produkcji piecéw gastronomicznych.

* Aby zagwarantowa¢ doskonata jakos¢ produktu, rodzina Cuppone zdecydowata sie na opracowanie
wszystkich etapéw produkcji we wtasnym zakresie - na powierzchni okoto 5000 metrow kwadratowych od
projektowania po obrébke i montaz gotowego urzadzenia

e Trzonem firmy jest dziat badan i inzynierii, w ktérym dzieki doskonatej pracy zespotowej powstajg nowe
piece i zaawansowane projekty, a produkty sg testowane we wspdtpracy z profesjonalistami z branzy, aby
zaspokoi¢ wszystkie potrzeby rynku, od matych sklepéw po duze sieci

Opis

* Piec gazowy do pizzy producenta Cuppone wyprodukowany we Wtoszech

¢ Elektroniczna kontrola temperatury z maksymalng temperaturg pracy: 450°C

* Front ze stali nierdzewnej z zdejmowang ostong cieplng w gérnej czesci frontu

* Uchylne drzwi wyposazone w panoramiczng szybe z szkta hartowanego chronigca przed cieptem oraz
uszczelke termiczng miedzy drzwiami a komorg pieczenia

* Podwdjny wentylator oraz izolacja z wetny skalnej, zapewniaja odpowiednia bariere termiczna

* Komora pieczenia wykonana ze stali nierdzewnej, z ptytg wypiekowga z ogniotrwatych cegiet kordierytowych

* Wewnetrzne oswietlenie 2 lampami halogenowymi

e Elektroniczny system kontroli temperatury

e Elektroniczny system kontroli ptomienia z wytgcznikiem bezpieczenstwa (cut-off switch)

* Termostat bezpieczenstwa

e Zasilany gazem ziemnym (metan); inne typy gazu dostepne na zyczenie

* Przewody zasilajgce nie sg dotgczone

Wyposazenie opcjonalne

e Podstawa (mozliwos$¢ doposazenia w kétka) - SGR 435/1 lub SGR 435/2
¢ Okap - KGR435NT
e Komin

Resto Quality Sp. z 0.0. - ul. Zamknieta 10/1.5, 30-554 Krakéw - NIP 6751503822 - KRS 0000511822 Karta katalogowa - GR435/1D
tel. 12 307 06 72 - serwis 577 609 633 - www.restoquality.pl Strona 1



3

= 3
oy
YD)
o
r"j\ N

@ RESTOQUALITY

Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 1230x1120x810
Wyposazenie Wymiary komory [mm] 720x720x140
pizzerii
llos¢ komér 1
Pojemnos¢ wypiekowa 4x@30/4x935/1x950 cm; 1x40x60 | 15 kW (moc
@ grzewcza, gaz)
Waga netto [kg] 176
Wyposazenie Wymiary [mm] 1230x1120x810
piekarni
Zasilanie [V] 230
Pojemnos¢ [cm pizz] 4x36 lub 1x50
Wydajnos¢ [cm pizz/h] 32x36 lub 8x50

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
Plece podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

konwekecyjno

parowe Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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