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IS 50 IDR

Nadziewarka hydrauliczna do kietbas | pozioma | 0,56 kW | 50 | |
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Opis

¢ Profesjonalna wioska pozioma nadziewarka hydrauliczna do kietbas, paréwek, kabanoséw

* Mechanizm hydrauliczny pozwala na szybka i wydajng produkcje kietbas, miesa, wedlin

* |dealnie sprawdzi sie w masowych produkcjach przemystowych, masarniach, zaktadach spozywczych,
restauracjach czy cateringach

* Mieso nadziewane jest za pomoca ttoka i lejkéw o réznych rozmiarach

mg:::;::na e Tioki z zaworem odpowietrzajgcym farsz, pozwalajgce na wyréb o idealnym uformowaniu bez pecherzykéw
powietrza
* Bieg wsteczny nadziewarki zapobiega przepetnianiu sie urzadzeniu po zatrzymaniu pracy silnika
* Prosta obstuga za pomoca pokretta
e Urzadzenie wyposazone w pedat
* W zestawie komplet 3 polietylenowych lejkéw o srednicy 10, 18 i 25 mm
¢ Opcjonalnie mozliwe jest zamdwienie lejkéw ze stali nierdzewnej o Srednicy 16, 20, 28 i 38 mm - za dopfata

e Wytrzymata konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AISI 304
* Cylinder z ostong zabezpieczajacg, wykonany ze stali nierdzewnej 18/8, bez krawedzi wewngtrz i spoin
* Maszyna jest prosta w obstudze i czyszczeniu

Chiodnictwo

85
Q Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 420x1650x430
WyposaZenie . L, .
kawlarni Pojemnosc cylindra [1] 50
Dtugos¢ cylindra [mm] 600
Srednica cylindra [mm] 320
9 Skok ttoka [mm] 650
Min. predkos¢ ttoka w przdd 5’ 40”
Wyposazenie
lodziarni Maks. predkos¢ ttoka w przédd 60”
Predkos¢ ttoka na biegu wstecznym 30”
) Srednice lejkéw [mm] 10-18-25
E Zasilanie [V] 400
Moc [kW] 0,56
Technologia
zmywania i higiena Waga [kg] 153
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Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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