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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

MO4ANEGNV

wypome.me Piec konwekcyjny manualny MO4ANEGNV | 4xGN1/1 | 3,15kW

pizzerii Piece > Piece konwekcyjne

WP

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekcyjno
parowe

Opis

* obudowa i komora wykonane zostaty ze stali nierdzewnej

e drzwi pieca wykonane sg z podwdjnej szyby atermicznej, dzieki chtodzeniu grawitacyjnemu dajg one
gwarancje bezpieczenstwa i zapobiegaja mozliwosci oparzenia

* dobrze izolowana komora pieca gwarantuje mate straty ciepta

* tatwe czyszczenie dzieki zaokrgglonym krawedziom komory i wysuwanym prowadnicom

e solidny i wytrzymaty uchwyt drzwi wykonany ze stali nierdzewnej
Obrébka * lampy halogenowe gwarantujg dobre osSwietlenie wnetrza pieca

DD SCTI » uszczelka drzwi wykonana z gumy silikonowej, odpornej na wysokie temperatury i zuzycie

¢ funkcja zabezpieczenia przed przegrzaniem

* termostat z ptynna regulacja temperatury

e prosty w obstudze panel manualny z mozliwoscig ustawienia temperatury oraz czasu

e timer z mozliwoscig ustawienia czasu pracy w zakresie od 2 do 60 minut lub pracy ciggtej

Parametry techniczne

Chtodnictwo
sterowanie manualne
pojemnos¢ 4xGN1/1
wymiary zewnetrzne 686x660x580mm
odlegto$¢ miedzy prowadnicami 84mm

o= waga 35kg
moc 3,15kw
napiecie 230V
temperatura 35-280°C

Wyposazenie Wyposazenie dodatkowe

lodziarni . . .
* podstawa pod piec z prowadnicami na tace

Dlaczego warto wybrac piece konwekcyjne Resto Quality MO4ANEGNV?

* W petni profesjonalny piec konwekcyjny wyprodukowany we Wtoszech.
* Prowadnice umozliwiajg korzystanie z blach GN1/1.
¢ Duza odlegtos¢ pomiedzy rusztami, az 84 mm zwieksza tadownos¢ a takze komfort pracy.

Technologia o o X ; . ; o MRS .
zmywania i higiena * Drzwi pieca wykonane z podwdjnej szyby atermicznej zapobiegaja oparzeniu i umozliwiajg utrzymanie

komory w czystosci.
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Innowacyjnosé Doswiadczenie Niezawodnosc

* Timer od 2 do 60 minut lub do pracy ciggte;.

¢ Kompaktowe wymiary.

e Solidny uchwyt drzwi wykonany ze stali nierdzewnej.
* Mocne i trwate zawiasy drzwi.

* Prosta obstuga.

¢ |dealnie sprawdzj sie jako piece do podgrzewania.

* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski.

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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