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e Witryna chtodnicza Resto Quality jest idealna zaprezentowania klientom ciast, przekasek i dan, ktére
wymagaja przechowania w niskiej temperaturze

E' * Znajduje zastosowanie w piekarniach, cukierniach, kawiarniach, restauracjach czy sklepach spozywczych

T e Witryna jest przeszklona z 4 stron, co gwarantuje idealng prezencjg produktéw

lt-i e Oswietlenie pionowe LED umieszczone po obu stronach witryny dodatkowo podkresla walory

= eksponowanych produktéw
Obrébka ¢ Elegancki, klasyczny design, ktéry sprawdzi sie w kazdym wnetrzu

iechaniczia * Zakres temperatur wynosi od 0°C do 12°C, co pozwala ustawi¢ optymalna temperature dla wiekszosci
produktéw spozywczych

* Chtodzenie statyczne wspomagane wentylatorem zapewnia doskonate roztozenie temperatury wewnatrz
witryny

e W zestawie znajduja sie 4 poétki, regulowane na wysokos¢, o wymiarach 410x370 mm

* Wygodna regulacja temperatury za pomoca elektronicznego termostatu z wyswietlaczem

* Regulowane nézki zapewniajg stabilnos$¢ urzadzenia

SOOI * Przyjazny dla $rodowiska czynnik chtodniczy R290a

66 Parametry techniczne
Wymiary zewnetrzne [mm] 515x485x1690
i Wymiary wewnetrzne [mm] 400x435x1125
Wyposaienie
kawlarni Pojemnos¢ [1] 235
Zuzycie energii kWh 5,5
Zakres temperatur [°C] 0 do 12
Zasilanie [V] 230
Moc [kW] 0,38
Wyposazenie
lodziarni Wymiary pétek [mm] 410x370
Czynnik chtodniczy R290a
E Waga [kg] 80,5
Technologia
zmywania i higiena
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Dlaczego warto wybrac witryne chtodnicza Resto Quality RTC236?

¢ |dealnie nadajg sie do prezentacji produktéw w lokalach gastronomicznych, sklepach i restauracjach oraz
Wyposdlehie kawiarniach

pizzerii * Doskonale nadaje sie do przechowania ciast, napojéw i innych produktéw spozywczych
* Przeszklone boki witryny pozwalajg na ekspozycje produktéw z czterech stron
* Wewnetrzne oswietlenie LED podkresla ekspozycje produktéw

¢ Mozliwos¢ regulacji pétek wedtug potrzeb

@ e Cyfrowa regulacja temperatury, pozwala na precyzyjne ustawienie parametréow
* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski
Wyposaienie

FE Do pobrania

Instrukcja obstugi

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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