W RESTOQUALITY

Instrukcja obstugi

Miesiaki spiralne
Model: SDM35, SDM50, SDM85, SDM100
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Dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapozna¢

sie z niniejszg instrukcjq obstugi.
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SEKCJA 1: Informacje ogdlne

1.1. Wprowadzenie
Przed rozpoczeciem uzytkowania danego urzadzenia nalezy przeczyta¢ ze zrozumieniem ponizsza
instrukcje.

Niniejsza instrukcja musi by¢ zawsze dostepna dla oséb upowaznionych do obstugi urzadzenia
i przechowywana w jego poblizu, w bezpiecznym miejscu.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone osobom, zwierze-
tom i mieniu spowodowane nieprzestrzeganiem zasad opisanych w niniejszej instrukgcji.

Instrukcja jest integralng czescig urzadzenia i musi by¢ przechowywana do ostatecznej utylizacji samej
maszyny.

Upowaznieni operatorzy mogg wykonywac przy urzadzeniu tylko te czynnosci, za ktére sg odpowie-
dzialni.

1.2. Specyfikacja techniczna:

Specyfikacja

) SDM35 SDM 50 SDM 85 SDM100
techniczna

Wymiary zew.
550x820x900 680x1050x1050 800x1250x1100 | 950x13001200

[mm]
Moc [kW] 1,1 2,5 3 1,5/2,5
Zasilanie [V] 400 400 400 400
Czestotliwos¢
28 [HZ']W ¢ 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/60
Poi .
ojemnos¢ misy 55 35 50 85
[kg]
Objetos¢ misy [l] 35 50 85 100
Stopien ochrony IP 20 IP 20 IP 20 IP 20
Waga [kg] 150 180 220 250




SEKCJA 2: Schemat elektryczny
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SEKCJA 3: Wymiary

SEKCJA 4: Bezpieczenstwo
Znaki ostrzegawcze

PE

Ekwipotncjat Uziemienie
Parametry zasilania:

Napiecie: 220V -400 V
Czestotliwosé: 50 / 60 Hz
Poziom gleby

Czestotliwosé: 50 / 60 Hz

Model A[lmm] B[mm] |C[mm]

SDM35 900 820 550
SDM50 1050 1050 680
SDM85 1100 1250 800
SDM100 1200 1300 950

Urzadzenie pod napieciem

Goraca powierzchnia



Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa:

e Produkty fatwopalne nie powinny znajdowac sie w poblizu urzadzenia.

e Nie czysci¢ urzadzenia wodg pod ci$nieniem.

e Urzadzenie musi zostac zainstalowane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i po-
winno by¢ uzywane jedynie w dobrze wentylowanym miejscu. Nalezy zapoznac
sie z instrukcja przed instalacjg i uzytkowaniem.

e Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku przemystowego i powinno
byé obstugiwane wytgcznie przez przeszkolony personel.

e Wszelkie naprawy gwarancyjne swiadczone sg tylko i wytgcznie przez serwis pro-
ducenta lub wyznaczonego przez niego technika. Wszelka ingerencja w urzadze-
nie bez wiedzy i zgody producenta moze skutkowaé utratg gwarancji.

e Jesli urzagdzenie jest uzywane z jakiegokolwiek powodu w okolicy pozaru (jesli
wystepuje), ptomienia ognia. Zamknij zawory gazowe i przetgczniki elektryczne.
Uzyj gasnicy. Nigdy nie uzywaj wody do gaszenia ptomienia.

o Jesli przewdd zasilajgcy zostanie uszkodzony w pofaczniu ze sprzetem przytg-
czeniowym typu Y, przewdd ten musi zosta¢ wymieniony przez serwisanta, bgdz
wskazanego przez niego technika, aby zapobiec niebezpiecznej sytuacji.

e To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby z niepetnosprawno-
$cig fizyczng, sensoryczng lub umystowg (w tym dzieci) lub osoby z niewystar-
czajgcym doswiadczeniem lub wiedzg, chyba ze sg nadzorowane i kontrolo-
wane przez osobe odpowiedzialng za bezpieczng obstuge urzadzenia.

SEKCJA 4: Transport i instalacja
e Przed transportem nalezy odtgczyc zasilanie.
e Urzadzenia nie mozna przesuwac recznie.
e Uwazaj, aby nie uderzy¢, ani nie upusci¢ urzadzenia podczas przenoszenia go.
e No6zki miksera nalezy wyregulowaé, tak aby urzgdzenie byto wypoziomowane.
e Podtaczenie elektryczne urzadzenie musi zosta¢ sprawdzone przez technika z uprawnieniami
elektrycznymi oraz podtgczone do bezpiecznika na wysokosci 1800mm od ziemi.
e Gniazda elektrycznie, ktére majg by¢ uzyte, muszg by¢ uziemione.

SEKCIJA 5: Czyszczenie i konserwacja
Instrukcja konserwacji:

e Przed czyszczeniem urzgdzenia odfacz jego zasilanie.
e Dzieza oraz narzedzie do zagniatania powinny zosta¢ doktfadnie wyczyszczone.
e Upewnij sie, ze pod ostong nie pozostat zaden bréd.
e Pozostate ciasto usun miekka Scierkg, ktéra nie spowoduje zarysowania wewnetrznej po-
wierzchni dziezy oraz narzedzia zagniatajgcego
o Nie nalezy czysci¢ i konserwowaé urzgdzenia wodg pod cisnieniem oraz za pomocg sSciernych
srodkéw chemicznych.
e Urzadzenie powinno by¢ codziennie czyszczone wilgotng $ciereczka
e Zawsze nalezy przestrzegac etykiet ostrzegawczych
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e Po catkowitym osuszeniu urzadzenia, jest ono gotowe do ponownej pracy
UWAGA! Nie czysci¢ dziezy podczas pracy urzadzenia. Nie czysci¢ urzadzenia wodg pod cisnieniem.

Wszelka ingerencja w urzadzenie podczas awarii jest zabroniona bez wiedzy i zgody producenta.

SEKCIJA 6: Obstuga
Miejsca uzytkowania:
Obiekty turystyczne, restauracje, piekarnie i kuchnie przemystowe

Funkcje uzytkowania:
e Skrdcenie czasu wyrabiania ciasta.
e Dzieza oraz hak sg wykonane ze stali nierdzewnej.
e  Materiaty, z ktérych wykonane jest urzadzenie nie sg szkodliwe dla zdrowia
e  Estetyczny wyglad
e Jednofazowe/tréjfazowe (220-380V, 50 Hz)
e (Gwarancja nie obejmuje uszkodzen mechanicznych.

Ostrzezenia przed uzyciem:

e Urzadzenie do ugniatania ciasta skraca czas jego wyrabiana.

e (Czesci majace kontakt z zywnoscig sg w catosci wykonane ze stali nierdzewne;j.

e Zastosowana mocna konstrukcja korpusu wydtuza zywotnos$é maszyny.

e Kierunek obrotu haka musi by¢ zgodny ze strzatka na korpusie. Jesli kierunek obrotéw jest inny
nalezy zmieni¢ potozenie dwdch kabli fazowych.

e Wazne, aby urzadzenie pracowato w czystym otoczeniu. Pomieszczenie, w ktdrym znajduje sie
maszyna, powinno spetniac zasady higieny, tym samym nie wptywajgc negatywnie na zdrowie
ludzi i stan otoczenia. Z tego powodu obudowa urzgdzenia nie powinna by¢ wilgotna, brudna,
zaolejona, zakurzona itp.

e Praca z urzadzeniem moze prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji - moze dojs¢ do zmiazdze-
nia, obciecia czy ztamania konczyn. Zabrania sie otwierac tylnej pokrywy kiedy urzadzenie jest
wtaczone.

e Nie nalezy dotyka¢ dziezy oraz haka, ktdre sg ruchomymi czesciami urzadzenia, podczas jego
pracy.

e Zabrania sie wrzucania lodu do ciasta.

Cel: Miksery spiralne do ugniatania ciasta zostaty zaprojektowane, aby zaspokoi¢ potrzeby zwigzane
z produkcjg ciasta w matych, srednich i duzych piekarniach, cukierniach, pizzeriach, hotelach, jadal-
niach, szkotach, akademikach i innych kuchniach przemystowych.

UWAGA: Nie uzywaj urzadzenia do celdw niezgodnych z instrukcja.
Instrukcja obstugi:

Przed rozpoczeciem pracy nalezy upewnic sie czy dzieza jest wyczyszczona.
Make, wode oraz inne produkty wykorzystywane do ciasta nalezy stosowac w ilosciach zgodnych

z wydajnoscig urzadzenia.
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Po uzyskaniu odpowiedniej konsystencji ciasta nalezy wytgczy¢ urzadzenie i je zatrzymacd.

Wyjac wtyczke zasilajacg i oprdznié dzieze.

Nigdy nie wsypywaé maki, wody czy innego produktu do dziezy, podczas pracy miksera. Przed doda-
niem produktdw urzadzenie musi zosta¢ zatrzymane.

Wytrzymatos¢ urzadzenia: Przy stosowaniu sie do zalecen zywotnos¢ urzadzenia wynosi 10 lat.

UWAGA! Zgodnie z opisem w instalacji i uzytkowaniu urzadzenia nalezy zadba¢ o odpowiednie
umiejscowienie miksera oraz przeszkolenie obstugi. Jakakolwiek awaria musi zosta¢ zgtoszona na
serwis Resto Quality.

W przypadku awarii urzadzenia naprawy moze dokonac jedynie serwis Resto Quality bgdz wyznaczony
technik.

Zakazuje sie ingerowacé w urzadzenie przez osoby nieupowaznione przez serwis Resto Quality.
Firma Resto Quality posiada jedynie oryginalne czesci do swoich urzadzen, nie oferujemy zamiennikow.

Gwarancja nie zostanie uznana w przypadku stwierdzenia nieoryginalnych czesci w urzadzeniu.

SEKCJA 7 Wykaz czesci

Nr. | Nazwa Nr. | Nazwa

1 obudowa 16 | krazek linowy

2 gorna obudowa 17 | pas najwyzszej grupy biegéw
3 dzierza 18 | przekfadnia silnika

4 panel 19 | koto pasowe watu miski

5 ostona wentylacyjna 20 | pas najnizszej grupy biegéw
6 panel elektryczny 21 | statanoga

7 kotnierz watu miski 22 | silnik

8 wat miski 23 | koto

9 watek miski 24 | przetacznik

10 | miejsce na watek spiralny 25 | przycisk startu

11 | wat spiralny 26 | przycisk awaryjnego stopu
12 | aparatura do mieszania 27 | obudowa ochronna

13 | watek przenoszacy 28 | czasomierz

14 | wat transferowy 29 | awaryjny przetacznik

15 | przektadnia 30 | przycisk kontroli fazy







SEKCJA 8: Ogdlne warunki gwarancji

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spétke Resto Quality sp. z 0.0. na sprze-
dawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej zasady
ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na sprzeda-
wany towar.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towardw.
Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

3. W okresie trwania gwarancji Spotka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan
celem przywrécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktérym mozliwe be-
dzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub
byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady pro-
dukcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie
wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

4. Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spétka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od koniecz-
nosci :

a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe
o koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie
naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spotka w oparciu o wskazania upraw-
nionego serwisanta.

5. Spodtka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem odpo-
wiednich czesci zamiennych.

6. Spodtka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatan osobom trzecim.

7. Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete :

a. uszkodzenia mechaniczne,

b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie woda, zmiany napiecia
etc.)

c. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementdéw eksploatacyjnych i podlegajacych nor-
malnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe, faricu-
chy napedowe etc.)

d. uszkodzenia wynikajgce z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego
korzystania z Urzadzen,

e. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osdéb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajace z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
eksploatacji Urzadzen

g. uszkodzenia bedgce skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkéw spoczywajacych na
uzytkowniku Urzadzen.

h. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podtaczenia urzadzenia lub braku wykorzysty-
wania wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak rowniez usterki bedace nastepstwem powyzszych zdarzen
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8. Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Paniistwa w obecnosci kuriera
(dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzadzenia pro-
tokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do
przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

9. W zakresie nie objetym gwarancjg Spdtka swiadczy obstuge serwisowga — za dodatkowg opfata.

10. Klient moze zleci¢ Spotce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spétka
moze takie dziatania proponowa¢, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody
Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustalaé¢ bedg w toku wzajemnych rela-
cji.

11. Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzgdzen w uzgodnionym terminie i miejscu
w taki sposéb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposdb nieza-
ktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na réwni z nieuzasadniong
interwencjg serwisowa.

12. W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie
do pokrycia kosztéw takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztédw dojazdu oraz wynagrodzenia dla
serwisantow.

13. Spodtka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujgce dziatania skutkowac bedg utratg
ochrony gwarancyjne;j:

a. dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej
ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spotke

b. naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych
stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego uzytkowania
(uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotfanych
ogniem, wilgocig etc.)

d. nieprawidtowe podtgczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaganych
akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

14. Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres
e-mail: serwis@restoquality.pl

15. Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

a. o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spétke adres uprawnionego ser-
wisu

b. o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spétki nalezy dostarczy¢ pod wskazany
przez Spétke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych ser-
wisantdw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c. przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres
spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego
transportu (w szczegélnosci poprzez takie zapakowanie ktére zabezpieczy Urzadzenie
przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci za-
tadunkowych).

d. Spdtka moze —w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiadczy¢
pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.
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obowigzkiem Klienta jest terminowy odbidr Urzgdzenia zwrotnie przesytanego po przepro-
wadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbidr przesytki w czasie i miejscu uzgodnio-
nym. Ewentualny brak odbioru Urzgdzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowaé bedzie
obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania /
transportu Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spoétki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urzg-

dzen:

a.
b.
C.

zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do prze-
prowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od terminu rea-
lizacji dostaw przez producenta moze wynie$é do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spotka Klient



