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Innowacyjnosc Doswiadczenie

FP103

Obieraczka do ziemniakéw FP103 | 18 kg | 400V

Obrébka mechaniczna > Obieraczki do ziemniakdw

9

Niezawodnosc

Opis

¢ Profesjonalne urzadzenie do obierania ziemniakdw i innych warzyw korzeniowych / korzennych / i obierania

matzy
e Korpus urzadzenia wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304
e Separator obierzyn w zestawie
* Wentylowany asynchroniczny silnik zapobiegajacy przegrzaniu
e Tarcza i wewnetrzne $cianki pokryte materiatem Sciernym
* Przezroczysta pokrywawykonana z bardzo wytrzymatego tworzywa sztucznego
* Mikrowytacznik bezpieczehstwa umieszczony na pokrywie i na drzwiczkach wylotowych
* Przytacze wody % cala
e Odptyw w Scienie lub podtodze
* Prosty w obstudze, elektroniczny panel sterowania
* tatwa wymiana i utrzymanie w czystosci materiatu sciernego
¢ Wielofunkcyjny timer z wyswietlaczem
* Przycisk recznego oprézniania
e Materiat Scierny umieszczony na dolnym talerzu oraz $ciankach obieraczki
* Elektroniczny zawér wody
* Mozliwos¢ dokupienia pokrywy ze stali nierdzewnej
* W obieraczkach 30 kg pokrywa ze stali nierdzewnej w standardzie FP116P, FP116, FP117

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 530x660x950
Moc [kW] 0,90

Predkos¢ obrotowa [ilo$¢/min] 320

Wydajnos¢ chwilowa [kg/h] 500

Temperatura wody zasilajagcej [°C] 5-20

Pojemnos¢ [kgl 18

Zasilanie [V] 400

Waga [kg] 43,5

Resto Quality Sp. z 0.0. - ul. Zamknieta 10/1.5, 30-554 Krakéw - NIP 6751503822 - KRS 0000511822 Karta katalogowa - FP103

tel. 12 307 06 72 - serwis 577 609 633 - www.restoquality.pl

Strona 1



' Ity )
' TN A\
@ RESTOQUALITY o, s &) AN
Innowacyjnosc Doséwiadczenie Niezawodnosé

Dlaczego warto wybrac obieraczke Resto Quality FP103?

* W petni profesjonalna obieraczka wyprodukowana we Wtoszech

Wyposdlehie o Solldn.a |Ies:tetyczna. konstrukcja N . .
pizzerii * Materiat scierny umieszczony dolnym talerzu oraz sciankach obieraczki

e Elektroniczny timer

* W standardzie separator obierzyn oraz podstawa

@ ¢ 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski
Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i

podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia
Wyposaizenie . . .
piekarni Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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