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Innowacje, jakos¢ i doskonatos¢ kulinarna:
nasze zobowigzanie.

Witamy w swiecie firmy Mychef. Projektujemy, rozwijamy i produkujemy urzadzenia dla profesjonalistow z branzy
gastronomicznej, hotelarskiej i spozywczej.

Nasze portfolio produktdw obejmuje piece, pakowarki prézniowe i schtadzarki szokowe. Najbardziej wymagajacy,
profesjonalni szefowie kuchni maja juz nasze urzadzenia w swoich kuchniach.

Kierujemy sie pasja, aby pomadc najbardziej wymagajacym szefom kuchni osiggnac doskonate rezultaty, dzieki
najwyzszej jakosci produktom i najlepszym technologiom.

Uznanie dla jakosci i doskonatosci produktéw Mychef znajduje odzwierciedlenie w prestizowych miedzynarodo-
wych nagrodach, ktére otrzymalismy na przestrzeni lat.

Ponadto posiadamy 9 patentdw, ktdre zapewniaja nam korzysci w zakresie oszczednosci wody i energii, jak rowniez
poprawe doskonatosci gotowania i doswiadczenia uzytkownika.

WIELOKROTNIE NAGRADZANA GAMA PRODUKTOW
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TECHNOLOGIA MYCHEF

ZALETY

PIECOW SZYBKIEGO GOTOWANIA
Mychef

QuICK

wu
i

Dostepne w kolorze bezowym, czarnym i czerwonym




System Plug & Play

Pozwala na szybkie uruchomienie
urzadzenia bez koniecznosci in-
stalacji. Wystarczy tylko podtaczy¢
urzadzenie do pradu i gotowe!

Kompaktowa i solidna
konstrukcja

Piece QUICK, dzieki niewielkim
wymiarom idealnie nadaja sie do
lokali o ograniczonej przestrzeni
uzytkowej. Dodatkowo piece moz-
na pietrowa¢ — nawet do czterech
sztuk jednoczesnie! Zewnetrzna
czes¢ konstrukcji pieca pozostaje
chtodna w dotyku, co zapewnia
bezpieczniejsze uzytkowanie.

Bez okapu

Dzieki filtrom katalitycznym, prze-

mychef.

Nowa technologia
nadmuchu

Dzieki zastosowaniu technologii
obiegu powietrza skraca sie czas
przygotowania dania, dzieki czemu
moze by¢ ono podane w ciggu kil-
ku minut. Krétki czas oczekiwania,
zwieksza tempo wydawania serwo-
wanych potraw co przektada sie na
wzrost sprzedazowy.

Proste czyszczenie

Posiada catkowicie wyjmowane
wnetrze, dzieki czemu dokfadnie
umyjemy kazdy element, co za-
pobiega powstawaniu trudnych
zanieczyszczen oraz wynikajacych
z nich problemoéw technicznych.
Komora pieca wykonana jest ze sta-
li AISI 304 i wyjmowane elementy
mozemy umy¢ w zmywarce.

tatwy dostep do filtrow powietrza.

Réwnoczesne gotowanie

Skro¢ czas oczekiwania na takie
dania jak hamburger z frytkami,

- h ! dzieki funkcji gotowania réznych
jest wolna od dymu i zapachdéw.

sktadnikow w jednym czasie!
Nie ma potrzeby stosowania okapu! A m . Y
Filtry katalityczne sa do osobnego -
zakupu (patrz akcesoria).

strzen, w ktorej znajduje sie piec %
Zadi

mychef.

Sterowanie ekranem
dotykowym lub przyciskami
szybkiego dostepu

Konfigurowalne panele sterowania
pozwalaja na zapisywanie ulubio-
nych przepiséw i szybki dostep

do nich.

Powtarzalnos$é wynikéw
i jakos¢ za kazdym razem

W piecu QUICK proces pieczenia
zawsze odbywa sie z zachowaniem
najlepszej jakosci i powtarzalnym
efektem koricowym. Pomaga to
zoptymalizowa¢ Twojg kuchnie
i unikna¢ strat. Mozliwos¢ wgrania
przepiséw przez fgcze USB w mo-
delu QUICKTT.
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PANELE STEROWANIA

QUICK 1T

INTELIGENTNY, DOTYKOWY PANEL STEROWANIA

Panel sterowania Mychef QUICK 1T posiada inteligentny
i przystepny interfejs, na ktérym mozna uzyskac
natychmiastowe rezultaty za jednym dotknieciem.
Ekran dotykowy posiada wiele opcji, dopasowanych do

Posiada kilka ekrandéw, takich jak ustawienia temperatury,
szybkie menu, program Multicook, w ktérym mozna gotowac
kilka sktadnikdow jednoczesnie, rézne parametry gotowania
oraz system CoolDown (opcja pozwalajaca na szybkie schto-

potrzeb biznesowych.

20/10/21

TEMPERATURE

175°C
R

225°C

275°C

Ustawienia temperatury

Pierwszym krokiem do rozpoczecia
pracy z QUICK jest wybor zakresu
temperatur.

10

dzenie pieca po uzyciu).

20/10/21

& PREHEATING

Temperature
[LE E]
temperature

Final
temperature

275°C

L

120°

Adjusting temperature...

Wstepne nagrzewanie

QUICK rozpoczyna automatyczne

ustawianie wybranej temperatury.

20/10/21

Chicken

e o

QUICK Menu

tatwy i szybki dostep do wszystkich
receptur. Mozliwos¢ zapisania 1024
programow + 32 programy szybkiego
dostepu, uruchamianych jednym
przyciskiem.



MULTICOOK

Chips & Eggs & Chicken

20/10/21

& MULTICOOK

Chips & Eggs & Chicken

Chicken 00:16

French fries 00:11

Funkcja MULTICOOK

Umozliwia jednoczesne gotowanie
réznych sktadnikéw dania w tym
samym czasie. Alerty powiadomia Cie
o gotowosci kazdej blachy do wyjecia
z pieca.

Mychef Cloud

mychef.

Odkryj zupetnie nowy sposdb zarzadzania swoim piecem, dzieki
potaczeniu z chmura poprzez Mychef Cloud. Teraz masz dostep do
wszystkich danych i statystyk w czasie rzeczywistym, a dodatkowo
mozesz tatwo tworzy¢ i zapisywac przepisy z dowolnego miejsca.

Dostepne wkrotce.

20/10/21

e

02:40

Sandwich

250°C
01:00

Parametry gotowania

Wygodny dostep i podglad do
temperatury i ustawionego czasu
dla kazdego przepisu.

20/10/21

& COOLDOWN

Temperature
ﬂ} Initial
temperature

Final
temperature

175°C

80°

Adjusting temperature...

System CoolDown

QUICK ma te zalete, ze schiadza sie
w ciagu kilku minut. Po zakorczeniu
dnia pracy zaleca sie schtodzenie
QUICK'a przed wyjeciem komory

i umyciem jej w zmywarce.
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PANELE STEROWANIA

QUICK 1

PANEL STEROWANIA Z PRZYCISKAMI

SZYBKIEGO DOSTEPU

Panel sterowania z przyciskami bezposredniego dostepu jest
tak fatwy w obstudze, ze wystarczy skonfigurowac i zapisac
ulubione lub najczesciej uzywane przepisy. Posiada osiem
programow szybkiego dostepu, dzieki czemu gotowanie jest

szybkie i tatwe.

1. Podswietlany panel
sterowania

Wyswietla wszystkie parametry
i procesy

2. Programy gotowania

Umozliwia zapisanie do 100
programow gotowania

3. Ustawienia parametréw

Ustaw zadane wartosci dla
kazdego parametru

4. Parametry gotowania

Wybierz temperature i czas

12

Wyswietlacz ten pozwala na zapisanie do 100 programow
gotowania, regulacje parametrow takich jak temperatura

i czas, podglad stanu temperatury, uzycie opcji CoolDown
do schtodzenia pieca po dniu pracy i wiele innych, co sprawia,
ze Mychef QUICK 1 jest naprawde fatwy w obstudze.

5. Programy szybkiego dostepu
8 przyciskow szybkiego dostepu

do najczesciej uzywanych

programow gotowania

6. Stan temperatury

Kazda ikona swieci sie, aby wskazac:
- Wstepne nagrzewanie

- Stan gotowosci

- Szybkie schtadzanie

7. System CoolDown

Umozliwia schtodzenie pieca po pracy
i przed czyszczeniem

8. Wt. / Wyt

Wiacza/wytacza piec oraz rozpoczyna/
konczy nagrzewanie i proces gotowania
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PIECE SZYBKIEGO GOTOWANIA

QUICK 1T

QUICK

PRZYGOTUJ POTRAWY W KILKA MINUT, A NAWET SEKUND,
W LATWY | INTUICYINY SPOSOB

Mychef QUICK to nowy, rewolucyjny piec o wysokiej predkosci dziatania.
Specjalnie zaprojektowany dla prostego i szybkiego gotowania w ciggu minut, a nawet sekund.
Z wielokrotnie nagradzanym designem, dostepny w 3 kolorach Mychef QUICK,
pozwala na uzyskanie wysokiej jakosci potraw za kazdym razem.

Mychef QUICK 1T posiada ekran dotykowy z inteligentnym panelem sterowania przypominajacym smartfon,

ktory umozliwia szybki i intuicyjny dostep do przepiséw oraz ustawien urzadzenia.
Mychef QUICK 1T natychmiast osigga spektakularne rezultaty.

& A
DESIGN
AWARD

. Bronze Delta 2022
reddot winner 2022 ADI Awards 2022

IDEALNY DO:

L & D B s H

Restauracji Baréw Kawiarni Food Restauracji Supermarketéw
truckéw typu fast food

14
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PANEL STEROWANIA

m Ekran dotykowy TFT
6,8-calowy ekran dotykowy z mozliwoscia
konfigurowania menu.

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

/_\\ Technologia przyspieszonego gotowania,
Yo ) ktoéra tgczy w sobie 2 technologie grzewcze:
(3y - System nadmuchu powietrza 3D

&/ - Konwekcja (ustawienia temperatury

0d 100°C do 275°C w krokach co 1°C)

PROGRAMY | tACZNOSC

T Szybki dostep do przepiséw MultiCook +1 Grupowanie przepiséw
T Mozliwos$¢ przechowywania “ System jednoczesnego T Mozliwos¢ grupowania przepisow
I hj% do 1024 przepisow. ” gotowania kilku sktadnikow T H % dla lepszego zarzadzania wedtug
dania. Sniadania, lunchu lub kolacji.
Programator zadan \l/ CoolDown Wskazniki temperatury
Codzienne i tygodniowe Program chtodzenia @ - Wstepne podgrzewanie
programowanie witaczenia/ (przed wyjeciem komory). - Gotowos¢ do uzycia.
wytaczenia pieca z kontrolg - Chtodzenie.
czasu i temperatury.
System Plug&Play Mychef Cloud 7\ Wi-Fi
D Nie wymaga instalacji. Pozostan w kontakcie ze swoim " Potacz swoj piec z Mychef Cloud.
mychef. piecem za pomoca telefonu lub °
tabletu. Zobacz status gotowa-
nia, tworz i zapisuj przepisy
z dowolnego miejsca i wysytaj
je do swojego pieca lub przegla-
Techniczne badania daj statystyki.
—J\/\/\,_— diagnostyczne
n (]
Kompaktowa konstrukgcja, .%, Potaczenie USB Cicha praca
p——4 T I SrY . . . . .
umozliwiajgca pigetrowanie Aby wgra¢ do pieca wszystkie X
1 I:I piecéw swoje przepisy.

tatwe do czyszczenia,
w pelni wyjmowane wnetrze.

Widoczny i styszalny alarm TP tatwo wyjmowany
@ zakonczenia gotowania filtr katalityczny

Obudowa ze stali nierdzewnej
w réznych kolorach:
bezowym, czarnym lub
czerwonym.

| |

ze stali nierdzewnej powierzchnia zewnetrzna
AISI 304 18/10

catkowicie spawana z zaokra-
glonymi krawedziami.

Wysoce odporna komora [ D Chtodna w dotyku

000 &
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PIECE SZYBKIEGO GOTOWANIA

QUICK 1T

QuICK Wymiary zewnetrzne: (szer. x dt. x wys.) 397 x 629 x 410 mm
Wymiary komory: (szer. x dt. x wys.) 310 x 310 X 138 mm
Pojemnosé: 1 poziom

Waga: 45 kg

Rekomendowana liczba porcji/lh: 20

Moc: 3,6 kW (UE) /2,9 kW (UK)

Zasilanie (V/Ph/Hz): 230 V/L+N/50-60

Akcesoria w zestawie:
- Szufelka aluminiowa z rantami bocznymi 280x280 mm
- Pojemnik teflonowy perforowany 280x280x25 mm
- Plyta z powtoka nieprzywierajaca 280x280 mm

Kod produktu Kolor Filtr katalityczny Cena

QUICK 1T BLACK Czarny 20 220 zt
QUICK 1T RED Czerwony 20 640 zt
QUICK 1T BEIGE Bezowy 20 640 zt
QUICK 1T BLACK F Czarny ( 21980 zt
QUICKIT RED F Czerwony ([ 22 410 zt
QUICK 1T BEIGE F Bezowy (] 22 410 zt

ZOBACZ WIECEJ

Loy
[ 5RL
QUICK 1T BEIGE

16
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AKCESORIA DO PIECA QUICK POJEMNIKI DO PIECA QUICK
Zestaw filtrow katalitycznych, Pojemnik teflonowy (2 szt.)
likwidujacy koniecznos$¢ stosowania 280 x 280 x 25 mm
okapéw wyciggowych
QFILTER 1500 zt

QPT28 780 zt

Szufelka aluminiowa z rantami
bocznymi 280x280 mm

i Pojemnik teflonowy (2 szt.)
140 x 280 x 25 mm
= QSAB 640 zt

QPT1428 770 zt
Szufelka aluminiowa z rantami
bocznymi 280 x 140 mm
q =T
— _) QSAS 520 zt Pojemnik teflonowy (2 szt.)

140 x 140 x 25 mm

QPT14 960 zt
Plyta grillowa ryflowana

QPGR 1390 zt
Pojemnik teflonowy perforowany
(2 szt.) 280x280x25 mm
e 9 Uchwyt/chwytak
QGR 450 zt QPTP28 780 zt

Szpatutka katowa

\ Pojemnik teflonowy perforowany
Saei (2 szt.) 140x280x25 mm

4
1
i

)

QSSK 210 zt

QPTP1428 770 zt

Detergent do mycia 1l

! QDETCL 10 zt

Pojemnik teflonowy perforowany
(2 szt.) 140x140x25 mm

Ptynny srodek konserwujacy 11 QPTP14 960 zt

1 QDETPR 130 zt

Nieprzywierajaca powioka do ptyty
grillowej 280x280 mm

QPPG 70 zt

17
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PIECE SZYBKIEGO GOTOWANIA

QUICK 1

QuICK

PRZYGOTUJ POTRAWY W KILKA MINUT, A NAWET SEKUND

Mychef QUICK to nowy piec szybkiego gotowania. Zostat specjalnie zaprojektowany do
przygotowywania prostych i szybkich potraw w ciggu minut, a nawet sekund, dzieki nowej
technologii nawiewu powietrza cyklonicznego, ktéra pozwala uzyska¢ danie gotowe do
podania koncowemu uzytkownikowi w ciggu kilku minut. W kazdym gotowaniu osigga
zawsze takie same, wysokiej jakosci rezultaty.

Mychef QUICK 1 wyposazony jest w elektroniczny panel sterowania,
dzieki ktéremu jest bardzo fatwy i szybki w obstudze.

IDEALNY DO:

L & D B e =

Restauracji Baréw Kawiarni Food Restauracji Supermarketéw
truckow typu fast food

18



PANEL STEROWANIA

Wyséwietlacz LED

| fatwy i intuicyjny w obstudze.

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

\ Technologia przyspieszonego gotowania,
) ktoéra taczy w sobie 2 technologie grzewcze:
( -System nadmuchu powietrza 3D

-Konwekcja (ustawienia temperatury
od 100°C do 275°C w krokach co 1°C).

PROGRAMY | tACZNOSC

311

Szybki dostep do przepiséw
Mozliwos¢ przechowywania
do 40 przepiséw.

[§¢

Wskazniki temperatury
- Wstepne podgrzewanie.
- Gotowosc¢ do uzycia.

- Chtodzenie.

Kompaktowa konstrukcja,
umozliwiajaca pietrowanie
piecéw

%
%
%

tatwo wyjmowany
filtr katalityczny

%

Chiodna w dotyku
powierzchnia zewnetrzna

|

@00

CoolDown
Program chtodzenia
(przed wyjeciem komory).

Cicha praca

N

tatwe do czyszczenia,
w petni wyjmowane wnetrze.

Obudowa ze stali nierdzewnej
w réznych kolorach:
bezowym, czarnym lub
czerwonym.

mychef.

System Plug&Play
Nie wymaga instalacji.

Widoczny i styszalny alarm
zakonczenia gotowania

Wysoce odporna komora ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10
catkowicie spawana z zaokraglonymi
krawedziami.

19
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PIECE SZYBKIEGO GOTOWANIA

QUICK 1

QuICK Wymiary zewnetrzne (szer. x dt. x wys.) 397 x 629 x 410 mm
Wymiary komory: (szer. x dt. x wys.) 310 x 310 x 138 mm
Pojemnosé: 1 poziom

Waga: 45 kg

Rekomendowana liczba porcji/lh: 20

Moc: 3,6 kW (UE) /2,9 kW (UK)

Zasilanie (V/Ph/Hz): 230 V/L+N/50-60

Akcesoria w zestawie:
- Szufelka aluminiowa z rantami bocznymi 280x280 mm
- Pojemnik teflonowy perforowany 280x280x25 mm

- Plyta z powtoka nieprzywierajaca 280x280 mm

Kod produktu Kolor Filtr katalityczny Cena

QUICK 1 BLACK Czarny 15 380 z
QUICK1RED Czerwony 15 810 z
QUICK 1 BEIGE Bezowy 15 810 zt
QUICK1BLACKF Czarny ([ 17 130 zt
QUICK1RED F Czerwony [ ] 17 560 zt
QUICK 1BEIGE F Bezowy [ ] 17 560 zt

ZOBACZ WIECEJ
ZOBACZ WIECEJ

QUICK 1 BLACK

QUICK 1 BEIGE

20
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AKCESORIA DO PIECA QUICK POJEMNIKI DO PIECA QUICK
Zestaw filtrow katalitycznych, Pojemnik teflonowy (2 szt.)
likwidujacy koniecznos$¢ stosowania 280 x 280 x 25 mm
okapéw wyciggowych
QFILTER 1500 zt

QPT28 780 zt

Szufelka aluminiowa z rantami
bocznymi 280x280 mm

i Pojemnik teflonowy (2 szt.)
140 x 280 x 25 mm
= QSAB 640 zt

QPT1428 780 zt
Szufelka aluminiowa z rantami
bocznymi 280 x 140 mm
q =T
— _) QSAS 520 zt Pojemnik teflonowy (2 szt.)

140 x 140 x 25 mm

QPT14 960 zt
Plyta grillowa ryflowana

QPGR 1390 zt
Pojemnik teflonowy perforowany
(2 szt.) 280x280x25 mm
e 9 Uchwyt/chwytak
QGR 450 zt QPTP28 780 zt

Szpatutka katowa

\ Pojemnik teflonowy perforowany
Saei (2 szt.) 140x280x25 mm

4
1
i

)

QSSK 210 zt

QPTP1428 770 zt

Detergent do mycia 1l

! QDETCL 10 zt

Pojemnik teflonowy perforowany
(2 szt.) 140x140x25 mm

Ptynny srodek konserwujacy 11 QPTP14 960 zt

1 QDETPR 130 zt

Nieprzywierajaca powioka do ptyty
grillowej 280x280 mm

QPPG 70 zt

21
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iCOOK

iCOOK MAX 34

iCOOK 40

iICOOK COMPACT 50
COOK MASTER

COOK MAX MASTER 60

COOK MASTER 66
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ZALETY PIECOW MYCHEF

MultiSteam

N
-

fam" ===

Innowacyjna, opatentowana technologia wprowadzania podwoéjnej pary

Para 5 razy szybszg niz

w tradycyjnych systemach
(bojler lub natrysk bezpo-

Sredni).

| Wytwarzanie pary od 30°C

Dzieki tej technologii osiggamy:

Znaczna oszczednosé | Nie wymaga konserwacji
wody i energii, bez utraty
wydajnosci. Ultraszybkie odzyskiwanie
nasycenia pary w komorze
Catkowita homogenizacja po otwarciu drzwi

pary w komorze

POROWNANIE TECHNOLOGI!

oraz wstepnego podgrzewania wody w komorze pieca

Dzieki zintegrowanemu
syfonowi w potaczeniu

z technologig Multisteam,
zapobiegamy utracie pary
w komorze, co pozwala
uzyskac lepsza wydajnosé.

MultiSteam MultiSteam MultiSteam
00:45 [ 22°C 03:24 / 68°C 05:00 /86°C
Bojler Bojler
03:24 / 22°C 06:20 / 86°C
90°C
80°C
70°C
60°C
50°C
40°C
30°C
20°C
10°C
0°C
o o o o o (@] o o (@] o o (@] o o o o o o o
o] N S e} « S o m N o] g N o] g 3 e} P 3 o]
g 8 8 & & & § g & 8 8 8 & & & & o & 8§
S o] S o S o S S S S S o] S o] S IS S ] S

Oszczednosé energii do 9,2%
w potaczeniu z SmartClima Plus*

* Poréwnanie oszczednosci wody i energii ze Srednimi rynkowymi przy takich samych warunkach pracy.

24

Do 25% mniejsze zuzycie wody
z SmartClima Plus *
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TSC (Kontrola stabilnosci termicznej)

[/
3 s s o

7
{

4
E
-+
-
A =

\

Unikalny, opatentowany system, ktéry zapewnia maksymalna stabilnos¢ termiczna
podczas gotowania w niskiej temperaturze z minimalnymi odchyleniami (t 0,2°C).

Dzieki tej technologii osiggamy:

Wysoka precyzja przy niskich temperaturach Oszczednosé energii, bez odchylen Znakomite rezultaty
lub gotowaniu prézniowym. temperatur wynika z zuzywania gotowania.

System TSC mierzy temperature w komorze energii niezbednej tylko do Mniejsza utrata wagi
pieca kilka razy na sekunde i przekazuje utrzymania stabilnej temperatury gotowanych potraw.

wymagang iloéé energii. podczas kazdego gotowania.

POROWNANIE Z CERTYFIKATEM TUV

Bez TSC ZTSC

Temperatura mierzona w réznych punktach komory pieczenia.
Piec konwekcyjno-parowy Mychef.

Temperatura mierzona w réznych punktach komory gotowania.
Komercyjny piec konwekcyjno-parowy.

85°C 85°C

83°C 83°C

81°C 81°C

79°C 79°C

77°C 77°C

75°C 750C

73°C 73°C

71°C 71°C

69°C 69°C

67°C 67°C

65°C 65°C
s 258833225888 % 2588332255883
88888 gsgeg s 88888 88c8¢eg g d

Oszczednosé

23% energii
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ZALETY PIECOW MYCHEF

OPATENTOWANE TECHNOLOGIE

MyCare

UltravioletSteam

OPATENTOWANY

Opatentowany, inteligentny i automatyczny system czysz-
czenia. Usuwa wszelkie zabrudzenia z komory gotowania.
System wykrywa stopien zabrudzenia i dopasowuje najbar-
dziej odpowiedni program.

Dzieki tej technologii uzyskujemy oszczednosci w zuzywaniu
wody i energii elektrycznej.

Dodatkowo, dzieki tabletkom CleanDuo koszt mycia jest o 60%
mniejszy w poréwnaniu do konkurencji, dzieki zmniejszeniu
zuzycia detergentu i ptynu do ptukania.

Tabletka CleanDuo

(Detergent + nabtyszczacz)

Konkurencyjne tabletki
(2 detergenty + 1 nabtyszczacz)

26

Innowacyjna opatentowana technologia UltravioletSteam
jest prawdziwag rewolucja w bezpieczenstwie zywnosci
w Twojej kuchni.

Ta opatentowana technologia moze wytwarzac absolutnie
czysta, wysterylizowana pare wolng od patogendédw nawet
przy niskich temperaturach, dzieki zastosowaniu systemu

promieniowania ultrafioletowego.

Rezultat: szybka, gesta i catkowicie bezpieczna para.
Doskonata para.

Czysta para w 100%
wysterylizowana



TECHNOLOGIE

GOTOWANIA

SmartClima Plus

Inteligentny system generowania
pary oraz zarzadzenia ustawienia-
mi pieca. Piec kontroluje poziom
wilgotnosci w komorze, za pomoca
zaawansowanych czujnikéw. Sys-
tem wprowadza lub odprowadza
pare, dzieki czemu zawsze uzyska-
my doskonaty rezultat pieczenia.

DryOut Plus

System pozwala na szybkie usu-
wanie pary z komory przy uzyciu
unikalnej technologii niskocisnie-
niowej, w celu uzyskania idealnie
chrupiacej skorki czy panierki
w bardzo szybkim czasie.

Najnowoczesniejsza,
wysokowydajna technologia
nawiewu SmartWind

Termodynamiczna konstrukgcja wen-
tylatora wraz z inteligentnym stero-
waniem jego predkoscig i kierun-
kiem obrotéw pozwalaja na szybkie
gotowanie i rbwnomiernie roztozong
temperature w komorze pieca.

NightWatch

Mozesz gotowac¢ w nocy w niskich
temperaturach, z petnym spoko-
jem o swoje dania. W przypadku
wytgczenia pradu piec wznowi
program gotowania oraz poinfor-
muje komunikatem.

Wbudowana sonda
wewnetrzna

Wielopunktowa sonda wewnetrz-
na zapewnia pozadany rezultat
dzieki wielokrotnym odczytom
temperatury wewnatrz potrawy.
Ten system automatycznie kory-
guje i kalibruje temperature, aby
uzyskac jednolity wynik przy goto-
waniu duzych porcji.

PARAMETRY

mychef.

TECHNICZNE

Zintegrowana rynienka
ociekowa

System odprowadzania wody, z od-
ptywem i automatycznym oproz-
nianiem, ktére zapobiega zbieraniu
sie wody pod piecem.

Zigcze USB

Umozliwia rejestrowanie danych
HACCP, aktualizacje oprogramo-
wania oraz wysytanie i pobieranie
programow, rejestrowanie tempe-
ratur i zdarzen. Dostepne w mode-
lach Compact Concept, Compact
Evolution, iCook, iBake, iCook Max
oraz iBake Max.

Wbudowane oswietlenie LED

Optymalnie o$wietla komore pieca,
odporne na wysokie temperatury,
charakteryzuje sie bardzo niskim
zuzyciem energii oraz wydtuzonym
czasem pracy.

Wysokiej jakosci izolacja
termiczna

Komora grzewcza wykonana jest
ze stali 18/10 i AISI 316L (modele
MAX). Jej duza wytrzymatos¢ gwa-
rantuje doskonate pieczenie oraz
znaczna oszczednosc energii.

Szkto niskoemisyjne

Najnowsza technologia szkfa ni-
skoemisyjnego zapewnia lepsza
izolacje i zmniejsza straty ciepl-
ne. Konstrukcja drzwi sprawia, ze
szyby mozna wyczysci¢ w tatwy
sposob.

Tworzywa o wlasciwosciach
antybakteryjnych

Dodany komponent antybakteryj-
ny umozliwia lepsza ochrone przed
rozprzestrzenianiem sie zarazkéw
i bakterii, zapewniajg w ten sposdb
czysta i higieniczna powierzchnie
na raczce i komponentach pieca.
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PANELE STEROWANIA

ICOOK

INTELIGENTNY INTERFEJS UMOZLIWIAJACY WPROWADZANIE

ZMIAN W PRZEPISACH

tatwy w uzyciu panel sterowania z 10-calowym
ekranem dotykowym o wysokiej rozdzielczosci,
ktory umozliwia intuicyjng obstuge piecéw iCOOK.

Umozliwia on dostosowanie menu zgodnie
z potrzebami kazdego uzytkownika, zapamieta-
nie do 400 programow po 10 krokow kazdy, oraz
mozliwos¢ jednoczesnego gotowania réznych
rodzajow potraw w tym samym czasie na od-
dzielnych poziomach.

07/0717

FAST
MENU

28

Mychef Cloud

Odkryj zupetnie nowy sposéb zarzadzania swoim piecem, dzieki
potaczeniu z chmura poprzez Mychef Cloud. Teraz masz dostep do
wszystkich danych i statystyk w czasie rzeczywistym, a dodatkowo

mozesz tatwo tworzy¢ i zapisywac przepisy z dowolnego miejsca.

18/12/22 07/0TN7

v FAST MENU

Berberechos

al vapor Merluza

Canelones Roast Beef

Raviolis con
tomate

Venado
asado

Manual

Ciclos

1. Szybkie Menu 2. Tryb Szefa Kuchni
Spersonalizowane menu Dostosuj ustawienia

Z najczesciej uzywanymi gotowania regulujac zadane
funkcjami podczas parametry recznie.

przygotowywania positkow.
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&~ SMARTCOOKING

Legumbres Reposteria

Pasta/Pizza

3. SmartCooking
Inteligentny system wspomagajacy
gotowanie.

oroint

e

Aclarado

Sucio

6. MyCare

Inteligentny system samoczyszczacy.
4 programy mycia i ptukania.

07/0717 ¥ =

& COOKINGPLANNER

Multilevel

Receta 1

2. Esparragos 00:13

3. Brocoli 00:18

4. Zarzadzanie gotowaniem
wielopoziomowym

Gotuj potrawy jednoczesnie
na réznych poziomach.

07/0717

&~ RECETAS

Mis Recetas

£0%
BOR

Por ingredientes

7. Przepisy

Uzyskaj dostep do przepisow
swoich oraz innych szeféw kuchni
lub wyszukuj potrawy poprzez
wybieranie sktadnikow.

mychef.

& 2 o122

& REGENERATE -

SIZE

TEXTURE

Liquid
—_ L ]

LOAD

@ Plate

Punnet

5. Regeneracja/Trwatos$é

Zregeneruj zamrozong lub
schtodzong zywnos¢ w sposdéb
kontrolowany.
%LT’ = 12:20

CONFIGURAR =

Fecha/Hora

Idioma

Sonido

lluminacién

Asistente inteligente

Servicio periodico

Sonda

Analisis sistema

Sistema

8. Konfiguracja

Dostep do wszystkich
ustawien pieca.
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PANELE STEROWANIA

COOK MASTER

WIEKSZA PRECYZJA GOTOWANIA

Zarzadzaj swoimi piecami COOK MASTER i BAKE MASTER z tatwoscia i kontrola. Wyposazony w intuicyjnie zaprojektowany
wyswietlacz LED, umozliwiajacy gotowanie na wysokim poziomie z maksymalna precyzja.

Dostosuj parametry pieca poprzez wybdr pary, temperatury, czasu lub sondy oraz predkosci wentylatora, aby zapewnic¢
doskonate gotowanie.

Dzieki pamieci szybkiego dostepu mozna zapisac najczesciej uzywane programy gotowania i uruchamiac je automatycznie.
Ponadto mozna zapisac do 40 réznych programow gotowania.

1. Tryby gotowania 8. Regulacja temperatury
Wybierz tryb gotowania: konwekcja, MASTER @ Reguluje temperature w piecu
gotowanie mieszane lub sama para. w zaleznosci od rodzaju
przygotowywanej potrawy.

2. Podswietlany panel cyfrowy

Wskazuje wszystkie parametry
i procesy.

9. Programowanie czasowe
lub poprzez sonde

Gotowanie moze byc¢ kontrolowane
poprzez czas lub wedtug temperatury
wewnatrz potrawy.

3. Programy gotowania

Umozliwia zapisanie do 40 programow
gotowania.

10. Predkos¢ wentylatora

4 predkosci wentylatora umozliwiaja
idealne dostosowanie jego predkosci
do przygotowywanego produktu.

4. Regulacja wartosci

Ustaw zgdane wartosci dla kazdego
parametru.

5. Fazy gotowania 1. Pamieé¢ szybkiego dostepu

Mozna skonfigurowac do 3 krokéw 6 7 przyciskow szybkiego dostepu do
gotowania. najczesciej uzywanych programow
gotowania.

6. Parametry gotowania M1 M2 M3 M4 2. p . MvC

. Program m C are
Wybdér pomiedzy 4 parametrami Q ] 9 yiacy y.
pary, temperatury, czasu i predko$é M5 Mé M7 % Funkeja automatycznego mycia.
wentylatora zapewniaja idealne
rezultaty. 13. Wt. / Wyt

START Wiacza/wytacza piec oraz rozpoczyna

7. Regulacia naparowania [12) SToP /zatrzymuje nagrzewanie i proces
Reguluje naparowania w komorze pieczenia.

pieca w zaleznosci od rodzaju i ilosci
potraw.

POLACZENIE WI-FI

Dzieki potaczeniu Wi-Fi mozna gotowac, sterowac i zarzadzac piecem za pomoca smartfona lub tabletu.

CHMURA ZDALNE STEROWANIE j STEROWANIE GLOSOWE ZA
. POMOCA ASYSTENTA GOOGLE
Zarzadzaj swoim piecem za pomo- Kontroluj dziatanie pieca . ) . .
. . S . Piec moze wspdtpracowac z Asystentem
ca telefonu komorkowego, tabletu i zmieniac¢ parametry zdalnie A -
. o . Google, umozliwiajac gotowanie za
lub komputera. Tworz, zapisuj lub z telefonu komaorkowego.

pomoca prostych komend gtosowych.

modyfikuj przepisy i wysytaj je do
swojego urzadzenia za jednym
nacisnieciem przycisku.

@+ Asystent Google
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COOK PRO

LATWE UZYTKOWANIE,

DOSKONALE | PRECYZYJINE WYNIKI

mychef.

Panel sterowania jest tatwy w uzyciu, posiada tylko te przyciski, ktore sg niezbedne do szybkiego i efektywnego gotowania.
Wybierz tryb gotowania,ustaw niezbedne parametry i rozpocznij - to wszystko. tatwy w uzyciu i skuteczny w gotowaniu.

1. Tryby gotowania

Wybierz tryb gotowania: konwekcja,
gotowanie mieszane lub naparowanie.

2. Podséwietlany panel cyfrowy

Wskazuje wszystkie parametry
i procesy.

3. Regulacja wartosci

Ustaw zgdane wartosci dla kazdego
parametru.

POLACZENIE WI-FI (opCiA)

& O

© CLEAN

4. Parametry gotowania
Wyboér pomiedzy 4 parametrami
pary, temperatury, czasu i predkosc
wentylatora zapewniaja idealne
rezultaty.

5. Program myjacy MyCare

Funkcja automatycznego mycia.

6. Wt / Wyt

Wiacza/wytgcza piec oraz rozpoczyna
/zatrzymuje nagrzewanie i proces
pieczenia.

Dzieki potaczeniu Wi-Fi mozna gotowac, sterowac i zarzadzac piecem za pomoca smartfona lub tabletu.

CHMURA ZDALNE STEROWANIE
Zarzadzaj swoim piecem za pomo- Kontroluj dziatanie pieca
ca telefonu komodrkowego, tabletu i zmieniac¢ parametry zdalnie
lub komputera. Tworz, zapisuj lub z telefonu komorkowego.

modyfikuj przepisy i wysytaj je do
swojego urzadzenia za jednym
nacisnieciem przycisku.

STEROWANIE GLOSOWE ZA
POMOCA ASYSTENTA GOOGLE

Piec moze wspodtpracowac z Asystentem
Google, umozliwiajac gotowanie za
pomoca prostych komend gtosowych.

@+ Asystent Google
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POROWNANIE MODELI Z SERII COOK

iCOOK

7 A

COOK
MASTER

7 A

COOK
PRO

4

TRYBY GOTOWANIA

Tryb konwekcji.

Tryb mieszany: konwekcja + para.

Tryb pary: od 30°C do 130°C.

Regeneracja: Asystent regeneracji gotowanej zywnosci. Gotowe i konfigurowalne programy.
Edytowalny program fermentacji.

Gotowanie w niskiej temperaturze.

NightWatch. Bezpieczne gotowanie przez cata noc.

Wielopunktowa sonda wewnetrzna.

Jednopunktowa sonda wewnetrzna.

FUNKCJE

30°C - 280°C
30°C - 280°C
[
Inteligentny
[
Inteligentny
[
[

30°C - 260°C
30°C - 260°C
[
Reczny

Reczny

30°C - 260°C
30°C - 260°C
[ J
Reczny

Reczny

SmartClima Plus. Inteligentny system czujnikow, ktéry reguluje moc i wilgotnosé w komorze
w zaleznosci od rodzaju i ilosci zywnosci.

SmartCooking. Automatyczny i inteligentny system gotowania. Piec dostosowuje parametry
do produktu, rodzaju obrébki, wielkosci, stopnia przyrumienienia i ustawien punktowych parametréw.

CookingPlanner. Inteligentne programy jednoczesnego gotowania. Automatyczne wykrywanie
wsadu, czasu i liczby otwarc drzwi.

Multilevel. Zarzadzanie niezaleznym gotowaniem kilku potraw na raz z réznymi czasami zakonczenia,
idealne dla restauracji a la carte.

Just In Time. Wszystkie potrawy przygotowywane w tym samym czasie.
CoolDown. Ultraszybkie i bezpieczne chtodzenie komory gotowania.
Preheat. Bardzo szybkie nagrzewanie wstepne pieca.

Delta T. Temperatura gotowania regulowana przez sama zywnosc¢.

ZARZADZANIE POWIETRZEM | WILGOTNOSCIA

TSC. lUnikaInyl, opatentowany system ktéry;apewnia maksymalna stabilnos¢
termiczna z niewielkim i wahaniami w niskich temperaturach (+0,2°C).

MultiSteam. Innowacyjna, opatentowana, wysokowydajna technologia podwéjnego

wtrysku pary. Para 5 razy szybsza i gestsza niz w tradycyjnych systemach
(bojler/wtrysk bezposredni).

UItraVioIetSteam_. Cgtkowicie czystai vvy_ste_rylizowana para, wolna od pat_ogenévv
nawet w bardzo niskiej temperaturze, dzieki opatentowanemu systemowi

promieniowania UV.

DryOut Plus. Aktywne usuwanie wilgoci z komory za pomoca technologii niskoci$nieniowej.
Technologia zapewniajaca chrupiace, ztociste, ultraszybkie i doskonate rezultaty.

Steam Out. Usuwanie nadmiaru wilgoci z komory pieczenia.

SmartWind. Szybsze, w petni rbwnomierne gotowanie dzieki inteligentnemu systemowi,
ktory reguluje kierunek obrotéw wentylatoréw i ich predkosc.

Inteligentne zarzadzanie predkoscia, kierunkiem obrotéw i praca wentylatora.
SafeSteam. Automatyczne usuwanie pary na koniec gotowania (konfigurowalne).

Zalezne od zatadowania pieca dobranie odpowiedniej energii i wilgoci.
Automatyczne wykrywanie zatadunku komory.

PROGRAMY

4 predkosci **

4 predkosci **

2 predkosci

Programy / kroki gotowania.

Przepisy krok po kroku z regularnymi aktualizacjami.

Wyszukiwanie przepisow wedtug sktadnikow.

Automatyczne przeliczanie sktadnikéw przepisu w zaleznosci od liczby gosci.
Dostep do konfiguracji pieca. Specyfikacja dla danego kraju.

Status gotowania. Graficzny podglad aktualnego procesu gotowania. Korncowe wyswietlanie
danych.

Tworzenie profili uzytkownika do indywidualnej konfiguracji urzadzen i ich obstugi.
Ekran startowy szybkiego menu, programowalny zgodnie z potrzebami i wymaganiami klienta.
Edytowalny i zdalnie aktywowany ekran gtéwny szybkiego menu.

Liczne mozliwosci konfiguracyjne pieca, ustawienia serwisowe, wyswietlanie zuzycia energii,
jezyk, dzwiek itp...

400/10

40/3
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Potaczenie Wi-Fi.

Mychef Cloud. Kontroluj piec za pomoca smartfona lub tabletu.Wyswietlaj status pieczenia,
tworz i zapisuj przepisy z dowolnego miejsca i wysyitaj je do swojego pieca lub korzystaj

z ksiagzki z przepisami.

Zdalne sterowanie piecem ze smartfona lub tabletu.

Sterowanie gtosowe za pomoca Asystenta Google.

Ziacze USB lub aktualizacja urzadzenia i rejestracja danych HACCP.

PANEL STEROWANIA

10-calowy panoramiczny ekran dotykowy TFT z intuicyjnymi symbolami.
Ekran LED.

Programowalna klawiatura z klawiszami skrétéw.

Nawigacja dotykowa z menu gtéwnego.

Klawisze szybkiego dostepu do programéw lub cykli czyszczenia.
Pokretto sterujace trybami gotowania, temperaturg i czasem.
Blokada obstugi i programu ustawiana przez uzytkownika.
Wielojezyczna dokumentacja zatagczona do pieca.

Wielojezyczna dokumentacja w formie elektronicznej.

Funkcja pomocy do obstugi pieca.

Whbudowana funkcja pomocy, instrukcje obstugi i przyktady.
Interfejs uzytkownika dostepny w 21 jezykach.

Cyfrowy wyswietlacz wartosci naparowania, temperatury, czasu, czasu do konca cyklu,
temperatury sondy, zuzycia itp. temperatury, zuzycia.

Cyfrowy wyswietlacz wartosci naparowania, temperatury, czasu i wartosci pary.
Cyfrowy wyswietlacz wartosci naparowania, temperatury i czasu.
Wyswietlanie wartosci rzeczywistych i wybranych wartosci.

Skrécona instrukcja obstugi.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

MyCare. Inteligentny system myjacy z 4 programami mycia i ptukaniem,

z automatycznym wykrywaniem stopnia zabrudzenia i alertem o czyszczeniu.
Self-cleaning. Automatyczny system czyszczenia.
Realiable System. Program konserwacji zapobiegawczej.

WLASCIWOSCI TECHNICZNE

Ostrzezenia dzwiekowe z mozliwoscia konfiguracji.
Wizualna i dZwiekowa sygnalizacja zakonczenia gotowania.

Nowoczesne oswietlenie LED. Optymalne oswietlenie catej komory, minimalne zuzycie
i maksymalna zywotnosc.

Ustawienie czasu podswietlania komory.

Potaczenie USB |ub aktualizacja urzadzenia i rejestracja danych HACCP.

Potréjnie przeszklone, niskoemisyjne drzwi na zawiasach, fatwe do czyszczenia.
Podwadjnie przeszklone, niskoemisyjne drzwi na zawiasach, fatwe do czyszczenia.

Wytrzymata komora gotowania wykonana ze stali nierdzewnej z zaokraglonymi krawedziami,
catkowicie spawana i z odptywem.

Wbudowany syfon.

Chtodzenie odptywu. Chtodzi wode odptywowa, aby zapobiec ewentualnym uszkodzeniom rur.

Prowadnice typu C. Prowadnice z fatwym do czyszczenia systemem antyprzechytowym.
Raczka i elementy z tworzywa sztucznego s3 pokryte powtoka antybakteryjna.
Stopien ochrony IPX5.

Stopien ochrony IPX4.

* Nie kompatybilne z modelami gazowymi
** 6 predkosci w modelu gazowym
*** Tylko w modelach MAX (20GN)

iCOOK

7 A

@

@ Standard

COOK MASTER

7 A

O Opcja

(IS )

mychef.

COOK
PRO

’

- Niedostepne

33



CENNIK 2025

PIEC KONWEKCYJINO-PAROWY Z WOZKIEM

ICOOK MAX

34

NOWOSC

NAJWIEKSZY, NAJMOCNIEJSZY PIEC

Mychef iCOOK MAX to najwiekszy i najmocniejszy piec konwekcyjno-parowy w ofercie, o duzej wydajnosci.
Wyposazony w najnowsze technologie pieczenia i spektakularny design, iCOOK MAX zostat specjalnie
zaprojektowany, aby wytrzymac duze obcigzenie i osiggac¢ doskonate wyniki gotowania.

Jego panel sterowania, sktadajacy sie z ekranu dotykowego o wysokiej rozdzielczosci i inteligentnego
interfejsu, zapewnia wysoki poziom technologii i prostote obstugi.

W
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FUNKCIJE

SmartCooking

Inteligentny system gotowania. Wybierz
produkt, rodzaj obrébki, dostosuj wiel-
kos¢, stopien przyrumienienia i ustawie-
nia punktowe, a piec sam obliczy para-
metry, aby uzyskac doskonaty rezultat.

10-calowy
ekran dotykowy LCD

&

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

OPATENTOWANY

MultiSteam

Opatentowana technologia podwdéjnego
wtrysku pary. 5x szybciej generowana

i gestsza para w poréwnaniu ze zwyktymi
systemami (bojlerowy lub natrysk
bezposredni).

DryOut Plus

Aktywne usuwanie wilgoci z komory
za pomoca technologii niskocisnie-
niowej. Technologia zapewniajaca
chrupiace, zfociste, ultraszybkie

i doskonate rezultaty.

o g 8 o 3 tryby gotowania
00000 -Konwekcja (od30°do 300°C)
©980  -Mieszany: konwekcja + para (od 30° do 300°C)

- Para wodna nasycona (od 30° do 130°C).

PROGRAMY | tACZNOSC

Programy + fazy gotowania
w kazdym programie
400 +10

Interaktywna ksigzka

z przepisami

Wgrana ksigzka z przepisami, za
jednym kliknieciem poprowadzi Cie
krok po kroku przez proces gotowa-
nia. Wyszukiwanie przepiséw na
podstawie sktadnikow.

’|’=|
[—="®)

FAST
MENU

FastMenu
Utwoérz ekran szybkiego dostepu
z wybranymi programami i funkcjami.

Ztgcze USB
do aktualizacji oprogramowania
i rejestrowania danych HACCP.

Wizualny i dZwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

Niezwykle odporna komora

ze stali nierdzewnej AISI 316L,

w petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami (odptyw przez
zintegrowany syfon).

,
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SmartClima Plus
Inteligentny system czujnikow,
ktory reguluje moc i wilgotnosé /
w komorze w zaleznosci od
rodzaju i ilosci zywnosci.

Nagrzewanie i schtadzanie
Automatyczne wstepne
nagrzewanie lub schtadzanie
komory gotowania.

OPATENTOWANY

TSC

(Kontrola stabilnosci termicznej)
Zapewnia maksymalng stabilnos¢
termiczna z niewielkimi wahaniami
w niskich temperaturach (+0,2°C).

NP
_/

SmartwWind

Szybsze, w petni rownomierne
gotowanie dzieki inteligentnemu
systemowi, ktéry reguluje kieru-
nek obrotéw wentylatoréw i ich
predkosc.

Gotowanie z sond3a
wielopunktowa

Multilevel

Zarzadzanie niezaleznym
gotowaniem kilku potraw na raz
z réznymi czasami zakonczenia,
idealne dla restauracji a la carte.

Mychef Cloud

Pozostan w kontakcie ze swoim
piecem za pomoca smartfona lub .
tabletu. Wyswietlaj status pieczenia,

tworz i zapisuj przepisy z dowolnego

miejsca i wysytaj je do swojego pieca

lub korzystaj z ksiazki z przepisami,

ktdra jest stale aktualizowana.

Cooking Check
Podsumowanie dziennego,
miesiecznego lub rocznego
zuzycia energii.

Niskoemisyjne drzwi z potréjna
szybg, mocowane na zawiasach
i umozliwiajace tatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED
Minimalne zuzycie i maksymalny
czas dziatania.

Stopien ochrony
IPX5

mychef.

OPATENTOWANY

MyCare

Automatyczny, inteligentny
system czyszczacy:

4 stopnie + ptukanie

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizo-
wana para, wolna od patogendéw
nawet w bardzo niskiej tempe-
raturze, dzieki opatentowanemu
systemowi promieniowania
ultrafioletowego.

NightWatch
Automatycznie kontynuuje
nocne gotowanie od miejsca,
w ktdérym zostato przerwane
w przypadku awarii zasilania.

Gotowanie z sond3a
sous vide (opcja)

Just in time

Synchronizuje wktadanie
pojemnikow, aby wszystkie
potrawy byty przygotowywane
W tym samym czasie.

Potaczenie Wi-Fi
z funkcja zdalnej aktualizacji
oprogramowania.

Raczka i elementy z tworzywa
sztucznego s3 pokryte
powioka antybakteryjna

Chtodzenie odptywu
Chtodzi wode odptywajaca,
zapobiegajac ewentualnym
uszkodzeniom rur.

Woézek z prowadnicami

na GN 2/11ub GN 1/1
Pojemnos¢ 20 pojemnikow
GN 2/11ub GN 1/1 i odlegtosc
miedzy prowadnicami 67 mm,
wykonany ze stali nierdzewnej
AlSI 316L.

35



CENNIK 2025

PIEC KONWEKCYINO-PAROWY Z WOZKIEM >

ICOOK MAX cnN 2/

20 GN 2/1

’ Pojemno$é GN: 20 x 2/1 GN
Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokos$¢ x wysokosé) 893 x 1268 x 1923 mm
Waga: 343 kg
Rekomendowana dzienna liczba porcji: 300-640

mychef.
'y

Dystans miedzy prowadnicami: 67 mm
Moc elektryczna: 65,7 kW

Drzwi otwierane na prawa strone
Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

Pojemno$é GN: 20 x 2/1 GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosé) 893 x 1268 x 1923 mm

Waga: 418 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 300-640

Dystans miedzy prowadnicami: 67 mm

Moc elektryczna: 1610 W

Moc gazowa: (G20, G30, G31) 70 kW

Przylacze gazowe: Ztgcze G2"

Drzwi otwierane na prawg strone

Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

m| m|
g% g
2 S
* Wozek z prowadnicami w zestawie : 20
S o &
Q i &
iCook MAX iCook MAX
202E 202G
OPATENTOWANE
TSC Napiecie Drzwi otwierane
Kod produktu (Kontrola stabilnosci termicznej) (V/Ph/Hz) na lewa strone Cena
iCook MAX 202E 400/3L+N/50-60 () 119 310 zt
’ iCook MAX 202E TSC [ J 400/3L+N/50-60 (1) 125 550 zt
iCook MAX 202E LD 400/3L+N/50-60 (1) [ J 121 030 zt
iCook MAX 202E TSC LD [ 400/3L+N/50-60 (1) ° 127 090 zt
iCook MAX 202G 230/L+N/50-60 130 710 zt
iCook MAX 202G LD 230/L+N/50-60 [ J 132 300 zt
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) U Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA421 3390 zt
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ZALECANE AKCESORIA
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iCOOK MAX - zestaw przytaczy do wody

i odptywu

Akcesoria do szybkiego i tatwego podtaczenia
doptywu i odptywu wody zawiera w zestawie
5 tabletek CleanDuo.

iCOOKMAX % 4 MYCHA397 5407zt

Zestaw zmiekczajacy (w zestawie wkiad)

System filtracji jest niezbedny, jesli woda
W systemie nie spetnia ponizszych
parametréow:

- Twardos$¢ miedzy 3° a 6° FH

- PH miedzy 6,5a 85

- Chlorki <30 ppm

iCOOKMAX % M MYCHAO61 1720zt

Wkiad odkamieniajacy (zapasowy)
Pojemnosc¢ filtracyjna: 3 945 litrow.

ICOOKMAX % @ MYCHAO62 1110zt

Woézek z prowadnicami na GN 2/1

Pojemnos¢ 20 x GN 2/1 i odlegtos¢ miedzy
prowadnicami 67 mm.

Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 316L.

ICOOKMAX % M MYCHA415 12910zt

Wézek na talerze GN 2/1

Pomiesci 102 talerze o maksymalnej
Srednicy 312 mm.

Wykonany ze stali nierdzewnej AlSI 316L.

iCOOKMAX % M MYCHA416 16160 zt

Ostona termiczna GN 2/1

Do wdzkdw na tace z prowadnicami GN 1/1
i wozkow na talerze GN 1/1.

ICOOKMAX % M MYCHA417 5440zt

mychef.

ICOOK MAX GN 2/1 AKCESORIA

&«

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna
od patogenow para dzieki opatentowanej
technologii promieniowania ultrafioleto-
wego.

iCOOK MAX ’ A MYCHA385 3710 zt

MySmoker

Uzyskaj aromat i smak wedzenia w prosty
i skuteczny sposdb.

iCOOKMAX % A MycHAI81 1870zt
Zestaw prysznicowy
iCOOKMAX % M MYCHA172 850zt

CleanDuo

Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany
detergent o podwdjnym dziataniu myjacym
i nabtyszczajgcym.

1sztuka MYCHAO063 520 zt
Opakowanie 4 sztuki MYCHA354 1770 zt
Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9 870 zt
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CENNIK 2025

PIEC KONWEKCYJINO-PAROWY Z WOZKIEM

ICOOK MAX cN/

20GN 11

mychef.
= ’ Pojemnosé GN: 20 x 1/1 GN
z Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosc) 893 x 1018 x 1923 mm
Waga: 311 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 160-320
Dystans miedzy prowadnicami: 67 mm
Moc elektryczna: 34,7 kW

Drzwi otwierane na prawa strone
Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

Pojemnos$é GN: 20 x 1/1GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosc) 893 x 1018 x 1923 mm
Waga: 386 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 160-320

Dystans miedzy prowadnicami: 67 mm

Moc elektryczna: 1610 W

Moc gazowa: (G20, G30, G31) 40 kW

Przytacze gazowe: Ztgcze GV2"

Drzwi otwierane na prawa strone

Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

m| m|
i 5
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* Wézek z prowadnicami w zestawie ] 'd
=y &
R : Q
iCook MAX iCook MAX
201E 201G
OPATENTOWANE
TSC Napiecie Drzwi otwierane
Kod produktu (Kontrola stabilnosci termicznej) (V/Ph/Hz) na lewa strone Cena
iCook MAX 201E 400/3L+N/50-60 (1 88 610 zt
’ iCook MAX 201E TSC [ J 400/3L+N/50-60 (1) 91750 zt
iCook MAX 201E LD 400/3L+N/50-60 (1) [ ] 90 230 zt
iCook MAX 201E TSC LD [ 400/3L+N/50-60 () o 93300 zt
iCook MAX 201G 230/L+N/50-60 100 730 zt
iCook MAX 201G LD 230/L+N/50-60 [ 102 360 zt
INNE OPCIJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) 0 Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA420 3 030 zt

38



ZALECANE AKCESORIA

iCOOK MAX - zestaw przytaczy do wody
i odptywu
Akcesoria do szybkiego i tatwego podtaczenia

doptywu i odptywu wody zawiera w zestawie
5 tabletek CleanDuo.

iCOOKMAX % 4 MYCHA397 5407zt

Zestaw zmiekczajacy (w zestawie wkiad)

System filtracji jest niezbedny, jesli woda
W systemie nie spetnia ponizszych
parametréow:

- Twardos$¢ miedzy 3° a 6° FH

- PH miedzy 6,5a 85

- Chlorki <30 ppm

iCOOKMAX % M MYCHAO61 1720zt

Wkiad odkamieniajacy (zapasowy)
Pojemnosc¢ filtracyjna: 3 945 litrow.

ICOOKMAX % @ MYCHAO62 1110zt

Wézek z prowadnicami na GN 1/1

Pojemnos¢ 20 x GN 1/1 i odlegto$¢ miedzy
prowadnicami 67 mm.

Wykonany ze stali nierdzewnej AlSI 316L.

iCOOKMAX % M MYCHA412 9380zt

Woézek na talerze GN 1/1

Pomiesci 51 talerze o maksymalnej Srednicy
312 mm.

Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 316L.

ICOOKMAX % 4 MYCHA413 11230zt

Ostona termiczna GN 1/1

Do wozkéw na tace z prowadnicami GN 1/1
i wozkéw na talerze GN 1/1.

ICOOKMAX % M MYCHA414 3680zt

mychef.

ICOOK MAX GN 1/1 AKCESORIA

&«

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna
od patogenow para dzieki opatentowanej
technologii promieniowania ultrafioleto-
wego.

iCOOK MAX ’ A MYCHA385 3710 zt

MySmoker

Uzyskaj aromat i smak wedzenia w prosty
i skuteczny sposdb.

iCOOKMAX % A MycHAI81 1870zt

Zestaw prysznicowy

iCOOKMAX % M MYCHA172 850zt

CleanDuo
Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany

detergent o podwdjnym dziataniu myjacym
i nabtyszczajgcym.

1sztuka MYCHAO063 520 zt
Opakowanie 4 sztuki MYCHA354 1770 zt

Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9 870 zt
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PIECE KONWEKCYJINO-PAROWE

ICOOK

mychef.

PRAWDZIWIE INTELIGENTNY PIEC

Mychef iCOOK nie ma ograniczen, a gotowanie z nim jest catkowicie intuicyjne dzieki
prostym funkcjom: gotowanie rownoczesne (w jednym czasie 2-3 dania mozna gotowacd).
Piec najbardziej zaawansowany technologicznie dla wymagajacych kucharzy.

W

Restauracji

40

z A

reddot winner 2020 Delta de B

@ de Bronze
Premis ADI 2020

IDEALNY DO:

H @~ =

e

Firm Stotéwek Barow

cateringowych

Hoteli

DESIGN
AWARD
2021

HOST 2021

R

EAA %L

S

15

Punktow
gastronomicznych

B

Supermarketéw



FUNKCIJE

D

SmartCooking

Inteligentny system gotowania. Wybierz

produkt, rodzaj obrébki, dostosuj wielkos¢,
stopien przyrumienienia i ustawienia

punktowe, a piec sam obliczy parametry,

aby uzyskac¢ doskonaty rezultat.

10-calowy ekran dotykowy

TFT
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TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

o
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OPATENTOWANY

MultiSteam

Opatentowana technologia podwdj-
nego wtrysku pary. 5x szybciej gene-
rowana i gestsza para w poréwnaniu
ze zwyklymi systemami (bojlerowy
lub natrysk bezposredni).

DryOut Plus

Aktywne usuwanie wilgoci z komory
za pomoca technologii niskociénie-

niowej. Technologia zapewniajgca
chrupiace,ztociste, ultraszybkie
i doskonate rezultaty.

3 tryby gotowania

- Konwekcja (od 30° do 280°C)

- Mieszany: konwekcja + para (od 30° do 280°C)

- Para wodna nasycona (od 30° do 130°C)

PROGRAMY | tACZNOSC
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Programy + Fazy gotowania
w kazdym programie
400 +10

FastMenu
Utworz ekran szybkiego dostepu

z wybranymi programami i funkcjami.

Interaktywna ksigzka

z przepisami
Wgrana ksigzka z przepisami, za
jednym kliknieciem poprowadzi Cie

krok po kroku przez proces goto-

wania. Wyszukiwanie przepiséw na
podstawie skfadnikow.

Ztacze USB
do aktualizacji oprogramowania
i rejestrowania danych HACCP.

Wizualny i dzwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

Niezwykle odporna komora
ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10,
petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami (odptyw przez
zintegrowany syfon).
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SmartClima Plus
Inteligentny system czujnikow,
ktory reguluje moc i wilgotnosé
w komorze w zaleznoéci od
rodzaju i ilosci zywnosci.

Nagrzewanie i schtadzanie
Automatyczne wstepne
nagrzewanie lub schtadzanie
komory gotowania.

OPATENTOWANY

TSC (Kontrola stabilnosci
termicznej)

Zapewnia maksymalna stabilnosc¢
termiczna z niewielkimi wahaniami
w niskich temperaturach (+0,2°C).
(opcja)

SmartWind

Szybsze, w petni rwnomierne
gotowanie dzieki inteligentnemu
systemowi, ktory reguluje kierunek

obrotéw wentylatoréw i ich predkosé.

Gotowanie z sonda
wielopunktowa

Multilevel

Zarzadzanie niezaleznym gotowa-
niem kilku potraw na raz z réznymi
czasami zakonczenia, idealne dla
restauracji a la carte.

Cooking Check
Podsumowanie dziennego,
miesiecznego lub rocznego
zuzycia energii.

Mychef Cloud

Pozostar w kontakcie ze swoim
piecem za pomoca smartfona lub
tabletu. Wyswietlaj status pieczenia,
tworz i zapisuj przepisy z dowolnego
miejsca i wysytaj je do swojego pieca
lub korzystaj z ksigzki z przepisami,
ktora jest stale aktualizowana.

Niskoemisyjne drzwi z potréjna
szyba, mocowane na zawiasach
i umozliwiajace tatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED
Minimalne zuzycie i maksymalny
czas dziatania.

Stopien ochrony
IPX4
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mychef.

OPATENTOWANY

MyCare

Automatyczny, inteligentny
system czyszczacy

4 stopnie + ptukanie

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizowana
para, wolna od patogendéw nawet
w bardzo niskiej temperaturze,
dzieki opatentowanemu systemowi
promieniowania ultrafioletowego.

NightWatch

Automatycznie kontynuuje nocne
gotowanie od miejsca, w ktérym
zostato przerwane w przypadku
awarii zasilania.

Gotowanie z sonda
sous vide (opcja)

Just in time
Synchronizuje wktadanie
pojemnikdéw, aby wszystkie
potrawy byty przygotowy-
wane w tym samym czasie.

Potaczenie Wi-Fi
z funkcja zdalnej aktualizacji
oprogramowania.

Raczka i elementy z tworzywa
sztucznego s3 pokryte
powtoka antybakteryjna

Automatyczny system
odprowadzania wody
Dziata nawet przy otwartych
drzwiach.

Prowadnice typu "C"
Prowadnice z fatwym do
czyszczenia systemem
antyprzechytowym.
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

ICOOK N 2n

10 GN 2/1

Pojemnos$é GN: 10 x 2/1 GN

Wymiary catkowite: (szerokosc¢ x gtebokos¢ x wysokos¢) 760 x 1050 x 1155 mm
Waga: 146 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 150-300

Dystans miedzy prowadnicami: 80 mm

Moc elektryczna: 279 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

Pojemnos$é GN: 10 x 2/1 GN

Wymiary catkowite: (szeroko$¢ x gtebokosé x wysokos¢) 760 x 1168 x 1144 mm
Waga: 150 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 160-320

Dystans miedzy prowadnicami: 80 mm
Moc elektryczna: 805 W

Moc gazowa: (G20, G30, G31) 35 kW
Przytagcze gazowe: Ztgcze GV2"

Drzwi otwierane na prawa strone
Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

OPATENTOWANE

TSC Napiecie Drzwi otwierane

Kod produktu (Kontrola stabilnosci termicznej) (V/Ph/Hz) na lewa strone Cena

iCook 102E 400/3L+N/50-60 (1 66 550 zt
’ iCook 102E TSC ) 400/3L+N/50-60 (1) 71200 zt

iCook 102E LD 400/3L+N/50-60 (1) (] 68 160 zt

iCook 102E TSC LD ) 400/3L+N/50-60 (1) () 72 760 zt

iCook 102G 230/L+N/50-60 74 300 zt

iCook 102G LD 230/L+N/50-60 (] 75 930 zt
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) (1) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA292 3390 zt

ZOBACZ WIECEJ
ZOBACZ WIECEJ

iCook 102E iCook 102G
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6 GN 21

Pojemnosé GN: 6 x 2/1 GN

Wymiary catkowite: (szerokos$¢ x gtebokos¢ x wysokosc) 760 x 1050 x 865 mm

Waga: 118 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 60-180

Dystans miedzy prowadnicami: 85 mm

Moc elektryczna: 18,6 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

Pojemnos$é GN: 6 x 2/1 GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokosc) 760 x 1168 x 854 mm
Waga: 135 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 110-240

Dystans miedzy prowadnicami: 85 mm

Moc elektryczna: 805 W

Moc gazowa: (G20, G30, G31) 20 kW

Przytacze gazowe: Ztgcze GV2"

Drzwi otwierane na prawa strone

Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

OPATENTOWANE

TSC Napiegcie Drzwi otwierane

Kod produktu (Kontrola stabilnosci termicznej) (V/Ph/Hz) na lewa strone Cena

iCook 062E 400/3L+N/50-60 (1) 49120 zt
’ iCook 062E TSC ° 400/3L+N/50-60 (1) 50 700 zt

iCook 062E LD 400/3L+N/50-60 (1) (] 50 730 zt

iCook 062E TSC LD ® 400/3L+N/50-60 (1) ® 52 260 zt

iCook 062G 230/L+N/50-60 55 710 zt

iCook 062G LD 230/L+N/50-60 (] 57 300 zt
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) (1) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA287 1870 zt

ZOBACZ WIECEJ
ZOBACZ WIECEJ

iCook 062E iCook 062G
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ZALECANE AKCESORIA

Zestaw przytaczy do wody i odptywu
3 \ Akcesoria do szybkiego i fatwego podtgczenia
A v doptywu i odptywu wody zawiera w zestawie
5 tabletek CleanDuo.

iCOOK f MYCHA245 520 zt

iCOOK A MYCHA397 540 zt

Zestaw reduktora ci$nienia
Redukuje i stabilizuje cisnienie wody.
Instalacja jest zalecana, gdy cisnienie
przekracza 6 bardow.

iCOOK T4 MYCHA219 370 zt

Zestaw do pietrowania + dwa zestawy
przytaczy do wody i odptywu

Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden
na drugim. Zawiera przytgcze do wylotu
pary z komina dolnego pieca oraz 2 zestawy
przytaczy do wody i odptywu.

COOK MASTER/iCOOK GN 2/1 ’

+ COOK MASTER/ICOOK GN 2/1 MYCHA241 1850z

iCOOK 6 GN 2/1+ICOOK6GN2/1" Ay MYCHA410 2450z

* Zawiera 10 tabletek CleanDuo.

Zestaw zmiekczajacy (w zestawie wkiad)
System filtracji jest niezbedny, jesli woda
W systemie nie spetnia ponizszych
parametrow:

- Twardos$¢ miedzy 3° a 6° FH
- PH miedzy 6,5a 8,5
- Chlorki <30 ppm

iCOOK * A  MYCHAO061 1720 zt

Wkiad odkamieniajacy (zapasowy)
Pojemnosc¢ filtracyjna: 3 945 litrow.

iCOOK % A MYCHAO62 1110 z¢

Zestaw do chtodzenia odptywu

Schtadza wode odptywowa, zapobiegajac
ewentualnemu uszkodzeniu rur.

b; icook ¥

MYCHA358 710 zt

44

ICOOK GN 2/1 AKCESORIA

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna od
patogendw para dzieki opatentowanej tech-
nologii promieniowania ultrafioletowego.

gg% 6 GN 2/1 4 A MYcHA3Ss 3710zt

10GN2/1 4% A  MYCHA385 3710z

Podstawa z prowadnicami GN 2/1

Do ustawienia pieca.
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 68 mm.

6 GN 2/1 ’ 760 x 985 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA227 4 260 zi
6 GN 2/1 A 760 x 1113 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA400 4 310 zi
10 GN 2/1 f 760 x 985 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA228 3890 zt

10 GN 2/1 A 760 x 13 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA402 3950 zt

Podstawa do pietrowania
Aby ustawic¢ dwa piece jeden na drugim.

6GN2/1+6GN2/1 % 760x985x105 mm MYCHA237 2810 zt

6 GN 2/1+6GN 2/1 ‘ 760 x 1113 x 300 mm MYCHA406 2900 zt

Zestaw nézek regulowanych

Do wypoziomowania pieca na nieréwnej
powierzchni. 4 sztuki.

iCOOK 4% A MycHA261 530 zt



ICOOK GN 2/1 AKCESORIA

Zestaw do odprowadzania powietrza z przodu
Chroni piec przed bezposrednimi zrédtami

"
_ ciepta.

iCOOK A

MYCHA260 700 zt

Zestaw prysznicowy

iCOOK &)

MYCHA172 850 zt

—— Okap kondensacyjny
~P Pochtania i skrapla pare wodna z komina pieca.
‘ tatwa instalacja.

GN 2/1 4 MYCHA395 8100 zt

m Przedni okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina
i drzwi pieca. tatwa instalacja.

GN2/1 4 MYCHA266 9 970 zt

Przedni okap kondensacyjny

z filtrem weglowym
m Pochtania i skrapla pare wodna z komina

i drzwi pieca. tatwa instalacja.

GN 2/1 ’ MYCHA269 11570 zt

Filtr weglowy ’

. MYCHA216 850 zt
(Czese)

’ MySmoker

Uzyskaj aromat i smak wedzenia w prosty
i skuteczny sposdb.

iCOOK A MYCHAI81 1870 zt

mychef.

ICOOK GN 2/1 AKCESORIA

CleanDuo

Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany
detergent o podwdjnym dziataniu myjacym

Qf\":r
B ’ i nabtyszczajacym.
‘ 1sztuka MYCHAO063 520 zt

Opakowanie 4 sztuki MYCHA354 1770 zt

Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9 870 zt

Zestaw do zewnetrznego podtaczenia
sondy magnetycznej

Umozliwia podtaczenie zewnetrznej sondy
sous-vide do piecéw iCOOK (sonda nie jest
dotaczona do zestawu).

iCOOK A

MYCHA480 1940 zt

Sonda sous-vide

@1,5 mm z pojedynczym punktem pomiarowym
i Ztaczem magnetycznym.

iCOOK ' &)

MYCHAI185 1300 zt
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CENNIK 2025

PIECE KONWEKCYINO-PAROWE

ICOOK cN 1/

10 GN 1/1

Pojemnos$é GN: 10 x 1/1 GN

Wymiary catkowite: (szeroko$c¢ x gtebokos¢ x wysokosé) 760 x 725 x 1020 mm
Waga: 112 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 80-160

Dystans miedzy prowadnicami: 68 mm

Moc elektryczna: 18,6 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

Pojemnos$é GN: 10 x 1/1GN

Wymiary catkowite: (szeroko$¢ x gtebokosé x wysokos¢) 760 x 842 x 1144 mm
Waga: 147 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 80-160

Dystans miedzy prowadnicami: 80 mm
Moc elektryczna: 805 W

Moc gazowa: (G20, G30, G31) 20 kW
Przytagcze gazowe: Ztgcze GV2"

Drzwi otwierane na prawa strone
Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

OPATENTOWANE
TSC Napiecie Drzwi otwierane

Kod produktu (Kontrola stabilnosci termicznej) (V/Ph/Hz) na lewa strone Cena
iCook 101E 400/3L+N/50-60 (1) 43 770 zt
’ iCook 101E TSC ° 400/3L+N/50-60 (1) 45 370 zt
iCook 101E LD 400/3L+N/50-60 (1) (] 45 390 zt
iCook 101E TSC LD ® 400/3L+N/50-60 (1) ® 46 920 zt
iCook 101G 230/L+N/50-60 50 250 zt
iCook 101G LD 230/L+N/50-60 (] 51850 zt
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) (1) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA282 1870 zt

ZOBACZ WIECEJ
ZOBACZ WIECEJ

iCook 101E iCook 101G
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mychef.

6 GN 1N

Pojemnos$é GN: 6 x 1/1 GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokosé) 760 x 725 x 750 mm

Waga: 80 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 40-110

Dystans miedzy prowadnicami: 68 mm

Moc elektryczna: 9,3 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

Pojemnos$é GN: 6 x 1/1 GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokos$¢ x wysokosé) 760 x 842 x 854 mm
Waga: 130 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 55-120

Dystans miedzy prowadnicami: 80 mm

Moc elektryczna: 805 W

Moc gazowa: (G20, G30, G31) 13 kW

Przytacze gazowe: Ztgcze GV2"

Drzwi otwierane na prawa strone

Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

OPATENTOWANE
TSC Napiecie Drzwi otwierane

Kod produktu (Kontrola stabilnosci termicznej) (V/Ph/Hz) na lewa strone Cena
iCook O61E 400/3L+N/50-60 (1) 28 480 zt
’ iCook O61E TSC ° 400/3L+N/50-60 (1) 30 090 zt
iCook O61E LD 400/3L+N/50-60 (1) (] 30 110 zt
iCook O61E TSC LD ® 400/3L+N/50-60 (1) ® 31650 zt
iCook 061G 230/L+N/50-60 37 820 zt
iCook 061G LD 230/L+N/50-60 (] 39 480 zt
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) (1) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA277 1250 zt

ZOBACZ WIECEJ
ZOBACZ WIECEJ

iCook O6G1E iCook 061G
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CENNIK 2025

ZALECANE AKCESORIA

Zestaw przytaczy do wody i odptywu

Akcesoria do szybkiego i tatwego podtaczenia
doptywu i odptywu wody zawiera w zestawie
5 tabletek CleanDuo.

iCOOK f MYCHA245 530 zt

iCOOK ‘ MYCHA397 550 zt

Zestaw reduktora ci$nienia
Redukuje i stabilizuje cisnienie wody.
Instalacja jest zalecana, gdy cisnienie
przekracza 6 barow.

iCOOK T4 MYCHA219 380 zt

Zestaw do pietrowania + dwa zestawy
przytaczy do wody i odptywu

Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden
na drugim. Zawiera przytgcze do wylotu
pary z komina dolnego pieca oraz 2 zestawy
przytaczy do wody i odptywu.

COOK PRO/MASTER/ICOOK
/ /i 4 MYCHA240 1950 zt

+ COOK PRO/MASTER/iCOOK *

iCOOK 6 GN1/1 +iCOOK 6 GN 1/1” A MYCHA398 2490 zt

* Zawiera 10 tabletek CleanDuo.

Zestaw zmiegkczajacy (w zestawie wkiad)
System filtracji jest niezbedny, jesli woda
W systemie nie spetnia ponizszych
parametrow:

- Twardos¢ miedzy 3°a 6° FH
- PH miedzy 6,5a 8,5
« Chlorki <30 ppm

iCOOK 4% A MycHAO61 1750 zt

Wkiad odkamieniajacy (zapasowy)
Pojemnosc¢ filtracyjna: 3 945 litrow.

iCOOK % A MycHAo62 1120 zt

Zestaw do chtodzenia odptywu

Schtadza wode odptywowsg, zapobiegajac
ewentualnemu uszkodzeniu rur.

& icook %

MYCHA358 720 zt
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iCOOK GN 1/1 AKCESORIA

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna od
patogendw para dzieki opatentowanej tech-
nologii promieniowania ultrafioletowego.

oa.%;, 6GN 1N 4 A MYCHA384 18801zt
oL
10 GN1/1 % A

MYCHA385 3760 zi

Podstawa z prowadnicami GN 1/1

Do ustawienia pieca.
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 68 mm.

6 GN 11 ’ 760 x 655 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA225 3900 zi
6GN1/1 M 760x787x900 mm 8prowadnic MYCHA399 3990 zt
10GN 1/ f 760 x 655 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA226 3 620 zi
T0GN1/1 M 760x787x600 mm 5prowadnic MYCHA4O1 3 630 zt

Podstawa do pietrowania
Aby ustawi¢ dwa piece jeden na drugim.

6GN1/1+6GN11 % 760x655x300mm  MYCHA235 1880zt
6GN1/1+6GN11 M 760x787x300mm  MYCHA405 1970 zt

IOGN11+6GN1/1 % 760 x655x105 mm MYCHA236 1720 zt

Zestaw nézek regulowanych

Do wypoziomowania pieca na nieréwnej
powierzchni. 4 sztuki.

iCOOK 4% A MycHA261 530 zt



iCOOK GN 1/1 AKCESORIA

T

Lo

Zestaw do odprowadzania powietrza z przodu

Chroni piec przed bezposrednimi zrédtami
ciepfta.

iCOOK &)

MYCHA260 700 zt

Zestaw prysznicowy

iCOOK &)

MYCHA172 850 zt

Okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina pieca.
tatwa instalacja.

GN1/ 4 MYCHA386 6 740 zt

Przedni okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina
i drzwi pieca. tatwa instalacja.

GN 1/ 4 MYCHA265 8 600 zt

Przedni okap kondensacyjny
z filtrem weglowym

Pochtania i skrapla pare wodng z komina
i drzwi pieca. tatwa instalacja.

GN1/1 4 MYCHA268 10650 zt

Filtr weglowy ’

. MYCHA216 850 zt
(Czesc)

Zestaw do odprowadzania pary wodnej
z komina

Przekierowuje pare wodna z komina do
przewodu kominowego.

iCOOK '4 MYCHA218 700 zt

MySmoker

Uzyskaj aromat i smak wedzenia w prosty
i skuteczny sposdb.

iCOOK A MYCHAI81 1870zt

mychef.

iCOOK GN 1/1 AKCESORIA

CleanDuo

Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany
detergent o podwdjnym dziataniu myjacym
i nabtyszczajacym.

1sztuka MYCHAO063 520 zt
Opakowanie 4 sztuki MYCHA354 1770 zt
Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9 870 zt

Zestaw do zewnetrznego podtaczenia
sondy magnetycznej

Umozliwia podtaczenie zewnetrznej sondy
sous-vide do piecow iCOOK (sonda nie jest
dotaczona do zestawu).

iCOOK X

MYCHA480 1940 zt

Sonda sous-vide

@15 mm z pojedynczym punktem pomiarowym
i Ztaczem magnetycznym.

iCOOK A MYCHAI85 1300 zt
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CENNIK 2025

PIECE KONWEKCYJINO-PAROWE

ICOOK COMPACT

 COMPACT

mychef

NAJLEPSZE GOTOWANIE NA NAJMNIEJSZEJ PRZESTRZENI,
TYLKO 520 MM SZEROKOSCI

Zaprojektowany specjalnie dla kuchni, w ktérych przestrzen jest ograniczona.
Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Mychef COMPACT taczy najbardziej ekskluzywne
technologie gotowania w kompaktowych rozmiarach.

Jego inteligentny interfejs sprawia, ze gotowanie staje sie tatwiejsze niz kiedykolwiek.

Dzieki prostemu systemowi gotowania, asystentowi rownoczesnego gotowania, interaktywnej
ksigzce kucharskiej i wielu innym funkcjom obstuga pieca staje sie maksymalnie prosta.

A 253;% SUEREL
2021

IDEALNY DO:

@ & H & ¢ << =

Restauracji Punktéw Hoteli Sklepow Delikatesow Sklepow Supermarketéw
gastronomicznych migsnych rybnych
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FUNKCIJE

SmartCooking
Inteligentny system gotowania. Wybierz

produkt, rodzaj obrobki, dostosuj wielkos¢,  ©

stopien przyrumienienia i ustawienia
punktowe, a piec sam obliczy parametry,
aby uzyskac¢ doskonaty rezultat.

10-calowy
ekran dotykowy LCD

D

™
N2

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

OPATENTOWANY

MultiSteam

Opatentowana technologia podwdjnego
wtrysku pary. 5x szybciej generowana

i gestsza para w poréwnaniu ze zwykilymi
systemami (bojlerowy lub natrysk
bezposredni).

DryOut Plus

Aktywne usuwanie wilgoci z komory za
pomoca technologii niskocisnieniowe;j.
Technologia zapewniajaca chrupigce,
ztociste, ultraszybkie i doskonate
rezultaty.

o 8 g o 3tryby gotowania
00000 -Konwekcja (od 30 do 280°C)
©98° - Mieszany: konwekja + para

(od 30 do 280°C)
- Para wodna nasycona (od 30 do 130°C).

PROGRAMY | tACZNOSC

Programy + Fazy gotowania
w kazdym programie

400 +10
FAST FastMenu
MENU Utwoérz ekran szybkiego dostepu

z wybranymi programami
i funkcjami.

Interaktywna ksigzka

z przepisami

Wgrana ksigzka z przepisami, za
jednym kliknieciem poprowadzi
Cie krok po kroku przez proces
gotowania. Wyszukiwanie przepi-
sO6w Nna podstawie sktadnikow.

Zigcze USB
do aktualizacji oprogramowania
i rejestrowania danych HACCP.

Wizualny i dZzwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

Niezwykle odporna komora

ze stali nierdzewnej AlISI 304 18/10,
W petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami (odptyw przez
zintegrowany syfon).

i

559

%
009
00d

°

SmartClima Plus
Inteligentny system czujnikow,
ktéry reguluje moc i wilgotnosé
w komorze w zaleznoéci od
rodzaju i iloéci zywnosci.

Nagrzewanie i schtadzanie
Automatyczne wstepne
nagrzewanie lub schtadzanie
komory gotowania.

OPATENTOWANY

TSC (Kontrola stabilnosci
termicznej)

Zapewnia maksymalna stabilnos¢
termiczna z niewielkimi wahaniami
W niskich temperaturach (+0,2°C).

SmartWind

Szybsze, w petni rwnomierne
gotowanie dzieki inteligentnemu
systemowi, ktéry reguluje kieru-
nek obrotéw wentylatoréw i ich
predkos¢.

Gotowanie z sonda
wielopunktowa

Multilevel

Zarzadzanie niezaleznym
gotowaniem kilku potraw na raz
z réznymi czasami zakonczenia,
idealne dla restauracji a la carte.

Cooking Check
Podsumowanie dziennego,
miesiecznego lub rocznego
zuzycia energii.

Mychef Cloud

Pozostan w kontakcie ze swoim
piecem za pomoca smartfona lub
tabletu. Wyswietlaj status pieczenia,
tworz i zapisuj przepisy z dowolnego
miejsca i wysytaj je do swojego pieca
lub korzystaj z ksigzki z przepisami,
ktora jest stale aktualizowana.

Niskoemisyjne drzwi z potréjna
szyba, mocowane na zawiasach
i umozliwiajace tatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED
Minimalne zuzycie i maksymalny
czas dziatania.

Stopien ochrony
IPX4

AN

AN

/

=

N

mychef.

OPATENTOWANY

MyCare

Automatyczny, inteligentny
system czyszczacy:

4 stopnie + ptukanie.

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizowana
para, wolna od patogendéw nawet
w bardzo niskiej temperaturze,
dzieki opatentowanemu systemowi
promieniowania ultrafioletowego.

NightWatch

Automatycznie kontynuuje nocne
gotowanie od miejsca, w ktérym
zostato przerwane w przypadku
awarii zasilania.

Gotowanie z sondg sous
vide (opcja)

Just in time
Synchronizuje wktadanie
pojemnikéw, aby wszystkie
potrawy byty przygotowy-
wane w tym samym czasie.

Potaczenie Wi-Fi
z funkcja zdalnej aktualizacji
oprogramowania.

Raczka i elementy z tworzywa
sztucznego s pokryte powloka
antybakteryjna

System Multilevel
Mozliwos¢ gotowania kilku
potraw w jednym czasie.

Automatyczne opréznianie
tacki ociekowej, nawet przy
otwartych drzwiach.
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CENNIK 2025

KOMPAKTOWE PIECE KONWEKCYINO-PAROWE

iCOOK COMPACT on i

10 GN 1/1

Pojemnos$é GN

Gtebokos¢ 20 mm / gtebokosé 40 mm / gtebokosé 65 mm (Multilevel)
20/10/7x1/1GN

Wymiary catkowite (szerokos$¢ x gtebokosé x wysoko$c)

520 x 847 x 800 mm

Waga

98 Kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji

50-150

Moc elektryczna
12,60 kW

Napiecie (V/Ph/Hz)
230/3L/50-60 lub 400/3L+N/50-60

Drzwi otwierane na prawa strone

-
9]
g
p=
o
9]

Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

OPATENTOWANE
TSC Drzwi otwierane

Kod produktu (Kontrola stabilnosci termicznej) na lewa strone Cena
iCOOK Compact 101E 38 690 zt
iCOOK Compact 101E TSC ® 40 220 zt
; iCOOK Compact 101E LD ([ ] 40 240 zt
iCOOK Compact 101E TSC LD (] [ ] 41770 zt

\Ql JJ

TYLKO 520 MM SZEROKOSCI
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Kod produktu

ICOOK Compact O61E

ICOOK Compact 061E TSC
ICOOK Compact O61E LD
ICOOK Compact 061E TSC LD

6 GN 1N

Pojemnos$é GN

Gtebokos¢ 20 mm / gtebokosé 40 mm / gtebokoscé 65 mm (Multilevel)
12/6/4x1/1GN

Wymiary catkowite (szeroko$¢ x gtebokosé x wysoko$c)

520 x 847 x 625 mm

Waga

80 Kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji

30-100

Moc elektryczna
7,3 kW

Napiecie (V/Ph/Hz)
230/L+N/50-60, 230/3L/50-60 lub 400/3L+N/50-60

Drzwi otwierane na prawa strone

mychef.

Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

OPATENTOWANE

TSC Drzwi otwierane
(Kontrola stabilnosci termicznej) na lewa strone
[
[
/
‘ T
1

TYLKO 520 MM SZEROKOSCI

Cena

29 850 zt
31380 zt
31400 zt

32940 zt

ZOBACZ WIECEJ
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CENNIK 2025

ZALECANE AKCESORIA

Zestaw przytaczy do wody i odptywu
Akcesoria do szybkiego i tatwego poditgcze-
nia doptywu i odptywu wody zawiera

w zestawie 5 tabletek CleanDuo.

iCOOK COMPACT MYCHA245 520 zt

Zestaw do pietrowania + dwa zestawy
przytaczy do wody i odptywu

Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden
na drugim. Zawiera przytgcze do wylotu
pary z komina dolnego pieca oraz 2 zestawy
przytaczy do wody i odptywu. (10 tabletek
CleanDuo).

Iz

iCOOK COMPACT MYCHA449 1850 zt

Zestaw zmiekczajacy (w zestawie wkiad)

System filtracji jest niezbedny, jesli woda
W systemie nie spetnia ponizszych
parametrow:

- Twardos¢ miedzy 3°a 6° FH

- PH miedzy 6,5a 8,5

« Chlorki <30 ppm

iCOOK COMPACT MYCHAO061 1720 zt

Wkitad odkamieniajacy (zapasowy)
" Pojemnosé¢ filtracyjna: 3 945 litrow.

iCOOK COMPACT MYCHA062 110 zt

Zestaw do chtodzenia odptywu

\ Schfadza wode odptywowa, zapobiegajac
(\ ewentualnemu uszkodzeniu rur.

iCOOK COMPACT MYCHA451 720 zt
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COMPACT GN 1/1 AKCESORIA

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna
od patogendw para dzieki opatentowanej
technologii promieniowania ultrafioletowego.

& 6GN1
o - /'|
c

10 GN 1/

MYCHA384 1860 zt

MYCHA385 3710 zt

Podstawa z prowadnicami GN 1/1
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 68 mm.

6 GN 1M 480 x 715X 900 mm 8 prowadnic MYCHA453 3980 zt

10 GN N 480 x715x 700 mm 5 prowadnic MYCHA455 3870 zt

Podstawa do pietrowania
Aby ustawi¢ dwa piece jeden na drugim.

6GN1/1+6GN 1/ 480 x 715 x 360 mm MYCHA457 1870 zt

6GN1/1+10GN 1N 480 x 715 x185 mm MYCHA459 1720 zt

Zestaw nézek regulowanych

Do wypoziomowania pieca na nieréwnej
powierzchni. 4 sztuki.

iCOOK COMPACT MYCHA477 540 zt

Zestaw prysznicowy

Zestaw prysznicowy MYCHA172 850 zt

CleanDuo

Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany
detergent o podwoéjnym dziataniu myjacym

, i nabtyszczajacym.

1sztuka MYCHAO063 520 zt

/.
/4
&

Opakowanie 4 sztuki MYCHA354 1770 zt

Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9 870 zt



COMPACT GN 1/1 AKCESORIA

Woézek wolnostojacy
3 godziny w trybie pary w temperaturze 90°C.

GN 1/ MYCHA173 14 210 zt

Wymiary 530 x 755 x 850 mm
Max. ci$nienie 2,7 bar

Maks. natezenie przeptywu 4,1 I/min.

Uchwyt do montazu Sciennego
Piec do kuchni z ograniczonym miejscem.

6GN 1/ MYCHA4%61 1780 zt

Okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodnga z komina pieca.
tatwa instalacja.

GN 1/ MYCHA464 6 450 zt

Przedni okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina
i drzwi pieca. tatwa instalacja.

GN 1/ MYCHA467 8 340 zt

Przedni okap kondensacyjny z filtrem
weglowym

Pochtania i skrapla pare wodna z komina
i drzwi pieca. tatwa instalacja.

GN 1/ MYCHA470 10390 zt
Filtr weglowy MYCHA216 850 zt
(Czes¢)

Ostona termiczna

Chroni piec przed przegrzaniem.

Cena za sztuke.
6 GN1/1 MYCHAA473 1170 zt
10 GN 1/ MYCHAA475 1270 zt

Zestaw do odprowadzania pary wodnej
z komina

Przekierowuje pare wodna z komina do
przewodu kominowego.

iCOOK COMPACT MYCHA218 700 zt

mychef.

COMPACT GN 1/1 AKCESORIA

¢
p
-
@

9

MySmoker

Uzyskaj aromat i smak wedzenia w prosty
i skuteczny sposob.

Wedzarka MYCHAI181 1870 zt

Zestaw do zewnetrznego podtaczenia sondy
magnetycznej

Umozliwia podfaczenie zewnetrznej sondy
sous-vide do piecow iCOOK COMPACT
(sonda nie jest dotgczona do zestawu).

iCOOK COMPACT MYCHA480 1940 zi

Sonda sous-vide
@ 1.5 mm z pojedynczym punktem
pomiarowym i ztaczem magnetycznym.

Sous-vide MYCHAI185 1300 zt
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CENNIK 2025

KOMPAKTOWE PIECE KONWEKCYINO-PAROWE

ICOOK COMPACT

GN 1/1 WSZERZ

56

COMPACT

Kod produktu

iCOOK Compact O61TE

iCOOK Compact 061TE TSC
iCOOK Compact O61TE LD
iCOOK Compact 061TE TSC LD

6GN1NT

Pojemnosé GN

Gtebokos$¢ 20 mm / gtebokosé 40 mm / gtebokose 65 mm (Multilevel)

12/6/4x11GN

Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokosc)

760 X 644 x 625 mm

Waga
80 Kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji
30-100

Moc elektryczna
7.3 kW

Napiecie (V/Ph/Hz)
230/L+N/50-60, 230/3L/50-60 lub 400/3L+N/50-60

Drzwi otwierane na prawa strone

NOwWOSC

Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

OPATENTOWANE
TSC
(Kontrola stabilnosci termicznej)

]
]

\
TYLKO 644 MM GLEBOKOSCI

Drzwi otwierane
na lewa strone

Cena

30 290 zt
31810 zt
31830 zt

33 360 zt

ZOBACZ WIECEJ



ZALECANE AKCESORIA

Zestaw przytaczy do wody i odptywu

Akcesoria do szybkiego i tatwego podtaczenia doptywu
i odptywu wody zawiera w zestawie 5 tabletek CleanDuo.

iCOOK COMPACTGN 1/1T  MYCHA245 520 zt

Zestaw do pietrowania + dwa zestawy

- przytaczy do wody i odptywu
Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden na drugim.
Zawiera przytgcze do wylotu pary z komina dolnego pieca

oraz 2 zestawy przytaczy do wody i odptywu.
E iCOOK COMPACTGN1/1T  MYCHA450 1850 zt
i ~  Zestaw zmiekczajacy (w zestawie wkiad)

e System filtracji jest niezbedny, jesli woda w systemie
.. nie spetnia ponizszych parametréw:
4
‘..= - Twardos¢ miedzy 3°a 6° FH
- PH miedzy 6,5a 8,5
- Chlorki <30 ppm

iCOOK COMPACTGN1/1T  MYCHAO61 1720 zt

Wktad odkamieniajacy (zapasowy)

- Pojemnosc filtracyjna: 3 945 litrow.

— iCOOK COMPACTGN1/1T  MYCHAO062 1110 zt
Zestaw do chiodzenia odpltywu
Schfadza wode odptywowa, zapobiegajac ewentualnemu

\ uszkodzeniu rur.

\
%
v iICOOK COMPACT GN 1/'| T MYCHA451 720 zt
COMPACT GN 'I/'I AKCESORIA

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna od patogendéw
para dzieki opatentowanej technologii promieniowania
ultrafioletowego.

6GNINT MYCHA384 1886 zt

Podstawa z prowadnicami GN1/1 T

Odlegtosé miedzy prowadnicami: 68 mm.

6GN1A1T  720x510x900 mm 8 prowadnic MYCHA454 3980 zt

— Podstawa do pietrowania

L i
J l 1 Aby ustawi¢ dwa piece jeden na drugim.

6GN11T+6GNINT 720 x 510 x 360 mm MYCHA458 1870 zt

Zestaw nézek regulowanych

] ]
Do wypoziomowania pieca na nieréwnej powierzchni.
4 sztuki.

6GNINT MYCHA477 540 zt

’ MySmoker

Uzyskaj aromat i smak wedzenia w prosty i skuteczny

Za .
Q & sposob.
s
Wedzarka MYCHAI181 1870 zt

T

)
4]

-

mychef.

COMPACT GN 1/1 AKCESORIA

Uchwyt do montazu sciennego

Piec do kuchni z ograniczonym miejscem.

6GNINT MYCHA462 1780 zt

Okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodng z komina pieca.
tatwa instalacja.

GNINT MYCHA465 6 390 zt

Przedni Okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina i drzwi pieca.
tatwa instalacja.

GNIAT MYCHA468 8 250 zt

Przedni okap kondensacyjny z filtrem weglowym

Pochtania i skrapla pare wodna z komina i drzwi pieca.
tatwa instalacja.

GNINT MYCHA471 10 240 zt
IFlidF g ongy MYCHA216 850 zt
(Czesc)

Ostona termiczna

Chroni piec przed przegrzaniem. Cena za sztuke.

6GNINT T MYCHA474 1170 zt

Zestaw do odprowadzania pary wodnej z komina

Przekierowuje pare wodna z komina do przewodu
kominowego.

iCOOK COMPACT MYCHA218 700 zt

Zestaw do zewnetrznego podiaczenia sondy
magnetycznej

Umozliwia podtaczenie zewnegtrznej sondy sous-vide do pie-
céw iICOOK COMPACT (sonda nie jest dotaczona do zestawu).

iCOOK COMPACT MYCHA480 1940 zt

Sonda sous-vide

@1.5 mm z pojedynczym punktem pomiarowym
i zZlgczem magnetycznym.

Sonda Sous-vide MYCHAI185 1300 zt

Zestaw prysznicowy

Zestaw prysznicowy MYCHA172 850 zt

CleanDuo

Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany detergent
o podwojnym dziataniu myjgcym i nabtyszczajgcym.

1sztuka MYCHAO063 520 zt
Opakowanie 4 sztuki MYCHA354 1770 zt
Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9 870 zt
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CENNIK 2025

KOMPAKTOWE PIECE KONWEKCYINO-PAROWE

ICOOK COMPACT N 2/3

6 GN 2/3

Pojemnosé GN

Gtebokos¢ 20 mm / gtebokosé 40 mm / gtebokos¢ 65 mm (Multilevel)
12/6/4x2/3GN

Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokosc)

520 x 692 x 625 mm

Waga

64 Kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji
20-80

'—
U
g
=
o
v}

Moc elektryczna
6,3 kKW

Napiecie (V/Ph/Hz)
230/L+N/50-60, 230/3L/50-60 lub 400/3L+N/50-60

Drzwi otwierane na prawa strone

Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

OPATENTOWANE
TSC Drzwi otwierane

Kod produktu (Kontrola stabilnosci termicznej) na lewa strone Cena
ICOOK Compact 623E 27 630 zt
ICOOK Compact 623E TSC ® 29160 zt
; ICOOK Compact 623E LD ([ ] 29180 zt
ICOOK Compact 623E TSC LD [ ] [ ] 30 710 zt

ZOBACZ WIECEJ

TYLKO 520 MM SZEROKOSCI
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ZALECANE AKCESORIA

Zestaw przytaczy do wody i odptywu
Akcesoria do szybkiego i tatwego podtaczenia doptywu
i odptywu wody zawiera w zestawie 5 tabletek CleanDuo.

i{COOK COMPACT GN 2/3

Y

MYCHA245 520 zt

Zestaw do pietrowania + dwa zestawy
przytaczy do wody i odptywu

Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden na drugim.
Zawiera przytgcze do wylotu pary z komina dolnego pieca
oraz 2 zestawy przytaczy do wody i odptywu.

Pt iCOOK COMPACT 2/3 MYCHA448 1720 zt

~  Zestaw zmiekczajacy (w zestawie wkiad)
e System filtracji jest niezbedny, jesli woda w systemie
.. nie spetnia ponizszych parametréw:

- Twardos¢ miedzy 3°a 6° FH
- PH miedzy 6,5a 8,5
- Chlorki <30 ppm

-

iCOOK COMPACT GN 2/3 MYCHAO061 1720 zt

Wktad odkamieniajacy (zapasowy)

Pojemnosc filtracyjna: 3 945 litrow.

iCOOK COMPACT GN 2/3 MYCHA062 110 zt

Zestaw do chiodzenia odpltywu
= Schfadza wode odptywowa, zapobiegajac ewentualnemu
\ o uszkodzeniu rur.
-

iCOOK COMPACT GN 2/3 MYCHAA451 720 zt

COMPACT GN 1/1 AKCESORIA

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna od patogendéw
para dzieki opatentowanej technologii promieniowania
ultrafioletowego.

L=
= 6GN2/3

MYCHA384 1860 zt

Podstawa z prowadnicami GN 2/3

Odlegtosé miedzy prowadnicami: 68 mm.

6 GN 2/3 480 x 560 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA452 3 890 zt

- — Podstawa do pietrowania
il SM

6 GN2/3+6GN2/3

Aby ustawi¢ dwa piece jeden na drugim.

480 x 560 x 360 mm MYCHA456 1830 zt

Zestaw nézek regulowanych

] ]
Do wypoziomowania pieca na nieréwnej powierzchni.
4 sztuki.

6 GN 2/3 MYCHA477 540 zt

’ MySmoker

Uzyskaj aromat i smak wedzenia w prosty i skuteczny

A B
Qis sposéb.
Wedzarka MYCHAI181 1870 zt

mychef.
COMPACT GN 2/3 AKCESORIA

Wézek wolnostojacy
3 godziny w trybie pary w temperaturze 90°C.

GN 2/3 MYCHA173 14 210 zt

530 x 755 x 850 mm

Max. cis$nienie 2,7 bar

Wymiary

Maks. natezenie przeptywu 4,1 I/min.

Uchwyt do montazu sciennego

Piec do kuchni z ograniczonym miejscem.

GN 2/3 MYCHA460 1560 zt

Okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodng z komina pieca.
tatwa instalacja.

GN 2/3 MYCHA463 6 830 zt

m Przedni okap kondensacyjny
Pochtania i skrapla pare wodng z komina i drzwi pieca.
tatwa instalacja.

GN 2/3 MYCHA466 8 030 zt

Przedni okap kondensacyjny z filtrem weglowym
Pochtania i skrapla pare wodng z komina i drzwi pieca.
tatwa instalacja.

GN 2/3 MYCHA469 10 390 zt
Filtr weglowy (Czgsc) MYCHA216 850 zt

Ostona termiczna

Chroni piec przed przegrzaniem. Cena za sztuke.

GN 2/3 MYCHA472 1010 zt

Zestaw do odprowadzania pary wodnej z komina

Przekierowuje pare wodna z komina do przewodu
kominowego.

iCOOK COMPACT GN 2/3  MYCHA218 700 zt

Zestaw do zewnetrznego podtaczenia sondy
magnetycznej

| Umozliwia podigczenie zewnetrznej sondy sous-vide do pie-
céw ICOOK COMPACT (sonda nie jest dotgczona do zestawu).

Zestaw do podtaczenia sondy ~ MYCHA480 1940 zt

()
-
i
Sonda sous-vide
@1.5 mm z pojedynczym punktem pomiarowym i ztagczem
| magnetycznym.
Sonda Sous-vide MYCHAI185 1300 zt
.f\»:,,
‘\\ ’
N

Zestaw prysznicowy

Zestaw prysznicowy MYCHA172 850 zt

CleanDuo

Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany detergent
o podwdéjnym dziataniu myjacym i nabtyszczajgcym.

1sztuka MYCHAO063 520 zt
MYCHA354 1770 zt
MYCHA355 9 870 zt

Opakowanie 4 sztuki
Opakowanie 24 sztuki
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CENNIK 2025

PIECE KONWEKCYJINO-PAROWE

COOK MAX MASTER

NAJWIEKSZY, NAJMOCNIEJSZY PIEC

Mychef COOK MAX MASTER to najwiekszy i najmocniejszy piec konwekcyjno-parowy w ofercie,
o duzej wydajnosci i wyjmowanym wozku. Wyposazony w najnowsze technologie pieczenia
i spektakularny design, COOK MAX MASTER zostat specjalnie zaprojektowany,
aby wytrzymacé duze obcigzenie i osiggac¢ doskonate wyniki gotowania.

Sterowanie piecem COOK MAX MASTER jest bardzo proste, przez intuicyjny panel sterowania.

IDEALNY DO:

<&@ H A~ = o+ H B

Restauracji Hoteli Firm Stotéwek Szpitali Szkot Supermarketéow
cateringowych
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PANEL STEROWANIA | FUNKCJE AUTOMATYCZNE

Elektroniczny panel sterowania
| Prosty i intuicyjny z wyswietlaczem LED.

i bezpieczne czyszczenie.

Self-cleaning _ \l/ System szybkiego schtadzania _ /l\
System automatycznego czyszczenia. —_ Cooldown, pozwala na szybkie -

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

OPATENTOWANY OPATENTOWANY |
MultiSteam TSC (Kontrola stabilnosci N 7
Opatentowana technologia podwoj- Y termicznej) — @
nego wtrysku pary. 5x szybciej gene- —— Zapewnia maksymalna stabilnos$¢ / | é’

rowana i gestsza para w poréwnaniu termiczna z niewielkimi wahaniami
ze zwyklymi systemami (bojlerowy lub w niskich temperaturach (+0,2°C).
natrysk bezposredni).

Y DryOutPlus N, SmartWind
Aktywne usuwanie wilgoci Szybsze, w petni rwnomierne 00000
z komory za pomoca technologii gotowanie dzieki inteligentnemu

o
oo
oo
(o]

o

oo
oo
o

niskocisnieniowej. Technologia S systemowi, ktory reguluje kierunek
zapewniajaca chrupigce,ztociste, obrotéw wentylatoréw i ich
ultraszybkie i doskonate rezultaty. predkosc.

Gotowanie z jednopunktowa Manualna regeneracja
sonda wewnetrzna

PROGRAMY | LACZNOSC

SSS Programy + fazy gotowania ~~—\ Wi-Fi connection %> ( X d
w kazdym programie > Podtacz piec do chmury, aby two- (XX J
% 40+3 . rzy¢, zapisywac lub modyfikowac
przepisy, zdalnie sterowac piecem

za pomoca smartfona lub tabletu
oraz za pomoca prostych komend
gtosowych.

%

szybg, mocowane na zawiasach sztucznego s3 pokryte powtoka
i umozliwiajgce fatwe czyszczenie. antybakteryjna

E{_ Niskoemisyjne drzwi z podwéjna Raczka i elementy z tworzywa /;

Oswietlenie LED Niezwykle odporna komora
Minimalne zuzycie i maksymalny = ze stali nierdzewnej AISI 316L,
czas dziatania. = W petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami (odptyw przez
zintegrowany syfon). @
m Stopien ochrony Woézek z prowadnicami na GN 2/1
. IPX5 iGN1M
IPX5 Pojemnosé 20 pojemnikéw GN 2/1
\ i GN 1/1, odlegtos¢ miedzy prowad-
nicami 67 mm, wykonany ze stali
P— nierdzewnej AlS| 316L.

mychef.

Automatyczne
nagrzewanie wstepne,
bardzo szybkie nagrzewanie
wstepne.

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizo-
wana para, wolna od patogenéw
nawet w bardzo niskiej tempe-
raturze, dzieki opatentowanemu
systemowi promieniowania
ultrafioletowego.

3 tryby gotowania
-Konwekcja (od 30° do 260°C)
-Mieszany: konwekcja + para
(od 30° do 260°C)
-Para wodna nasycona
(od 30° do 130°C).

7 przyciskéw szybkiego
dostepu do zapisanych
programow

Wizualny i dZwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

Chtodzenie odptywu.
Chtodzi wode odptywajaca,
zapobiegajac ewentualnym
uszkodzeniom rur.
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CENNIK 2025

PIECE KONWEKCYJIJNO-PAROWE

COOK MAX MASTER cN2n

62

INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU)

20 GN 2/1

Pojemnos$é GN: 20 x 2/1 GN
Waga: 343 kg

Moc elektryczna: 65,7 kW
Drzwi otwierane na prawa strone

Pojemnos$é GN: 20 x 2/1GN

Waga: 418 kg

Moc elektryczna: 1610 W

Moc gazowa: (G20, G30, G31) 70 kW
Przytacze gazowe: Zfgcze GV2"
Drzwi otwierane na prawa strone

*Wdzek z prowadnicami w zestawie

OPATENTOWANE
TSC
(Kontrola stabilnosci termicznej)

Kod produktu

COOK MAX MASTER 202E

COOK MAX MASTER 202E TSC ®
COOK MAX MASTER 202E LD

COOK MAX MASTER 202E TSC LD ®

COOK MAX MASTER 202G
COOK MAX MASTER 202G LD

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 300-640
Dystans miedzy prowadnicami: 67 mm

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 300-640
Dystans miedzy prowadnicami: 67 mm

NOWOSC

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokos$¢ x wysokosc) 893 x 1268 x 1923 mm

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosé) 893 x 1268 x 1923 mm

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

ZOBACZ WIECEJ

COOK MAX
MASTER 202E

Napiecie
(V/Ph/Hz)

400/3L+N/50-60 (1)
400/3L+N/50-60 (1)
400/3L+N/50-60 (1)

400/3L+N/50-60 (1)

230/L+N/50-60

230/L+N/50-60

(1) Napiecie 230/3L/50-60

Drzwi otwierane
na lewa strong

MYCHA421

ZOBACZ WIECEJ

COOK MAX
MASTER 202G

Cena

100 290 zt
106 500 zt
101 940 zt
108 050 zt

120 380 zt
122 080 zt

3390 zt



ZALECANE AKCESORIA

liag¥
@

Zestaw przytaczy do wody i odptywu
Akcesoria do szybkiego i tatwego podtacze-
nia doptywu i odptywu wody zawiera

w zestawie 5 tabletek CleanDuo.

COOKMAX 4% 4  MYCHA397 540 zt

Zestaw zmiekczajacy (w zestawie wkiad)

System filtracji jest niezbedny, jesli woda
W systemie nie spetnia ponizszych
parametrow:

- Twardos$¢ miedzy 3° a 6° FH

- PH miedzy 6,5a 8,5

- Chlorki <30 ppm

COOKMAX % M  MYCHAO61 1720zt

Wkiad odkamieniajacy (zapasowy)
Pojemnosc filtracyjna: 3 945 litrow.

COOKMAX # A4 MYCHAO62 1110zt

Wézek z prowadnicami na GN 2/1

Pojemnosc 20 x GN 2/1i odlegtosé miedzy
prowadnicami 67 mm.

Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 316L.

COOKMAX % @ MYCHA415 12910zt

Wézek na talerze GN 2/1

Pomiesci 102 talerze o maksymalnej Srednicy
312 mm.

Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 316L.

COOKMAX # M MYCHA416 16160 zt

Ostona termiczna GN 2/1

Do wézkoéw na tace z prowadnicami GN 1/1
i wozkow na talerze GN 1/1.

COOKMAX # M MYCHA417 5440zt

mychef.

COOK MAX GN 2/1 AKCESORIA

Go
Q()

@\\

¢ —

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna
od patogendw para dzieki opatentowanej
technologii promieniowania ultrafioletowego.

COOKMAX 4% A MYCHA385 3710 zt

MySmoker

Uzyskaj aromat i smak wedzenia w prosty
i skuteczny sposdb.

COOKMAX 4% A MYCHAI81 1870zt
Zestaw prysznicowy
COOKMAX 4% & MYCHAI72 850 zt

CleanDuo

Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany
detergent o podwdjnym dziataniu myjacym
i nabtyszczajacym.

1sztuka MYCHAO063 520 zt
Opakowanie 4 sztuki MYCHA354 1770 zt
Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9 870 zi
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CENNIK 2025

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

COOK MAX MASTER cn 1/

20GN 11

’ Pojemnos$é GN: 20 x 1/1 GN
Wymiary catkowite: (szerokosc x gtebokos¢ x wysokosc) 893 x 1018 x 1923 mm
Waga: 311 kg
Rekomendowana dzienna liczba porcji: 160-320

mychef.
13

Dystans miedzy prowadnicami: 67 mm

Moc elektryczna: 34,7 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

Pojemnos$é GN: 20 x 1/1GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosé) 893 x 1018 x 1923 mm
Waga: 386 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 160-320

Dystans miedzy prowadnicami: 67 mm

Moc elektryczna: 1610 W

Moc gazowa: (G20, G30, G31) 40 kW

Przytacze gazowe: Zfgcze GV2"

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

m|
-
* Wodzek z prowadnicami w zestawie 3 g
3
Q
COOK MAX
MASTER 201E
OPATENTOWANE
TSC Napiecie Drzwi otwierane
Kod produktu (Kontrola stabilnosci termicznej) (V/Ph/Hz) na lewa strone
COOK MAX MASTER 201E 400/3L+N/50-60 (1
’ COOK MAX MASTER 201E TSC [ 400/3L+N/50-60 (1)
COOK MAX MASTER 201E LD 400/3L+N/50-60 (1) [ J
COOK MAX MASTER 201E TSC LD [ 400/3L+N/50-60 (1) [ J
COOK MAX MASTER 201G 230/L+N/50-60
COOK MAX MASTER 201G LD 230/L+N/50-60 [ ]
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) (1) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA420
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ZOBACZ WIECEJ

COOK MAX
MASTER 201G

Cena

74170 zt
77 860 zt
75 810 zt
78 880 zt

95 820 zt
97 550 zt

3030 zt



ZALECANE AKCESORIA
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Zestaw przytaczy do wody i odptywu

Akcesoria do szybkiego i fatwego podfacze-
nia doptywu i odptywu wody zawiera
w zestawie 5 tabletek CleanDuo.

COOKMAX 4% A MYCHA397 540 zt

Zestaw zmiekczajacy (w zestawie wkiad)

System filtracji jest niezbedny, jesli woda
W systemie nie spetnia ponizszych
parametrow:

- Twardos¢ miedzy 3°a 6° FH
- PH miedzy 6,5a 8,5
+ Chlorki <30 ppm

COOKMAX % A MYCHAO061 1720 zt

Wkiad odkamieniajacy (zapasowy)
Pojemnosc filtracyjna: 3 945 litrow.

COOKMAX 4% A MYCHAO062 110 zt

Woézek z prowadnicami na GN 1/1

Pojemnosé 20 x GN 1/1i odlegto$¢ miedzy
prowadnicami 67 mm.

Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 316L.

COOKMAX % A MYCHA412 9380 zt

Woézek na talerze GN 1/1

Pomiesci 51 talerze o maksymalnej srednicy
312 mm.

Wykonany ze stali nierdzewnej AlSI 316L.

COOKMAX # M MYCHA413 1 230 2t

Ostona termiczna GN 1/1

Do wézkdéw na tace z prowadnicami GN 1/1
i wozkéw na talerze GN 1/1.

COOKMAX 4% & MYCHA4I4 3680zt

mychef.

COOK MAX GN 1/1 AKCESORIA

J/
y /A
o A

1
&8
4
Za
s

g

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna
od patogendéw para dzieki opatentowanej
technologii promieniowania ultrafioletowego.

COOKMAX % M MYCHA385 3710zt

MySmoker

Uzyskaj aromat i smak wedzenia w prosty
i skuteczny sposdb.

COOKMAX 4% A MycHAI81 1870zt
Zestaw prysznicowy
COOKMAX 4% & MYCHAI72 850 zt

CleanDuo

Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany
detergent o podwaoéjnym dziataniu myjacym
i nabtyszczajgcym.

1sztuka MYCHAO063 520 zt
Opakowanie 4 sztuki MYCHA354 1770 zt
Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9 870 zt
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

COOK MASTER
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mychef.

DOSKONALE POLACZENIE

Mychef COOK MASTER to profesjonalny piec konwekcyjno-parowy, ktéry stanowi idealne
potaczenie zaawansowanego technologicznie sprzetu i fatwosci obstugi.

Jego najnowoczesniejsze technologie zapewniaja najwyzsza jakos¢ pieczenia,

a prosty panel sterowania sprawia, ze COOK MASTER jest idealnym modelem
dla profesjonalistéw z branzy gastronomicznej.

Z

reddot winner 2020

IDEALNY DO:

© H Ao = & & &

Restauracji Hoteli Firm Stotéwek Punktow Baréow  Supermarketéw
cateringowych gastronomicznych
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PANEL STEROWANIA | FUNKCJE AUTOMATYCZNE

Elektroniczny panel sterowania
Prosty i intuicyjny z wyswietlaczem LED.

&
&

<

Self-cleaning
System automatycznego czyszczenia.

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

(e

OPATENTOWANY

MultiSteam

Opatentowana technologia podwdj-
nego wtrysku pary. 5x szybciej gene-
rowana i gestsza para w poréwnaniu
ze zwykitymi systemami (bojlerowy
lub natrysk bezposredni).

Y Dryout Plus 2N
Aktywne usuwanie wilgoci z komory za
pomoca technologii niskocisnieniowe;.
Technologia zapewniajgca chrupigce, o
ztociste, ultraszybkie i doskonate

rezultaty.

Manualna regeneracja

PROGRAMY | tACZNOSC

i
Lo

Programy + fazy gotowania
w kazdym programie
40+3 .

Niskoemisyjne drzwi z podwdjna
szyba, mocowane na zawiasach
i umozliwiajace tatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED
Minimalne zuzycie i maksymalny
czas dziatania.

0l

T
_::_

Stopien ochrony
IPX4

D)

T
>
N

System szybkiego schitadzania
Cooldown, pozwala na szybkie
i bezpieczne czyszczenie.

OPATENTOWANY

TSC (Kontrola stabilnosci
termicznej)

Zapewnia maksymalna stabilnos¢
termiczna z niewielkimi wahaniami
w niskich temperaturach (+0,2°C).

SmartwWind

Szybsze, w petni rbwnomierne
gotowanie dzieki inteligentnemu
systemowi, ktéry reguluje kierunek

obrotéw wentylatoréw i ich predkosc.

Gotowanie z jednopunktowa
sonda wewnetrzna

Wi-Fi connection

Podtacz piec do chmury,

aby tworzy¢, zapisywac lub
modyfikowac przepisy, zdalnie
sterowac piecem za pomoca
smartfona lub tabletu oraz

za pomoca prostych komend
gtosowych.

Raczka i elementy z tworzywa
sztucznego s pokryte powtoka
antybakteryjna

Niezwykle odporna komora
ze stali nierdzewnej AlSI 304 18/10,
w petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami (odptyw przez
zintegrowany syfon).

Prowadnice typu C
prowadnice z fatwym do
czyszczenia systemem
antyprzechytowym.
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mychef.

Automatyczne nagrzewanie
wstepne, bardzo szybkie
nagrzewanie wstepne.

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizowa-
na para, wolna od patogenéw
nawet w bardzo niskiej tempe-
raturze, dzieki opatentowanemu
systemowi promieniowania
ultrafioletowego.

3 tryby gotowania
- Konwekcja (od 30° do 260°C)
- Mieszany: konwekcja + para
(od 30° do 260°C)
- Para wodna nasycona
(od 30° do 130°C).

Gotowanie z sondg
sous vide (opcja)

7 przyciskéw szybkiego
dostepu do zapisanych
programow

Wizualny i dZwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

Automatyczny system
odprowadzania wody
Dziata nawet przy otwartych
drzwiach.
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COOK MASTER &N 271

Kod produktu

COOK MASTER 102E
COOK MASTER 102E TSC

& COOK MASTER 102E LD
COOK MASTER 102E TSC LD

10 GN 2/1

Pojemno$é GN: 10 x 2/1 GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokos$¢ x wysokosé) 760 x 1050 x 1155 mm

Waga: 146 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 150-300

Dystans miedzy prowadnicami: 80 mm

Moc elektryczna: 279 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

Pojemnos$é GN: 10 x 2/1 GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosé) 760 x 1168 x 1144 mm

Waga: 150 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 160-320

Dystans miedzy prowadnicami: 80 mm

Moc elektryczna: 805 W

Moc gazowa: (G20, G30, G31) 35 kW

Przytacze gazowe: Ztgcze G12"

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

OPATENTOWANE
TSC Napiecie Drzwi otwierane

(Kontrola stabilnosci termicznej) (V/Ph/Hz) na lewa strone

400/3L+N/50-60 (1)
® 400/3L+N/50-60 (1)
400/3L+N/50-60 (1)

® 400/3L+N/50-60 (1) ®

COOK MASTER 102G 230/L+N/50-60
COOK MASTER 102G LD 230/L+N/50-60 ®
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) (1) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA292
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ZOBACZ WIECEJ

COOK MASTER
102E

Cena

51000 zt
55 640 zt
52 590 zt
57190 zt

60 080 zt

61700 zt

3390 zt

COOK MASTER
102G



Kod produktu

COOK MASTER 062E
COOK MASTER 062E TSC
COOK MASTER 062E LD
COOK MASTER 062E TSC LD

COOK MASTER 062G
COOK MASTER 062G LD

mychef.

6 GN 21

’ Pojemnos$é GN: 6 x 2/1 GN
Wymiary catkowite: (szeroko$¢ x gtebokos¢ x wysokosc) 760 x 1050 x 865 mm
Waga: 118 kg
Rekomendowana dzienna liczba porcji: 60-180
Dystans miedzy prowadnicami: 85 mm
Moc elektryczna: 18,6 kW
Drzwi otwierane na prawa strone
System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

Pojemnos$é GN: 6 x 2/1 GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosc) 760 x 1168 x 854 mm
Waga: 135 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 110-240

Dystans miedzy prowadnicami: 85 mm

Moc elektryczna: 805 W

Moc gazowa: (G20, G30, G31) 20 kW

Przytacze gazowe: Zigcze GV2"

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

OPATENTOWANE
TSC Napiecie Drzwi otwierane
(Kontrola stabilnosci termicznej) (V/Ph/Hz) na lewa strone
400/3L+N/50-60 (1)
] 400/3L+N/50-60 (1)
400/3L+N/50-60 (1)

® 400/3L+N/50-60 (1) ®

230/L+N/50-60

230/L+N/50-60 ®

INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) (1) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA287

ZOBACZ WIECEJ

COOK MASTER
062E

Cena

37 300 zt
38 820 zt
38 840 zt
40 370 zt

45 660 zt

47 200 zt

1870 zt

ZOBACZ WIECEJ

COOK MASTER
062G
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ZALECANE AKCESORIA

Zestaw przytaczy do wody i odptywu

Akcesoria do szybkiego i fatwego podia-
czenia doptywu i odptywu wody zawiera
w zestawie 5 tabletek CleanDuo.

COOK MASTER ’ MYCHA245 520 zt

COOK MASTER A MYCHA397 540 zt

Zestaw reduktora ci$nienia

Redukuje i stabilizuje cisnienie wody.
Instalacja jest zalecana, gdy cisnienie
przekracza 6 bardw.

COOK MASTER ’ MYCHA219 370 zt

Zestaw do pietrowania + dwa zestawy
przytaczy do wody i odptywu

Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden
na drugim. Zawiera przytacze do wylotu
pary z komina dolnego pieca oraz 2 zesta-
wy przytaczy do wody i odptywu.

COOK MASTER/ICOOK GN 2/1 +

COOK MASTER/ICOOK GN 2/1* ’ MYCHA241 1850z

COOK MASTER 6 GN 2/1 +

MYCHA410
COOK MASTER 6 GN 2/1* A

2 450 zt

* Zawiera 10 tabletek CleanDuo.

o Zestaw zmigkczajacy (w zestawie wkiad)
System filtracji jest niezbedny, jesli woda

W systemie nie spetnia ponizszych parame-
trow:

- Twardos¢ miedzy 3° a 6° FH
- PH miedzy 6,5a 8,5
- Chlorki <30 ppm

COOK MASTER 4 M MYCHAO61 1720 zt

Wktad odkamieniajacy (zapasowy)
Pojemnoéc filtracyjna: 3 945 litrow.

COOK MASTER % M MyCHAO62 1110zt

Zestaw do chtodzenia odptywu

Schtadza wode odptywowa, zapobiegajac
ewentualnemu uszkodzeniu rur.

COOK MASTER ’ MYCHA358 710 zt

70

COOK MASTER GN 2/1 AKCESORIA

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna od
patogendw para dzieki opatentowanej tech-
nologii promieniowania ultrafioletowego.

6GCN21 # A
10GN2/1 4 A

Qo
Go

MYCHA385 3710 zt
MYCHA385 3710 zt

Podstawa z prowadnicami GN 2/1

Odlegtosé miedzy prowadnicami: 68 mm.

6 GN 2/1 f 760 x 985 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA227 4 260 zt
10 GN 2/1 f 760 x 985 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA228 3890 zt
6 GN 2/1 A 760 xM3x900 mm 8 prowadnic MYCHA400 4 310 z}
10 GN 2/ A 760 x 1113 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA402 3950 zt

Podstawa do pietrowania
Aby ustawi¢ dwa piece jeden na drugim.

6 GN2/1+6GN2/1 ’ 760 x 985 x 105 mm MYCHA237 2810 zt

6GN2/1+6GN2/1 M 760 x1M3x300 mm MYCHA406 2900 zt

| | Zestaw nézek regulowanych

Do wypoziomowania pieca na nierownej
powierzchni. 4 sztuki.

COOK MASTER ’A MYCHA261 530 zt



COOK MASTER GN 2/1 AKCESORIA

Zestaw do odprowadzania powietrza
z przodu, chroni piec przed bezposrednimi
zrédtami ciepta.

COOK MASTER ’ A MYCHA260 700 zt

Zestaw prysznicowy

COOK MASTER % A MYCHAI72 850 zt

Okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina
pieca. tatwa instalacja.

GN2/1 ¥ MYCHA351 8210zt

Przedni okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina
i drzwi pieca. tatwa instalacja.

GN2/1 4 MYCHA266 9 970 zt

Przedni okap kondensacyjny

z filtrem weglowym

Pochtania i skrapla pare wodna z komina
i drzwi pieca. tatwa instalacja.

GN 2/1 % MYCHA269 11570zt

Filtr weglowy ’

P MYCHA216 850 zt
(Czes?)

' MySmoker

Uzyskaj aromat i smak wedzenia w prosty
i skuteczny sposob.

Wedzarka % A MycHAiB1 1870zt

mychef.

COOK MASTER GN 2/1 AKCESORIA

CleanDuo

> Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany
s detergent o podwaéjnym dziataniu myjacym

‘\\ N ’ i nabtyszczajacym.

1sztuka MYCHAO063 520 zt

Opakowanie 4 sztuki MYCHA354 1770 zt

Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9 870 zt

Zestaw do zewnetrznego podiaczenia
sondy magnetycznej

g Umozliwia podfaczenie zewnetrznej sondy

/\ “ sous-vide do piecéw iCOOK (sonda nie jest
| dofgczona do zestawu).
\_’

COOKMASTER 4% M MYCHA480 1940 zt

Sonda sous-vide

@ 1.5 mm z pojedynczym punktem
pomiarowym i ztgczem magnetycznym.

COOKMASTER # M MYCHAI85 1300zt

il
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

COOK MASTER &N/

72

Kod produktu

COOK MASTER 101E
COOK MASTER 101E TSC
COOK MASTER 101E LD

COOK MASTER 101E TSC LD

COOK MASTER 101G
COOK MASTER 101G LD

10 GN 11

Pojemnos$é GN: 10 x 1/1 GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokos$¢ x wysokosé) 760 x 710 x 1022 mm
Waga: 102 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 80-160

Dystans miedzy prowadnicami: 68 mm

Moc elektryczna: 18,6 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

Pojemnos$é GN: 10 x 1/1 GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosé) 760 x 842 x 1144 mm
Waga: 147 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 80-160

Dystans miedzy prowadnicami: 80 mm

Moc elektryczna: 805 W

Moc gazowa: (G20, G30, G31) 20 kW

Przylacze gazowe: Ztgcze G%2"

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

OPATENTOWANE
TSC Napiegcie Drzwi otwierane
(Kontrola stabilnosci termicznej) (V/Ph/Hz) na lewa strone
400/3L+N/50-60 ()
) 400/3L+N/50-60 (1)
400/3L+N/50-60 ()

® 400/3L+N/50-60 (1)

230/L+N/50-60

230/L+N/50-60 ®

INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) ) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA282

ZOBACZ WIECEJ

COOK MASTER
101E

Cena

32 360 zt
34190 zt
34 220 zt
35750 zt

41280 zt
42900 zt

1870 zt

ZOBACZ WIECEJ

COOK MASTER
101G



ZOBACZ WIECEJ
ZOBACZ WIECE)

COOK MASTER COOK MASTER
061E 061G

Kod produktu

COOK MASTER 061E

COOK MASTER 061E TSC
COOK MASTER 061E LD
COOK MASTER 061E TSC LD

6 GN 1N

; Pojemnosé GN: 6 x 1/1 GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosé) 760 x 710 x 750 mm
Waga: 74 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 40-110

Dystans miedzy prowadnicami: 68 mm

Moc elektryczna: 9,3 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

Pojemnos$é GN: 6 x 1/1 GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosc) 760 x 842 x 854 mm
Waga: 130 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 55-120

Dystans miedzy prowadnicami: 80 mm

Moc elektryczna: 805 W

Moc gazowa: (G20, G30, G31) 13 kW

Przylacze gazowe: Ztgcze G%2"

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

OPATENTOWANE
TSC Napiecie Drzwi otwierane
(Kontrola stabilnosci termicznej) (v/Ph/Hz) na lewa strone
400/3L+N/50-60 (1)
® 400/3L+N/50-60 (1)
400/3L+N/50-60 (1)

® 400/3L+N/50-60 (1)

COOK MASTER 061G 230/L+N/50-60
COOK MASTER 061G LD 230/L+N/50-60 [ J
INNE OPCIJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) (1) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA277

mychef

Kod produktu

COOK MASTER 041E

; COOK MASTER 041E TSC
COOK MASTER 041E LD
COOK MASTER 041E TSC LD

4 GN 1/

; Pojemnosé GN: 4 x 1/1 GN

Wymiary catkowite: (szerokos$¢ x gtebokos¢ x wysokos$c) 760 x 710 x 615 mm
Waga: 64 kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji: 35-90

Dystans miedzy prowadnicami: 68 mm

Moc elektryczna: 6,3 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

OPATENTOWANE
TSC Napiegcie Drzwi otwierane
(Kontrola stabilnosci termicznej) (v/Ph/Hz) na lewa strone

400/3L+N/50-60 (1) (2)

(] 400/3L+N/50-60 (1) (2)
400/3L+N/50-60 (1) (2) ®
[ ] 400/3L+N/50-60 (1) (2) ®

INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) U Napiecie 230/L+N/50-60 MYCHA273

(2) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA272

mychef.

Cena

21880 zt
23 440 zt
23 460 zt
25 000 zt

32 880 zt
34 420 zt

1250 zt

Cena

19 170 zt
20 730 zt
20 750 zt
22 280 zt

410 zt
1250 zt

ZOBACZ WIECEJ
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CENNIK 2025

ZALECANE AKCESORIA

Zestaw przytaczy do wody i odptywu
Akcesoria do szybkiego i tatwego podta-
czenia doptywu i odptywu wody zawiera
w zestawie 5 tabletek CleanDuo.

COOK MASTER f MYCHA245 520 zt
COOK MASTER A MYCHA397 540 zt

Zestaw reduktora ci$nienia
Redukuje i stabilizuje cisnienie wody.
Instalacja jest zalecana, gdy ci$nienie
przekracza 6 baréw

COOK MASTER ’ MYCHA219 370 zt

Zestaw do pigtrowania + dwa zestawy
przytaczy do wody i odptywu

Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden
na drugim. Zawiera przytacze do wylotu
pary z komina dolnego pieca oraz 2 zestawy
przytaczy do wody i odptywu.

COOK PRO/MASTER/iCOOK

MYCHA24 1920 zt
+ COOK PRO/MASTER/iCOOK * ’ € 0 920z

COOK MASTER 6 GN 1/1 +

COOK MASTER 6 GN 1/1 * A MYCHA398 2450zt

* Zawiera 10 tabletek CleanDuo.

Zestaw zmiekczajacy (W zestawie wkiad)
System filtracji jest niezbedny, jesli woda

W systemie nie spetnia ponizszych parame-
tréw:

‘ﬁ&a

- Twardos¢ miedzy 3° a 6° FH
- PH migdzy 6,5a 8,5
- Chlorki <30 ppm

COOK MASTER 4% 4 MYCHAO61 1720zt

Wkitad odkamieniajacy (zapasowy)
Pojemnos¢ filtracyjna: 3 945 litrow.

COOK MASTER # 4 MYCHAO62 1110 zt

Zestaw do chtodzenia odptywu
Schfadza wode odptywowa, zapobiegajac
ewentualnemu uszkodzeniu rur.

COOK MASTER f MYCHA358 710 zt

74

COOK MASTER GN 1/1 AKCESORIA

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna
od patogendw para dzieki opatentowanej
technologii promieniowania ultrafioletowego.

% - 4GN 1/ 4  MYCHA384 1860zt
6GN1/ 4 A MYCHA384 1860zt
10 GN1/1 4 A MycHA3ss 3710zt

Podstawa z prowadnicami GN 1/1
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 68 mm.

4GN1N f 760 x 655 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA225 4 000 zt
6 GN 1/ f 760 x 655 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA225 4 000 zt
10 GN 1/ ’ 760 x 655 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA226 3720 zt
6GN1/1 M 760 x787x900 mm 8 prowadnic MYCHA399 4 090 zi
10GN1/1 M 760 x787 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA4O01 3740 zt

. Podstawa z prowadnicami GN 1/1

o —| do ustawiania jeden na drugim

LE = === Do ustawiania dwéch piecéw 4 GN 1/1 jeden
- na drugim.

Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 68 mm.

Pojemnosé: 2 pojemniki GN 1/1 na prowadnice.

4GN1/1x2 ’ 760 x 655 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA226 3 620 zt

Podstawa do pietrowania

Aby ustawi¢ dwa piece jeden na drugim.

6GN1/1+4GN1N ’ 760 x 655 x 300 mm MYCHA235 1860 zt

T0GN1/1+4GN1/ ’ 760 x 655 x 300 mm MYCHA235 1860 zt
6GN1/1+6GN 1N ’ 760 x 655 x 300 mm MYCHA235 1860 zt
T0GN1/1+6GN 1/ ’ 760 x 655 x 105 mm MYCHA236 1700 zi

6GN1/1+6GN1/1 M 760 x 787 x 300 mm MYCHA405 1940 zi

Zestaw nézek regulowanych
Do wypoziomowania pieca na nieréwnej
powierzchni. 4 sztuki.

COOK MASTER ’A MYCHA261 530 zt



COOK MASTER GN 1/1 AKCESORIA

i _ Zestaw do odprowadzania powietrza
z przodu, chroni piec przed bezposrednimi

_ zrodtami ciepta.

COOK MASTER # A MYCHA260 700 zt

Zestaw prysznicowy

COOK MASTER 4 & MYCHA172 850 zt

Okap kondensacyjny

e Pochtania i skrapla pare wodna z komina
‘I pieca. tatwa instalacja.
GN1/1 ’ MYCHA264 6 450 zt

Przedni okap kondensacyjny
Pochtania i skrapla pare wodna z komina
@ i drzwi pieca. tatwa instalacja.

GN /1 % MvcHA265 8600zt

Przedni okap kondensacyjny
z filtrem weglowym

Pochtania i skrapla pare wodna z komina

m i drzwi pieca. Latwa instalacja.

GN /1 4 MYCHA268 10 650 zt
' e e 4 MYcHAZIE 850z
(Czesg)

Zestaw do odprowadzania pary wodnej
z komina

Przekierowuje pare wodnga z komina do
przewodu kominowego.

& COOK MASTER ’ MYCHA218 700 zt
’ MySmoker
Uzyskaj aromat i smak wedzenia w prosty

i skuteczny sposob.

&3
Wedzarka f ﬂ MYCHAI81 1870 zt

mychef.

COOK MASTER GN 1/1 AKCESORIA

CleanDuo
I Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany
Q detergent o podwdjnym dziataniu myjacym
N , i nabtyszczajacym.
‘ 1sztuka MYCHAO063 520 zt

Opakowanie 4 sztuki MYCHA354 1770 zt
Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9870 zt

- Zestaw do zewnetrznego podiaczenia
g sondy magnetycznej
Umozliwia podiaczenie zewnetrznej sondy
/\ sous-vide do piecéw iCOOK (sonda nie jest
: | dotgczona do zestawu).
\_’

COOKMASTER # @ MYCHA480 1940 zt

Sonda sous-vide

@ 1.5 mm z pojedynczym punktem
pomiarowym i ztagczem magnetycznym.

COOKMASTER % A MYCHAI85 1300zt
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KOMPAKTOWE PIECE KONWEKCYJINO-PAROWE

COOK COMPACT MASTER
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NAJLEPSZE GOTOWANIE NA NAJMNIEJSZEJ PRZESTRZENI,
TYLKO 520 MM SZEROKOSCI

Zaprojektowany specjalnie dla kuchni, w ktérych przestrzen jest ograniczona,
profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Mychef COMPACT taczy najbardziej
ekskluzywne technologie gotowania w kompaktowych rozmiarach.

Panel sterowania MASTER jest fatwy i intuicyjny w obstudze dzieki prostej budowie
i przyciskom szybkiego dostepu.

IDEALNY DO:

@ & H & ¢ << =

Restauracji Punktéw Hoteli Sklepow Delikateséw Sklepow Supermarketéw
gastronomicznych migsnych rybnych
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PANEL STEROWANIA | FUNKCJE AUTOMATYCZNE

&

Elektroniczny panel sterowania
Prosty i intuicyjny z wyswietlaczem
LED.

Self-cleaning

System automatycznego czyszczenia.

=[

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

OPATENTOWANY

MultiSteam

Opatentowana technologia podwdj-
nego wtrysku pary. 5x szybciej gene-
rowana i gestsza para w poréwnaniu
ze zwyklymi systemami (bojlerowy
lub natrysk bezposredni).

DryOut Plus

Aktywne usuwanie wilgoci z komory
za pomocg technologii niskocisnie-
niowej. Technologia zapewniajgca
chrupiace,ztociste, ultraszybkie

i doskonate rezultaty.

Manualna regeneracja

PROGRAMY | tACZNOSC

)

&l

__

Programy + fazy gotowania
w kazdym programie
40+3

Niskoemisyjne drzwi z podwdéjna
szyba, mocowane na zawiasach
i umozliwiajgce tatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED
Minimalne zuzycie i maksymalny
czas dziatania.

Stopien ochrony
IPX4

ol

N4

System szybkiego schtadzania
Cooldown, pozwala na szybkie
i bezpieczne czyszczenie.

OPATENTOWANY

TSC (Kontrola stabilnosci
termicznej)

Zapewnia maksymalna stabilnos¢
termiczna z niewielkimi wahaniami
w niskich temperaturach (+0,2°C)

Smartwind

Szybsze, w petni rwnomierne
gotowanie dzigki inteligentnemu
systemowi, ktéry reguluje kierunek

obrotéw wentylatoréw i ich predkosc.

Gotowanie z sonda
jednopunktowa

Potaczenie Wi-Fi

Podtacz piec do chmury, aby two-
rzy¢, zapisywac lub modyfikowac
przepisy, zdalnie sterowac piecem
za pomoca smartfona lub tabletu
oraz za pomoca prostych komend
gtosowych.

Raczka i elementy z tworzywa
sztucznego s3 pokryte
powtoka antybakteryjna

Niezwykle odporna komora

ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10,
w petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami (odptyw przez
zintegrowany syfon).

Automatyczne opréznianie
tacki ociekowej, nawet przy
otwartych drzwiach.

D}ﬂ\

o
oo
oo
o

00000

o

oo
oo
o

388

mychef.

Automatyczne nagrzewanie
wstepne, bardzo szybkie
nagrzewanie wstepne.

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizo-
wana para, wolna od patogenéow
nawet w bardzo niskiej tempe-
raturze, dzieki opatentowanemu
systemowi promieniowania
ultrafioletowego.

3 tryby gotowania
- Konwekcja (od 30° do 260°C)
- Mieszany: konwekgcja + para
(od 30° do 260°C)
- Para wodna nasycona
(od 30° do 130°C)

Gotowanie z sond3 sous vide
(opcja)

7 przyciskéw szybkiego
dostepu do zapisanych
programow

Wizualny i dZzwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

System Multilevel
Mozliwos$¢ gotowania kilku
potraw w jednym czasie.
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KOMPAKTOWE PIECE KONWEKCYINO-PAROWE

COOK COMPACT MASTER N1

COMPACT
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10 GN 1/1

Pojemnos¢ GN:
Gtebokos¢ 20 mm / gtebokosé 40 mm / gtebokosé 65 mm (Multilevel)
20/10/7 x1/1GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokosé x wysoko$c)
520 x 835 x 800 mm

Waga:
89 Kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji:
50-150

Moc elektryczna:
12,60 kW

Napiegcie (V/Ph/Hz)
230/3L/50-60 lub 400/3L+N/50-60

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

OPATENTOWANE

Kod produktu (Kontrola stab;lllrfféci termicznej) Dnr:vlveiv‘:;‘,:it?;?\r:
COOK MASTER Compact 101E
COOK MASTER Compact 101E TSC [ ]
COOK MASTER Compact 101E LD
COOK MASTER Compact 101E TSC LD [
—

TYLKO 520 MM SZEROKOSCI

Cena

31650 zt
33 210 zt

33 230 zt

34760 zt

NOWOSC

ZOBACZ WIECEJ
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mychef.

6 GN 1N

Pojemnos¢ GN:
Glebokos¢ 20 mm / gtebokosé 40 mm / gtebokosé 65 mm (Multilevel)
12/6/4x1/1GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokos$¢ x wysokosc)
520 x 835 x 625 mm

Waga:
72 Kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji:
30-100

Moc elektryczna:
7,3 kW

Napiegcie (V/Ph/Hz)
230/L+N/50-60, 230/3L/50-60 lub 400/3L+N/50-60

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

OPATENTOWANE
TSC Drzwi otwierane

Kod produktu (Kontrola stabilnosci termicznej) na lewa strone Cena
Cook MASTER Compact O61E 24 830 zt
Cook MASTER Compact O61E TSC ([ ] 26 360 zt
Cook MASTER Compact 061E LD [ J 26 380 zt
Cook MASTER Compact O61E TSC LD [} [} 27 910 zt
|
O,
2
5
&
el
A N
/
| ]

TYLKO 520 MM SZEROKOSCI
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ZALECANE AKCESORIA

Iz

Zestaw przytaczy do wody i odptywu

Akcesoria do szybkiego i fatwego podta-
czenia doptywu i odptywu wody zawiera
w zestawie 5 tabletek CleanDuo.

COMPACT MASTER  MYCHA245 520 zt

Zestaw do pietrowania + dwa zestawy
przytaczy do wody i odptywu
Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden

na drugim. Zawiera przytacze do wylotu
pary z komina dolnego pieca oraz 2 zestawy
przyta-czy do wody i odptywu.

l (10 tabletek CleanDuo).

i

COMPACT MASTER  MYCHA449 1850 zt

Zestaw zmiegkczajacy (w zestawie wkiad)

System filtracji jest niezbedny, jesli woda

W systemie nie spetnia ponizszych parame-
trow:

- Twardos$¢ miedzy 3° a 6° FH

- PH miedzy 6,5a 8,5

- Chlorki <30 ppm

COMPACT MASTER  MYCHAO061 1720 zt

Wktad odkamieniajacy (zapasowy)
Pojemnosc filtracyjna: 3 945 litrow.

COMPACT MASTER  MYCHAO062 110 zt

Zestaw do chiodzenia odplywuv

\ Schtadza wode odptywowa, zapobiegajac
\ ewentualnemu uszkodzeniu rur.

COMPACT MASTER  MYCHAA451 720 zt

80

COMPACT GN 1/1 AKCESORIA

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna od
patogendw para dzieki opatentowanej techno-
logii promieniowania ultrafioletowego.

o & 6 GN 1/

10 GN1/1 MYCHA385 3710 zt

MYCHA384 1860 zt

Podstawa z prowadnicami GN 1/1

Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 68 mm.

6 GN 1/ 480 x 715X 900 mm 8 prowadnic MYCHA453 3980 zt

10 GN1/1 480 x 715 x 700 mm 5 prowadnic MYCHA455 3 870 zt

Podstawa do pietrowania
Aby ustawi¢ dwa piece jeden na drugim.

6GN1/1+6GN 1/ 480x715x360 mm  MYCHA457 1870 zt

6GN1/1+10GN 1/

I

480 x 715 x 185 mm MYCHA459 1720 zt

Zestaw nézek regulowanych

Do wypoziomowania pieca na nieréwnej
powierzchni. 4 sztuki.

COMPACT MASTER MYCHA477 540 zt

Zestaw prysznicowy

Zestaw prysznicowy MYCHA172 850 zt

CleanDuo

s> Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany
detergent o podwoéjnym dziataniu myjacym

‘\\ = ’ i nabtyszczajacym.
1sztuka

Opakowanie 4 sztuki

MYCHAO063 520 zt
MYCHA354 1770 zt

Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9 870 zt



COMPACT GN 1/1 AKCESORIA

Woézek wolnostojacy
3 godziny w trybie pary w temperaturze 90°C.

GN 1/ MYCHA173 14 210 zt
Wymiary 530 x 755 x 850 mm
Max. cisnienie 2,7 bar

Maks. natezenie 4] /min.

przeptywu

Uchwyt do montazu sciennego
Piec do kuchni z ograniczonym miejscem.
6GN 1N

MYCHA461 1790 zt

Okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina
pieca. tatwa instalacja.

GN 1/ MYCHA464 6 450 zt

Przedni okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina
i drzwi pieca. tatwa instalacja.

GN 1/ MYCHA467 8 340 zi

Przedni okap kondensacyjny z filtrem
weglowym

Pochtania i skrapla pare wodna z komina
i drzwi pieca. tatwa instalacja.

GN 1/ MYCHA470 10 390 zt
Filtr weglowy MYCHA216 850zt
(Czese)

Ostona termiczna

Chroni piec przed przegrzaniem.

Cena za sztuke.
6 GN 1/ MYCHAA473 1170 zt
T0GN 1/ MYCHAA475 1270 zt

Zestaw do odprowadzania pary wodnej
z komina

Przekierowuje pare wodnga z komina do
przewodu kominowego.

COMPACT MASTER MYCHA218 700 zt

mychef.

COMPACT GN 1/1 AKCESORIA

TR N

MySmoker

Uzyskaj aromat i smak wedzenia w prosty
i skuteczny sposdb.
MYCHAI181

Wedzarka 1870 zt

Zestaw do zewnetrznego podiaczenia sondy
magnetycznej

Umozliwia podigczenie zewnetrznej sondy
sous-vide do piecow COOK COMPACT MASTER
(sonda nie jest dotgczona do zestawu).

COMPACT MASTER MYCHA480 1940 zi

Sonda Sous-vide

@ 1.5 mm z pojedynczym punktem
pomiarowym i ztgczem magnetycznym.

Sous-vide MYCHAI185 1300 zt
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KOMPAKTOWE PIECE KONWEKCYINO-PAROWE

COOK COMPACT MASTER

GN 1/1 WZDtrUZ

6GNINT

Pojemnos¢ GN:

Gtebokos¢ 20 mm / gtebokosé 40 mm / gtebokosé 65 mm (Multilevel)
12/6/4x11GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokosé x wysoko$c)

760 x 632 x 625 mm

Waga:

76 Kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji:
30-100

Moc elektryczna:

7,3 kKW kW

Napiegcie (V/Ph/Hz)

230/L+N/50-60, 230/3L/50-60 lub 400/3L+N/50-60

-
%)
g
=
[e]
On

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

OPATENTOWANE
TSC Drzwi otwierane

Kod produktu (Kontrola stabilnosci termicznej) na lewa strone Cena

Cook MASTER Compact O61TE 24 830 zt
’ Cook MASTER Compact O61TE TSC ([ ] 26 360 zt
Cook MASTER Compact O61TE LD [ J 26 380 zt
Cook MASTER Compact O61TE TSC LD [ J [ J 27 910 zt

|

n O
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o g

o

N

1

—
TYLKO 632 MM GLEBOKOSCI
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ZALECANE AKCESORIA

Zestaw przytaczy do wody i odptywu
Akcesoria do szybkiego i tatwego podtgczenia doptywu
i odptywu wody zawiera w zestawie 5 tabletek CleanDuo.

= COMPACT MASTERGN 1/1T  MYCHA245 520 zt

Zestaw do pietrowania + dwa zestawy

" przytaczy do wody i odptywu
Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden na drugim.
Zawiera przytacze do wylotu pary z komina dolnego pieca
oraz 2 zestawy przytgczy do wody i odptywu.

=1 COMPACT MASTERGN 1/1T  MYCHA450 1850 zt
- Zestaw zmiekczajacy (w zestawie wktad)
g System filtracji jest niezbedny, jesli woda
o W systemie nie spetnia ponizszych parametréw:
ﬂ - Twardos¢ miedzy 3°a 6° FH
- PHmiedzy 65285
- Chlorki <30 ppm
COMPACT MASTER GN 1/1T MYCHAO061 1720 zt

Wkiad odkamieniajacy (zapasowy)

Pojemnosc filtracyjna: 3 945 litréw.

COMPACT MASTERGN 1/1T  MYCHA062 1110 zt

Zestaw do chiodzenia odptywu
Schtadza wode odptywowsa, zapobiegajac ewentualnemu
uszkodzeniu rur.

COMPACT MASTERGN 1/1T  MYCHA451 720 zt

COMPACT GN 1/1 AKCESORIA

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna od patogenéw
para dzieki opatentowanej technologii promieniowania
ultrafioletowego.

6GNINT MYCHA384 1860 zt

Podstawa z prowadnicami GN1/1 T

Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 68 mm.

6GNINT 720 x 510 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA454 3980 zt

* ».  Podstawa do pigtrowania
| 'H

6GN1N1T+6GNIAT

Aby ustawi¢ dwa piece jeden na drugim.

720 x 510 x 360 mm MYCHA458 1870 zt

Zestaw nézek regulowanych

|
: Do wypoziomowania pieca na nieréwnej powierzchni.
]l ﬂ 4 sztuki.
6GNINT MYCHA477 540 zt

’ MySmoker
P Uzyskaj aromat i smak wedzenia w prosty i skuteczny
Q o sposob.
s
Wedzarka MYCHAI181 1870 zt

mychef.

COMPACT GN 1/1 AKCESORIA

Uchwyt do montazu sciennego

Piec do kuchni z ograniczonym miejscem.

6GN1NT MYCHA462 1780 zt

Okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina pieca.
tatwa instalacja.

GNINT MYCHA465 6 390 zt

Przedni okap kondensacyjny

m Pochtania i skrapla pare wodna z komina i drzwi pieca.

tatwa instalacja.

GNINT MYCHA468 8 250 zt

Przedni okap kondensacyjny z filtrem

Pochtania i skrapla pare wodng z komina i drzwi pieca.
tatwa instalacja.

GNIAT MYCHA471 10 240 zt

Filtr weglowy (Czes¢) MYCHA216 850 zt

Ostona termiczna

Chroni piec przed przegrzaniem.
Cena za sztuke.

6GNINT MYCHA474 1170 zt

Zestaw do odprowadzania pary wodnej z komina
Przekierowuje pare wodng z komina do przewodu
kominowego.

Zestaw MYCHA218 700 zt

Zestaw do zewnetrznego podtaczenia sondy
magnetycznej

Umozliwia podtaczenie zewnetrznej sondy sous-vide do pie-

/‘/ cow iICOOK COMPACT (sonda nie jest dotaczona do zestawu).
|

Zestaw MYCHA480 1940 zt

Sonda sous-vide

@ 1.5 mm z pojedynczym punktem pomiarowym i ztgczem

magnetycznym.

Sous-vide MYCHAI185 1300 zt
Zestaw prysznicowy

Zestaw prysznicowy MYCHA172 850 zt
CleanDuo

Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany detergent
e~ o podwdjnym dziataniu myjacym i nabtyszczajacym.

T?w ’ 1sztuka
Opakowanie 4 sztuki

Opakowanie 24 sztuki

MYCHAO063 520 zt
MYCHA354 1770 zt

MYCHA355 9 870 zt
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KOMPAKTOWE PIECE KONWEKCYINO-PAROWE

COOK COMPACT MASTER N 2/3
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6 GN 2/3

’ Pojemnos¢ GN:

Gtebokos¢ 20 mm / gtebokosé 40 mm / gtebokosé 65 mm (Multilevel)
12/6/4x2/3GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokosé x wysoko$c)
520 x 680 x 625 mm

Waga:
60 Kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji:
20-80

Moc elektryczna:
6,3 kW

Napiegcie (V/Ph/Hz)
230/L+N/50-60, 230/3L/50-60 lub 400/3L+N/50-60

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

OPATENTOWANE

TSC Drzwi otwierane
Kod produktu (Kontrola stabilnosci termicznej) na lewa strone
Cook MASTER Compact 623E
’ Cook MASTER Compact 623E TSC [ ]
Cook MASTER Compact 623E LD
Cook MASTER Compact 623E TSC LD (]
/
— ]
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TYLKO 520 MM SZEROKOSCI

Cena

24 070 zt
25 600 zt

25620 zt

27160 zt

NOWOSC

ZOBACZ WIECEJ



ZALECANE AKCESORIA

Zestaw przytaczy do wody i odptywu

Akcesoria do szybkiego i fatwego podtaczenia doptywu
i odptywu wody zawiera w zestawie 5 tabletek CleanDuo.
COMPACT MASTER GN 2/3  MYCHA245 520 zt

Zestaw do pietrowania + dwa zestawy
przytaczy do wody i odptywu

Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden na drugim.
Zawiera przytacze do wylotu pary z komina dolnego pieca
oraz 2 zestawy przytaczy do wody i odptywu.

COMPACT MASTER GN 2/3  MYCHA448 1720 zt

Zestaw zmiekczajacy (W zestawie wkiad)

System filtracji jest niezbedny, jesli woda

W systemie nie spetnia ponizszych parametrow:
- Twardos$¢ miedzy 3° a 6° FH

- PH miedzy 65a8,5

- Chlorki <30 ppm

COMPACT MASTER GN 2/32  MYCHAO061 1720 zt

Wkitad odkamieniajacy (zapasowy)

Pojemnosc filtracyjna: 3 945 litréw.

COMPACT MASTER GN 2/3  MYCHA062 110 zt

Zestaw do chtodzenia odptywu
é\\ Schtadza wode odptywowa, zapobiegajac ewentualnemu
“ k/

uszkodzeniu rur.
o,

N

COMPACT GN 2/3 AKCESORIA

iCOOK COMPACT GN 2/3 MYCHA451 720 zt

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna od patogendéw
para dzieki opatentowanej technologii promieniowania
ultrafioletowego.

&
c 6 GN 2/3 MYCHA384 1860 zt

Podstawa z prowadnicami GN 2/3

Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 68 mm.

6 GN 2/3 480 x 560 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA452 3 890 zt

B _
| \ﬁ

6GN2/3+6GN2/3

Podstawa do pietrowania

Aby ustawi¢ dwa piece jeden na drugim.

480 x 560 x 360 mm MYCHA456 1830 zt

Zestaw nézek regulowanych

|
Do wypoziomowania pieca na nieréwnej powierzchni.
4 sztuki.
6 GN 2/3 MYCHAA477 540 zt
' MySmoker

Uzyskaj aromat i smak wedzenia w prosty i skuteczny

/
Q > 5.
\3 oo

Wedzarka MYCHAI181 1870 zt

mychef.

COMPACT GN 2/3 AKCESORIA

Woézek wolnostojacy
3h 30min. w trybie pary w temperaturze 90°C.

GN 2/3 MYCHA173 14 210 zt

530 x 755 x 850 mm

Max. cisnienie 2,7 bar

Wymiary

Maks. natezenie przeptywu 4,1 I/min.

Uchwyt do montazu sciennego

Piec do kuchni z ograniczonym miejscem.

GN 2/3 MYCHA460 1560 zt

Okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodng z komina pieca.
tatwa instalacja.

GN 2/3 MYCHA463 6 830 zt

Przedni okap kondensacyjny

m Pochtania i skrapla pare wodna z komina i drzwi pieca.
tatwa instalacja.

GN 2/3 MYCHA466 8 030 zt

Przedni okap kondensacyjny z filtrem

weglowym
m Pochtania i skrapla pare wodng z komina i drzwi pieca.

tatwa instalacja.
GN 2/3 MYCHA469 10 390 zt

Filtr weglowy (Czesc) MYCHA216 850 zt

Ostona termiczna

Chroni piec przed przegrzaniem. Cena za sztuke.

GN 2/3 MYCHA472 1010 zt

Zestaw do odprowadzania pary wodnej z komina

Przekierowuje pare wodng z komina do przewodu
kominowego.

Zestaw MYCHA218 700 zt

Zestaw do zewnetrznego podtaczenia sondy
magnetycznej

Umozliwia podtgczenie zewnegtrznej sondy sous-vide do pie-
céw ICOOK COMPACT (sonda nie jest dotaczona do zestawu).

Zestaw MYCHA480 1940 zt

Sonda sous-vide

@15 mm z pojedynczym punktem pomiarowym i ztgczem
magnetycznym.

Sous-vide MYCHAI85 1300 zt

Zestaw prysznicowy

Zestaw prysznicowy MYCHA172 850 zt

CleanDuo

Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany detergent
o podwdjnym dziataniu myjacym i nabtyszczajgcym.

<
~"3

MYCHAO063 520 zt
MYCHA354 1770 zt
MYCHA355 9 870 zt

1sztuka

4
-

Opakowanie 4 sztuki
Opakowanie 24 sztuki
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CENNIK 2025

PIECE KONWEKCYJINO-PAROWE

COOK PRO

NIESKONCZONE MOZLIWOSCI, ZERO KOMPLIKACII

Mychef COOK PRO to profesjonalny piec konwekcyjno-parowy do bezproblemowego i praktycznego gotowania.
Jego innowacyjna technologia gotowania, prosty panel sterowania i wbudowany system samoczyszczenia sprawiaja,
ze jest to idealne urzadzenie dla profesjonalistéw z branzy gastronomicznej, ktérzy potrzebuja pieca dajacego
im nieskonczone mozliwosci i wysoka wydajnosc.

Z

reddot winner 2020

IDEALNY DO:

@ H A~ = & & &

Restauracji Hoteli Firm Stotéwek Punktéw Barow Supermarketéow
cateringowych gastronomicznych
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PANEL STEROWANIA | FUNKCJE AUTOMATYCZNE

Elektroniczny panel sterowania

Prosty i intuicyjny z wyswietlaczem
LED.

Self-cleaning _ \l/
: System automatycznego czyszczenia. PR

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

OPATENTOWANY

MultiSteam AN l

Opatentowana technologia podwaj- _ @

nego wtrysku pary. 5x szybciej gene- Y "
I

rowana i gestsza para w poréwnaniu
ze zwyktymi systemami (bojlerowy
lub natrysk bezposredni).

‘ ~ SmartWind
Szybsze, w petni ro(wnomierne 00000
gotowanie dzieki inteligentnemu

Dl systemowi, ktory reguluje kierunek
obrotéw wentylatoréw i ich predkos¢.

0.0
00
oo
o

oo
oo
o

LACZNOSC

7\ Polaczenie Wi-Fi
Q Podtacz piec do chmury, aby tworzy¢,
. zapisywac lub modyfikowac przepisy,
zdalnie sterowac piecem za pomoca
smartfona lub tabletu oraz za pomoca
prostych komend gtosowych (opcja).

Niskoemisyjne drzwi z podwdjna
szybg, mocowane na zawiasach
i umozliwiajgce tatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED
Minimalne zuzycie i maksymalny
czas dziatania.

ol

m Stopien ochrony
() iexe E—
.I PX4

System szybkiego schtadzania
Cooldown, pozwala na szybkie
i bezpieczne czyszczenie.

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizowana
para, wolna od patogendw nawet
w bardzo niskiej temperaturze,
dzieki opatentowanemu systemowi
promieniowania ultrafioletowego.

3 tryby gotowania
- Konwekcja (od 30° do 260°C)
- Mieszany: konwekcja + para
(od 30° do 260°C)
- Para wodna nasycona
(od 30° do 130°C).

Raczka i elementy z tworzywa
sztucznego s pokryte powtoka
antybakteryjna

Niezwykle odporna komora

ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10,
W petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami (odptyw przez
zintegrowany syfon).

Prowadnice typu C

prowadnice z tatwym do czyszczenia

systemem antyprzechytowym.

="

N

N

mychef.

Automatyczne nagrzewanie
wstepne, bardzo szybkie
nagrzewanie wstepne.

SteamOut
Usuwanie wilgoci z komory.

Manualna regeneracja

Wizualny i dZwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

Automatyczne opréznianie
tacki ociekowej, nawet przy
otwartych drzwiach.
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CENNIK 2025

PIECE KONWEKCYJIJNO-PAROWE

COOK PRO gNn

10 GN 1/1

Pojemnosé¢ GN:
10x1/1GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosé)
760 x 710 x 1022 mm

Waga:

102 Kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji:
80-160

Odlegtos¢ miedzy prowadnicami:
68 mm

Moc elektryczna:
18,6 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

ZOBACZ WIECEJ

System automatycznego mycia w zestawie

Napiecie Drzwi otwierane
Kod produktu (V/Ph/Hz) na lewa strone Cena
COOK PRO 101E 400/3L+N/50-60 (1) 29 750 zt
COOK PRO 101E LD 400/3L+N/50-60 (1) ° 31320 zt
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) (1) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA282 1900 zt
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Kod produktu

’ COOK PRO 061E
COOK PRO 061E LD

INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU)

Kod produktu

’ COOK PRO 041E

COOK PRO 041E LD

INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU)

6 GN 1N

Pojemnos¢ GN:
6x1/1GN

Wymiary catkowite: (szerokos$¢ x gtebokos¢ x wysokosc)
760 x 710 x 750 mm

Waga:
74 Kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji:
40-110

Odlegtosé miedzy prowadnicami:
68 mMm

Moc elektryczna:
9,3 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia w zestawie

Drzwi otwierane
na lewa strone

Napiecie
(V/Ph/Hz)

400/3L+N/50-60 (1)

400/3L+N/50-60 () [ )

(1) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA277

4 GN 11

Pojemnosé GN:
4x1/1GN

Wymiary catkowite: (szerokos¢ x gtebokos$¢ x wysokosd)
760 x 710 x 615 mm

Waga:
64 Kg

Rekomendowana dzienna liczba porcji:
35-90

Odlegtos¢ miedzy prowadnicami:
68 mm

Moc elektryczna:
6,3 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia w zestawie

Drzwi otwierane
na lewa strone

Napiecie
(V/Ph/Hz)

400/3L+N/50-60 (1) (2)
400/3L+N/50-60 (1) (2) PY
() Napiecie 230/L+N/50-60  MYCHA273

(2) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA272

Cena

19 100 zt
20 670 zt

1250 zt

Cena

17 270 zt
18 850 zt

410 zt

1250 zt

mychef.

ZOBACZ WIECEJ

ZOBACZ WIECEJ
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ZALECANE AKCESORIA

Zestaw przytaczy do wody i odptywu
Akcesoria do szybkiego i fatwego podfacze-
nia doptywu i odptywu wody zawiera

w zestawie 5 tabletek CleanDuo.

COOK PRO f MYCHA245 520 zt

Zestaw reduktora ci$nienia
Redukuje i stabilizuje cisnienie wody.
Instalacja jest zalecana, gdy ci$nienie
przekracza 6 barow.

COOK PRO ’ MYCHA219 370 zt

Zestaw do pigtrowania + dwa zestawy
przytaczy do wody i odptywu

Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden
na drugim. Zawiera przytacze do wylotu
pary z komina dolnego pieca oraz 2 zestawy
przytaczy do wody i odptywu.

MYCHA240

COOK PRO/MASTER/iICOOK ’ 1920 2t

+ COOK PRO/MASTER/iCOOK *

* Zawiera 10 tabletek CleanDuo.

Zestaw zmiegkczajacy (w zestawie wkiad)
System filtracji jest niezbedny, jesli woda

<l W systemie nie spetnia ponizszych parame-
; 3% tréow:
—

- Twardo$¢ miedzy 3° a 6° FH
- PH miedzy 6,5a 8,5
- Chlorki <30 ppm

COOK PRO ’ MYCHAO061 1720 zt

Wktad odkamieniajacy (zapasowy)
Pojemnos¢ filtracyjna: 3 945 litrow.

COOK PRO ’ MYCHA062 110 zt

Zestaw do chtodzenia odptywu

Schtadza wode odptywowa, zapobiegajac
ewentualnemu uszkodzeniu rur.

COOK PRO ’ MYCHA358 710 zt

20

COOK PRO GN 1/1 AKCESORIA

Zestaw do tacznosci WiFi

7/ N\ « Cloud. Tworzenie, zapisywanie i modyfikowa-
~~ nie przepisdéw oraz przesytanie ich do pieca.
° « Zdalne sterowanie piecem za pomoca

smartfona lub tabletu.
« Google Home kompatybilne sterowanie
gtosowe pieca.

COOK PRO f MYCHA357 1070 zt

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna
od patogendw para dzieki opatentowanej

technologii promieniowania ultrafioletowego.

% - 4GN /1 4  MYCHA384 1860zt
6GN1/1 % MycHA384 1860zt
10 GN /1 4% MycHA3ss 3710zt

Podstawa z prowadnicami GN 1/1
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 68 mm.

4 GNN f 760 x 655 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA225 4 000 zt
6 GN 1/ f 760 x 655 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA225 4 000 zt

10 GN1/1 ’ 760 x 655 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA226 3720 zt

Podstawa z prowadnicami GN 1/1
do ustawiania jeden na drugim

Do ustawiania dwoch piecéw 4 GN 1/1
jeden na drugim Odlegto$¢ miedzy
prowadnicami: 68 mm. Pojemnosc:

2 pojemniki GN 1/1 na prowadnice.

4GN1/1x2 f 760 x 655 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA226 3720 zt

Podstawa do pietrowania
Aby ustawi¢ dwa piece jeden na drugim.

6GN1/1+4GN1M ’ 760 x 655 x 300 mm MYCHA235 1860 zt
10GN1/1+4GN1/1 ’ 760 x 655 x 300 mm MYCHA235 1860 zt
6 GN1/1+6GN1/1 ’ 760 x 655 x 300 mm MYCHA235 1860 zt
10GN1/1+6GN1N ’ 760 x 655 x 105 mm MYCHA236 1700 zt

| Zestaw nézek regulowanych

Do wypoziomowania pieca na nieréwnej
powierzchni. 4 sztuki.

COOK PRO f MYCHA261 530 zt



COOK PRO GN 1/1 AKCESORIA

Zestaw do odprowadzania powietrza
z przodu, chroni piec przed bezposrednimi
zrédtami ciepta.

COOKPRO %  MycCHA260 700zt

Zestaw prysznicowy

COOK PRO ’ MYCHA172 850 zt

Okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodng z komina
pieca. tatwa instalacja.

GN/ %  MYCHA264 6450zt

Przedni okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina
i drzwi pieca. tatwa instalacja.

GN/1 %  MvcHA265 8600zt

Przedni okap kondensacyjny
z filtrem weglowym

Pochtania i skrapla pare wodna z komina
i drzwi pieca. tatwa instalacja.

GN /1 4  MYCHA268 10650 zt

Hliir wEgionsy 4 MYCHAZIE 850zt

A
N\
¢

Zestaw do odprowadzania pary wodnej
z komina

Przekierowuje pare wodna z komina do
przewodu kominowego.

COOK PRO ’ MYCHA218 700 zt

MySmoker

Uzyskaj aromat i smak wedzenia w prosty
i skuteczny sposdb.

Wedzarka 4  MycHAIB1 1870z

mychef.

COOK PRO GN 1/1 AKCESORIA

CleanDuo

Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany
detergent o podwoéjnym dziataniu myjacym

’ i nabtyszczajacym.
1sztuka MYCHAO063 520 zt

MYCHA354 1770 zt

¢
4]

J/
y/
V4

Opakowanie 4 sztuki

Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9870 zt
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TACE, PLYTY GRILLOWE, RUSZTY GN 2/3

Plyta na pizze / do grillowania

Strona ryflowana do grillowanych warzyw,
ryb ect. Strona gtadka do pizzy.

GN 2/3 RPAR2302 670 zt

Ruszt do grillowania ze stali nierdzewnej
Do pieczenia duzych kawatkéw,
regeneracji.

GN 2/3 RPARGN23 130 zt

Plyta do pieczenia / grillowania

Do ciast i ciasteczek, a takze do grillowanych
filetow miesnych i rybnych.

GN 2/3 RPAR2306 250 zt

RUSZTY GN 2/1

Ruszt do grillowania ze stali nierdzewnej

Do pieczenia duzych kawatkow,
regeneracji.

GN 2/1 RPARGN21 210 zt

922

Ruszt do grillowanych ziemniakéw

Do pieczenia ziemniakdéw: 20 sztuk.

GN 2/3 RPAR2305 290 zt

Pojemnik do smazenia

Do smazenia frytek, skrzydetek kurczaka,
nuggetsow ect.

GN 2/3 RGN230CE 380 zt

WOZEK NA TACE 20 GN 2/1

—— GN 2/1

Pojemnoscé: 18 blach/pojemnikéw
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 75 mm.
Wymiary: 660 x 750 x 1700 mm.

GN 2/1 F0260901 3650 zt




TACE, BLACHY, PLYTY GRILLOWE, RUSZTY GN 1/1

Plyta na pizze / do grillowania

Strona ryflowana do grillowanych warzyw,
ryb ect. Strona gtadka do pizzy.

GN 1/ RPARTI02 830 zt

Ruszt do grillowanych ziemniakéw

Do pieczenia ziemniakdw: 28 sztuk.

GN 1/ RPARTIO5 360 zt

Ruszt do grillowania ze stali nierdzewnej

Do pieczenia duzych kawatkow,
regeneracji.

GN 1/ RPARGNTI1 130 zt

Plyta do pieczenia / grillowania

Do ciast i ciasteczek, a takze do grillowanych
filetow migsnych i rybnych.

GN 1/ RPAR1106 290 zt

Plyta do jaj

Na 6 jaj, omlety, nalesniki itp.

GN1/1 RGNT1I00H 620 zt
WOZEK NA TACE GN 1/1
. = GN11

Pojemnosc: 18 blach/pojemnikow
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 75 mm.
Wymiary: 460 x 630 x 1700 mm.

GN 1M1 F0260601 3360 zt

mychef.

Ptyta do grillowania

Do grillowania migsa i ryb.

GN 1/ RPART1103 880 zt

Ruszt do kurczakow

Do pieczenia kurczakéw, pojemnosc
8 kurczakéw.

GN 1/ RPART101 400 zt

Taca ociekowa na ttuszcz
Do zastosowania wraz z rusztem
do kurczakow.

GN 1/ RPARTIN 330 zt

Pojemnik do smazenia
Do smazenia frytek, skrzydetek kurczaka,
nuggetsoéw ect.

GN 1/ RPAR1104 530 zt

Blacha do bagietek
Pojemnosc¢ 4 bagietek

* Blacha nie jest kompatybilna z modelami
COMPACT Concept i Evolution 6 GN1/1T
oraz COOK.

GN 1/ RPART107 470 zt
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ZALETY PIECOW MYCHEF

MultiSteam

E
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Innowacyjna, opatentowana technologia wprowadzania podwoéjnej pary
oraz wstepnego podgrzewania wody w komorze pieca

Para 5 razy szybszg niz

w tradycyjnych systemach
(bojler lub natrysk bezpo-
Sredni).

| Wytwarzanie pary od 30°C

MultiSteam
00:45 [ 22°C

90°C
80°C
70°C
60°C
50°C
40°C
30°C
20°C

1o0°C

0°C

Dzieki tej technologii osiggamy:

Znaczn3 oszczednosé
wody i energii, bez utraty
wydajnosci.

Catkowita homogenizacja
pary w komorze

| Nie wymaga konserwacji

Ultraszybkie odzyskiwanie
nasycenia pary w komorze
po otwarciu drzwi

Dzieki zintegrowanemu
syfonowi w potaczeniu

w komorze, co pozwala

uzyskac lepsza wydajnosé.

POROWNANIE TECHNOLOGI!

MultiSteam
03:24 / 68°C

Bojler
03:24 / 22°C

MultiSteam
05:00 /86°C

Bojler
06:20 / 86°C

0:00:00
0:00:20

0:00:40

0:01:00
0:01:20
0:01:40
0:02:00
0:02:20
0:02:40
0:03:00

Oszczednosé energii do 9,2%
w potaczeniu z SmartClima Plus*

* Poréwnanie oszczednosci wody i energii ze Srednimi rynkowymi przy takich samych warunkach pracy.

926

0:03:20

0:03:40

0:04:00

0:04:20
0:04:40
0:05:00
0:05:20
0:05:40
0:06:00

Do 25% mniejsze zuzycie wody
z SmartClima Plus *

z technologig Multisteam,
zapobiegamy utracie pary



mychef.

TSC (Kontrola stabilnosci termicznej)
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Unikalny, opatentowany system, ktéry zapewnia maksymalna stabilnos¢ termiczna
podczas gotowania w niskiej temperaturze z minimalnymi odchyleniami (t 0,2°C).

Dzieki tej technologii osiggamy:

Wysoka precyzja przy niskich temperaturach Oszczednosé energii, bez odchylen Znakomite rezultaty
lub gotowaniu prézniowym. temperatur wynika z zuzywania gotowania.

System TSC mierzy temperature w komorze energii niezbednej tylko do Mniejsza utrata wagi
pieca kilka razy na sekunde i przekazuje utrzymania stabilnej temperatury gotowanych potraw.

wymagang iloéé energii. podczas kazdego gotowania.

POROWNANIE Z CERTYFIKATEM TUV

Bez TSC ZTSC

Temperatura mierzona w réznych punktach komory pieczenia.
Piec konwekcyjno-parowy Mychef.

Temperatura mierzona w réznych punktach komory gotowania.
Komercyjny piec konwekcyjno-parowy.

85°C 85°C

83°C 83°C

81°C 81°C

79°C 79°C

77°C 77°C

75°C 750C

73°C 73°C

71°C 71°C

69°C 69°C

67°C 67°C

65°C 65°C
s 258833225888 % 2588332255883
88888 gsgeg s 88888 88c8¢eg g d

Oszczednosé

23% energii
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ZALETY PIECOW MYCHEF

OPATENTOWANE TECHNOLOGIE

MyCare

OPATENTOWANY

UltravioletSteam

Opatentowany, inteligentny i automatyczny system czysz-

czenia. Usuwa wszelkie zabrudzenia z komory gotowania.
System wykrywa stopier zabrudzenia i dopasowuje najbar-
dziej odpowiedni program.

Dzieki tej technologii uzyskujemy oszczednosci w zuzywaniu
wody i energii elektrycznej.

Dodatkowo, dzieki tabletkom CleanDuo koszt mycia jest o 60%
mniejszy w poréwnaniu do konkurencji, dzieki zmniejszeniu
zuzycia detergentu i ptynu do ptukania.

Tabletka CleanDuo

(Detergent + nabtyszczacz)

Konkurencyjne tabletki
(2 detergenty + 1 nabtyszczacz)

98

Innowacyjna opatentowana technologia UltravioletSteam
jest prawdziwa rewolucja w bezpieczenstwie zywnosci
w Twojej kuchni.

Ta opatentowana technologia moze wytwarzac¢ absolutnie
czysta, wysterylizowana pare wolng od patogendw nawet
przy niskich temperaturach, dzieki zastosowaniu systemu

promieniowania ultrafioletowego.

Rezultat: szybka, gesta i catkowicie bezpieczna para.
Doskonata para.

Czysta para w 100%
wysterylizowana



TECHNOLOGIE

GOTOWANIA

SmartClima Plus

Inteligentny system generowania
pary oraz zarzadzenia ustawienia-
mi pieca. Piec kontroluje poziom
wilgotnosci w komorze, za pomoca
zaawansowanych czujnikéw. Sys-
tem wprowadza lub odprowadza
pare, dzieki czemu zawsze uzyska-
my doskonaty rezultat pieczenia.

DryOut Plus

System pozwala na szybkie usu-
wanie pary z komory przy uzyciu
unikalnej technologii niskociénie-
niowej, w celu uzyskania idealnie
chrupigcej skorki czy panierki
W bardzo szybkim czasie.

Najnowoczesniejsza,
wysokowydajna technologia
nawiewu SmartWind

Termodynamiczna konstrukcja wen-
tylatora wraz z inteligentnym stero-
waniem jego predkoscig i kierun-
kiem obrotéw pozwalaja na szybkie
gotowanie i rbwnomiernie roztozona
temperature w komorze pieca.

NightWatch

Mozesz gotowac w nocy w niskich
temperaturach, z petnym spoko-
jem o swoje dania. W przypadku
wytaczenia pradu piec wznowi
program gotowania oraz poinfor-
muje komunikatem.

Wbudowana sonda
wewnetrzna

Wielopunktowa sonda wewnetrzna
zapewnia pozadany rezultat dzieki
wielokrotnym odczytom tempera-
tury wewnatrz potrawy. Ten system
automatycznie koryguje i kalibruje
temperature, aby uzyskac jednolity
wynik przy gotowaniu duzych porcji.

PARAMETRY

mychef.

TECHNICZNE

Zintegrowana rynienka
ociekowa

System odprowadzania wody, z od-
ptywem i automatycznym oproz-
nianiem, ktére zapobiega zbieraniu
sie wody pod piecem.

Ztacze USB

Umozliwia rejestrowanie danych
HACCP, aktualizacje oprogramo-
wania oraz wysyfanie i pobieranie
programow, rejestrowanie tempe-
ratur i zdarzen. Dostepne w mode-
lach Compact Concept, Compact
Evolution, iCook, iBake, iCook Max
oraz iBake Max.

Wbudowane oswietlenie LED

Optymalnie oswietla komore pieca,
odporne na wysokie temperatury,
charakteryzuje sie bardzo niskim
zuzyciem energii oraz wydtuzonym
czasem pracy.

Wysokiej jakosci izolacja
termiczna

Komora grzewcza wykonana jest
ze stali 18/10 i AISI 316L (modele
MAX). Jej duza wytrzymatosé gwa-
rantuje doskonate pieczenie oraz
zZnaczna oszczednos¢ energii.

Szkto niskoemisyjne

Najnowsza technologia szkfa ni-
skoemisyjnego zapewnia lepsza
izolacje i zmniejsza straty cieplne.
Konstrukcja drzwi sprawia, ze szyby
mozna wyczysci¢ w fatwy sposéb.

Tworzywa o wlasciwosciach
antybakteryjnych

Dodany komponent antybakteryj-
ny umozliwia lepsza ochrone przed
rozprzestrzenianiem sie zarazkow
i bakterii, zapewniaja w ten sposdb
czystg i higieniczng powierzchnie
na raczce i komponentach pieca.
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PANELE STEROWANIA

IBAKE

INTELIGENTNY INTERFEJS UMOZLIWIAJACY WPROWADZANIE

ZMIAN W PRZEPISACH

tatwy w uzyciu panel sterowania z 10-calowym
ekranem dotykowym o wysokiej rozdzielczosci,
ktéry umozliwia intuicyjna obstuge piecéw iCOOK.

Umozliwia on dostosowanie menu zgodnie

z potrzebami kazdego uzytkownika, zapamietanie
do 400 programaow po 10 krokdéw kazdy, oraz
mozliwosé jednoczesnego gotowania réznych
rodzajow potraw w tym samym czasie na
oddzielnych poziomach.

o 07/0717

FAST
MENU

LTINS
,/ !\ﬁ. MyCare

100

Mychef Cloud

Odkryj zupetnie nowy sposéb zarzadzania swoim piecem, dzieki
potagczeniu z chmura poprzez Mychef Cloud. Teraz masz dostep do
wszystkich danych i statystyk w czasie rzeczywistym, a dodatkowo

mozesz tatwo tworzy¢ i zapisywac przepisy z dowolnego miejsca.

18/12/22 07/0717

N4 FAST MENU ] o

Brownie Croissants

Galletas M
de Navidad SCEOY

.. !@

Ciclos

1. Szybkie Menu 2. Tryb Szefa Kuchni
Spersonalizowane menu Dostosuj ustawienia gotowania
Z najczesciej uzywanymi regulujagc zadane parametry
funkcjami podczas recznie.

przygotowywania positkdw.



20/12/22 «@)) Ef

& SMARTBAKING

Profiteroles

(@ Bolleria
=

Bizcocho

Merengue

Galletas

Go&Cook

3. SmartBaking

Inteligentny system wspomagajacy
gotowanie.

oroint

é

Aclarado

Sucio

6. MyCare

Inteligentny system samoczyszczacy.
4 programy mycia i ptukania.

18/12/22 ﬂ‘f =

& COOKINGPLANNER

Multilevel

Receta 1 00:18
Receta 2 00:22

4. Zarzadzanie gotowaniem
wielopoziomowym

Gotuj potrawy jednoczesnie
na roznych poziomach.

07/07T17

&~ RECETAS

Mis Recetas

BOR

Por ingredientes

7. Przepisy

Uzyskaj dostep do przepiséw swoich

oraz innych szeféw kuchni lub wyszukuj
potrawy poprzez wybieranie sktadnikow.

mychef.

&0 1228

& REGENERATE —

SIZE

TEXTURE

Liquid
— L ]

LOAD

@® Plate

Punnet

5. Regeneracja/Trwatosé

Zregeneruj zamrozona lub schfodzona
Zywnos¢ w sposob kontrolowany.

Ut = 1220

& CONFIGURAR —

Fecha/Hora

Idioma

Sonido

lluminacion

Asistente inteligente

Servicio periodico

Sonda

Analisis sistema

Sistema

8. Konfiguracja

Dostep do wszystkich
ustawien pieca.
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PANELE STEROWANIA

BAKE MASTER

WIEKSZA PRECYZJA GOTOWANIA

Zarzadzaj swoimi piecami COOK MASTER i BAKE MASTER z fatwoscia i kontrola. Wyposazony w intuicyjnie zaprojektowany wyswietlacz LED,
umozliwiajacy gotowanie na wysokim poziomie z maksymalna precyzja.

Dostosuj parametry pieca poprzez wybor pary, temperatury, czasu lub sondy oraz predkosci wentylatora, aby zapewni¢ doskonate gotowanie.

Dzieki pamieci szybkiego dostepu mozna zapisa¢ najczesciej uzywane programy gotowania i uruchamiac je automatycznie. Ponadto mozna
zapisa¢ do 40 réznych programdow gotowania.

8. Regulacja temperatury

Reguluje temperature w piecu w zaleznosci
od rodzaju przygotowywanej potrawy.

1. Tryby gotowania MASTER

Wybierz tryb gotowania: konwekcja,
gotowanie mieszane lub sama para.

9. Programowanie czasowe

lub poprzez sonde

Gotowanie moze byc¢ kontrolowane poprzez
czas lub wedtug temperatury wewnatrz
potrawy.

2. Podswietlany panel cyfrowy

Wskazuje wszystkie parametry i procesy.

3. Programy gotowania
Umozliwia zapisanie do 40 programow
gotowania.

10. Predkosé wentylatora

4 predkosci wentylatora umozliwiaja
idealne dostosowanie jego predkosci
do przygotowywanego produktu.

4. Regulacja wartosci
Ustaw zadane wartosci dla kazdego
parametru.

11. Pamie¢ szybkiego dostepu
7 przyciskow szybkiego dostepu do
najczesciej uzywanych programow
gotowania.

5. Fazy gotowania

Mozna skonfigurowac do 3 krokdéw
gotowania. 6

6. Parametry gotowania 12. Program myjacy MyCare

Wybor pomigdzy 4 parametrami pary, M1 M2 M3 M4 Funkcja automatycznego mycia.
temperatury, czasu i predkos$¢ wentylatora
zapewniaja idealne rezultaty.

(1]
M5 M6 M7q 13. Wt / Wyt

. . Wiacza/wytacza piec oraz rozpoczyna /
7. Regulacia naparowania zatrzymuje nagrzewanie i proces pieczenia.
Reguluje naparowania w komorze pieca
w zaleznoéci od rodzaju i ilosci potraw. @START

STOP

POLACZENIE WI-FI

Dzieki potaczeniu Wi-Fi mozna gotowac, sterowac i zarzadzac piecem za pomoca smartfona lub tabletu.

CHMURA ZDALNE STEROWANIE j STEROWANIE GLOSOWE ZA
. POMOCA ASYSTENTA GOOGLE
Zarzadzaj swoim piecem za pomo- Kontroluj dziatanie pieca . ) . .
. . S . Piec moze wspdtpracowac z Asystentem
ca telefonu komorkowego, tabletu i zmieniac¢ parametry zdalnie A -
. o . Google, umozliwiajac gotowanie za
lub komputera. Tworz, zapisuj lub z telefonu komaorkowego.

pomoca prostych komend gtosowych.

modyfikuj przepisy i wysytaj je do
swojego urzadzenia za jednym
nacisnieciem przycisku.

@+ Asystent Google
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BAKE PRO

LATWE UZYTKOWANIE,
DOSKONALE | PRECYZYJINE
WYNIKI

Panel sterowania jest tatwy w uzyciu, posiada tylko te przyciski,
ktére sa niezbedne do szybkiego i efektywnego gotowania.
Wybierz tryb gotowania,ustaw niezbedne parametry i rozpocznij
- to wszystko. tatwy w uzyciui skuteczny w gotowaniu.

1. Tryby gotowania
Wybierz tryb gotowania:
- konwekcja,

- gotowanie mieszane,

- naparowanie.

2. Podswietlany
panel cyfrowy
Wskazuje wszystkie
parametry i procesy.

3. Regulacja
wartosci

Ustaw zgdane wartosci
dla kazdego parametru.

4. Parametry
gotowania

Wybdr pomiedzy

4 parametrami pary,
temperatury, czasu

i predkos¢ wentylatora
zapewniaja idealne
rezultaty.

5. Program myjacy
MyCare

Funkcja automatycznego
mycia.

6. Wt. / Wyt
Wiacza/wytacza piec
oraz rozpoczyna /
zatrzymuje nagrzewanie
i proces pieczenia.

POLACZENIE WI-FI (opCiA)

mychef.

BAKERSHOP

ULUBIONE PRZEPISY
ZA NACISNIECIEM JEDNEGO
PRZYCISKU

Wprowadz swoj ulubiony przepis i jego parametry gotowania,

a pézniej uruchom jednym przyciskiem. Ten panel sterujgcy ma

8 przyciskow szybkiego dostepu, ktére zapewniaja maksymalna
swobode w wyborze ulubionych przepiséw. Ponadto, mozna
wykona¢ do 3 réznych krokéw gotowania w sposéb automatyczny.

1. Gotowanie w krokach
Mozna akonfigurowac
do 3 krokéw gotowania.

2. Podswietlany panel
cyfrowy

Wskazuje wszystkie parametry
i procesy.

3. Programy gotowania
Umozliwia zapisanie do 40
programow gotowania.

4. Regulacja wartosci
Ustaw zadane wartosci dla
kazdego parametru.

5. Regulacja ustawien
w garowniku

Dostepne tylko w modelach
Bakershop.

6. Parametry gotowania
Wybdr temperatury i czasu
gotowania.

M1 M2 M3 M4

M5 M6 M7 M8 7. PFZYCiSki szybkiego
dostepu

8 przyciskow szybkiego dostepu
do najczesciej uzywanych
programow gotowania.

8. Wt. / Wyt
Wiacza/wytacza piec oraz
rozpoczyna/zatrzymuje
nagrzewanie i proces
pieczenia.

Dzieki potaczeniu Wi-Fi mozna gotowac, sterowac i zarzadzac piecem za pomoca smartfona lub tabletu.

STEROWANIE GLOSOWE ZA
CHMURA ZDALNE STEROWANIE POMOCA ASYSTENTA GOOGLE
Zarzadzaj swoim piecem za pomo- Kontroluj dziatanie pieca ) ) . 3
c3 telefonu komorkowego, tabletu i zmieniac¢ parametry zdalnie Piec moze Ws-poJr'pljacowac z A;ystentem
lub komputera. Tworz, zapisuj lub z telefonu komorkowego. Google, umozliwiajac gotowanie za

modyfikuj przepisy i wysytaj je do
swojego urzadzenia za jednym
nacisnieciem przycisku.

pomoca prostych komend gtosowych.

@+ Asystent Google
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POROWNANIE MODELI Z SERII BAKE

iBAKE

7 A

BAKE
MASTER

7 A

BAKE
PRO

f

BAKERSHOP

’

TRYBY GOTOWANIA

Tryb konwekcji.

Tryb mieszany: konwekcja + para.

Tryb pary: od 30°C do 130°C.

Bezposredni wtrysk pary.

Regeneracja: Asystent regeneracji gotowanej zywnosci. Gotowe i konfigurowalne programy.
Edytowalny program fermentacji.

Gotowanie w niskiej temperaturze.

NightWatch. Bezpieczne gotowanie przez catg noc.
Wielopunktowa sonda wewnetrzna.
Jednopunktowa sonda wewnetrzna.

FUNKCIJE

30°C - 280°C
30°C - 280°C
([
Inteligentny
([
Inteligentny
([
([

30°C - 260°C
30°C - 260°C
[
Reczny
Reczny

30°C - 260°C
30°C - 260°C
[ J
Reczny
Reczny

30°C - 260°C
30°C - 260°C
[ J
Reczny

SmartClima Plus. Inteligentny system czujnikéw, ktory reguluje moc i wilgotnosé
w komorze w zaleznosci od rodzaju i ilosci zywnosci.

SmartCooking. Automatyczny i inteligentny system gotowania. Piec dostosowuje
parametry do produktu, rodzaju obrébki, wielkosci, stopnia przyrumienienia i ustawien
punktowych parametrow.

CookingPlanner. Inteligentne programy jednoczesnego gotowania. Automatyczne
wykrywanie wsadu, czasu i liczby otwar¢ drzwi.

Multilevel. Zarzadzanie niezaleznym gotowaniem kilku potraw potraw na raz z réznymi
czasami zakonczenia, idealne dla restauracji a la carte.

Just In Time. Wszystkie potrawy przygotowywane w tym samym czasie.
CoolDown. Ultraszybkie i bezpieczne chtodzenie komory gotowania.
Preheat. Bardzo szybkie nagrzewanie wstepne pieca.

Delta T. Temperatura gotowania regulowana przez sama zywnosc.

ZARZADZANIE POWIETRZEM | WILGOTNOSCIA

TS(,:I Unlkg\ny, opatentowany system, ktqry zapewnia maksymalna stabll-
nos¢ termiczna z niewielkimi wahaniami w niskich temperaturach (+0,2°C).

MultiSteam. Innowacyjna, opatentowana, wysokowydajna technologia
podwadjnego wtrysku pary. Para 5 razy szybsza i gestsza niz w tradycyjnych
systemach (bojleriwtrysk bezposredni).

UltraVioletSteam. Catkowicie czysta i wysterylizowana para, wolna od
patogendw nawet w bardzo niskiej temperaturze, dzieki opatentowanemu  SlZaUEOLUCAZUMS
systemowi promieniowania UV.

DryOut Plus. Aktywne usuwanie wilgoci z komory za pomoca technologii niskocisnieniowej.
Technologia zapewniajaca chrupiace, ztociste, ultraszybkie i doskonate rezultaty.

Steam Out. Usuwanie nadmiaru wilgoci z komory pieczenia.

SmartWind. Szybsze, w petni rownomierne gotowanie dzieki inteligentnemu systemowi,
ktory reguluje kierunek obrotow wentylatoréw i ich predkosé.

Fan Plus. Rownomierne gotowanie dzieki dwukierunkowym wentylatorom z 2 predkosciami.
Inteligentne zarzadzanie predkoscia, kierunkiem obrotéw i praca wentylatora.
SafeSteam. Automatyczne usuwanie pary na koniec gotowania (konfigurowalne).

Zalezne od zatadowania pieca dobranie odpowiedniej energii i wilgoci.
Automatyczne wykrywanie zatadunku komory.

PROGRAMY

O+

4 predkosci **

O=*

4 predkosci **

2 predkosci

Programy / kroki gotowania.

Przepisy krok po kroku z regularnymi aktualizacjami.

Wyszukiwanie przepiséw wedtug skifadnikéw.

Automatyczne przeliczanie sktadnikéw przepisu w zaleznosci od liczby gosci.
Dostep do konfiguracji pieca. Specyfikacja dla danego kraju.

Status gotowania. Graficzny podglad aktualnego procesu gotowania.
Koncowe wyswietlanie danych.

Tworzenie profili uzytkownika do indywidualnej konfiguracji urzadzen i ich obstugi.

Ekran startowy szybkiego menu, programowalny zgodnie z potrzebami
i wymaganiami klienta.

Edytowalny i zdalnie aktywowany ekran gtéwny szybkiego menu.

Liczne mozliwosci konfiguracyjne pieca, ustawienia serwisowe, wyswietlanie zuzycia
energii, jezyk, dzwiek itp...
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LACZNOSCE

iBAKE

7 A

BAKE
MASTER

7 A

BAKE
PRO

f

mychef.

BAKERSHOP

’

Potaczenie Wi-Fi.

Mychef Cloud. Kontroluj piec za pomoca smartfona lub tabletu.Wyswietlaj status
pieczenia, tworz i zapisuj przepisy z dowolnego miejsca i wysytaj je do swojego pieca
lub korzystaj z ksigzki z przepisami.

Zdalne sterowanie piecem ze smartfona lub tabletu.

Sterowanie gtosowe za pomoca Asystenta Google.

Zigcze USB lub aktualizacja urzadzenia i rejestracja danych HACCP.
PANEL STEROWANIA

10-calowy panoramiczny ekran dotykowy TFT z intuicyjnymi symbolami.
Ekran LED.

Programowalna klawiatura z klawiszami skrétow.

Nawigacja dotykowa z menu gtéwnego.

Klawisze szybkiego dostepu do programéw lub cykli czyszczenia.
Pokretto sterujace trybami gotowania, temperaturg i czasem.
Blokada obstugi i programu ustawiana przez uzytkownika.
Wielojezyczna dokumentacja zatgczona do pieca.

Wielojezyczna dokumentacja w formie elektronicznej.

Funkcja pomocy do obstugi pieca.

Wbudowana funkcja pomocy, instrukcje obstugi i przyktady.
Interfejs uzytkownika dostepny w 21 jezykach.

Cyfrowy wyswietlacz wartosci naparowania, temperatury, czasu, czasu do konca cyklu,
temperatury sondy, zuzycia itp. temperatury, zuzycia.

Cyfrowy wyswietlacz wartosci naparowania, temperatury, czasu i wartosci pary.
Cyfrowy wyswietlacz wartosci naparowania, temperatury i czasu.
Wyswietlanie wartosci rzeczywistych i wybranych wartosci.

Skrocona instrukcja obstugi.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

~

® @

MyCare. Inteligentny system myjacy z 4 programami mycia i ptukaniem,

z automatycznym wykrywaniem stopnia zabrudzenia i alertem o czyszczeniu.
Self-cleaning. Automatyczny system czyszczenia.
RealiableSystem. Program konserwacji zapobiegawczej.

WLASCIWOSCI TECHNICZNE

Ostrzezenia dzwiekowe z mozliwoscia konfiguracji.

Wizualna i dZwigkowa sygnalizacja zakonczenia gotowania.

Nowoczesne oswietlenie LED. Optymalne oswietlenie catej komory, minimalne zuzycie

i maksymalna zywotnosc¢.

Ustawienie czasu podswietlania komory.

Potaczenie USB lub aktualizacja urzadzenia i rejestracja danych HACCP.
Potréjnie przeszklone, niskoemisyjne drzwi na zawiasach, tatwe do czyszczenia.
Podwaéjnie przeszklone, niskoemisyjne drzwi na zawiasach, tatwe do czyszczenia.

Wytrzymata komora gotowania wykonana ze stali nierdzewnej z zaokraglonymi
krawedziami, catkowicie spawana i z odptywem.

Whbudowany syfon.

Chiodzenie odptywu. Chtodzi wode odptywowa, aby zapobiec ewentualnym
uszkodzeniom rur.

tatwe do czyszczenia prowadnice typu "L".
Raczka i elementy z tworzywa sztucznego s3 pokryte powtoka antybakteryjna.
Stopien ochrony IPX5.

Stopien ochrony IPX4.

*  Nie kompatybilne z modelami gazowymi
** 6 predkosci w modelu gazowym
** Tylko w modelach MAX (16 GN)

@

@ Standard

O Opcja

®e e O o o o

Niedostepne
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PIECE KONWEKCYJINO-PAROWE Z WOZKIEM

IBAKE MAX

NAJWIEKSZY, NAJMOCNIEJSZY PIEC

Mychef iCOOK MAX to najwiekszy i najmocniejszy piec konwekcyjno-parowy w ofercie,
o duzej wydajnosci. Wyposazony w najnowsze technologie pieczenia i spektakularny design,
iCOOK MAX zostat specjalnie zaprojektowany, aby wytrzymac duze obcigzenie
i osiggac doskonate wyniki gotowania.

Jego panel sterowania, sktadajacy sie z ekranu dotykowego o wysokiej rozdzielczosci
i inteligentnego interfejsu, zapewnia wysoki poziom technologii i prostote obstugi.

DESIGN S M HOSTRQM.I-1
fi  LABEL

Delta de Bronze.
Premis ADI 2020

IDEALNY DLA:

m > X E

Cukierni Piekarni Firm Supermarketéw
cateringowych
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FUNKCIJE

SmartBaking

Inteligentny system gotowania.
Wybierz kategorie potrawy, rodzaj
gotowania, dostosuj rozmiar oraz
przyrumienienie a piec obliczy
parametry dla idealnego rezultatu.

10-calowy panoramiczny
ekran dotykowy TFT

D

TECHNOLOGIE DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

OPATENTOWANY

MultiSteam

Opatentowana technologia podwdj-
nego wtrysku pary. 5x szybciej gene-
rowana i gestsza para w poréwnaniu
ze zwyklymi systemami (bojlerowy
lub natrysk bezposredni).

DryOut Plus

Aktywne usuwanie wilgoci

z komory za pomoca technologii
niskociénieniowej. Technologia
zapewniajaca chrupigce,ztociste,
ultraszybkie i doskonate rezultaty.

(1ans

o 8 g o 3tryby gotowania
00000 -Konwekcja (od 30°do 300°C)
o g g O . Mieszany: konwekcja + para (od 30° do 300°C) J

- Para wodna nasycona (od 30° do 130°C).

PROGRAMY | tACZNOSC

)

Programy + fazy gotowania
w kazdym programie

400 +10
FastMenu
II\:/IAI‘ESNTU Utworz ekran szybkiego dostepu

z wybranymi programami i funkcjami.

Interaktywna ksiazka z przepisami
Wgrana ksigzka z przepisami, za
jednym kliknieciem poprowadzi

Cie krok po kroku przez proces
gotowania. Wyszukiwanie przepiséw
na podstawie sktadnikow.

i

Ztacze USB
do aktualizacji oprogramowania
i rejestrowania danych HACCP.

Wizualny i dZwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

Niezwykle odporna komora

ze stali nierdzewnej AISI 316L,

W petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami (odptyw przez
zintegrowany syfon).

SmartClima Plus
Inteligentny system czujnikow,
ktoéry reguluje moc i wilgotnosé /
w komorze w zaleznosci od
rodzaju i ilosci zywnosci.

Nagrzewanie i schtadzanie
Automatyczne wstepne
nagrzewanie lub schtadzanie
komory gotowania.

OPATENTOWANY

TSC (Kontrola stabilnosci
termicznej)

Zapewnia maksymalng stabilnos¢
termiczna z niewielkimi wahaniami
w niskich temperaturach (+0,2°C)
(opcja).

SmartWind

Szybsze, w petni rwnomierne
gotowanie dzieki inteligentnemu
systemowi, ktéry reguluje kierunek
obrotéw wentylatorow i ich
predkosc.

Gotowanie z sonda
wielopunktowa

Multilevel

Zarzadzanie niezaleznym gotowa-
niem kilku potraw na raz z réznymi
czasami zakonczenia, idealne dla
restauracji a la carte.

Cooking Check 7N\
Podsumowanie dziennego, miesiecz- A~
nego lub rocznego zuzycia energii. °

Mychef Cloud

Pozostan w kontakcie ze swoim
piecem za pomoca smartfona lub
tabletu. Wyswietlaj status pieczenia,
tworz i zapisuj przepisy z dowolnego
miejsca i wysylaj je do swojego pieca
lub korzystaj z ksiazki z przepisami,
ktora jest stale aktualizowana.

Niskoemisyjne drzwi z potréjna
szyba, mocowane na zawiasach
i umozliwiajace tatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED
Minimalne zuzycie i maksymalny
czas dziatania.

Stopien ochrony
IPX5

mychef.

OPATENTOWANY

MyCare

Automatyczny, inteligentny
system czyszczacy:

4 stopnie + ptukanie

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizo-
wana para, wolna od patogendéw
nawet w bardzo niskiej tempe-
raturze, dzieki opatentowanemu
systemowi promieniowania
ultrafioletowego.

NightWatch
Automatycznie kontynuuje
nocne gotowanie od miejsca,
w ktérym zostato przerwane
w przypadku awarii zasilania.

Just in time

Synchronizuje wktadanie
pojemnikéw, aby wszystkie
potrawy byty przygotowywane
w tym samym czasie.

Potaczenie Wi-Fi
z funkcja zdalnej aktualizacji
oprogramowania

Raczka i elementy z tworzywa
sztucznego s3 pokryte
powtoka antybakteryjna

Chtodzenie odptywu
Chtodzi wode odptywajaca,
zapobiegajac ewentualnym
uszkodzeniom rur.

Wézek na tace

z prowadnicami 600 x 400
Pojemnos¢ 16 blach 600x400,
odlegtos¢ miedzy prowadnicami
85 mm, wykonany ze stali
nierdzewnej AlS| 316L.
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CENNIK 2025

PIECE KONWEKCYJINO-PAROWE Z WOZKIEM

IBAKE MAX 600 x 400

16x 600x400

Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm

Pojemnosé 16x 600x400

Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosé) 893 x 1018 x 1923 mm
Waga 311 kg

Rekomendowana liczba bagietek na godzine 300 (waga 250 g, diugosc¢ 54 cm)
Dystans miedzy prowadnicami 85 mm

Moc elektryczna 34,7 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia MyCare w zestawie

mychef.
]

Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm

Pojemnosé 16x 600x400

Wymiary catkowite (szerokosc x gtebokosc x wysokosc) 893 x 1018 x 1923 mm
Waga 386 kg

Rekomendowana liczba bagietek na godzine 300 (waga 250 g, dtugos¢ 54 cm)
Dystans miedzy prowadnicami 85 mm

Moc elektryczna 1,61 kW

Moc gazowa (G20, G30, G31) 40 kW

Przytacze gazowe Ztgcze G2"

Drzwi otwierane na prawa strone

Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia MyCare w zestawie

m| m|
* Woézek z prowadnicami w zestawie '_ g ] ;
5 - 3
Q 18
iBake MAX iBake MAX
16E 16G
OPATENTOWANE
TSC Napiecie Drzwi otwierane
Kod produktu (Kontrola stabilnosci termicznej) (V/Ph/Hz) na lewa strone Cena
iBake MAX 16E 400/3L+N/50-60 (1 90 260 zt
’ iBake MAX 16E TSC [ J 400/3L+N/50-60 (1) 93 410 zt
iBake MAX 16E LD 400/3L+N/50-60 (1 () 91900 zt
iBake MAX 16E TSC LD [ 400/3L+N/50-60 () [ 94 960 zt
iBake MAX 16G 230/L+N/50-60 102 260 zt
iBake MAX 16G LD 230/L+N/50-60 [ J 103 900 zt
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) 1) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA422 3 030 zt
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ZALECANE AKCESORIA

Zestaw przytaczy do wody i odptywu

Akcesoria do szybkiego i fatwego podtacze-
nia doptywu i odptywu wody zawiera
w zestawie 5 tabletek CleanDuo.

IBAKEMAX 4 @ MYCHA397 540zt

Zestaw zmiekczajacy (w zestawie wkiad)

System filtracji jest niezbedny, jesli woda
W systemie nie spetnia ponizszych
parametrow:

- Twardos¢ miedzy 3°a 6° FH
- PH miedzy 6,5a 8,5
-+ Chlorki <30 ppm

IBAKEMAX % @ MYCHAO061 1720zt

Wkiad odkamieniajacy (zapasowy)
Pojemnosc¢ filtracyjna: 3 945 litrow.

IBAKEMAX % M MYCHAO62 1110zt

Woézek z prowadnicami na 600 x 400

Pojemnos¢ 16 x 600x400, odlegtosé miedzy
prowadnicami 85 mm.

Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 316L.

IBAKEMAX % 4 MYCHA4I8 9510zt

Ostona termiczna

Do woézkdw na tace z prowadnicami
600 x 400.

IBAKEMAX % M MYCHA419 3560zt

mychef.

iBAKE MAX AKCESORIA

Qo
Go

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna od
patogenow para dzieki opatentowanej tech-
nologii promieniowania ultrafioletowego.

iBAKE MAX ’ A MYCHA385 3710 zt

Zestaw prysznicowy

iBAKEMAX % &  MYCHA172 850zt

CleanDuo

Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany
detergent o podwdjnym dziataniu myjacym
i nabtyszczajacym.

1sztuka MYCHAO063 520 zt

Opakowanie 4 sztuki MYCHA354 1770 zt

Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9 870 zt
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PIECE KONWEKCYJINO-PAROWE

IBAKE

1o

PRAWDZIWIE INTELIGENTNY PIEC

Mychef iBAKE nie ma ograniczen, a gotowanie z nim jest catkowicie intuicyjne dzieki prostym funkcjom:
gotowanie wspomagane, gotowanie rownoczesne, interaktywna ksigzka z przepisami itp.
Piec najbardziej zaawansowany technologicznie dla wymagajacych kucharzy.
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INTELIGENTNE FUNKCIJE

SmartBaking

Inteligentny system gotowania.
Wybierz kategorie potrawy, rodzaj
gotowania, dostosuj rozmiar oraz
przyrumienienie a piec obliczy
parametry dla idealnego rezultatu.

10-calowy panoramiczny
ekran dotykowy TFT

)

o
oo
oo

o

TECHNOLOGIE DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

OPATENTOWANY

MultiSteam

Opatentowana technologia podwdj-
nego wtrysku pary. 5x szybciej gene-
rowana i gestsza para w poréwnaniu
ze zwykitymi systemami (bojlerowy
lub natrysk bezposredni).

DryOut Plus

Aktywne usuwanie wilgoci z komory
za pomoca technologii niskocisnie-
niowej. Technologia zapewniajaca
chrupiace,ztociste, ultraszybkie

i doskonate rezultaty.

o 8 8 o 3tryby gotowania
00000 -Konwekcja (od 30°do 280°C)
°9 8 © - Mieszany: konwekcja + para (od 30°do280°C) s

- Para wodna nasycona (od 30° do 130°C).

PROGRAMY | tACZNOSC

Programy + fazy gotowania
w kazdym programie

-
-
-

400 +10
FAST FastMenu

Utworz ekran szybkiego dostepu
MENU

z wybranymi programami i funkcjami.

Interaktywna ksigzka

z przepisami

Wgrana ksigzka z przepisami,

za jednym kliknieciem poprowadzi
Cie krok po kroku przez proces go-
towania. Wyszukiwanie przepiséw
na podstawie skfadnikow.

1

Ztacze USB
do aktualizacji oprogramowania
i rejestrowania danych HACCP.

Wizualny i dZwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

Niezwykle odporna komora

ze stali nierdzewnej AlSI 304 18/10,
w petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami (odptyw przez zinte-
growany syfon).

»

i
M)

00000

SmartClima Plus
Inteligentny system czujnikow,
ktéry reguluje moc i wilgotnosé
w komorze w zaleznosci od
rodzaju i ilosci zywnosci.

Nagrzewanie i schtadzanie
Automatyczne wstepne
nagrzewanie lub schtadzanie
komory gotowania.

OPATENTOWANY

TSC (Kontrola stabilnosci
termicznej)

Zapewnia maksymalna stabilnos¢
termiczna z niewielkimi wahaniami
w niskich temperaturach (+0,2°C)
(opcja).

SmartwWind

Szybsze, w petni rwnomierne
gotowanie dzieki inteligentnemu
systemowi, ktéry reguluje kieru-
nek obrotéw wentylatoréw

iich predkosc.

Gotowanie z sond3a
wielopunktowa

Multilevel

Zarzadzanie niezaleznym gotowa-
niem kilku potraw na raz z réznymi
czasami zakonczenia, idealne dla
restauracji a la carte.

Cooking Check

Podsumowanie dziennego, miesiecz-

nego lub rocznego zuzycia energii.

Mychef Cloud

Pozostan w kontakcie ze swoim
piecem za pomoca smartfona lub
tabletu. Wyswietlaj status pieczenia,
tworz i zapisuj przepisy z dowolnego
miejsca i wysytaj je do swojego pieca
lub korzystaj z ksigzki z przepisami,
ktora jest stale aktualizowana.

Niskoemisyjne drzwi z potréjna
szybg, mocowane na zawiasach
i umozliwiajgce tatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED
Minimalne zuzycie i maksymalny
czas dziatania.

Stopien ochrony
IPX4

N
~

N

mychef.

OPATENTOWANY

MyCare

Automatyczny, inteligentny
system czyszczacy:

4 stopnie + ptukanie

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizo-
wana para, wolna od patogendéw
nawet w bardzo niskiej tempe-
raturze, dzieki opatentowanemu
systemowi promieniowania
ultrafioletowego.

NightWatch
Automatycznie kontynuuje
nocne gotowanie od miejsca,
w ktdérym zostato przerwane
w przypadku awarii zasilania.

Just in time

Synchronizuje wktadanie
pojemnikoéw, aby wszystkie
potrawy byty przygotowywane
W tym samym czasie.

Potaczenie Wi-Fi
z funkcja zdalnej aktualizacji
oprogramowania.

Raczka i elementy z tworzywa
sztucznego s3 pokryte
powioka antybakteryjna

Automatyczne opréznianie
tacki ociekowej, nawet przy
otwartych drzwiach.

Prowadnice typu "L"
z tatwym do czyszczenia
systemem antyprzechytowym.

m



CENNIK 2025

PIECE KONWEKCYJINO-PAROWE

IBAKE 600 x 400

10x 600x400

Rodzaj prowadnic 600 x 400
Pojemnosé 10x 600x400

Waga 137 Kg

Moc elektryczna 18,9 kW

Rodzaj prowadnic 600 x 400
Pojemnos$é 10x 600x400

Waga 147 Kg

Moc elektryczna 0,805 kW
Moc gazowa (G20, G30, G31) 2

Przytacze gazowe Ztgcze G~
Drzwi otwierane na prawa strone

Rekomendowany dla 150 bagietek na godzine
(waga 250 g, diugosc 54 cm)

mm

Dystans miedzy prowadnicami 85 mm

Drzwi otwierane na prawa strone
Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

mm

Dystans miedzy prowadnicami 85 mm

0 kW

1

Wymiary catkowite (szerokosc¢ x gtebokos$¢ x wysokosé) 760 x 800 x 1155 mm

Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosé) 760 x 918 x 1144 mm

Rekomendowany dla 480 croissantéw na godzine  Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia Mycare w zestawie

(waga 85 g, Srednica 10 cm)

OPATENTOWANE

TSC
(Kontrola stabilnosci termicznej)

Kod produktu
iBake 10E

; iBake 10E TSC [ ]
iBake 10E LD

iBake 10E TSC LD [

iBake 10G
iBake 10G LD

INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU)

ZOBACZ WIECEJ
ZOBACZ WIECEJ

iBake 10E iBake 10G

mn2

Napiecie
(V/Ph/Hz)

400/3L+N/50-60 (1)
400/3L+N/50-60 (1)
400/3L+N/50-60 (1)

400/3L+N/50-60 (1)

230/L+N/50-60

230/L+N/50-60

(1) Napiecie 230/3L/50-60

ZOBACZ WIECEJ

iBake 6E

Drzwi otwierane
na lewa strong

MYCHA307

iBake 6G

ZOBACZ WIECE)

Cena

48 600 zt
50 200 zt
50 230 zt
51740 zt

53 450 zt
55 040 zt

1870 zt

iBake 4E

ZOBACZ WIECEJ



mychef.
6x 600x400

; Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm
Pojemnosé 6x 600x400
Wymiary catkowite (szerokosc x gtebokosc x wysokosc) 760 x 800 x 865 mm
Waga 102 Kg
Dystans miedzy prowadnicami 85 mm
Moc elektryczna 12,6 kW
Drzwi otwierane na prawa strone

Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia MyCare w zestawie

Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm
Pojemnosé 6x 600x400
Wymiary catkowite (szeroko$¢ x gtebokos¢ x wysokosc) 760 x 918 x 854 mm

Waga 130 Kg
Rekomendowany dla 90 bagietek na godzine Dystans miedzy prowadnicami 85 mm
(waga 250 g, dtugosc 54 cm) Moc elektryczna 0,805 kW

Rekomendowany dla 288 croissantéw na godzing  pMoc gazowa (G20, G30, G31) 13 kW

(waga 85 g, Srednica 10 cm) .
Przylacze gazowe Ztgcze G

Apertura de puerta a mano derecha de serie
Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia MyCare w zestawie

OPATENTOWANE

TSC Napiecie Drzwi otwierane

Kod produktu (Kontrola stabilnosci termicznej) (V/Ph/Hz) na lewa strone Cena

iBake 6E 400/3L+N/50-60 (1) 34 520 zt
’ iBake 6E TSC ® 400/3L+N/50-60 (1) 36 100 zt

iBake 6E LD 400/3L+N/50-60 (1) ® 36120 zt

iBake 6E TSC LD (] 400/3L+N/50-60 (1) [ 37 650 zt

iBake 6G 230/L+N/50-60 42 010 zt

iBake 6G LD 230/L+N/50-60 (] 43 610 zt
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) (1) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA302 1250 zt

4x 600x400

’ Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm
Pojemnos¢ 4x 600x400
Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosé) 760 x 800 x 750 mm
Waga 85 Kg
Dystans miedzy prowadnicami 85 mm
Moc elektryczna 7,3 kW
Drzwi otwierane na prawa strone

Mychef Cloud oraz system automatycznego mycia MyCare w zestawie

Rekomendowany dla 60 bagietek na godzing
(waga 250 g, diugosc 54 cm)

Rekomendowany dla 192 croissantéw na godzine
(waga 85 g, srednica 10 cm)
OPATENTOWANE
TSC Napiegcie Drzwi otwierane

Kod produktu (Kontrola stabilnosci termicznej) (v/Ph/Hz) na lewa strone Cena
iBake 4E 400/3L+N/50-60 (1) (2) 25710 zt
; iBake 4E TSC [ 400/3L+N/50-60 (1) (2) 27 070 zt
iBake 4E LD 400/3L+N/50-60 (1) (2) () 27 090 zt
iBake 4E LD TSC [ 400/3L+N/50-60 (1) (2) [ 28 620 zt
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) (1) Napiecie 230/L+N/50-60 MYCHA298 410 zt
(2) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA297 1250 zt

n3



CENNIK 2025

ZALECANE AKCESORIA

Zestaw przytaczy do wody i odptywu
Akcesoria do szybkiego i tatwego podtacze-

g nia doptywu i odptywu wody zawiera
[d ¥ w zestawie 5 tabletek CleanDuo.

iBAKE AKCESORIA

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna od
patogendw para dzieki opatentowanej tech-
nologii promieniowania ultrafioletowego.

iBAKE f MYCHA245 520 zt

iBAKE A MYCHA397 540 zt

4 4 MYCHA384 1860 zt
c %A MYCHA385 3710 zt
0 M MYCHA385 3710 zt

Zestaw reduktora ci$nienia

- Redukuje i stabilizuje cisnienie wody.
Instalacja jest zalecana, gdy ci$nienie
przekracza 6 baréw.

iBAKE ’ MYCHA219 370 zt

Zestaw do pietrowania + dwa zestawy
przytaczy do wody i odptywu

Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden
na drugim. Zawiera przytgcze do wylotu
pary z komina dolnego pieca oraz 2 zestawy
przytaczy do wody i odptywu.

iBAKE 4 + iBAKE 4 ’ MYCHA242 1920 zt
iBAKE 6 + iIBAKE 4 f MYCHA242 1920 zt
iBAKE 6 + iBAKE 6 * MYCHA242 1920 zt
iBAKE 6 + iBAKE 6 A MYCHA411 2 450 zt
iBAKE 10 + iBAKE 4 ’ MYCHA242 1920 zt

Zestaw zmiekczajacy (W zestawie wkiad)
System filtracji jest niezbedny, jesli woda

W systemie nie spetnia ponizszych parame-
trow:

- Twardos¢ miedzy 3° a 6° FH
- PH miedzy 65a 8,5
- Chlorki <30 ppm

IBAKE % A MycHAo61 1720 zt

Wkitad odkamieniajacy (zapasowy)
Pojemnoé¢ filtracyjna: 3 945 litrow.

IBAKE % A MycHAOG2 1110 zt

Zestaw do chtodzenia odptywu

Schtadza wode odptywowa, zapobiegajac
ewentualnemu uszkodzeniu rur.

iBAKE ’ MYCHA358 710 zt

N4

Podstawa z prowadnicami 600 x 400
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 68 mm.

4 * 760 x 730 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA229 4 490 zt
6 ’ 760 X 730 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA229 4 490 zt
6 ‘ 760 X 863 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA403 4 540 zt
10 f 760 X 730 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA230 4160 zt
10 ‘ 760 x 863 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA404 4 200 zt
| R . Podstawa do pietrowania
l l Aby ustawi¢ dwa piece jeden na drugim.

4+ 4 ’ 760 x 730 x 300 mm MYCHA350 1870 zt
6+4 ’ 760 x 730 x 300 mm MYCHA350 1870 zt
6+6 ’ 760 x 730 x 105 mm MYCHA238 1800 zt
6+6 A 760 x 863 x 105 mm MYCHA407 1700 zt
10+ 4 ’ 760 x 730 x 105 mm MYCHA238 1800 zt

Zestaw nézek regulowanych

Do wypoziomowania pieca na nierdwnej

powierzchni. 4 sztuki.

iBAKE A MYCHA261 530 zt

Prowadnice mieszane

Prowadnice mieszane do pojemnikow GN

itac 600 x 400 mm.

|
B

4 f 4 GN MYCHA478 630 zt
6 ’ ‘ 6 GN MYCHA444 810 zt
10 %A 10 GN MYCHA479 1380 zt



iBAKE AKCESORIA

—

Zestaw do odprowadzania powietrza
z przodu, chroni piec przed bezposrednimi
zrédtami ciepta.

iBAKE ’ MYCHA260 700 zt
iBAKE A MYCHA408 700 zt

Zestaw prysznicowy

IBAKE % A mycHAI72 850 zt

Okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina
pieca. tatwa instalacja.

iBAKE f MYCHA387 6890 zt

Przedni okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina
i drzwi pieca. tatwa instalacja.

IBAKE 4 MYCHA267 8760zt

Przedni okap kondensacyjny
z filtrem weglowym

Pochtania i skrapla pare wodng z komina
i drzwi pieca. tatwa instalacja.

IBAKE 4 MYCHA270 10810 zt

Filtr weglowy

w 4 MycHA216 850 zt
(Czesc)

Zestaw do odprowadzania pary wodnej
z komina

Przekierowuje pare wodnga z komina do
przewodu kominowego.

iBAKE * MYCHA218 700 zt

mychef.

iBAKE AKCESORIA

Komora wzrostowa
z bezposrednim sterowaniem

Do umieszczenia pod 4, 6 lub 10-pdtkowym
piecem elektrycznym iBAKE lub 6-pdtkowym
piecem gazowym iBAKE.
- Pojemnosc¢:
10 blach 600x400 lub 600x600 mm
- Odlegto$¢ miedzy blachami: 70 mm
- Wymiary: 760 x 780 x 900 mm
- Moc: 3 kW
- Napiecie: 230/L+N/50-60Hz

Komora wzrostowa

10 blach MYCHA248 7 700 zt

Komora wzrostowa
z bezposrednim sterowaniem
Do umieszczenia pod dwoma spietrowanymi
piecami elektrycznymi iBAKE: 4 + 4
lub 6 + 4, lub piecem gazowym iBAKE 6
- Pojemnosc:
8 blach 600x400 lub 600x600 mm
- Odlegtos¢ miedzy blachami: 70 mm
- Wymiary: 760 x 780 x 760 mm
- Moc: 3 kW
- Napiecie: 230/L+N/50-60Hz

Komora wzrostowa

8 blach MYCHA249 7 260 zt

Zestaw do pietrowania Bake

Niezbedny do ustawienia pieca na komorze
wzrostowej.

iBAKE ’ MYCHA254 870 zt

IBAKE M MYCHA409 960 zt

Pétautomatyczne napetnianie tacy
odparowujacej

Pdétautomatyczne napetnianie tacy
odparowujacej za pomoca przycisku.

MYCHA257 400 zt

IBAKE 4 A

CleanDuo

Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany
detergent o podwodjnym dziataniu myjacym
i nabtyszczajacym.

1sztuka MYCHAO063 520 zt

Opakowanie 4 sztuki MYCHA354 1770 zt

Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9 870 zt

ns



CENNIK 2025

PIECE KONWEKCYJINO-PAROWE Z WOZKIEM

BAKE MAX MASTER

NAJWIEKSZY. NAJPOTEZNIEJSZY PIEC

Mychef BAKE MAX MASTER to najwiekszy i najmocniejszy piec konwekcyjno-parowy w ofercie,
o duzej wydajnosci i wyjmowanym wozku. Wyposazony w najnowsze technologie pieczenia
i spektakularny design, BAKE MAX MASTER zostat specjalnie zaprojektowany,
aby wytrzymac¢ duze obcigzenie i osiggac¢ doskonate wyniki gotowania.

Sterowanie piecem BAKE MAX MASTER jest bardzo proste, przez intuicyjny panel sterowania.

IDEALNY DLA:
N 7 B
Cukierni Piekarni Firm Supermarketéow

cateringowych

e



PANEL STEROWANIA | FUNKCJE AUTOMATYCZNE

&

Elektroniczny panel sterowania
Prosty i intuicyjny z wyswietlaczem LED.

Self-cleaning
System automatycznego czyszczenia.

=[p

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

OPATENTOWANY

MultiSteam

Opatentowana technologia podwdj-
nego wtrysku pary. 5x szybciej gene-
rowana i gestsza para w poréwnaniu
ze zwyktymi systemami (bojlerowy
lub natrysk bezposredni).

DryOut Plus

Aktywne usuwanie wilgoci z komory
za pomoca technologii niskocisnie-
niowej. Technologia zapewniajgca
chrupiace,ztociste, ultraszybkie

i doskonate rezultaty.

Gotowanie z sonda
jednopunktowa

PROGRAMY | tACZNOSC

Programy + Fazy gotowania
w kazdym programie
40+ 3

Niskoemisyjne drzwi z podwéjna
szybg, mocowane na zawiasach
i umozliwiajace fatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED
Minimalne zuzycie i maksymalny
czas dziatania.

Stopien ochrony
IPX5

Ll

System szybkiego schtadzania
Cooldown, pozwala na szybkie
i bezpieczne czyszczenie.

OPATENTOWANY

TSC (Kontrola stabilnosci
termicznej)

Zapewnia maksymalng stabilnos¢
termiczna z niewielkimi wahaniami
w niskich temperaturach (+0,2°C)
(opcja).

SmartWind

Szybsze, w petni rownomierne
gotowanie dzieki inteligentnemu
systemowi, ktéry reguluje kieru-
nek obrotéw wentylatoréw

iich predkosc.

Manualna regeneracja

Wi-Fi connection

Podtacz piec do chmury, aby tworzyc¢,
zapisywac lub modyfikowac przepisy,
zdalnie sterowac piecem za pomoca

smartfona lub tabletu oraz za pomo-

ca prostych komend gtosowych.

Raczka i elementy z tworzywa

sztucznego s3 pokryte powitoka

antybakteryjna

Niezwykle odporna komora

ze stali nierdzewnej AlISI 316L, w petni
spawana, z zaokraglonymi krawedziami

(odptyw przez zintegrowany syfon).

Wézek na tace
z prowadnicami 600x400

Pojemnos¢ 16 blach 600x400, odlegtosé

="

o
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o
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miedzy prowadnicami 85 mm, wykonany

ze stali nierdzewnej AlSI 316L.

mychef.

Automatyczne nagrzewanie
wstepne, bardzo szybkie
nagrzewanie wstepne.

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizo-
wana para, wolna od patogendéw
nawet w bardzo niskiej tempe-
raturze, dzieki opatentowanemu
systemowi promieniowania
ultrafioletowego.

3 tryby gotowania
- Konwekcja (od 30° do 260°C)
- Mieszany: konwekcja + para
(od 30° do 260°C)
- Para wodna nasycona
(od 30° do 130°C).

7 przyciskéw szybkiego
dostepu do zapisanych
programow

Wizualny i dZwiekowy alarm
zakornczenia gotowania

Chtodzenie odptywu
Chtodzi wode odptywajaca,
zapobiegajgc ewentualnym
uszkodzeniom rur.

n7



CENNIK 2025

PIECE KONWEKCYJINO-PAROWE Z WOZKIEM

BAKE MAX MASTER 600 x 400

’ Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm
Pojemnosé 16x 600x400
Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokosc x wysokosc) 893 x 1018 x 1923 mm
Waga 311 kg
Rekomendowany dla 240 bagietek na godzine (waga 250 g, dtugos¢ 54 cm)

Rekomendowany dla 300 croissantéw na godzine (waga 85 g, Srednica 10 cm)
Dystans miedzy prowadnicami 85 mm

Moc elektryczna 34,7 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm

Pojemnosé 16x 600x400

Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokosc x wysokosc) 893 x 1018 x 1923 mm
Waga 386 kg

Rekomendowany dla 240 bagietek na godzineg (waga 250 g, dtugos¢ 54 cm)
Rekomendowany dla 300 croissantéw na godzine (waga 85 g, Srednica 10 cm)
Dystans miedzy prowadnicami 85 mm

Moc elektryczna 1,61 kW

Moc gazowa (G20, G30, G31) 40 kW

Przylacze gazowe Zigcze GV2"

Drzwi otwierane na prawa strone
System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

m| m|
* Wozek z prowadnicami w zestawie '_ ; ;
5 - 3
Q 'R
BAKE MAX
E MASTER 16G
OPATENTOWANE
TSC Napiegcie Drzwi otwierane
Kod produktu (Kontrola stabilnosci termicznej) (v/Ph/Hz) na lewa strone Cena
BAKE MAX MASTER 16E 400/3L+N/50-60 (1) 75 490 zt
; BAKE MAX MASTER 16E TSC ) 400/3L+N/50-60 (1 78 650 zt
BAKE MAX MASTER 16E LD 400/3L+N/50-60 (1) [ J 77 140 zt
BAKE MAX MASTER 16E TSC LD [ 400/3L+N/50-60 (1) [ 80190 zt
BAKE MAX MASTER 16G 230/L+N/50-60 95 950 zt
BAKE MAX MASTER 16G LD 230/L+N/50-60 [ 97 670 zt
INNE OPCIJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) ) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA422 3030 zt

n8



ZALECANE AKCESORIA

Zestaw przytaczy do wody i odptywu

Akcesoria do szybkiego i fatwego podiacze-
nia doptywu i odptywu wody zawiera
w zestawie 5 tabletek CleanDuo.

BAKEMAX # @ MYCHA397 540zt

Zestaw zmiekczajacy (w zestawie wkiad)

System filtracji jest niezbedny, jesli woda
w systemie nie spetnia ponizszych
parametrow:

- Twardos$¢ miedzy 3°a 6° FH
- PH miedzy 6,5a 85
- Chlorki <30 ppm

BAKEMAX 4% A MYCHAO61 1720zt

Wkitad odkamieniajacy (zapasowy)
Pojemnosc filtracyjna: 3 945 litréw.

BAKEMAX 4% 4 MYCHA062 1110z

Wézek z prowadnicami na 600 x 400

Pojemnos¢ 16 x 600x400, odlegtos¢ miedzy
prowadnicami 85 mm.

Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 316L.

BAKE MAX % A MYCHA418 9510zt

Ostona termiczna

Do woézkdéw na tace z prowadnicami
600 x 400.

BAKEMAX % @ MYCHA419 3560zt

mychef.

BAKE MAX MASTER AKCESORIA

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna
od patogendw para dzieki opatentowanej
technologii promieniowania ultrafioletowego.

BAKEMAX 4% @ MYCHA385 3710z

Zestaw prysznicowy

BAKEMAX 4% @ MYCHA172 850zt

CleanDuo

Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany
detergent o podwadjnym dziataniu myjacym
i nabtyszczajacym.

1sztuka MYCHAO063 520 zt
Opakowanie 4 sztuki MYCHA354 1770 zt

Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9 870 zt

9o



CENNIK 2025

PIECE KONWEKCYJINO-PAROWE

BAKE

120

MASTER

DOSKONALE POLACZENIE

Mychef BAKE MASTER to profesjonalny piec konwekcyjno-parowy, ktéry stanowi idealne
potaczenie zaawansowanego technologicznie sprzetu i fatwosci obstugi.

Jego najnowoczesniejsze technologie zapewniajg najwyzsza jakos¢ pieczenia,

a prosty panel sterowania sprawia, ze BAKE MASTER jest idealnym modelem
dla profesjonalistéw z branzy gastronomicznej.

@

reddot winner 2020

IDEALNY DLA:

@ < X

Cukierni Piekarni Firm
cateringowych



PANEL STEROWANIA | FUNKCJE AUTOMATYCZNE

&
&

<

Elektroniczny panel sterowania
Prosty i intuicyjny z wyswietlaczem LED.

Self-cleaning
System automatycznego czyszczenia.

TECHNOLOGIE DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

(e

OPATENTOWANY

MultiSteam

Opatentowana technologia podwdj-
nego wtrysku pary. 5x szybciej gene-
rowana i gestsza para w poréwnaniu
ze zwykitymi systemami (bojlerowy
lub natrysk bezposredni).

DryOut Plus

Aktywne usuwanie wilgoci z komory
za pomoca technologii niskocisnie-
niowej. Technologia zapewniajaca -
chrupiace,ztociste, ultraszybkie

i doskonate rezultaty.

Manualna regeneracja

PROGRAMY | tACZNOSC

s SS Programy + fazy gotowania 7N\
w kazdym programie —~

Niskoemisyjne drzwi z podwéjna
szyba, mocowane na zawiasach
i umozliwiajace tatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED ‘NIEZ
—— Minimalne zuzycie i maksymalny E
/ | \ czas dziatania. =\

Stopien ochrony
IPX4

System szybkiego schitadzania
Cooldown, pozwala na szybkie
i bezpieczne czyszczenie.

OPATENTOWANY

TSC (Kontrola stabilnosci
termicznej)

Zapewnia maksymalna stabilnos¢
termiczna z niewielkimi wahaniami
W niskich temperaturach (+0,2°C)
(opcja).

SmartWind

Szybsze, w petni réwnomierne
gotowanie dzieki inteligentnemu
systemowi, ktéry reguluje kieru-
nek obrotéw wentylatoréw

iich predkosc.

Gotowanie z sonda
jednopunktowa

Wi-Fi connection

Podtacz piec do chmury, aby two-
rzy¢, zapisywac lub modyfikowac
przepisy, zdalnie sterowac piecem
za pomoca smartfona lub tabletu
oraz za pomoca prostych komend
gtosowych.

Raczka i elementy z tworzywa
sztucznego s3 pokryte
powtoka antybakteryjna

Niezwykle odporna komora

ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10,
w petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami (odptyw przez zinte-
growany syfon).

Prowadnice typu "L"
z tatwym do czyszczenia
systemem antyprzechytowym.

EE¢

oo
0o0O0O0
00000
o0o0o0o
oo

mychef.

Automatyczne nagrzewanie
wstepne, bardzo szybkie
nagrzewanie wstepne.

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizo-
wana para, wolna od patogenéow
nawet w bardzo niskiej tempe-
raturze, dzieki opatentowanemu
systemowi promieniowania
ultrafioletowego (akcesoria).

3 tryby gotowania
- Konwekcja (od 30° do 260°C)
- Mieszany: konwekcja + para
(od 30° do 260°C)
- Para wodna nasycona
(od 30° do 130°C).

7 przyciskéw szybkiego
dostepu do zapisanych
programow

Wizualny i dZwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

Automatyczne opréznianie
tacki ociekowej, nawet przy
otwartych drzwiach.
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CENNIK 2025

PIECE KONWEKCYINO-PAROWE

BAKE MASTER 600 x 400

Pojemnosé 10x 600x400
Waga 156 kg

Moc elektryczna 18,9 kW

Pojemnos¢ 10x 600x400

Waga 147 kg

10x 600x400

’ Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm

Dystans miedzy prowadnicami 85 mm

Drzwi otwierane na prawa strone
System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm

Dystans miedzy prowadnicami 85 mm
Moc elektryczna 0,805 kW
Rekomendowany dla 150 bagietek na godzine Moc gazowa (G20, G30, G31) 20 kW

(waga 250 g, diugose 54 cm)
Rekomendowany dla 480 croissantéw na godzine

Przylgcze gazowe Zigcze GV2"

(waga 85 g, érednica 10 cm) Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

OPATENTOWANE

Kod produktu (Kontrola stab;ll-rs|§s’ci termicznej) (’;‘I?I?Ii'?/ﬂ:)
BAKE MASTER 10E 400/3L+N/50-60 (1
BAKE MASTER 10E TSC [ 400/3L+N/50-60 (1)
; BAKE MASTER 10E LD 400/3L+N/50-60 (1)
BAKE MASTER 10E TSC LD ([ 400/3L+N/50-60 (1)

BAKE MASTER 10G
BAKE MASTER 10G LD

INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU)

ZOBACZ WIECEJ
ZOBACZ WIECEJ

BAKE MASTER BAKE MASTER
10E 10G

122

230/L+N/50-60

230/L+N/50-60

(1) Napiecie 230/3L/50-60

m} n|

5 ;

S S

[e] (e}

BT N N

BAKE MASTER BAKE MASTER
6E 6G

Drzwi otwierane
na lewa strone

MYCHA307

Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokosc x wysokosc) 760 x 785 x 1155 mm

Wymiary catkowite (szeroko$c x gtebokosé x wysokos€) 760 x 918 x 1144 mm

Cena

36 030 zt
37 600 zt
37 620 zt
39150 zt

46 350 zt
47 980 zt

1870 zt

ZOBACZ WIECEJ

BAKE MASTER
4E



Rekomendowany dla 90 bagietek na godzine
(waga 250 g, dugosc 54 cm)

Rekomendowany dla 288 croissantéw na godzing
(waga 85 g, srednica 10 cm)

Kod produktu

BAKE MASTER 6E

BAKE MASTER 6E TSC
BAKE MASTER 6E LD
BAKE MASTER 6E TSC LD

BAKE MASTER 6G
BAKE MASTER 6G LD

INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU)

Rekomendowany dla 60 bagietek na godzine
(waga 250 g, diugosc 54 cm)

Rekomendowany dla 192 croissantéw na godzing
(waga 85 g, Srednica 10 cm)

Kod produktu

BAKE MASTER 4E

; BAKE MASTER 4E TSC
BAKE MASTER 4E LD
BAKE MASTER 4E TSC LD

INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU)

(Kontrola stabilnosci termicznej)

mychef.

6x 600x400

Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm

Pojemnosé 6x 600x400

Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokosé¢ x wysokos¢) 760 x 785 x 865 mm
Waga 94 kg

Dystans miedzy prowadnicami 85 mm

Moc elektryczna 12,6 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm

Pojemnosé 6x 600x400

Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokosé) 760 x 918 x 854 mm
Waga 130 kg

Dystans miedzy prowadnicami 85 mm

Moc elektryczna 0,805 kW

Moc gazowa (G20, G30, G31) 13 kW

Przytacze gazowe Ztgcze G¥%"

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

OPATENTOWANE
TSC Drzwi otwierane

na lewa strone

Napiecie
(V/Ph/Hz)

400/3L+N/50-60 (1)
® 400/3L+N/50-60 (1)
400/3L+N/50-60 (1)

® 400/3L+N/50-60 (1)

230/L+N/50-60

230/L+N/50-60 (]

(1) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA302

4x 600x400

Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm

Pojemnos¢ 4x 600x400

Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosé) 760 x 785 x 750 mm
Waga 79 kg

Dystans miedzy prowadnicami 85 mm

Moc elektryczna 7,3 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia oraz Wi-Fi w zestawie

OPATENTOWANE

TSC Napiecie Drzwi otwierane
(Kontrola stabilnosci termicznej) (V/Ph/Hz) na lewa strone
400/3L+N/50-60 (1) (2)
® 400/3L+N/50-60 (1) (2)
400/3L+N/50-60 (1) (2) )
[ ] 400/3L+N/50-60 (1) (2) Y

(1) Napiecie 230/L+N/50-60 MYCHA298

(2) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA297

Cena

26 410 zt
27980 zt
28 000 zt
29 540 zt

38 970 zt
40 610 zt

1250 zt

Cena

21630 zt
23 350 zt
23 210 zt
24 740 zt

410 zt
1250 zt
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CENNIK 2025

ZALECANE AKCESORIA

Zestaw przytaczy do wody i odptywu
Akcesoria do szybkiego i tatwego podtacze-

N\ Nia doptywu i odptywu wody zawiera
[ w zestawie 5 tabletek CleanDuo.

BAKE MASTER ’ MYCHA245 520 zt

BAKE MASTER A MYCHA397 540 zt

Zestaw reduktora ci$nienia

- Redukuje i stabilizuje cisnienie wody.
Instalacja jest zalecana, gdy cisnienie
przekracza 6 baréw.

BAKE MASTER ’ MYCHA219 370 zt

Zestaw do pietrowania + dwa zestawy
przytaczy do wody i odptywu

Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden
na drugim. Zawiera przytacze do wylotu
pary z komina dolnego pieca oraz 2 zestawy
przytaczy do wody i odptywu.

(w zestawie 10 tabletek CleanDuo)

BAKE MASTER 4 + BAKE MASTER 4 ’ MYCHA242 1920 zt
BAKE MASTER 6 + BAKE MASTER 4 f MYCHA242 1920 zt
BAKE MASTER 6 + BAKE MASTER 6 ’ MYCHA242 1920 zt
BAKE MASTER 10 + BAKE MASTER 4 f MYCHA242 1920 zt
BAKE MASTER 6 + BAKE MASTER 6 ‘ MYCHA411 2450 zt

Zestaw zmiekczajacy (w zestawie wkiad)

System filtracji jest niezbedny, jesli woda

W systemie nie spetnia ponizszych parame-
trow:

- Twardos¢ miedzy 3°a 6° FH

- PH miedzy 6,5a 8,5

- Chlorki <30 ppm

BAKE MASTER ’ A MYCHAO061 1720 zt

Wkitad odkamieniajacy (zapasowy)
Pojemnoé¢ filtracyjna: 3 945 litrow.

BAKE MASTER % @ MYCHA062 1110 zt

Zestaw do chtodzenia odptywu
Schtadza wode odptywowa, zapobiegajac
"s\ ewentualnemu uszkodzeniu rur.

BAKE MASTER ’ MYCHA358 710 zt

124

BAKE MASTER AKCESORIA

Zestaw UltraVioletSteam

Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna od
patogendw para dzieki opatentowanej tech-
nologii promieniowania ultrafioletowego.

% 4 1 4 MYCHA384 1860 zt
o

6 A MYCHA385 3710zt

10 &) MYCHA385 3710 zt

Podstawa z prowadnicami 600 x 400
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 68 mm.

4 ’ 760 x 730 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA229 4 490 zt

f 760 x 730 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA229 4 490 zt
6 ‘ 760 x 863 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA403 4 540 zt
10 f 760 x 730 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA230 4160 zt
10 ‘ 760 x 863 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA404 4 200 zt

o Podstawa do pietrowania
! Aby ustawi¢ dwa piece jeden na drugim.

4+ 4 ’ 760 x 730 x 300 mm MYCHA350 1870 zt
6+4 %  760x730x300mm MYCHA350 1870 zi
6+6 %  760x730x105mm MYCHA238 1800 zt
6+6 A 760 x 863 x 105 mm MYCHA407 1700 zt
10+ 4 ’ 760 x 730 x 105 mm MYCHA238 1800 zt

| Zestaw nézek regulowanych

Do wypoziomowania pieca na nierownej
powierzchni. 4 sztuki.

BAKE MASTER 4 4 MYCHA261 530 zt



BAKE MASTER AKCESORIA

Prowadnice mieszane

_
k\ Prowadnice mieszane do pojemnikdéw GN
[ i tac 600 x 400 mm.
I
i
s 4

4 4GN MYCHA478 630zt
c %A 6GN MYCHA444 810zt
0 A 10 GN MYCHA479 1380zt

Zestaw do odprowadzania powietrza
z przodu, chroni piec przed bezposrednimi
Zrédtami ciepta.

"
l l BAKE MASTER f MYCHA260 700 zt

BAKE MASTER A MYCHA408 700 zt

— Okap kondensacyjny
U Pochtania i skrapla pare wodna z komina

pieca. tatwa instalacja.
BAKE MASTER ’ MYCHA352 6 870 zt

Przedni okap kondensacyjny
Pochtania i skrapla pare wodna z komina

i drzwi pieca. tatwa instalacja.

BAKE MASTER ’ MYCHA267 8 760 zt

Przedni okap kondensacyjny
z filtrem weglowym
@ Pochtania i skrapla pare wodnga z komina

i drzwi pieca. tatwa instalacja.

BAKE MASTER #  MYCHA270 10810 zt

Filtr weglowy £ MycHA216 850 zt
(Czesc)

Zestaw do odprowadzania pary wodnej
z komina

Przekierowuje pare wodna z komina do
przewodu kominowego.

BAKE MASTER f MYCHA218 700 zt

mychef.

BAKE MASTER AKCESORIA

Komora wzrostowa
z bezposrednim sterowaniem
Do umieszczenia pod 4, 6 lub 10-pdtkowym
piecem elektrycznym BAKE MASTER lub
6-pdtkowym piecem gazowym BAKE MASTER
- Pojemnosc¢:
10 blach 600x400 lub 600x600 mm
- Odlegtos¢ miedzy blachami: 70 mm
- Wymiary: 760 x 780 x 900 mm
- Moc: 3 kW
- Napiecie: 230/L+N/50-60Hz

Komora wzrostowa

10 blach MYCHA248 7 700 zt

Komora wzrostowa
z bezposrednim sterowaniem
Do umieszczenia pod dwoma spigtrowany-
mi piecami elektrycznymi BAKE MASTER:
4+ 4 |ub 6 + 4, lub piecem gazowym BAKE
MASTER 6
- Pojemnos¢:
8 blach 600x400 lub 600x600 Mmm
- Odlegtos¢ miedzy blachami: 70 mm
« Wymiary: 760 x 780 x 760 mm
- Moc: 3 kW
- Napiecie: 230/L+N/50-60Hz

Komora wzrostowa

8 blach MYCHA249 7260 zt

Zestaw do pietrowania Bake

Niezbedny do ustawienia pieca na komorze
wzrostowej.

BAKE MASTER f MYCHA254 870 zt
BAKE MASTER ‘ MYCHA409 960 zt

Pétautomatyczne napetnianie tacy
odparowujacej

Pdéfautomatyczne napetnianie tacy
odparowujacej za pomoca przycisku.

BAKE MASTER # @ MYCHA257 400zt

Zestaw prysznicowy

BAKE MASTER 4 4 MYCHA172 850 zt

CleanDuo
Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany

detergent o podwdjnym dziataniu myjacym
i nabtyszczajacym.

1sztuka MYCHAO063 520 zt
Opakowanie 4 sztuki MYCHA354 1770 zt

Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9 870 zt
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PIECE KONWEKCYJNE Z NAPAROWANIEM

BAKE PRO

126

NIESKONCZONE MOZLIWOSCI, ZERO KOMPLIKACII

Mychef BAKE PRO to profesjonalny piec konwekcyjno-parowy do bezproblemowego i praktycznego gotowania.
Jego innowacyjna technologia gotowania, prosty panel sterowania i wbudowany system samoczyszczenia sprawiaja,
ze jest to idealne urzadzenie dla profesjonalistow z branzy gastronomicznej ktdrzy potrzebuja pieca dajacego
im nieskonczone mozliwosci i wysoka wydajnosc.

2
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PANEL STEROWANIA | FUNKCJE AUTOMATYCZNE

&
¢<¢> Self-cleaning E & é

Elektroniczny panel sterowania
Prosty i intuicyjny z wyswietlaczem LED.

System automatycznego czyszczenia.

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

OPATENTOWANY
MultiSteam N l
Opatentowana technologia podwaj- _ @
nego wtrysku pary. 5x szybciej gene- P e‘(’;—’
rowana i gestsza para w poréwnaniu |
ze zwyktymi systemami (bojlerowy
lub natrysk bezposredni).

) SmartWind ° g 8 °
Szybsze, w petni rwnomierne 00000
(@; gotowanie dzieki inteligentnemu o g 8 o

systemowi, ktéry reguluje kieru-
nek obrotéw wentylatoréw i ich

predkos¢.
LACZNOSC
7\ Polaczenie Wi-Fi
" Podtacz piec do chmury, aby tworzy¢,

. zapisywac lub modyfikowac przepisy,
zdalnie sterowac piecem za pomoca
smartfona lub tabletu oraz za pomoca
prostych komend gtosowych (opcja).

Niskoemisyjne drzwi z podwdjna
szybg, mocowane na zawiasach
i umozliwiajgce tatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED
—— Minimalne zuzycie i maksymalny =
/ | \ czas dziatania. =

Stopien ochrony
IPX4

System szybkiego schtadzania
Cooldown, pozwala na szybkie
i bezpieczne czyszczenie.

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizowana
para, wolna od patogendw nawet
w bardzo niskiej temperaturze,

dzieki opatentowanemu systemowi

promieniowania ultrafioletowego
(akcesoria).

3 tryby gotowania
- Konwekcja (od 30° do 260°C)
- Mieszany: konwekcja + para
(od 30° do 260°C)
- Para wodna nasycona
(od 30° do 130°C).

Raczka i elementy z tworzywa
sztucznego s3 pokryte
powtoka antybakteryjna

Niezwykle odporna komora
ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10,
W petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami (odptyw przez
zintegrowany syfon).

Prowadnice typu "L"
z tatwym do czyszczenia
systemem antyprzechytowym.

="

({D\\\\

&

mychef.

Automatyczne nagrzewanie
wstepne, bardzo szybkie
nagrzewanie wstepne.

SteamOut
Usuwanie wilgoci z komory
pieczenia.

Manualna regeneracja

Wizualny i dZwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

Automatyczne opréznianie
tacki ociekowej, nawet przy
otwartych drzwiach.
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CENNIK 2025

PIECE KONWEKCYIJNE Z NAPAROWANIEM

BAKE PRO 600 x 400

mychef.

10x 600x400

& Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm
Pojemnosé 10x 600x400
Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokos¢) 760 x 785 x 1155 mm
Waga 156 Kg
Rekomendowana liczba bagietek na godzing 150 (waga 250 g, dtugos$c 54 cm)
Rekomendowana liczba croissantéw na godzine 480 (waga 85 g, srednica 10 cm)
Dystans miedzy prowadnicami 85 mm
Moc elektryczna 18,9 kW
Drzwi otwierane na prawa strone
System automatycznego mycia w zestawie

Napiecie Drzwi otwierane
Kod produktu (V/Ph/Hz) na lewa strone Cena
f BAKE PRO 10E 400/3L+N/50-60 (1 32760 zt
BAKE PRO 10E LD 400/3L+N/50-60 (1 ) 34 340 zt
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) U] Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA307 1870 zt
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ZOBACZ WIECEJ

ZOBACZ WIECEJ

BAKE PRO BAKE PRO BAKE PRO
10E 6E 4E

ZOBACZ WIECEJ



mychef.

6x 600x400

’ Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm
Pojemnosé 6x 600x400
Wymiary catkowite (szeroko$¢ x gtebokos¢ x wysokos¢) 760 x 785 x 865 mm
Waga 94 Kg
Rekomendowana liczba bagietek na godzing 90 (waga 250 g, dtugos¢ 54 cm)

mychef.

®

Rekomendowana liczba croissantéw na godzine 288 (waga 85 g, $rednica 10 cm)
Dystans miedzy prowadnicami 85 mm

Moc elektryczna 12,6 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

System automatycznego mycia w zestawie

Napiecie Drzwi otwierane
Kod produktu (V/Ph/Hz) na lewa strone Cena
& BAKE PRO 6E 400/3L+N/50-60 (1 23 660 zt
BAKE PRO 6E LD 400/3L+N/50-60 (1 ) 25190 zt
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) (1) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA302 1250 zt
’ Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm
Pojemnosé 4x 600x400
Wymiary catkowite (szeroko$¢ x gtebokos$¢ x wysokos¢) 760 x 785 x 750 mm
Waga 79 Kg
Rekomendowana liczba bagietek na godzineg 60 (waga 250 g, dtugos¢ 54 cm)
Rekomendowana liczba croissantéw na godzine 190 (waga 85 g, sSrednica 10 cm)
Dystans miedzy prowadnicami 85 mm
Moc elektryczna 7,3 kW
Drzwi otwierane na prawa strone
System automatycznego mycia w zestawie
Napiegcie Drzwi otwierane
Kod produktu (V/Ph/Hz) na lewa strone Cena
& BAKE PRO 4E 400/3L+N/50-60 (1 19 480 zt
BAKE PRO 4E LD 400/3L+N/50-60 (1 ) 21060 zt
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) ) Napiecie 230/L+N/50-60 MYCHA298 410 zt
(2) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA297 1250 zt
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CENNIK 2025

ZALECANE AKCESORIA

Zestaw przytaczy do wody i odptywu
Akcesoria do szybkiego i tatwego podtacze-

N\ Nia doptywu i odptywu wody zawiera
[ w zestawie 5 tabletek CleanDuo.

BAKEPRO #

MYCHA245 520 zt

Zestaw reduktora ci$nienia

> Redukuje i stabilizuje cisnienie wody.
Instalacja jest zalecana, gdy cisnienie
przekracza 6 baréw.

BAKE PRO f MYCHA219 370 zt

Zestaw do pietrowania + dwa zestawy
przytaczy do wody i odptywu

Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden
na drugim. Zawiera przytacze do wylotu
pary z komina dolnego pieca oraz 2 zestawy
przytaczy do wody i odptywu.

(w zestawie 10 tabletek CleanDuo)

BAKE PRO 4 MYCHA242 1920 zt

Zestaw zmiekczajacy (w zestawie wkiad)

System filtracji jest niezbedny, jesli woda

W systemie nie spetnia ponizszych parame-
trow:

- Twardos¢ miedzy 3° a 6° FH

- PH miedzy 6,5a 8,5

+ Chlorki <30 ppm

BAKE PRO * MYCHAO061 1720 zt

Wkitad odkamieniajacy (zapasowy)
Pojemnosé¢ filtracyjna: 3 945 litrow.

BAKE PRO ’ MYCHAO062 1110 zt

Zestaw do chtodzenia odptywu

Schtadza wode odptywowa, zapobiegajac
“s\ ewentualnemu uszkodzeniu rur.

BAKE PRO ’ MYCHA358 710 zt
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BAKE PRO AKCESORIA

Zestaw do tacznosci WiFi

77—\
N « Cloud. Tworzenie, zapisywanie i modyfikowa-
° nie przepiséw oraz przesytanie ich do pieca.
« Zdalne sterowanie piecem za pomoca
smartfona lub tabletu.
« Google Home kompatybilne sterowanie
- gtosowe pieca.

BAKE PRO f MYCHA357 1070 zt
Zestaw UltraVioletSteam
Catkowicie czysta, wysterylizowana i wolna od
patogendw para dzigki opatentowanej tech-
nologii promieniowania ultrafioletowego.
O 4 14 MYCHA384 1860 zt
o
6 ’ MYCHA385 3710 zt
10 4 MYCHA385 3710 zt

Podstawa z prowadnicami 600 x 400
Odlegtos¢é miedzy prowadnicami: 68 mm.

4 f 760 x 730 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA229 4 490 zt
6 f 760 x 730 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA229 4 490 zt
10 ’ 760 x 730 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA230 4160 zt

. Podstawa do pigtrowania
l Aby ustawi¢ dwa piece jeden na drugim.

4+ 4 f 760 x 730 x 300 mm MYCHA350 1870 zt
6+4 f 760 x 730 x 300 mm MYCHA350 1870 zt
6+6 f 760 x 730 x 105 mm MYCHA238 1800 zt
10+ 4 ’ 760 x 730 x 105 mm MYCHA238 1800 zt

Zestaw nézek regulowanych

Do wypoziomowania pieca na nieréwnej
powierzchni. 4 sztuki.

BAKE PRO ’ MYCHA261 530 zt



BAKE PRO AKCESORIA

4 5 A 4GN
c %A 6GN
0 A 10 GN

Prowadnice mieszane

Prowadnice mieszane do pojemnikow GN
i tac 600 x 400 mm.

MYCHA478 630 zt
MYCHA444 810 zt
MYCHA479 1380 zt

Zestaw do odprowadzania powietrza
z przodu, chroni piec przed bezposrednimi
Zrédtami ciepta.

BAKE PRO f MYCHA260 700 zt

Okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodng z komina
pieca. tatwa instalacja.

BAKE PRO ’ MYCHA352 6870 zt

Przedni okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina
i drzwi pieca. tatwa instalacja.

BAKEPRO 4 MYCHA267 8 760 zt

Przedni okap kondensacyjny
z filtrem weglowym

Pochtania i skrapla pare wodna z komina
i drzwi pieca. tatwa instalacja.

BAKE PRO ’ MYCHA270 10 810 zt

Filtr weglowy ’

(Czed) MYCHA216

850 zt

Zestaw do odprowadzania pary wodnej
z komina

Przekierowuje pare wodna z komina do
przewodu kominowego.

BAKE PRO ’ MYCHA218 700 zt

mychef.

BAKE PRO AKCESORIA

[
™

Komora wzrostowa z bezposrednim
sterowaniem

Do umieszczenia pod 4, 6 lub 10-pdtkowym
piecem elektrycznym BAKE PRO
- Pojemnosc¢:
10 blach 600x400 lub 600x600 mm
- Odlegtos¢ miedzy blachami: 70 mm
- Wymiary: 760 x 780 x 900 mm
- Moc: 3 kW
- Napiecie: 230/L+N/50-60Hz

Komora wzrostowa

10 blach MYCHA248 7 700 zt

Komora wzrostowa z bezposrednim
sterowaniem
Do umieszczenia pod dwoma spietrowanymi
piecami elektrycznymi BAKE PRO:
4+ 4 lub6+ 4
- Pojemnosc¢:
8 blach 600x400 lub 600x600 mMm
- Odlegtos¢ miedzy blachami: 70 mm
- Wymiary: 760 x 780 x 760 mm
- Moc: 3 kW
- Napiecie: 230/L+N/50-60Hz

Komora wzrostowa

8 blach MYCHA249

7 260 zt

Zestaw do pietrowania Bake

Niezbedny do ustawienia pieca na komorze
wzrostowej.

BAKE PRO 4 MYCHA254 870 zt

Pétautomatyczne napetnianie tacy
odparowujacej

Péfautomatyczne napetnianie tacy
odparowujacej za pomoca przycisku.

BAKE PRO % A MYCHA257 400zt
Zestaw prysznicowy

BAKE PRO % A MYCHA172 850 zt
CleanDuo

Pojemnik z 50 tabletkami: skoncentrowany
detergent o podwdjnym dziataniu myjacym
i nabtyszczajacym.

1sztuka MYCHAO063 520 zt
Opakowanie 4 sztuki MYCHA354 1770 zt
Opakowanie 24 sztuki MYCHA355 9 870 zt
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PIECE KONWEKCYJINE Z NAPAROWANIEM

BAKERSHOP AIR-5

132

BAKERSHOP

R

MROZONY CHLEB CHRUPIACY JAK NIGDY.
CIASTKA DELIKATNE, PELNE SMAKU.

Mychef BAKERSHOP to piec konwekcyjny z naparowaniem specjalnie zaprojektowany,
aby znacznie utatwic prace kawiarni i matych sklepow, ktére pieka przy uzyciu prostych parametrow.
BAKERSHOP oferuje szybka obstuge oraz zapewnia, ze zamrozony chleb i ciastka sg bardziej delikatne.

=

reddot winner 2020

IDEALNY DO:

5 o®m o' e b

Kawiarni Matych Supermarketéw Fast foodow Piekarni
sklepow




PANEL STEROWANIA | FUNKCJE AUTOMATYCZNE

Elektroniczny panel sterowania

Prosty i intuicyjny z wyswietlaczem
LED.

="

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

<<;CC Bezposredni wtrysk wilgoci

2 tryby gotowania

- Konwekgcja (od 30° do 260°C)
0000 .Mieszany: konwekcja + para
(od 30° do 260°C).

A%
0000
NN

PROGRAMY | tACZNOSC

SSS Programy + fazy gotowania

w kazdym programie

_.Niskoemisyjne drzwi z podwéjna
- szyba, mocowane na zawiasach

i umozliwiajgce tatwe czyszczenie.

AN l /  Oswietlenie LED

— . — Minimalne zuzycie i maksymalny czas

/ | \ dziatania.

m Stopien ochrony
. IPX4

Automatyczne nagrzewanie
wstepne, bardzo szybkie
nagrzewanie wstepne.

Fan Plus

Réwnomierne gotowanie dzieki
dwukierunkowym wentylatorom
z 2 predkosciami.

Manualna regeneracja

Wi-Fi connection

Podtgcz piec do chmury, aby two-
rzy¢, zapisywac lub modyfikowac
przepisy, zdalnie sterowac piecem
za pomoca smartfona lub tabletu
oraz za pomoca prostych komend
gtosowych (opcja).

R3aczka i elementy z tworzywa
sztucznego s3 pokryte
powtoka antybakteryjna

Niezwykle odporna komora
ze stali nierdzewnej AlSI 304 18/10,
W petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami.

mychef.

@ SteamOut

Vi Usuwanie wilgoci z komory
Vi pieczenia.
“ut

%> ® ® 38 przyciskéw szybkiego
®®@® (ostepu do zapisanych

programow

zakonczenia gotowania

rf-; Wizualny i dZwiekowy alarm

L—:—J Prowadnice typu "L"

tatwe do czyszczenia.
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PIEC KONWEKCYJNY Z NAPAROWANIEM

BAKERSHOP AIR-S 600 x 400

10x 600x400

’ Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm
Pojemnos¢ 10x 600x400
Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosc¢) 760 x 760 x 946 mm
Waga 100 Kg
System otwierania Boczne

mychef

Rekomendowana liczba bagietek na godzing 150 (waga 250 g, dtugos¢ 54 cm)
Rekomendowana liczba croissantéw na godzine 480 (waga 85 g, srednica 10 cm)

BAKERSHOP

Dystans miedzy prowadnicami 75 mm
Moc elektryczna 15,6 kW
Drzwi otwierane na prawa strone

Napiecie Drzwi otwierane
Kod produktu (V/Ph/Hz) na lewa strone Cena
; BAKERSHOP AIR-S 10E 400/3L+N/50-60 (1) 24 950 zt
BAKERSHOP AIR-S 10E LD 400/3L+N/50-60 (1) ® 26 540 zt
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) (1) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA337 1870 zt

6Xx 600x400

’ Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm
Pojemnos¢ 6x 600x400
Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosé) 760 x 760 x 646 mm
Waga 74 Kg
System otwierania Boczne

o
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Rekomendowana liczba bagietek na godzing 90 (waga 250 g, dtugos¢ 54 cm)

Rekomendowana liczba croissantéw na godzine 288 (waga 85 g, $rednica 10 cm)
Dystans miedzy prowadnicami 75 mm

Moc elektryczna 10,5 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

Napigcie Drzwi otwierane

Kod produktu (V/Ph/Hz) na lewa strone Cena
; BAKERSHOP AIR-S 6E 400/3L+N/50-60 (1) 19 050 zt
BAKERSHOP AIR-S 6E LD 400/3L+N/50-60 (1) ® 20 640 zt
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) (1) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA332 1250 zt

ZOBACZ WIECEJ
ZOBACZ WIECEJ

BAKERSHOP BAKERSHOP
AIR-S 10E AIR-S 6E
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4x 600x400

mychef Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm
“ Pojemnosé 4x 600x400
Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosé) 760 x 760 x 522 mm
Waga 58 Kg
System otwierania Boczne
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Rekomendowana liczba bagietek na godzineg 60 (waga 250 g, dtugos¢ 54 cm)

Rekomendowana liczba croissantéw na godzine 192 (waga 85 g, sSrednica 10 cm)
Dystans miedzy prowadnicami 75 mm

Moc elektryczna 6,3 kW

Drzwi otwierane na prawa strone

Napiecie Drzwi otwierane

Kod produktu (V/Ph/Hz) na lewa strone Cena
; BAKERSHOP AIR-S 4E RD 400/3L+N/50-60 (1) (2) 14 270 zt
BAKERSHOP AIR-S 4E LD 400/3L+N/50-60 (1) (2) ° 15 850 zt
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) (1) Napiecie 230/L+N/50-60  MYCHA328 410 zt
(2) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA327 1250 zt
4x 600x400
§ Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm
g Pojemnosé 4x 600x400
g Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosé) 760 x 760 x 522 mm
Waga 58 Kg
- LI System otwierania Od gory
Rekomendowana liczba bagietek na godzineg 60 (waga 250 g, dtugos¢ 54 cm)
Rekomendowana liczba croissantéw na godzine 192 (waga 85 g, srednica 10 cm)
Dystans miedzy prowadnicami 75 mm
Moc elektryczna 6,3 kW
Napiecie
Kod produktu (V/Ph/Hz) Cena
f BAKERSHOP AIR-S 4E 400/3L+N/50-60 (1) (2) 13 200 zt
INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU) 0 Napiecie 230/L+N/50-60 MYCHA328 410 zt
(2) Napiecie 230/3L/50-60 MYCHA327 1250 zt

mj m}

o3 o

‘3 3

£ 8 8

BAKERSHOP BAKERSHOP
AIR-S 4E RD AIR-S 4E
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CENNIK 2025

PIEC KONWEKCYJINY Z NAPAROWANIEM

BAKERSHOP AIR-S 600 x 400

3x 600x400

’ Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm
Pojemnosé 3x 600x400
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Waga 45 Kg
System otwierania Boczne

Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokosc x wysokosc) 760 x 790 x 430 mm

Rekomendowana liczba bagietek na godzine 45 (waga 250 g, dtugos$¢ 54 cm)

Rekomendowana liczba croissantéw na godzine 144 (waga 85 g, Srednica 10 cm)

Dystans miedzy prowadnicami 75 mm
Moc elektryczna 3,6 kW
Drzwi otwierane na prawa strone

Napiecie

Kod produktu (V/PhiHz2)
’ BAKERSHOP AIR-S 3E RD 230/L+N/50-60
BAKERSHOP AIR-S 3E LD 230/L+N/50-60

3x 600x400

’ Rodzaj prowadnic 600 x 400 mm
Pojemnosé 3x 600x400
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Waga 45 Kg
System otwierania Od gory

Drzwi otwierane
na lewa strone

Wymiary catkowite (szerokosc x gtebokosc x wysokosc) 760 x 790 x 430 mm

Cena

12 290 zt
13 870 zt

Rekomendowana liczba bagietek na godzine 45 (waga 250 g, dtugos$¢ 54 cm)

Rekomendowana liczba croissantéw na godzine 144 (waga 85 g, Srednica 10 cm)

Dystans miedzy prowadnicami 75 mm
Moc elektryczna 3,6 kW

Napiecie
Kod produktu (V/Ph/Hz)
’ BAKERSHOP AIR-S 3E 230/L+N/50-60

n| n| n|
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BAKERSHOP BAKERSHOP BAKERSHOP

AIR-S 3E RD AIR-S 3E AIR-S 443E RD
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BAKERSHOP
AIR-S 443E

Cena

11 530 zt

ZOBACZ WIECEJ

BAKERSHOP
AIR-S 343E



PIEC KONWEKCYJNY Z NAPAROWANIEM

BAKERSHOP AIR-S 460 x 330

4X 460x330

Rodzaj prowadnic 460 x 330 mm
Pojemnosé 4x 460x330
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Waga 53 Kg
B - System otwierania Boczne

mychef.

Wymiary catkowite (szeroko$¢ x gtebokos¢ x wysokosc) 620 x 690 x 522 mm

Rekomendowana liczba croissantéw na godzine 96 (waga 85 g, Srednica 10 cm)

Dystans miedzy prowadnicami 75 mm
Moc elektryczna 3,6 kW
Drzwi otwierane na prawa strone

Napiecie

Kod produktu (V/Ph/Hz)
; BAKERSHOP AIR-S 443E RD 230/L+N/50-60
BAKERSHOP AIR-S 443E LD 230/L+N/50-60

4X 460x330

; Rodzaj prowadnic 460 x 330 mm
Pojemnosé 4x 460x330

Waga 53 Kg
System otwierania Od géry
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Drzwi otwierane
na lewa strone

Cena

10 910 zt
12 490 zt

Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosé) 620 x 690 x 522 mm

Rekomendowana liczba croissantéw na godzine 96 (waga 85 g, srednica 10 cm)

Dystans miedzy prowadnicami 75 mm
Moc elektryczna 3,6 kW

Napiecie
Kod produktu (V/Ph/Hz)
’ BAKERSHOP AIR-S 443E 230/L+N/50-60

3X 460x330

; Rodzaj prowadnic 460 x 330 mm
Pojemnosé 3x 460x330

Waga 39 Kg
System otwierania Od gory
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Dystans miedzy prowadnicami 75 mm
Moc elektryczna 3,6 kW

Napiecie
Kod produktu (V/PhlHz)
BAKERSHOP AIR-S 343E 230/L+N/50-60

Cena

9 720 zt

Wymiary catkowite (szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokos¢) 620 x 690 x 430 mm

Rekomendowana liczba croissantéw na godzine 72 (waga 85 g, $rednica 10 cm)

Cena

8 750 zt
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CENNIK 2025

ZALECANE AKCESORIA

Zestaw reduktora ci$nienia

Redukuje i stabilizuje cisnienie wody.
Instalacja jest zalecana, gdy cisnienie
przekracza 6 barow.

BAKERSHOP MYCHA219 370 zt

Zestaw do pietrowania

L
Zestaw zmigkczajacy (w zestawie wkiad)

System filtracji jest niezbedny, jesli woda
"Eg w systemie nie spetnia ponizszych parametréw:
. Twardoé¢ miedzy 3°a 6° FH

=== . PHmiedzy65a85
- Chlorki <30 ppm

Niezbedny przy ustawianiu 2 piecéw jeden
na drugim. Zawiera przytacze do wylotu pary
z komina dolnego pieca.

600 x 400 MYCHA244 1920 zt

460 x 330 MYCHA243 1920 zt

BAKERSHOP MYCHAO061 1720 zt

Wkitad odkamieniajacy (zapasowy)
Pojemnosc filtracyjna: 3 945 litrow.

BAKERSHOP MYCHAO062 1110 zt
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BAKERSHOP AIR-S AKCESORIA
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Zestaw do facznosci WiFi

/ ~~ ) « Cloud. Tworzenie, zapisywanie i modyfikowanie
° przepiséw oraz przesytanie ich do pieca.
«+ Zdalne sterowanie piecem za pomoca
smartfona lub tabletu.
« Google Home kompatybilne sterowanie
- gfosowe pieca.
BAKERSHOP MYCHA357 1070 zt
- Podstawa z prowadnicami
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 68 mm.
600 x 400
3 760 x 550 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA232 3 470 zt
4 760 x 550 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA232 3 470 zt
6 760 x 550 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA232 3 470 zt
10 760 x 550 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA233 2690 zt
460 x 330
3lub 4 460 x 600 x 900 mm 8 prowadnic MYCHA231 3160 zt

Podstawa z prowadnicami do uktadania
jeden na drugim

Odlegtosé miedzy prowadnicami: 68 mm.

600 x 400

3+3,3+4, 4+4 760 x 550 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA233 2690 zt

6+3, 6+4 760 x 550 x 600 mm 5 prowadnic MYCHA233 2690 zt

460 x 330

3+3,3+4, 4+4 460 x 600 X 600 mm 5 prowadnic MYCHA234 2 800 zt

- - Podstawa do pietrowania 600 x 400
| ‘.l ! F' Aby ustawi¢ dwa piece jeden na drugim.

10+3,10+4 760 x 555 x 300 mm MYCHA247 1630 zt
6+6 760 x 555 x 300 mm MYCHA247 1630 zt
10 +6 760 x 555 x 105 mm MYCHA239 1560 zt

Zestaw nézek regulowanych

Do wypoziomowania pieca na nieréwnej
powierzchni. 4 sztuki.

BAKERSHOP MYCHA261 530 zt



BAKERSHOP AIR-S AKCESORIA
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Okap kondensacyjny

Pochtania i skrapla pare wodna z komina pieca.
tatwa instalacja.

600 x 400 MYCHA438 6 710 zt

460 x 330 MYCHA439 5890 zt

Zestaw do odprowadzania pary wodnej
z komina

Przekierowuje pare wodna z komina do
przewodu kominowego.

BAKERSHOP MYCHA218 700 zt
Zestaw prysznicowy
BAKERSHOP MYCHA172 850 zt

Zestaw pompy wodnej

Do pompowania wody z karafki bez koniecznosci
podfaczania pieca do sieci wodociggowe;.

BAKERSHOP MYCHA262 690 zt

DA21

Skoncentrowany detergent w ptynie o podwo-
jnym dziataniu: detergent + nabtyszczacz do
wspomaganego systemu mycia recznego.
Pojemnos¢: 10 litréw.

1sztuka MYCHAO045 350 zt
Opakowanie 18 sztuk MYCHA360 6100 zi
Opakowanie 60 sztuk MYCHA361 19130 zt

Spryskiwacz

Do nanoszenia detergentu DA21 podczas
mycia recznego.

Pojemnos¢: 1,5 litra.

MYCHAI183

Spryskiwacz 200 zt

S
7”0

mychef.

BAKERSHOP AIR-S AKCESORIA

:
¥

-

Komora wzrostowa
z bezposrednim sterowaniem

Do umieszczenia pod 4, 6 lub 10-pétkowym
piecem BAKERSHOP.

+ Pojemnosé: 10 blach 600x400 lub 600x600 mm
- Odlegtos¢ miedzy blachami: 70 mm

- Wymiary: 760 x 780 x 900 mm

- Moc: 3 kW

- Napiecie: 230/L+N/50-60Hz

10 blach 600 x 400 MYCHA248 7 700 zt

Komora wzrostowa
z bezposrednim sterowaniem

Do umieszczenia pod dwoma spigtrowanymi
piecami BAKERSHOP.

« Pojemnosé: 8 blach 600x400 lub 600x600 mm
- Odlegtos¢ miedzy blachami: 70 mm
- Wymiary: 760 x 780 x 900 mm
- Moc: 3 kW
- Napiecie: 230/L+N/50-60Hz
8 blach 600 x 400

MYCHA249 7 260 zt

Komora wzrostowa
z bezposrednim sterowaniem
Do umieszczenia pod dwoma spietrowanymi
piecami BAKERSHOP.
- Pojemnosé: 8 blach 460x330 mm
- Odlegto$¢ miedzy blachami: 70 mm
- Wymiary: 620 x 715 x 760 mm
- Moc: 3 kW
- Napiecie: 230/L+N/50-60Hz
8 blach 460 x 330

MYCHA250 6170 zt

Zestaw do pietrowania Bakershop

Niezbedny do ustawienia pieca na komorze
wzrostowej.

600 x 400 MYCHA255 870 zt
460 x 330 MYCHA256 870 zt
Pétautomatyczne napetnianie tacy
odparowujacej
Poétautomatyczne napetnianie tacy
odparowujacej za pomoca przycisku.
BAKERSHOP MYCHA257 400 zt

139



CENNIK 2025

BLACHY | RUSZTY 460X330

Blacha cukiernicza perforowana

Blacha perforowana z aluminium
przeznaczona do ciast i innych
wypiekéw cukierniczych.

460 x 330 RPARPAOS 120 zt

Ruszt do bagietek
Na 4 wstepnie podpieczone bagietki.

460 x 330 RPARPAO8 190 zt

Blacha ze stali nierdzewnej

460 x 330 RPARPATI 140 zt

Ruszt chromowany

460 x 330 RPARPA12 80 zt

140

Blacha cukiernicza perforowana
z powtoka nieprzywierajaca non-stick
baking tray

Blacha perforowana z aluminium z nie-
przywierajaca powtoka, przeznaczona do
ciast i innych wypiekéw cukierniczych.

460 x 330 RPARPAO6 200 zt

Blacha gtadka aluminiowa

460 x 330 RPARPAO9 100 zt

Blacha z powtoka nieprzywierajaca

460 x 330 RPARPA10 260 zt
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BLACHY | RUSZTY 600X400

Blacha cukiernicza perforowana Blacha cukiernicza perforowana
z powtoka nieprzywierajaca
Blacha perforowana z aluminium
Z nieprzywierajaca powtoka,
przeznaczona do ciast i innych
wypiekow cukierniczych.

Blacha perforowana z aluminium
przeznaczona do ciast i innych
wypiekdw cukierniczych.

600 x 400 RPARPA13 170 zt
600 x 400 RPARPA22 330 zt

Ruszt do bagietek Ruszt chromowany

Na 5 wstepnie podpieczonych bagietek.

600 x 400 RPARPAI15 260 zt 600 x 400 RPARPA20 100 zt

Czarna blacha do bagietek
Na 5 bagietek.

Blacha do bagietek
Na 5 bagietek.

600 x 400 RPARPAI19 280 zt 600 x 400 RPARPA16 310 zt

Blacha gtadka aluminiowa Blacha z powtoka nieprzywierajaca

600 x 400 RPARPAT7 140 zt 600 x 400 RPARPA21 310 zt

Blacha ze stali nierdzewnej

600 x 400 RPARPAI18 340 zt

WOZEK NA TACE 600 X 400

600 x 400

Pojemnoscé: 16 prowadnic
Odlegto$é miedzy prowadnicami: 85 mm.

—_— Wymiary: 537 x 700 x 1720 mm.
Wzdtuz F0261001 3 490 zt
Poprzecznie F0261003 3 490 zt
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ZALETY
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TECHNOLOGIE MYCHEF

iVac

NS

ro

iSensor

Wyposazony w inteligentny czujnik, ktéry dopasowuje stopien odsysania powietrza
dla kazdego rodzaju produktu. Rozpoznaje wielkosé, ilosé¢ i rodzaj potrawy,
a nawet jego ptynnosé¢ i porowatosé.

Zalety tej technologii:

| Optymalizacja czasu | Bezpieczny i zoptymalizowany | Ochrona urzadzenia przed
pakowania potraw proces pakowania bez nadzoru niepotrzebnymi przecigzeniami

Zminimalizowane straty wagi | Dtuzsza zywotnos¢ urzadzenia ‘ Mniej emulsji wodnej w pompie
w wyniku gotowania

olejowej
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iSensor

Inteligentne zgrzewanie automatycznie dopasowuje czas i temperature zgrzewania
za kazdym razem, bez potrzeby osobistego kontrolowania procesu zgrzewania.

Zalety tej technologii:

Bezpieczne zgrzewanie od pierwszego do ostatniego
worka bez koniecznosci zmiany parametréw

iSEAL kontroluje parametry pakowania wedtug
rodzaju worka, temperatury oraz liczby powtérzen

Zapobiega przegrzaniu wydtuzajac zywotnosé Nie przepala workéw Minimalizuje koszty i straty
urzadzenia i wszystkich jego komponentéow do pakowania
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TECHNOLOGIE MYCHEF

ZALETY KORZYSTANIA Z
PAKOWAREK PROZNIOWYCH MYCHEF

OPATENTOWANE TECHNOLOGIE

SCS

(System samo-kalibrujacy)

OPATENTOWANY

MCV

(system wielocyklowej prézni)

OPATENTOWANY

Tryb
czuwania

OPATENTOWANY

Pakowarki prézniowe iSensor posiada-
ja automatyczna kalibracje prézni, do-
stosowujaca sie do aktualnej pogody
i wysokosci nad poziomem morza -

bez ryzyka rozpryskiwania czy rozlania
pakowanych produktow.

146

Opatentowany system MCV automa-
tycznie okresla i uruchamia odpowied-
nig ilos¢ cykli prézniowych, maksymal-
nie do 9 cykli, bez koniecznosci nadzoru
i recznego opuszczania i podnoszenia
pokrywy po kazdym z nich. Umozli-
wia to odpowietrzenie soséw chronigc
przed rozlaniem ptynu w komorze oraz
barwienie, impregnowanie i aromatyzo-
wanie zywnosci.

Funkcja ta pozwala na utrzymywanie
prézni wewnatrz komory przez czas
nieokreslony. Umozliwia to tworzenie
pianek, marynat, skracajac czas im-
pregnacji nawet o 90% w porownaniu
z tradycyjna technika.



DOSKONALE PAKOWANIE

Soft Air

System stopniowego wlotu powietrza
do komory i progresywnej dekompresji
zapobiega przektuciu workéw z produk-
tami o ostrych krawedziach lub defor-
macji i uszkodzeniu produktéw. Pozwala
uzyskac¢ idealnie zapakowany produkt,
gotowy do zaprezentowania na pdtkach
ekspozycyjnych.

ExtraVacuum

Program proézni osigganej etapami. Po-
zwala na usuniecie powietrza znajduja-
cego sie wewnatrz produktu o porowa-
tej, miekkiej konsystencji.

Pakowanie w atmosferze gazu
obojetnego

System wtryskiwania gazu ochronnego
umozliwia pakowanie w atmosferze pozba-
wionej tlenu oraz pary wodnej. Zapobiega
to namnazaniu sie bakterii, przedtuza swie-
z0$¢ produktow. Gwarantuje najwyzsza
jakos¢ najbardziej delikatnych produktow
Swiezych takich jak: ryby, owoce morza,
warzywa itp. Dodatkowo chroni delikatna
zywnos¢, ktéra mogtaby ulec deformacji
lub uszkodzeniu podczas pakowania.

WYZSZA WYDAINOSC

Pakowanie dwéch workéw
jednoczesnie

Pakowarka umozliwia zgrzewanie dwdch
workéw jednoczesnie (jeden na drugim),
bez utraty na jakosci zgrzewania.

Niezalezne listwy zgrzewajace

Dzieki autonomicznemu charaktero-
wi listew zgrzewajgcych mozemy wy-
bra¢ pozadana i optymalna konfiguracje
zgrzewania w zaleznosci od produktu lub
zastosowania. Pozwala to na maksymali-
zacje przestrzeni komory prézniowej i mi-
nimalizacje zuzywanej energii w kazdym
cyklu.

mychef.

DLUGA ZYWOTNOSC

AutoClean Oil
(automatyczne czyszczenie oleju)

Program osuszania oleju wydtuza okres
uzytecznosci, a licznik godzin. System
pomaga w ustaleniu najlepszego mo-
mentu na przeprowadzenie cyklu czysz-
czenia oleju.

Listwy zgrzewajace z podwéjnym
zgrzewem o grubosci 4 mm

Nowa konstrukcja listwy zgrzewajacej,
ze wzmocnieniami ze stali nierdzewnej,
sprawia, ze jest ona bardziej wytrzyma-
fa i trwata. Umozliwia ona zgrzewanie
z podwojnym przettoczeniem, co zwiek-
sza bezpieczenstwo zywnosci.

Komora prézniowa

ze stali nierdzewnej AISI 304

z zaokraglonymi krawedziami
Wysokiej jakosci, trwata konstrukcja ze stali
nierdzewnej AISI 304 z komora o zaokra-
glonych krawedziach, znacznie utatwiaja-
cych czyszczenie urzadzenia.

Bardzo wytrzymata, podwéjnie
wyciszona pokrywa z metakrylanu
Bardzo wytrzymata pokrywa z przezroczy-

stego metakrylanu, z trwatymi aluminio-
wymi zawiasami i podwdjna amortyzacja.

LtATWA KONSERWACIJA

Bezprzewodowa listwa zgrzewajaca

Specjalna bezprzewodowa konstrukcja
listwy zgrzewajacej oraz komora prézniowa
ze stali nierdzewnej o zaokraglonych
krawedziach znacznie utatwia i przyspiesza
czyszczenie pakowarki préozniowej. Tego
typu rozwigzanie umozliwia utrzymanie
optymalnych warunkéw higienicznych.

Automatyczny system uchylania
pokrywy

Funkcja automatycznego uchylania po-
zwala na tatwy dostep do wszystkich cze-
Sci w celu przeprowadzenia konserwacji,
skuteczne czyszczenie podzespotdéw oraz
wygodny proces wymiany oleju. Wptywa
to na zmniejszenie kosztdw i czasu kon-
serwacji.
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PANEL STEROWANIA

ISENSOR

JEDYNA W 100% AUTOMATYCZNA PAKOWARKA PROZNIOWA.
WLOZ WOREK, ZAMKNIJ POKRYWE | GOTOWE!

Wygodne sterowanie za pomoca 3 przyciskow z wyswietlaczem LCD i dwoma trybami pracy.

W trybie automatycznym wystarczy witozy¢ worek, zamknac pokrywe, a urzadzenie idealnie je zapakuje prézniowo.

1. Tryb automatyczny.
2. Tryb manualny.
3. Tryb samooczyszczania.

4. Wyswietla wszystkie parametry numeryczne, takie jak poziom
prézni, czas zgrzewania, samooczyszczanie itp., poprzez wybrany
program w trybie recznym.

AUTO MANUAL CLEAN

T

OFF PROGH.

iSensor

10. Wskaznik wytaczenia maszyny pakujacej.

1. Wskaznik wybranego programu w trybie recznym.
12. Lewy przycisk. Przewijanie ekranu.

13. Przycisk srodkowy. Wybor.

14. Prawy przycisk. Przewijanie ekranu.

148

5. Pakowanie / Extra pakowanie.

6. Wtryskiwanie gazu.

7. Zgrzewanie.

8. Odzyskiwanie ci$nienia atmosferycznego w komorze.

9. Powtarzanie cykli.

Intelligent Vacuum & Sealing

15. Srodkowy przycisk. Wybor.
16. Zamknij / otwérz pokrywe.
17. Tryb doptywu powietrza.

18. Wskazuje, czy maszyna pakujaca jest gotowa do rozpoczecia
nowego cyklu.
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PANEL STEROWANIA

goSENSOR

PRAKTYCZNE | BEZKONKURENCYJINE PAKOWANIE PROZNIOWE

Wygodny panel sterowania z 3 przyciskami, wyswietlaczem LED,

ktore pozwalaja na szybki i intuicyjny wybdr parametréw pakowania .

1. Pakowanie.
2. Extra pakowanie.

3. Wyswietla wszystkie parametry numeryczne, takie jak poziom prézni, dodatkowa
préznia, czasy zgrzewania, odzysk cisnienia i samooczyszczanie oleju.

4. Zgrzewanie.

5. Odzysk ci$nienia atmosferycznego w komorze.

gOSEI‘ISOI" Sensor Technology

6. Lewy przycisk. Przewijanie ekranu.
7. Przycisk srodkowy. Wybor.

8. Prawy przycisk. Przewijanie ekranu.
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INTELIGENTNE PAKOWARKI PROZNIOWE

ISENSOR

mychef
w100

iSensor

JEDYNA W 100% AUTOMATYCZNA
PAKOWARKA PROZNIOWA

Mychef iISENSOR jest jedyna w 100% automatyczna maszyna do pakowania
prézniowego na rynku dzieki potaczonym inteligentnym patentom iSeal i iVac:
pakowanie prézniowe w najtatwiejszy i najwygodniejszy sposob
jest w zasiegu reki. Inteligentne, profesjonalne urzadzenie, ktére
zrewolucjonizowato swiat pakowania prézniowego.

‘Ié GERMAN
~

reddot design award
winner 2018

IDEALNA DO:

@ H i =

Restauracji Hoteli Punktéow Supermarketéw
gastronomicznych
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PANEL STEROWANIA | FUNKCJE AUTOMATYCZNE

LCD Praktyczny panel sterowania Technologia czujnikéw 100% Tryb automatyczny
z 3 przyciskami i wyswietlaczem LCD. (( o )) AUTO

&

OPATENTOWANY OPATENTOWANY OPATENTOWANY
Q iVac iSeal SCS (System samokalibracji)
Opatemtowany system, ktory Patent regulujacy czas Opatentowany system auto-
iVAC dostosowuje podcisnienie do iISEAL i temperature zgrzewania matycznej kalibracji prézni.
kazdego rodzaju produktu w kazdym cyklu.
spozywczego.
AutoClean Oil

System automatycznego
czyszczenia oleju.

o

FUNKCJE DLA ROZNYCH TECHNIK KULINARNYCH

OPATENTOWANY OPATENTOWANY
MCV Standby Funkcja Stop
(system wielocyklowej prézni) Utrzymuje proznie wewnatrz STOP Blokada procentowa prézni
Powtarzanie kolejnych cykli komory przez czas nieokreslony. w komorze.
prézniowych.

A

A ExtraVacuum Soft Air Programy pakowania
Program prézni dla produktéw Program pakowania produktéw Mozliwosci zapisania
o porowatej, miekkiej o delikatnej strukturze. 10 programoéw recznych.
konsystenciji. _Q)

LACZNOSC
Bluetooth Aplikacja sterujaca iOS/Android
do potgczenia sie z termiczna (( )) do drukowania termicznych etykiet
drukarka etykiet. samoprzylepnych.
o J

Q Zewnetrzne przylacze prézniowe [—}B Przytacze z gazem obojetnym Podwdjny zgrzew 2 x 3 mm
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i S E N SO R PAKOWARKI NASTAWNE

e = iSENSOR L
Wymiary zewnetrzne (szerokosc x gtebokosé x wysokosc) 620 x 626 x 453 mm 8
Wymiary komory (szerokos$¢ x gtebokosé x wysoko$c) 560 x 465 x 210 mm h "‘g’
B Frvehe? Napiecie (V/Ph/Hz) 230/L+N/50-60 i N
100 Pokrywa koputowa <
System otwierania automatyczny R
- -
U
o MBECKER BUscH
Potozenie Dtugos¢ TR P Przylacze
Kod listew list Pompa prézniowa Pompa prézniowa Waga Moc azu Cena
produktu A Wy 20 (m¥/h) 20 (m¥/n) 9 (kW) 9
zgrzewajacych zgrzewajjcej obojetnego
TIL2K1E2 - 455 ) 64 kg 12 19 520 zt
TIL2K1G2 Jj 455 ) 64 kg 12 ® 20 000 zt
TIL2K2E2 [ 455 + 455 ° 67 kg 15 20 620 zt
TIL2K2G2 [ 455 + 455 ° 67 kg 15 ° 2110 zt
TIL2BIE2 [ 455 ® 64 kg 12 21040 zt
TIL2B1G2 J 455 ® 64 kg 12 ) 21510 zt
TIL2B2E2 i 455 + 455 () 67 kg 15 22130 zt
TIL2B2G2 i1 455 + 455 ) 67 kg 15 ° 22610 zt
iSENSOR M
Wymiary zewnetrzne (szerokosc x gtebokos$¢ x wysoko$c) 475 x 616 x 438 mm 8
Wymiary komory (szeroko$¢ x gtebokosé x wysoko$c) 412 x 453 x 200 mm ' 'g
W Napiecie (V/Ph/Hz) 230/L+N/50-60 i 5
Pokrywa koputowa 5y
System otwierania automatycznya R
(V)
EBBECKER BUSCH
Potozenie Diugosé e o P Przylacze
Kod listew listwy Pompa prézniowa Pompa prézniowa Waga Moc gazu Cena
produktu zgrzewajacych zgrzewajacej 16 (m*/h) 16 (m*/h) (kw) obojetnego
TIM6KIE2 = 405 ) 48,5 kg 0,85 14 630 zt
TIM6K1G2 = 405 ° 48,5 kg 0,85 ) 15 110 zt
TIM6K2E2 = 405 + 405 Y 55 kg 17 16 140 zt
TIM6K2G2 = 405 + 405 ° 55 kg 17 ® 16 620 zt
TIM6BIE2 = 405 ) 48,5 kg 0,87 16 140 zt
TIM6B1G2 = 405 ° 485 kg 0,87 ) 16 620 zt
., iSENSOR S
Wymiary zewnetrzne (szeroko$c x gtebokos$¢ x wysokosé) 388 x 546 x 389 mm 8
Wymiary komory (szeroko$¢ x gtebokosé x wysoko$c) 328 x 385 x 162 mm u '-g
il Napiecie (V/Ph/Hz) 230/L+N/50-60 § 5
Pokrywa koputowa 2
System otwierania automatycznya R
U
BBECKER BUSCH
Potozenie Diugosé . o - Przytacze
Kod listew listwy Pompa prézniowa Pompa prézniowa Waga Moc gazu Cena
produktu 2grzewajacych  zgrzewajacej 8 (m¥/h) 8 (m3/h) (kw) obojetnego
TIS8KIE2 = 315 ° 36 kg 0,96 11890 zt
TIS8K1G2 = 315 ° 36 kg 096 ) 12370 zt
TIS8BIE2 =] 315 ) 36 kg 096 13 390 zt
TIS8B1G2 = 315 ) 36 kg 096 ® 13 880 zt

152



mychef.

iISENSOR AKCESORIA DO PAKOWAREK NASTAWNYCH

Akcesoria dodatkowe do pakowarek - TVAAO0001 470 zt
Pojemnik prézniowy GN1/1 Gtebokosé: 100 mm TVAA0006 600 zt
- Pojemnik prézniowy GN1/1 Gtebokosé: 150 mm TVAA0007 710 zt
#< -‘// 2 ;7\\ Pojemnik prézniowy GN1/1 Gtebokosé: 200 mm TVAA0008 800 zt
% 2 ﬁjo Pokrywa ze stali nierdzewnej do pojemnika GN 1/1 - TVAA0009 810 zt
\4/:/> Iy Pojemnik prézniowy GN 1/2 Glebokoéé:100mm  TVAAOOI0 390 zt
. - Pojemnik prézniowy GN 1/2 Gtebokosé: 150 mm TVAAOO0T1 410 zt
Pokrywa ze stali nierdzewnej do pojemnika GN 1/2 - TVAAO0012 480 zt
Pojemnik prézniowy GN 1/3 Gtebokosé: 100 mm TVAAO0013 340 zt
Pojemnik prézniowy GN 1/3 Gtebokos¢: 150 mm TVAAO0014 390 zt
Plastikowa pokrywa do pojemnika GN 1/3 = TVAAO0015 340 zt

Podstawa na kétkach Drukarka etykiet z klejem termicznym

Maksymalna predkos$¢ drukowania.
Dziata przez Bluetooth za posrednictwem
aplikacje iSensor. Do etykiet termicznych
o wymiarach 57,3 x 31,75 mm.

Wykonana ze stali satynowanej AlSI 304 18/10,
z blatem roboczym z uchwytami wzmacniaja-
cymi. Srodkowa pétka ze stali nierdzewnej,

4 kotka o ér. 80 mm, 2 z hamulcem.
Dostarczana w stanie ztozonym.

S/M TVAA5060 3290 zt Drukarka TVAA0036 5420 zt
L TVAA6560 3490 zt
Pompa prézniowa (czesci) Etykiety termoprzylepne
Opis Pojemnos¢ llosé Wymiary zewnetrzne (mm)
SAE 10 Food 1 litr TVARO0002 260 zt 2100 57,3 x 31,75 mm TVAAO0037 470 zt
Worki prézniowe do przechowywania Worki prézniowe do gotowania
llo§¢ Wymiary zewnetrzne (mm) Grubosé llo§¢ Wymiary zewnetrzne (mm) Grubosé
100 200 x 300 90 mikronéw TTVAA002 150 zt 100 200 x 300 93 mikrony TTVAAO003 220 zt
100 300 x 400 90 mikronéw TTVAAO004 240 zi 100 360 x 400 93 mikrony TTVAAO005 440 zt
Pianka do sondy rdzeniowej Cylinder do napetniania workéw prézniowych
Wymiary rolki (mm) Srednica (mm) Wysokos$¢ (mm)
20 mm x5m TVAA0021 560 zt @150 150 TVAA0022 220 zt
Plyta z polietylenu spozywczego Akcesoria do pakowania ptynéw
Do modelu  Wymiary zewnetrzne (mm) Do modelu
S 300 x 250 x 20 TVAA0027 310 zt S TVAA0033 460 zt
M 400 x 300 x 20 TVAA0028 380 zt M TVAA0034 500 zt
L 440 x 400 x 20 TVAA0029 440 zt L TVAAO0035 530 zt
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ISENSOR

Il R T

(%]

Kod
produktu

FIL6K2E2
FIL6K2G2
FIL6KLE2
FIL6KLG2
FIL6KUE2
FIL6KUG2
FIL6B2E2
FIL6B2G2
FIL6BLE2
FIL6BLG2
FIL6BUE2
FIL6BUG2

INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU)

©

Potozenie
listew
zgrzewajacych

DODDDODODDODDOO

PAKOWARKI WOLNOSTOJACE

iISENSOR L

Wymiary zewnetrzne (szeroko$¢ x gtebokos$¢ x wysokos¢) 1136 x 707 x 1050 mm

Wymiary komory (szeroko$c x gtebokosé x wysokos¢) 1000 x 600 x 200 mm

Waga 247 kg
Moc (kW) 1,5
Pokrywa koputowa

System otwierania automatyczny

Dlugosé¢
listwy
zgrzewajacej

560 + 560
560 + 560
560 + 880
560 + 880
560 + 560 + 880
560 + 560 + 880
560 + 560
560 + 560
560 + 880
560 + 880
560 + 560 + 880
560 + 560 + 880

Sprawdz inne konfiguracje napiecia i czestotliwosci

ei'

v

produktu zgrzewajacych
FSM4K2E2 i
FSM4K2G2 1
FSM4KLE2
FSM4KLG2
FSM4KUE2 ()
FSM4KUG2 (]
FSMB42E2 i
FSMB42G2 1
FSMB4LE2
FSMB4LG2
FSMB4UE2 ()
FSMB4UG2 (]

INNE OPCJE ZASILANIA (PROSIMY O WSKAZANIE PRZY ZAMOWIENIU)

BECKER
Pompa prézniowa

65 (m?/h)

iISENSOR M

Wymiary zewnetrzne (szeroko$c x gtebokosé x wysokosc) 930 x 607 x 1046 mm

Wymiary komory (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosc¢) 800 x 500 x 200 mm
Waga 197 kg
Moc (kW) 1,125

Pokrywa koputowa

System otwierania automatyczny

Dlugosé
listwy
zgrzewajacej

460 + 460
460 + 460
460 + 730
460 + 730
460 + 460 + 680
460 + 460 + 680
460 + 460
460 + 460
460 + 730
460 + 730
460 + 460 + 680
460 + 460 + 680

SprawdZz inne konfiguracje napiecia i czestotliwosci
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BECKER
Pompa prézniowa

40 (m¥/h)

v
BUSCH
Pompa prézniowa

63 (m3/h)

Napiecie

(V/Ph/Hz)
400/3L+N/50 (1)
400/3L+N/50 (1)
400/3L+N/50 (1)
400/3L+N/50 (1)
400/3L+N/50 (1)
400/3L+N/50 (1)
400/3L+N/50 (1
400/3L+N/50 (1
400/3L+N/50 (1
400/3L+N/50 (1
400/3L+N/50 (1

(

)
)
)
)
)
400/3L+N/50 (1)

() Napiecie 230/3L/50

v
BUSCH
Pompa prézniowa

40 (m3/h)

Napiecie
(V/Ph/Hz)
230/L+N/50
230/L+N/50
230/L+N/50
230/L+N/50
230/L+N/50
230/L+N/50
400/3L+N/50 (1
400/3L+N/50 (1
400/3L+N/50 (1
400/3L+N/50 (1
400/3L+N/50 (1

(

)
)
)
)
)
400/3L+N/50 (1)

(1) Napiecie 230/3L/50

Przylacze
gazu
obojetnego

TVAA0038

Przylacze
gazu
obojetnego

TVAA0038

ZOBACZ WIECEJ

Cena

45140 zt
45 890 zt
45 620 zt
46 370 zt
47 300 zt
48 050 zt
47 690 zt
48 450 zt
47 770 zt
48 520 zt
50 470 zt

51210 zt

280 zt

ZOBACZ WIECEJ

Cena

37 260 zt
38 000 zt
37 580 zt
38 320 zt
39 980 zt
40 720 zt
39160 zt
40150 zt
39 480 zt
40 480 zt
41800 zt
42 880 zt

280 zt



& (%
produktu 2grzewajacych
FSS2K2E2 i
FSS2K2G2 i1
FSS2KLE2
FSS2KLG2
FSS2KUE2 =
FSS2KUG2 (]
FSSB22E2 [
FSSB22G2 1
FSSB2LE2
FSSB2LG2
FSSB2UE2 [
FSSB2UG2 [

iSENSOR S

Wymiary zewnetrzne (szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokosé) 853 x 537 x 1032 mm
Wymiary komory (szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokosé) 700 x 430 x 180 mm
Waga 147 kg

Moc (kW) 0,75
Pokrywa koputowa

System otwierania automatyczny

Diugosé
listwy

zgrzewajacej
410 + 410
410 + 410
410 + 630
410 + 630
410 + 410 + 580
410 + 410 + 580
410 + 410
410 + 410
410 + 630
410 + 630
410 + 410 + 580
410 + 410 + 580

Sprawdz inne konfiguracje napiecia i czestotliwosci

BBECKER

Pompa prézniowa

20 (m3/h)

ts
BU CH
Pompa prézniowa

20 (m3/h)

iSENSOR AKCESORIA DO PAKOWAREK WOLNOSTOJACYCH

Worki prézniowe do przechowywania

llo§¢ Wymiary zewnetrzne (mm) Grubosé

100 200 x 300

100 300 x 400

90 mikronéw

90 mikronéw

Plyta z polietylenu spozywczego

Do modelu Wymiary zewnetrzne (mm)
S 540 x 400 x 20
M 676 x 430 x 20
L 880 x 533 x 20

TTVAA002
TTVAA004

TVAA0030
TVAAO0031
TVAA0032

150 zt

240 zt

580 zt
730 zt
930 zt

mychef.

g
=
. Przylacze
(':/7 g;‘e/:;:) obo?:tz:ego cena

230/L+N/50 27 540 zt
230/L+N/50 ([ ] 28 290 zt
230/L+N/50 27 770 zt
230/L+N/50 ([ ] 28 520 zt
230/L+N/50 29 670 zt
230/L+N/50 ® 30 420 zt
230/L+N/50 29120 zt
230/L+N/50 ([ ] 29 800 zt
230/L+N/50 29 340 zt
230/L+N/50 [ J 30 020 zt
230/L+N/50 31240 zt
230/L+N/50 [ J 31930 zt

Worki prézniowe do gotowania

llos§¢ Wymiary zewnetrzne (mm) Grubosé

100 200 x 300

100 360 x 400

93 mikrony

93 mikrony

Pompa prézniowa (czesci)

Pompa prézniowa
20 (m*/h)
40/63/100 (m*/h)

Opis
SAE 10 Food (1 Litr)
SAE 30 Food (2 Litry)

TTVAAQ003 220 zt
TTVAAQ005 440 zt

TVAR0002 260 zt

TVAROO51 580 zt
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PAKOWARKI PROZNIOWE

goSENSOR

goSensor

PRAKTYCZNE | BEZKONKURENCYJNE

Mychef goSENSOR to profesjonalna pakowarka z czujnikiem,

&

Sklepow
migsnych

156

PAKOWANIE PROZNIOWE

ktéra znajduje idealne zastosowanie w lokalach,
gdzie trzeba szybko i sprawnie pakowac potrawy,
a do tego w konkurencyjnej cenie.

IDEALNA DO:

& & Q =

Delikateséw Sklepow Restauracji Punktow
rybnych gastronomicznych

NV

Innych
sektoréw



PANEL STEROWANIA | FUNKCJE AUTOMATYCZNE

Praktyczny panel sterowania

z 3 przyciskami i wyswietlaczem
LCD.

AutoClean Oil
¢ System automatycznego
czyszczenia oleju.

FUNKCJE DLA ROZNYCH TECHNIK KULINARNYCH

OPATENTOWANY
Standby
Utrzymuje préznie wewnatrz komory
przez czas nieokreslony.
D ——
A
AN
N

ExtraVacuum
Program prézni dla produktéw
o porowatej, miekkiej konsystencji.

Podwéjny zgrzew
1Xx4 mm

Technologia czujnikéw
(=)

Program do pakowania

ptynéw

Soft Air
Program pakowania produktéw
o delikatnej strukturze.

STOP

mychef.

OPATENTOWANY
SCS (System samokalibracji)

Opatentowany system automa-
tycznej kalibracji prézni.

Funkcja Stop
Blokada procentowa prézni
w komorze.

Programy pakowania
Mozliwosci zapisania
10 programaow recznych.
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goSENSOR

. e
Kod Po‘ioienie
listew
produktu A
zgrzewajacych
TGL2V2E2 i1
TGL2K2E2 i1

mychef

Kod Po.%oienie
listew
produktu A
zgrzewajacych
TGM6VIE2 (-
TGM6KIE2 =

mychef.

Kod Po_toienie
listew
produktu A
zgrzewajacych
TGS8VIE2 =
TGS8KIE2 =
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PAKOWARKI NASTAWNE

goSENSOR L

Wymiary zewnetrzne (szerokosc x gtebokos¢ x wysokosc) 620 x 599 x 453 mm
Wymiary komory (szeroko$c¢ x gtebokosé x wysokos¢) 560 x 465 x 210 mm
Waga 67 kg

Moc 1,2 kW

Pokrywa koputowa

System otwierania automatyczny

— *JALUE EJBECKER
“:f’xjc Pompa prézniowa Pompa prézniowa Napiecie
zgrzewajacej 20 (m¥h) 20 (m?/h) (V/Ph/Hz)
455 + 455 () 230/L+N/50
455 + 455 () 230/L+N/50-60
goSENSOR M

Wymiary zewnetrzne (szeroko$¢ x gtebokosé x wysokosc) 475 x 589 x 438 mm
Wymiary komory (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosé) 412 x 453 x 200 mm
Waga 48,5 kg

Moc 0,85 kW

Pokrywa koputowa

System otwierania automatyczny

5 *JALUE EBECKER
Dtugosc¢ . . — .
listwy Pon_\l;g pro;rk:lowa Porr_\lpsa pro;ﬂlowa Napigcie
zgrzewajacej (m*h) (m?*/h) (V/Ph/Hz)
405 [ ] 230/L+N/50
405 (] 230/L+N/50-60
goSENSOR S

Wymiary zewnetrzne (szerokosc x gtebokos¢ x wysokosc) 388 x 519 x 389 mm
Wymiary komory (szeroko$¢ x gtebokosé x wysoko$c) 328 x 385 x 162 mm
Waga 36 Kg

Moc 0,73 kW

Pokrywa koputowa

System otwierania automatyczny

g *JALUE JBECKER
Dl'i:tgv:;c Pompa prézniowa Pompa prézniowa Napiecie
3
zgrzewajacej 8 (m¥/h) 8 (m¥/h) (V/Ph/Hz)
315 [ ] 230/L+N/50
315 (] 230/L+N/50-60

Cena

15 510 zt
19 380 zt

Cena

11 630 zt
13 310 zt

Cena

9 210 zt
10 590 zt

ZOBACZ WIECEJ

ZOBACZ WIECEJ

ZOBACZ WIECEJ



mychef.

goSENSOR AKCESORIA DO PAKOWAREK NASTAWNYCH

Podstawa na kétkach Pompa prézniowa (czesci)
Wykonana ze stali satynowanej AlS| 304 18/10,
z blatem roboczym z uchwytami wzmacnia-
jacymi. Srodkowa potka ze stali nierdzewnej,
4 kétka o $r.80 mm, 2z hamulcem. SAE 10 Food 1litr TVAR0002 260 zt
Dostarczana w stanie ztozonym.

Opis Pojemnosé

S/M TVAA5060 3290 zt
L TVAA6560 3490 zt
Worki prézniowe do przechowywania Worki prézniowe do gotowania
llogé Wymlary zewngtrzne Grubo&é logé Wymlary zewnqtrzne Grubogé
(mm) (mm)
100 200 x 300 90 mikronéw  TTVAA002 150 zi 100 200 x 300 93 mikrony TTVAAO003 220 zt
100 300 x 400 90 mikronéw  TTVAA004 240 zi 100 360 x 400 93 mikrony TTVAAO005 440 zt
Pianka do sondy rdzeniowej Cylinder do napetniania workéw prézniowych
Wymiary rolki (mm) Srednica (mm) Wysokos$¢é (mm)
20mmx5m TVAA0021 560 zt @150 150 TVAA0022 220 zt
Plyta z polietylenu spozywczego Akcesoria do pakowania ptynéw
Do modelu  Wymiary zewnetrzne (mm) Do modelu
S 300 x 250 x 20 TVAA0027 310 zt S TVAA0033 460 zt
M 400 x 300 x 20 TVAA0028 390 zt M TVAA0034 500 zt
L 440 x 400 x 20 TVAA0029 440 zt L TVAAO0035 530 zt
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PAKOWARKA PROZNIOWA

LISTWOWA

Odpowiednia do pakowania produktéw statych, bez wilgoci.
Wykonana ze stali nierdzewnej, wytrzymata, kompaktowa i lekka,
co ufatwia transport i przechowywanie.

Préznia regulowana czasowo (od 0,5 do 60 sekund).
Automatyczny (2 programy) lub reczny (1 program) tryb pracy.
Podwadjne zgrzewanie.

Dziata tylko w przypadku workéw moletowanych.

IDEALNA DO:

W w s W

Sklepikéw Sklepow Baréw Restauracji
spozywczych

Wymiary zewnetrzne  Pompa prézniowa Napiecie Moc Uzytkowa dtugosé Kod Cena
(mm) (I/min) (V/N/Hz) (kW) zgrzewu (mm) produktu
370 x 260 x 130 20 230/L+N/50 03 350 TVEO10T2 2720 zt
AKCESORIA

Worki moletowane do pakowania

llos¢ Wymiary zewnetrzne (mm) Kod produktu Cena 2

100 200 x 300 TVEAO001 210 zt

100 250 x 350 TVEA0002 290 zt o)

100 300 x 400 TVEA0003 370 zt . J
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BEMARY

SOUS VIDE

Model

S

Wymiary
zewnetrzne
(mm)

345 x 285 x 270

Maksymalna
pojemnosé
komory

9 litréw

Model

M

Wymiary
zewnegtrzne
(mm)

350 x 550 x 320

Maksymalna
pojemnosé
komory

25 litrow

Temperatura
pracy (°C)

45-100

Temperatura
pracy (°C)

45-100

&

Baréow

Moc
(kW)

0,4

Moc
(kW)

mychef.

Wykonane ze stali nierdzewnej, wytrzymate i kompaktowe.
Delikatniejsze i smaczniejsze produkty, bez utraty wagi i wilgotnosci.
Modele o pojemnosciach 9 25 litrow.

Prosta i intuicyjna obstuga.

IDEALNE DO:

15y W

Punktow Restauracji
gastronomicznych

- n

v{kagg)a '(‘1\7/;:/%::)% proliloudktu Cena : hg)'r
d

6,5 230/L+N/50-60  SVCS0001 5 480 zt §
Waga Napiecie Kod Cena bmJ_r
(kg) (V/N/Hz) produktu 2
2

12 230/L+N/50-60  SVCMO0001 6 820 zt : ’8‘







mychef.

SCHLADZARKI
SZOKOWE

g d

ZALETY 164
STEROWANIE 165

SCHLADZARKI SZOKOWE 166
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TECHNOLOGIE MYCHEF

ZALETY KORZYSTANIA
ZE SCHLADZAREK SZOKOWYCH MYCHEF

SWIEZOSC | HIGIENA

164

Zawsze swieza zywnosé
Gwattowne schtadzanie powoduje, ze
struktury komorkowe sg nienaruszone,
co powoduje zachowanie witasciwosci
potraw przez dtugi czas.

Ochrona antybakteryjna

Schtadzanie szokowe chroni przed
namnazaniem sie bakterii, dzieki cze-
mu zywnos¢ zachowuje diuzej przy-
datnos¢ do spozycia oraz zapobiega
przed nadmiernymi stratami wagi.
Zywno$é¢ jest schtadzana z 90°C do 3°C
w ciggu 90 minut.

IDEALNE DLA:

w H o

Restauracji Hoteli Firm
cateringowych

§§9
j c—
j S—
ju—

Stotéwek

WYZSZA WYDAINOSC

System Cook&Chill

Mozesz gotowac i szybko schtadzac
swoje potrawy. System ten jest coraz
czesciej stosowany w branzy gastro-
nomicznej. Korzysci wynikajace z tego
systemu s3 rozlegte w zakresie jako-
Sci organoleptycznej, bezpieczenstwa
Zywnosci i przechowywania produktu.

Oszczednosé w zakupach

i czasie przygotowania

Dzieki zmniejszeniu ilosci jedzenia
bedziesz mogt lepiej zaplanowac swo-
je zakupy, robiac bilans tego, czego
naprawde potrzebujesz. Dzieki temu
bedziesz moégt kupowaé¢ produkty
sezonowe W wiekszych ilosciach w lep-
szej cenie.

Minimalizacja odpadow

i zwiekszone zyski

Dzieki zaplanowaniu i opracowaniu
menu, straty Sq znacznie ograniczone,
zwiekszajac korzysci w zakresie czasu
i redukcji kosztow.



PANEL STEROWANIA

MYCHILL

mychef.

IDEALNY PARTNER W PROFESJONALNEJ KUCHNI

Wygodne sterowanie za pomoca 8 przyciskow,
wyswietlacza LCD i klawiatury membranowej.

Posiada cykl chtodzenia i cykl mrozenia.

1. Wyswietlanie temperatury i czasu.

2. Pokretto regulacyjne.

3. Cykl chtodzenia (+90/+3°C).

4, Cykl mrozenia (+90/-18°C).

5. Odmrazanie reczne.

6. WLACZENIE / WYLACZENIE - START / STOP.
7. Twardy / miekki.

8. Przycisk pomocniczy.

OPIS URZADZENIA

Konstrukcja monoblock ze stali nierdzewnej AlSI 304.

Cyfrowy panel sterowania i klawiatura membranowa.

Soft Chilling.
Cykl schtadzania (od 90°C do 3°C w ciggu 90 minut)

odpowiedni dla delikatnych, matych i cienkich produktéw

spozywczych.

Hard Chilling.
Cykl chtodzenia (od 90°C do 3°C w ciggu 90 minut)

odpowiedni dla ttustych, gestych produktow lub duzych

kawatkow.

Cykl mrozenia. Zamrazanie, ktére utrzymuje strukture

komodrkowa zywnosci nienaruszonga, gwarantujac

zachowanie wiasciwosci potraw (schtadzanie z 90°C do

-18°C w ciggu 240 minut).

Sonda rdzeniowa w zestawie.

Kontrola wedtug czasu lub sondy

Zdejmowane prowadnice i zaokraglone krawedzie
utatwiaja czyszczenie.

Odptyw w dnie komory.

Automatyczny system odszraniania.

Automatyczne przetagczenie na faze konserwacji
po zakonczeniu cyklu.

Do blach o rozmiarze GN 1/1 (wszystkie modele) i specjalnych
blach EN (600 x 400) w modelach 5 GN1/1T,10 GN 1/1i15 GN 1/1.
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MYCHILL

SCHLADZARKI SZOKOWE
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15 GN 1/1

Wymiary (szeroko$¢ x gtebokos$é x wysokosé) 800 x 780 x 2000 mm
Waga 171 kg

Pojemnosé 15 GN 1/11ub 15 EN (600x400)

Odlegtosé miedzy prowadnicami 67 mm

Napiecie (V/Ph/Hz) 400/3L+N/50

Moc 3,82 kW

Moc chtodzenia 2,93 kW

Wydajnosé +3 / -18°C 50/38 kg

Drzwi otwierane na prawo w standardzie

Cena

Kod produktu Drzwi otwierane na lewo

MYCHILL 15 55 230 zt

MYCHILL 15L ® 55770 zt

10 GN 1/1

Wymiary (szeroko$¢ x gtebokos$é x wysokosé) 800 x 780 x 17700 mm
Waga 155 kg

Pojemnos¢ 10 GN 1/11ub 10 EN (600x400)

Odlegtosé miedzy prowadnicami 67 mm

Napiecie (V/Ph/Hz) 230/L+N/50

Moc 2,01 kW

Moc chtodzenia 1,55 kW

Wydajnosé +3 / -18°C 34/22 kg

Drzwi otwierane na prawo w standardzie

Drzwi otwierane na lewo

Kod produktu Cena

MYCHILL 10 40 200 zt

MYCHILL 10L [ ] 40 830 zt

5 GN 1/1 (pojemniki GN wzdtuz)

Wymiary (szeroko$¢ x gtebokos$é x wysokos¢) 520 x 850 x 880 mm
Waga 80 kg

Pojemno$é 5 GN 1/1L

Odlegtos¢é miedzy prowadnicami 67 mm

Napiecie (V/Ph/Hz) 230/L+N/50

Moc 1,18 kW

Moc chtodzenia 0,8 kW

Wydajnosé +3 / -18°C 18/11 kg

Drzwi otwierane na prawo w standardzie

Idealna do pietrowania piecéw z serii Compact

Kod produktu Drzwi otwierane na lewo Cena

MYCHILL 5LG 26 660 zt

MYCHILL 5LGL ([ ] 27 290 zt

ZOBACZ WIECEJ



mychef.

L L L
5 GN 1/1 (pojemniki GN 1/1 wszerz)
Wymiary (szerokos¢ x gtebokos$é x wysokosc) 800 x 700 x 900 mm
Waga 90 kg
Pojemno$é 5 GN 1/1T lub 5 EN (600x400)
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami 67 mm
= Napiecie (V/Ph/Hz) 230/L+N/50
Moc 1,18 kW
Moc chtodzenia 0,8 kW
Wydajnosé +3 / -18°C 18/11 kg
W Drzwi otwierane na prawo w standardzie
T
iiiiiii iiiiﬁiiiiiiﬁﬁiiiiiiii Idealny do pietrowania piecéw iCook/Cook Compact 6TE
nnn
il
-H*,"’ -y H Kod produktu Drzwi otwierane na lewo Cena
MYCHILL 5 24 020 zt
MYCHILL 5L [ ] 24 630 zt

3GN 11

Wymiary (szeroko$c x gtebokosé¢ x wysokosé) 650 x 670 x 670 mm
Waga 70 kg

Pojemnos$é 3 GN 1/1

Odlegtosé miedzy prowadnicami 67 mm

Napiecie (V/Ph/Hz) 230/L+N/50

Moc 0,97 kW

Moc chtodzenia 0,61 kW

Wydajnosé +3 / -18°C 10/7 kg

Drzwi otwierane na prawo w standardzie

= P

A
aax A
L A
= A
A
A

Kod produktu Drzwi otwierane na lewo Cena
MYCHILL 3 20 310 zt
MYCHILL 3L [ J 20 740 zt

3GN2/3

Wymiary (szerokos¢ x gtebokosé x wysokosc) 600 x 600 x 390 mm
Waga 43 kg

Pojemno$é 3GN 2/3

Odlegtosé miedzy prowadnicami 67 mm

Napiecie (V/Ph/Hz) 230/L+N/50

Moc 0,73 kW

Moc chtodzenia 0,47 kW

Wydajnosé +3 / -18°C 7/5 kg

Drzwi otwierane na prawo w standardzie

Kod produktu Drzwi otwierane na lewo Cena
MYCHILL 3xGN2/3 ( J 18 960 zt
MYCHILL AKCESORIA

Uniwersalny system mocowania do piecéw Mychef
Aby umiesci¢ piec na gdérze chtodziarki, niezbedny jest system mocowania.

MYCHA197 270 zt
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