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RQRM300

B s Zaokraglarka do ciasta RQRM300
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Opis
* Profesjonalne maszyny umozliwiajgce idealne zaokraglanie ciasta
* Wbudowana spirala umozliwiajgca tworzenie gtadkich, okragtych kulek
* Panel sterowania zapewniajacy bezpieczehstwo uzytkownika
¢ Korpus urzadzenia wykonany ze stali nierdzewnej
* Forma do zaokraglania ciasta w zestawie z zaokragglarkami
e e Urzadzenie z kétkami, zapewniajace wieksza mobilnos¢
mechaniczna * Mozliwo$¢ zamédwienia urzadzenia z zasilaniem 230V za doptata

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 440x580x820

Maksymalny zakres wagowy ciasta [g] 50-300

Moc [kW] 0,37
Chiodnictwo

Zasilanie [V] 400

Waga [kgl 48

Dlaczego warto wybra¢ dzielarke do ciasta Resto Quality RQRM300?
* Profesjonalne urzadzenie do zaokraglania ciasta wyprodukowane we Wtoszech

Wyposazenie T ; )
kawiarni * Umozliwia tworzenie gtadkich, okragtych kulek

* Urzadzenie jest bardzo proste w obstudze i konserwacji
* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzgdzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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