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Opis

* Szafa chtodniczo-fermentacyjna zaprojektowana z mysla o profesjonalnej cukierni, piekarni i pizzerii

* Umozliwia precyzyjne zarzgdzaniem cyklem wstrzymania wzrostu, przechowywania, regenerowania i
rozrostu ciasta, kontrolowanie temperatury, poziomu wilgotnosci, czasu trwania poszczegdlnych cykli

¢ 5-calowy dotykowy panel sterowania z mozliwoscig zapisania 100 programoéw (w tym 10 szybkiego dostepu)
Obrébka w7 jeZykaCh

mechaniczna * Generator pary umozliwiajacy utrzymywanie wilgotnosci na poziomie 60-90%

e Funkcja opdznienia pieczenia, ktére utrzymuje w odpowiednich warunkach rozrosniete ciasto przed
pieczeniem

e Poziom wilgotnosci w komorze mozna kontrolowac i regulowacd przez panel sterowania

e Kontrola wilgotnosci za pomoca sondy elektroniczne;j

* Mozliwos$¢ regulacji temperatury w zakresie -10°C +35°C

* W catosci wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 i z izolacja z poliuretanu o wysokiej gestosci o

Chisdnictwe grubosci 75 mm

* Wyttoczone dno z zaokraglonymi naroznikami utatwiajg czyszczenia

* Kanaty powietrzne zapewniajg rownomierng cyrkulacje powietrza

e "Delikatny" system chtodzenia z posrednim obiegiem powietrza

* Mozliwos$¢ regulacji predkosci wentylatora

¢ Automatyczny system odszraniania, automatyczne usuwanie wody kondensatu

Wyposazenie * Klasa klimatyczna 5
kawlarni * Wejscie USB

* W zestawie 20 prowadnic na blachy 600x400

* Mozliwos$¢ regulacji wysokosci prowadnic - 74 zaczepy na prowadnice w odlegtosci co 16,5 mm

¢ Blachy 600x400 nie znajdujg sie w zestawie

Parametry techniczne

Wyposazenie B
g Wymiary [mm] 790x690x2140

Pojemnos¢ 20x 600x400
Pojemnosc [I] 500
Zakres temperatur [°C] od -10 do +35
Moc urzgdzenia [kW] 1,25

Hlaibis o) Moc chtodnicza [kW] 0,675

zmywania i higiena
Czynnik chtodniczy R290
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Zasilane [V]
Kontrola wilgotnosci

Klasa klimatyczna
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Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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