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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

C/E MBF

Automatyczna formierka do klopsikéw | maszyna do formowania
klopsikéw| 0,18 kW | 230V | 4000 szt/h | C/E MBF

Obrébka mechaniczna > Prasy do miesa
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Opis urzadzenia

* Automatyczna formierka do klopsikéw, znajdzie zastosowanie w sklepach miesnych, cateringu, sklepach, w
punktach gastronomicznych typu fast food, czy w przetwoérstwie zywnosci

* Pozwala uzyskac kulisty ksztatt klopsikéw

e Do stosowania wraz z automatyczna prasa burgeréw z cylindrem do formowania klopsikéw cylindrycznych

* Tasma transportuje uformowane klopsiki do lady oddawczej lub innego sprzetu do kolejnego cyklu obrébki

* Mozliwa regulacja wysokosci przenos$nika tasmowego

* Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

* tatwy demontaz rolek

* Prosta w obstudze i solidna konstrukcja na 4 kétkach z blokada

* Wymagane potaczenie z automatyczng prasa do burgeréw C/E 653, z przenosnikiem tasmowym NAS i
cylindrem CYL-P dopasowanym pod $rednice produkowanych klopsikéw

* Do wyboru cylindry do produkcji klopsikéw o $rednicy @28 (CYL-28/MBF), @33 (CYL-33/MBF), @36
(CYL-36/MBF), @39 mm (CYL-39/MBF) -za doptata .

Parametry urzadzenia

wymiary [mm] 470x900x1035

wydajnos¢ 4000 szt./h

minimalna $rednica klopsikéw [mm] 28

maksymalna srednica klopsikéw [mm] 39

moc [kW] 0,18

zasilanie [V] 230

waga [kgl 59
Akcesoria*

* CYL-28/MBF - zestaw Delrin® (cylinder + ,potksiezyc”) dla ksztattu kulistego @ 28 mm (wymagany cylinder
-porcje @ 28 na maszynie do burgeréw C/E 653)

* CYL-33/MBF - zestaw Delrin® (cylinder + ,pdtksiezyc”) dla ksztattu kulistego @ 33 mm (wymagany cylinder
-porcje @ 36 na maszynie do burgeréw C/E 653)

* CYL-36/MBF - zestaw Delrin® (cylinder + ,potksiezyc”) dla ksztattu kulistego @ 36 mm (wymagany cylinder
-porcje @ 39 na maszynie do burgeréw C/E 653)
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* CYL-39/MBF - zestaw Delrin® (cylinder + ,pétksiezyc”) dla ksztattu kulistego @ 39 mm (wymagany cylinder
-porcje @ 45 na maszynie do burgeréw C/E 653)

e SPEED/HAMB - Regulator predkosci (od 800 do 4000 cykli/h - wymagany takze na prasie do burgeréw C/E
653)

* WTR - Urzadzenie do rozpylania wody do kleistego miesa

* OIL - Podajnik oleju - do bardzo kleistego i lepkiego miesa

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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