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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

RQ.SYK.01

Urzadzenie do mycia i suszenia warzyw | myjka do warzyw |
ptuczko-wiréwka | RQ.SYK.01

Obrébka mechaniczna > Urzadzenia do mycia warzyw

Opis produktu

* Profesjonalne urzadzenie myjgco-suszgce do warzyw (ptuczko-wiréwka) to niezastgpione rozwigzanie
zaprojektowane z mysla o intensywnej eksploatacji w profesjonalnych kuchniach, takich jak restauracje,
hotele i firmy cateringowe.

e Solidna konstrukcja, ktérej elementy majgce kontakt z zywnoscig wykonano ze stali nierdzewnej, gwarantuje
wysoka odpornos¢ na uszkodzenia mechaniczne i korozje, a takze utatwia utrzymanie najwyzszych
standardéw higieny.

* Duza pojemnos¢ zbiornika myjacego wynoszaca 157 litréworaz wydajnos¢ ptukania na poziomie od 4
do 20 kg na godzine pozwalajg na szybkie umycie petnego wsadu w czasie zaledwie 4-10 minut.

e Zaawansowany system mycia wykorzystuje dynamiczny ruch wody do skutecznego oddzielania
zanieczyszczen od owocdw i warzyw. Zanieczyszczenia te gromadzg sie w dedykowanej komorze
sedymentacyjnej, a nastepnie sg odprowadzane wraz z brudng woda, co zapewnia idealng czystos¢
produktéw.

* Wydajny proces wirowania pozwala na jednorazowe osuszenie wsadu o masie od 2 do 10 kgw
zaledwie 2 do 4 minuty, co znaczaco skraca czas przygotowania produktéw oraz pozwala zachowac ich
naturalng swiezos¢ i chrupkosc.

* Intuicyjny panel sterowania z timeremoraz funkcja regulacji wiru wodnego umozliwia precyzyjne
dostosowanie parametréw pracy do rodzaju i delikatnosci mytych produktéw.

* Wbudowany magnetyczny wytgcznik bezpieczenstwa automatycznie zatrzymuje prace wiréwki w momencie
otwarcia pokrywy, co gwarantuje maksymalng ochrone operatora podczas uzytkowania urzadzenia.

Parametry techniczne

Wymiary [mm] 1300x660x987
Waga [kg] 134
Wydajnos¢ ptukania [kg/h] 4-20
Pojemnos¢ zbiornika [I] 157
Wsad do wiréwki [kg] 2-10
Czas suszenia [min] 2-4
Moc [kW] 0,37 - 0,50
Predkos¢ obrotowa [obr./min] 1000
Zasilanie [V] 400
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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.

Resto Quality Sp. z 0.0. - ul. Zamknieta 10/1.5, 30-554 Krakéw - NIP 6751503822 - KRS 0000511822
tel. 12 307 06 72 - serwis 577 609 633 - www.restoquality.pl

Karta katalogowa - RQ.SYK.01
Strona 2



