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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

RQ429

w;.-pome.me Szafa chtodnicza przeszklona RQ429 | 3941 (SD429)

pizzerii Chtodnictwo > Szafy chtodnicze przeszklone
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Wyposaienie
piekarni
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parowe
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Obrébka i
termiczna Opis

e Szafa chtodnicza idealna do prezentacji i przechowywania produktéw spozywczych
* Idealnie sprawdza sie w prezentowaniu schtodzonego piwa, sokéw, napojéw gazowanych, owocédw, warzyw
E__l * Wewnetrzne oswietlenie LED idealnie podkresla prezentowane produkty
It'i * Obudowa wykonana ze stali malowanej na kolor biaty, front w kolorze czarnym
= e Potki plastyfikowane, regulowane na wysokos¢ - 5 szt. w zestawie
* Chtodzenie z obiegiem wymuszonym (w modelu RQ216 chtodzenie statyczne)
* Regulacja temperatury w zakresie 2 do 8°C
* Samozamykajace sie drzwi wyposazone w zamek
* Podwdjna hartowana szyba w drzwiach zapewnia odpowiednia izolacje
* Panel reklamowy (nie dotyczy modelu RQ429 i RQ429-BLACK)
e Mozliwos$¢ personalizacji szaf chtodniczych

Obrébka
mechaniczna

Parametry techniczne
Chiodnictwo

Wymiary zewnetrzne [mm] 577x605x1978
Wymiary wewnetrzne [mm] 484x430x1587
% Pojemnosc [I] 394
Waga [kg] 72
WyposazZenie Zakres temperatur [°C] 2do 8
kawiarni
Zasilanie [V] 230
Moc [kW] 0,28
9 Roczne zuzycie energii [kWh/rok] 712
Klasa energetyczna D
Wyposazenie llos¢ potek 5 szt.
lodziarni
Wymiar pétek [mm] 460x455
Regulacja poétek tak
E Zmiana kierunku otwierania drzwi nie
Zamek tak
Technologia Chtodzenie statyczne wspomagane wentylatorem
zmywania i higiena
Czynnik chtodzacy R600a
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Regulacja temperatury mechaniczna
Nozki 4 szt.
Wyposatenie Panel reklamowy nie

pizzerii
Dlaczego warto wybrac przeszklona szafe chtodnicza Resto Quality RQ429?

* Posiada przeszklone drzwi, dzieki ktérym produkty sg doskonale widoczne.
¢ Posiada duzg ilo$¢ pétek w standardzie - 5 sztuk.

e Drzwi skrzydtowe idealnie nadajg sie do punktéw samoobstugowych.
Wyposazenie * Mechaniczna regulacja temperatury.
Rl e Whnetrze szafy chtodniczej jest doswietlone o$wietleniem LED, podkreslajagcym ekspozycje produktéw.
* Mozliwos$¢ regulacji pétek wedtug potrzeb.
* Posiadajg kétka utatwiajgce przesuwanie lub transport urzadzenia.
* Posiada zamek.
* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski.

Plece Do pobrania
konwekcyjno ) )
parowe Instrukcja obstugi

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzgdzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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