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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

RQ32E PRO

Maszyna do lodéw wtoskich RQ32E PRO | 2 smaki + mix | pompa
napowietrzajaca | nocne chtodzenie | duzy wyswietlacz | nastawna |
321

Wyposazenie lodziarni > Maszyny do lodéw wtoskich

Opis

e Maszyna do lodéw witoskich z dotykowym panelem sterowania idealnie nadaje sie do produkcji kremowych
lodéw wtoskich o réznej konsystencji

e Dzieki kompaktowym rozmiarom idealnie sprawdzi sie w lokalach, ktérym brakuje miejsca dla wiekszych
urzadzen

* Za pomocg dotykowego panelu sterowania z duzym 10-calowym ekranem LCD tatwo ustawisz temperature i
konsystencje mieszanki lodowej osobno dla kazdego z pojemnikéw na mieszanke lodowg

* Maszyna do lodéw dzieki kompaktowym rozmiarom idealnie sprawdzi sie w lokalach, ktérym brakuje miejsca
dla wiekszych urzadzen

* Nocny tryb pracy umozliwia przechowywanie mieszanki przez cata noc w statej niskiej temperaturze

e Kazdy zbiornik ma swdj odrebny uktad chtodzenia, dzieki czemu urzadzenie jest bardzo wydajne

* Tryb czuwania umozliwia utrzymanie mieszanki w odpowiedniej temperaturze nawet w przypadku dtugiej
bezczynnosci

* Mozliwos¢ stworzenia wysokiej jakosci kremowych lodéw wioskich

* Mozliwos$¢ spersonalizowania ustawien m.in. konsystencji lodéw

* Wbudowana profesjonalna pompa napowietrzajgca mieszanke

* Urzadzenie posiada praktyczna tacke ociekowa

e Cicha praca urzadzenia

* Wstepne chtodzenie mieszanki przyspiesza produkcje lodéw

e Swider z tworzywa z wymiennymi skrobakami

* Maszyna do lodéw posiada funkcje mycia, utatwiajaca czyszczenie

* Obudowa, tacka ociekowa oraz pokrywy wykonane sg z solidnego tworzywa

e 2 smaki lodéw + mix

* Czujnik poziomu masy w zbiorniku

* Zbiornik na mieszanke wyposazony w mieszadto

¢ Licznik wydanych porcji

* Funkcja falownika czestotliwosci

* Pokretta wykonane ze stali nierdzewnej

* Bardzo dobry system chtodzenia z 2 wentylatorami

e Komplet czesci zapasowych w zestawie
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Innowacyjnosc Doswiadczenie
Parametry techniczne
Wymiary zewnetrzne [mm] 400x635x790
Wyposatenie Pojemnos¢ [1] 2x 6
pizzerii
Wydajnos¢ [I/h] 32
Czynnik chtodniczy R290
@ Moc [kKW] 2,68
Zasilanie [V] 230
Wyposaienie
piekarni Nocne chtodzenie TAK
Pompa napowietrzajgca TAK
Waga [kg] 116
DH Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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