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RQ32E PRO
Maszyna do lodów włoskich RQ32E PRO | 2 smaki + mix | pompa
napowietrzająca | nocne chłodzenie | duży wyświetlacz | nastawna |
32l
Wyposażenie lodziarni > Maszyny do lodów włoskich

Opis
• Maszyna do lodów włoskich z dotykowym panelem sterowania idealnie nadaje się do produkcji kremowych

lodów włoskich o różnej konsystencji
• Dzięki kompaktowym rozmiarom idealnie sprawdzi się w lokalach, którym brakuje miejsca dla większych

urządzeń
• Za pomocą dotykowego panelu sterowania z dużym 10-calowym ekranem LCD łatwo ustawisz temperaturę i

konsystencję mieszanki lodowej osobno dla każdego z pojemników na mieszankę lodową
• Maszyna do lodów dzięki kompaktowym rozmiarom idealnie sprawdzi się w lokalach, którym brakuje miejsca

dla większych urządzeń
• Nocny tryb pracy umożliwia przechowywanie mieszanki przez całą noc w stałej niskiej temperaturze
• Każdy zbiornik ma swój odrębny układ chłodzenia, dzięki czemu urządzenie jest bardzo wydajne
• Tryb czuwania umożliwia utrzymanie mieszanki w odpowiedniej temperaturze nawet w przypadku długiej

bezczynności
• Możliwość stworzenia wysokiej jakości kremowych lodów włoskich
• Możliwość spersonalizowania ustawień m.in. konsystencji lodów
• Wbudowana profesjonalna pompa napowietrzająca mieszankę
• Urządzenie posiada praktyczną tackę ociekową
• Cicha praca urządzenia
• Wstępne chłodzenie mieszanki przyspiesza produkcję lodów
• Świder z tworzywa z wymiennymi skrobakami
• Maszyna do lodów posiada funkcję mycia, ułatwiającą czyszczenie
• Obudowa, tacka ociekowa oraz pokrywy wykonane są z solidnego tworzywa
• 2 smaki lodów + mix
• Czujnik poziomu masy w zbiorniku
• Zbiornik na mieszankę wyposażony w mieszadło
• Licznik wydanych porcji
• Funkcja falownika częstotliwości
• Pokrętła wykonane ze stali nierdzewnej
• Bardzo dobry system chłodzenia z 2 wentylatorami
• Komplet części zapasowych w zestawie
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Parametry techniczne
Wymiary zewnętrzne [mm] 400x635x790
Pojemność [l] 2x 6
Wydajność [l/h] 32
Czynnik chłodniczy R290
Moc [kW] 2,68
Zasilanie [V] 230
Nocne chłodzenie TAK
Pompa napowietrzająca TAK
Waga [kg] 116

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.


